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SZANOWNY KLIENCIE,

Naszym celem jest zaoferowanie Wam produktow o wysokiej jakosci, ktore spelnia Wasze
oczekiwania.

Opisywane urzadzenie zostalo wyprodukowane w nowoczesnych zaktadach i doktadnie
przetestowane pod wzgledem jakosci.

Niniejsza instrukcja zostata opracowana w celu ulatwienia obstugi urzadzenia, ktore
wyprodukowano z wykorzystaniem najnowszej technologii gwarantujacej zaufanie 1 maksymalng
wydajnos¢.

Przed przystgpieniem do korzystania zurzadzenia nalezy uwaznie zapozna¢ si¢ z niniejsza
instrukcja, poniewaz zawiera podstawowe informacje dotyczace bezpiecznej instalacji, konserwacji

1 obstugi.

W sprawie instalacji urzadzenia nalezy zwrécié sie do najblizszego autoryzowanego serwisu.
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ROZDZIAL 1. OSTRZEZENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Przeduzyciemurzadzenianalezy uwaznie przeczytac catainstrukcje¢, a nastgpnie przechowywac
ja w dostepnym miejscu na wypadek pozniejszych watpliwosci.

Niniejsza instrukcja zostata opracowana z mysla o kilku modelach urzadzenia. Zakupiony
piekrarnik moze nie obslugiwac niektorych funkcji opisanych w niniejszej instrukcji. Czytajac
instrukcje obstugi, nalezy zwraca¢ szczegdlng uwage na podane wartosci liczbowe.

OGOLNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

» Urzadzenie to moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby
z obnizonymi zdolno$ciami fizycznymi, dotykowymibadZ umystowymi, a takze przez
osoby bez doswiadczenia 1 wiedzy na temat obshlugi, jesli pozostaja pod nadzorem
opiekunow badz zostaly szczegdtowo poinstruowane o sposobie bezpiecznego uzywania
urzadzenia 1 rozumiejg ryzyka zwigzane z niewtasciwym uzyciem.

» Dzieci nie powinny wykorzystywac urzadzenia do zabawy.

» Dzieci nie powinny czy$ci¢ urzadzenia ani wykonywac¢ czynno$ci konserwacyjnych,
jesli pozostaja bez nadzoru.

/N OSTRZEZENIE:
Urzadzenie 1jego dostepne elementy silnie nagrzewaja si¢ podczas gotowania. Nalezy
zachowac szczegolng ostrozno$¢, aby nie dotyka¢ elementow grzejnych.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie nalezy dopuszcza¢ w poblize urzadzenia, jesli nie znajduja
sie pod stalym nadzorem opiekunow.

/N\OSTRZEZENIE:
Zagrozenie pozarem: nie wolno przechowywa¢ zadnych przedmiotow na powierzchniach
przeznaczonych do gotowania.

/N\OSTRZEZENIE:
W przypadku peknigcia powierzchni nalezy wylaczy¢ urzadzenie, aby unikna¢ mozliwos$ci
porazenia pradem elektrycznym.

» Urzadzenie nie jest przeznaczone do obslugi za pomoca zewnetrznego wiacznika
czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

» Podczas pracy urzadzenie jest gorgce. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢, aby nie
dotyka¢ elementéw grzejnych wewnatrz piekarnika.

* Podczas normalnej eksploatacji uchwyty wykorzystywane w krétkim czasie mogg si¢
silnie nagrzewac.

* Nie nalezy stosowa¢ $rodkow do szorowania ani innych $rodkow powodujacych
zadrapania, ktore moglyby uszkodzi¢ szklane drzwiczki lub inne powierzchnie
piekarnika.

* Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy stosowa¢ odkurzaczy parowych.
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/N\OSTRZEZENIE:
Przed wymiang lampy sprawdz czy zostalo wylaczone zasilanie urzadzenia, aby unikngc
porazenia pradem elektrycznym.

/N\OSTRZEZENIE:
Podczas gotowania lub grillowania potraw dostepne elementy piekarnika moga by¢ gorace.
Mate dzieci nie powinny zbliza¢ si¢ do urzadzenia.

Urzadzenie zostalo wyprodukowane zgodnie ze wszystkimi krajowymi oraz
miedzynarodowymi normami 1 przepisami.

Czynnosci konserwacyjne 1naprawcze nalezy powierza¢ wylacznie pracownikom
autoryzowanego serwisu. Instalacja i naprawy przeprowadzone przez osoby inne niz
pracownicy autoryzowanego serwisu moga zagraza¢ bezpieczenstwu uzytkownikow
urzadzenia. Wszelkie zmiany 1 modyfikacje specyfikacji moga by¢ niebezpieczne pod
wieloma wzgledami.

Przed przystgpieniem do instalacji nalezy sprawdzi¢ lokalne warunki dystrybucji
(rodzaj 1ci$nienie gazu, napigcie 1 czestotliwosC sieci elektrycznej) oraz zgodno$¢
z wymaganiami dotyczacych urzadzenia. Wymagania dotyczace urzadzenia znajdujg
si¢ na etykiecie.

/N\OSTRZEZENIE:
Urzadzenie przeznaczone jest wylacznie do gotowania potraw w gospodarstwie domowym
1nie powinno by¢ wykorzystywane w innych celach lub zastosowaniach, np. do uzytku
komercyjnego lub ogrzewania pomieszczenia.

Nie nalezy unosi¢ ani przesuwac urzadzenia ciggnac za uchwyt na drzwiczkach.

Zeby zapewnié bezpieczenstwo, nalezy przeprowadzié wszystkie mozliwe pomiary.
Poniewaz szklo moze pgknaé, podczas czyszczenia nalezy zachowaé szczeg6lng
ostrozno$¢, aby nie zadrapa¢ powierzchni drzwiczek. Nie nalezy uderza¢ ani stukac
o szklo innym wyposazeniem.

Upewnij si¢, ze przewdd zasilajacy nie zostal $ci$niety podczas instalacji. Wymiane
uszkodzonego kabla zasilajacego nalezy powierzy¢ producentowi urzadzenia,
pracownikom autoryzowanego serwisu lub podobnie wykwalifikowany osobom, aby
unikna¢ zagrozen.

Jesli drzwiczki piekarnika pozostajg otwarte, dzieci nie powinny wspinac si¢ lub siada¢
na nich.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE INSTALACJI

Nie wolno korzysta¢ zurzadzenia dopoki jego instalacja nie zostanie catkowicie
zakonczona.

Instalacjg¢ urzadzenia 1 uruchomienie powinien przeprowadzi¢ personel autoryzowanego
serwisu. Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za wszelkie szkody powstate na
skutek niewtasciwej lokalizacji 1 instalacji urzadzenia przez osoby nieupowaznione.
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Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnic sig, ze nie zostato ono uszkodzone podczas
przewozenia. W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek usterek nie wolno korzystaé
z urzadzenia 1natychmiast skontaktowac si¢ z przedstawicielem autoryzowanego
serwisu. Poniewaz materialy wykorzystane do opakowania urzadzenia (folia, zszywki,
styropian itp.) moga by¢ niebezpieczne dla dzieci, nalezy je natychmiast zebra¢ 1 usungc.
Urzadzenie nalezy chroni¢ przed wptywem czynnikdéw atmosferycznych. Nie nalezy
naraza¢ urzadzenia na dzialanie Swiatta stonecznego, deszczu, $niegu itp.

Materiaty znajdujace si¢ w poblizu urzadzenia (obudowa) powinny by¢ odporne na
temperatur¢ minimum 100°C.

PODCZAS EKSPLOATACJI

Przy pierwszym uruchomieniu piekarnik moze emitowac pewien zapach z materiatow
izolacyjnych 1 elementow grzejnych. Dlatego przed uzyciem nalezy uruchomi¢ pusty
piekranik na 45 minut przy maksymalnym ustawieniu temperatury. RoOwnoczesnie
nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje pomieszczenia, w ktorym urzadzenie zostato
zainstalowane.

Podczas pracy zewnetrzne 1 wewngtrzne powierzchnie piekarnika silnie si¢ nagrzewajq.
Otwierajac drzwiczki piekranika nalezy cofng¢ si¢, aby unikna¢ goracej pary
wydostajacej si¢ z wnetrza urzadzenia. W przeciwnym razie moze to doprowadzi¢ do
poparzenia.

Podczas pracy piekarnika nie nalezy wktada¢ do niego ani umieszcza¢ w poblizu
tatwopalnych lub wybuchowych materiatow.

Do wyjmowania 1ponownego wkladania potraw nalezy zawsze uzywac rekawic
kuchennych.

Nie nalezy odchodzi¢ od piekarnika podczas gotowania z uzyciem statych lub ptynnych
olejow. Oleje moga spowodowac pozar w przypadku nadmiernego podgrzania. Ognia
spowodowanego gorgcym olejem nie wolno polewac¢ wodg. Nakryj rondelek lub patelnig
pokrywka, aby zadusi¢ powstaty ogien, a nastepnie wylacz piekarnik.

Jesliurzadzenie nie bedzie uzywane przez dtugi czas, nalezy odlaczy¢ przewod zasilajacy
od gniazdka elektrycznego. Glowny wilacznik nalezy ustawi¢ w pozycji wytaczone;.
Jesli urzadzenie nie jest wykorzystywane, nalezy roéwniez zakreci¢ zawor gazu.
Sprawdz, czy pokretta regulacyjne urzadzenia znajdujg si¢ zawsze w potozeniu ,,0”
(praca zatrzymana), jesli urzadzenie nie jest uzywane.

Tace pochylajg si¢ przy wysuwaniu. Nalezy zachowac ostroznos$¢, aby nie rozlac
goracego ptynu.

Jesli drzwiczki lub szuflada piekranika sg otwarte, nie wolno niczego zostawi€ na nich.
Mogtoby to doprowadzi¢ do zachwiania urzadzenia lub uszkodzi¢ pokrywke.

W szufladzie nie wolno umieszczac cigzkich przedmiotow lub tatwopalnych materiatow
(nylon, plastikowe torby, papier, tkaniny itp.). Dotyczy to rowniez naczyn kuchennych
z plastikowymi elementami (np. trzonakami).

Nie nalezy wiesza¢ recznikow, Scierek do naczyn lub ubran na urzadzeniu lub jego
uchwytach.
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ROZDZIAL 2. PRZYGOTOWANIE DO INSTALACJI T OBSLUGI

Przed rozpoczeciem czyszczenia lub konserwacji nalezy zawsze wylaczy¢ zasilanie urzadzenia. Do
powyzszych czynnos$ci mozna przystapic po odlaczeniu przewodu zasilajacego lub ustawieniu glownego
wlacznika w pozycji wylaczonej.

Nie wolno demontowa¢é pokretel regulacyjnych, aby oczys$ci¢ panel sterowania.

Aby zachowaé wydajnos¢ i bezpieczenstwo urzadzenia, zalecamy Kkorzystanie wylacznie z orginalnych
czesci zamiennych oraz uslug autoryzowanego serwisu w razie koniecznosci.

Ten nowoczesny, funkcjonalny i praktyczny piekarnik, wyprodukowany z najwyzszej jakosci elementow
i materialow, spelni Twoje oczekiwania pod kazdym wzgledem.

Nalezy konieczne przeczyta¢ niniejsza instrukcje, aby prawidlowo korzysta¢ z urzadzenia i unikna¢
ewentualnych probleméw w przyszlosci. Informacje podane ponizej obejmuja zasady niezbedne do
prawidlowego ustawienia i serwisowania urzadzenia. Instrukcj¢ powinny przeczyta¢ osoby instalujace
urzadzenie.

SKONTAKTUJ SIE Z AUTORYZOWANYM SERWISEM W CELU INSTALACJI PIEKARNIKA.

WYBOR MIEJSCA INSTALACJI PIEKARNIKA

» Klika punktow wymaga szczegdlnej uwagi podczas wyboru miejsca instalacji piekarnika. Nalezy
wzig¢ pod uwage nasze ponizsze zalecenia, aby unikna¢ wszelkich probleméw i niebezpiecznych
sytuacji, ktérej moglyby si¢ pojawi¢ pdznie;j!

* Wybierajac miejsce instalacji piekarnika, nalezy pamigtac, aby w poblizu urzadzenia nie znajdowaty si¢
fatwopalne lub wybuchowe materialy, jak zastony, olej, tkaniny itp., ktdre szybko moga spowodowac
pozar.

* Meble otaczajace piekarnik powinny by¢ wykonane z materiatdw odpornych na temperaturg powyzej
50°C.

Wymagane zmiany szafek $ciennych i wyciaggdw nad wbudowanym urzadzeniem oraz minimalne odlegtosci
od ptyty piekarnika zostaly pokazane na Rys. 1. Odpowiedni wyciag powinien znajdowac si¢ na wysokos$ci
minimum 65 cm od ptyty grzejnej. W przypadku braku wyciagu ta wysoko$¢ nie powinna by¢ mniejsza niz
70 cm.

4 N
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>

(z okapem)
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Minimum 70cm
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INSTALACJA PIEKARNIKA PRZEZNACZONEGO DO ZABUDOWY

1 min. 590mm

2x

Wsun piekarnik do szafki, popychajac ja do przodu. Otwoérz drzwiczki piekarnika 1 wioz 2 §ruby do otworow

znajdujacych si¢ na ramie piekarnika. Jesli rama urzadzenia zetknie si¢ z drewniang powierzchnia szafki,
dokrec Sruby.

BI7t kuchenny

| _
. T min. 7//
{Tolr:ﬁm 25 mm ) | Plyta grzejna do zabudowy

Piekarnik do zabudowy

Jesli piekarnik zostanie zainstalowany pod plyta grzejna, odlegto§¢ miedzy blatem kuchennym i panelem

goérnym powinna wynosi¢ minimum 50 mm, a odlegto$¢ miedzy blatem kuchennym i gorng czescia panelu
sterowania minimum 25 mm.
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INSTALACJA ELEKTRYCZNA I ZABEZPIECZENIE PIEKARNIKA
PRZEZNACZONEGO DO ZABUDOWY

Podczas przeprowadzania instalacji elektrycznej nalezy postgpowac zgodnie ze wskazowkami podanymi

ponizej:

Przewod uziemienia nalezy podigczy¢ przy pomocy S$ruby oznaczonej symbolem uziemienia.
Podtaczenie przewodu zasilajagcego powinno by¢ zgodne z podanym na Rys. 6. W przypadku braku
wyjscia uziemienia wymaganego zgodnie z przepisami w miejscu instalacji, nalezy natychmiast
porozumie¢ si¢ z personelem autoryzowanego serwisu.

Wyjscie uziemienia powinno znajdowac si¢ w poblizu urzadzenia. Nie wolno stosowaé przedtuzaczy.
Kabel zasilajacy nie powinien stykac si¢ z gorgcg powierzchnig urzadzenia.

W przypadku jakiegokolwiek uszkodzenia przewodu zasilajgcego nalezy porozumiec si¢ z personelem
autoryzowanego serwisu. Wymiang¢ uszkodzonego kabla zasilajacego nalezy powierzy¢ personelowi
autoryzowanego serwisu.

Instalacj¢ elektryczng urzadzenia powinien przeprowadzi¢ personel autoryzowanego serwisu. Nalezy
zastosowac przewdd zasilajacy typu HOSVVE.

Nieprawidlowo przeprowadzona instalacja elektryczna moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.
Tego rodzaju uszkodzenia nie podlegajg gwarancji.

Urzadzenia przystosowane jest do podiaczenia do zrodla zasilania o napigciu 220240 V~. Jesli
napigcie sieci elektrycznej rozni si¢ od podanej powyzej warto$ci, nalezy natychmiast porozumie¢ sig¢
personelem autoryzowanego serwisu.

Producent urzadzenia o§wiadcza, Ze nie ponosi odpowiedzialnosci za wszelkiego rodzaju uszkodzenia
1 straty powstate na skutek niezgodnos$ci z normami dotyczacymi bezpieczenstwa!

BRAZOWY
|
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<L &K N

NIEBIESKI 5
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ROZDZIAL 3. WYGLAD I WYMIARY URZADZENIA

Panel sterowania

Uchwyt

Drzwi piekarnika

Dolny element grzejny
(z tylu ptyty)

Grill
elektryczny

N

Podswietlenie piekarnika

Taca
Ruszt

Kratka wylotu powietrza
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ROZDZIAL 4. KORZYSTANIE Z PIEKARNIKA

PANEL STEROWANIA

Pokretto do ustawiania

0 e
4
50

Pokretto do ustawiania

j 100

150

funkcji piekarnika Cyfrowy timer funkcji piekarnika
e [
i |
. []
‘ ' Max. ‘
) cl 250°
' h E’ 200 h

Wskaznik pracy piekarnika

Pokretlo do ustawiania funkcji piekarnika
Zeby wybraé zadany tryb pracy, ustaw pokretto przy odpowiednim symbolu.
Objasnienia funkcji piekarnika zostaly podane w nastgpnej czesci.

Pokretlo do ustawiania funkcji piekarnika
Zeby wybraé zadany tryb pracy, ustaw pokretto przy odpowiednim symbolu.
Objasnienia funkcji piekarnika zostaly podane w nastgpnej czesci.

Wskaznik termostatu piekarnika

e O
&, &
=, H
’ ‘@
& 5 B
o

200 150
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FUNKCJE PIEKARNIKA

-
-

0

7\

Podswietlenie piekarnika:
Zostanie wigczone tylko pod$swietlenie piekarnika, ktdre bedzie Swieci¢ si¢ podczas wszystkich
trybow pracy.

Tryb rozmrazania:

Zostang wlaczone §wiatla ostrzegawcze, wentylator rozpocznie prace.

Zeby skorzysta¢ z trybu rozmrazania, umie$¢ zamrozong potrawe w piekarniku na potce
znajdujacej na trzecim poziomie od dolu. Zalecane jest umieszczenie tacy pod rozmrazang
potrawa, aby zgromadzi¢ woda powstajaca na skutek rozmrazania lodu. Ten tryb pracy nie
stuzy do gotowania ani pieczenia potraw, ale tylko do ich rozmrazania.

Tryb Turbo:

Zostang wlaczone termostat i Swiatla ostrzegawcze, okragly element grzejny oraz wentylator
rozpoczng prace. Tryb Turbo umozliwia rownomierny rozktad ciepta w piekarniku. Wszystkie
potrawy umieszczone na ruszcie zostang roOwnomiernie upieczone. Zaleca si¢ rozgrzewanie
piekarnika przez 10 minut.

Tryb statyczny:

Zostang wlaczone termostat oraz $wiatlta ostrzegawcze, dolne i gorne elementy grzejne
rozpoczng pracg. W trybie statycznym emitowane jest ciepto, ktoére zapewnia odpowiednie
przygotowanie jedzenia umieszczonego w dolnej 1 gérnej czesci piekarnika. Ten tryb jest
idealny do przygotowywania ciast, zapiekanek makaronowych, lasagnii czy pizzy. Zaleca si¢
rozgrzewanie piekarnika przez 10 minut. W tym trybie najlepiej przygotowywac jedzenie na
tylko jednym poziomie piekarnika.

Tryb termoobiegu:

Zostang wiaczone termostat i $wiatta ostrzegawcze, gorny i dolny element grzejny oraz
wentylator rozpoczng pracg. Ten tryb zapewnia dobre rezultaty podczas pieczenia ciast.
Pieczenie odbywa si¢ przy pomocy dolnego i gornego elementu grzejnego oraz wentylatora
zapewniajacego cyrkulacje powietrza, co przynosi efekt nieco podobny do grillowania potraw.
Zaleca si¢ rozgrzewanie piekarnika przez 10 minut.

Tryb grillowania:

Zostang wlaczone termostat oraz $wiatta ostrzegawcze, grillujacy element grzejny rozpocznie
pracg. Tryb odpowiedni do grillowania i opiekania jedzenia. Przy tej funkcji nalezy uzywac
gornych poziomow piekarnika. Posmaruj ruszt cienka warstwa oleju, by zapobiec przywieraniu
produktow, 1 umies$¢ jedzenie na srodku kratki. Pod rusztem zawsze umieszczaj tace, na ktéra
spadnie kapigcy olej lub tluszcz. Zaleca si¢ rozgrzewanie piekarnika przez 10 minut.

AOSTRZEZENIE:

Podczas grillowania drzwiczki piekarnika musza by¢ zamknigte, a temperatura powinna by¢
ustawiona na 190°C.
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Tryb szybkiego grillowania:
W Zostang wiaczone termostat oraz §wiatta ostrzegawcze, grillujacy 1 gorny element grzejny
rozpoczng prace. Tryb doskonaty do szybkiego grillowania wigkszych produktow, na przyktad

migs; przy tej funkcji nalezy uzywa¢ gérnych poziomow piekarnika. Posmaruj ruszt cienka
warstwa oleju, by zapobiec przywieraniu produktéw, i umie$¢ jedzenie na $rodku kratki.
Pod rusztem zawsze umieszczaj tacg, na ktorg spadnie kapigcy olej lub thuszcz. Zaleca si¢
rozgrzewanie piekarnika przez 10 minut.

/N OSTRZEZENIE:
Podczas grillowania drzwiczki piekarnika musza by¢ zamknigte, a temperatura powinna by¢

ustawiona na 190°C.

Tryb podwojnego grilla i termoobiegu:
W Zostang wlaczone termostat i $wiatta ostrzegawcze, grill i dolny element grzejny oraz wentylator
’f rozpoczng pracg. Ten tryb przeznaczony jest do szybkiego grillowania wigkszych produktow.
Gorny grill oraz gérny element grzejny pracujg z termoobiegiem, aby zapewni¢ odpowiednie
przygotowanie potrawy. Wykorzystaj potki ustawione na goérnych poziomach piekarnika.
Posmaruj ruszt cienka warstwa oleju, by zapobiec przywieraniu produktow, 1 umies¢ jedzenie
na $rodku kratki. Pod rusztem zawsze umieszczaj tace, na ktorg spadnie kapiacy olej lub thuszcz.
Zaleca si¢ rozgrzewanie piekarnika przez 10 minut.

AOSTRZEZENIE:

Podczas grillowania drzwiczki piekarnika muszg by¢ zamknigte, a temperatura powinna by¢
ustawiona na 190°C.

Tryb pieczenia pizzy:
Zostang wlaczone termostat i $wiatla ostrzegawcze, okragly i dolny element grzejny oraz
emme f§ wentylator rozpoczng pracg. Tryb termoobiegu i dolnego ogrzewania jest doskonaly do

przygotowywania potraw, jak pizza, w stosunkowo krotkich czasie. Termoobieg zapewnia
réwnomierny rozktad ciepta w piekarniku, a dolny element grzejny umozliwia pieczenie ciasta

na pizzg.

WYKORZYSTANIE CYFROWEGO TIMERA

AL 0

g0 20
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Ustawienie godziny:

Przed rozpoczgciem korzystania z piekarnika nalezy ustawi¢ godzing. Po wlgczeniu zasilania na wyswietlaczu
piekarnika zacznie pulsowac¢ symbol (A) 1 trzy ,,0”. Naci$nij rtownoczesnie przyciski (+) 1 (). Na wyswietlaczu
pojawi sie symbol“U8J”Zacznie réwniez pulsowa¢ kropka na rodku wyswietlacza. Jesli kropka pulsuje, ustaw
godzing korzystajac z przyciskow (+) i (). Po ustawieniu godziny kropka powinna $wieci¢ si¢ w sposob ciagty.
Jesli po wiaczeniu zasilania na wyswietlaczu piekarnika zacznie pulsowac symbol (A) i trzy ,,0”, urzadzenia
nie mozna obstugiwac przy pomocy przyciskow. Jesli przyciski (+) i () zostang rownoczes$nie nacisnigte w celu
ustawienia godziny, na wys$wietlaczu pojawi si¢ symbol ‘W7 Jesli ten symbol pojawi si¢ na wyswietlaczu,
sekcje piekarnika mozna obstugiwac recznie. Jesli ustawiona godzina zostanie zresetowana w przypadku
przerwy w zasilaniu, nalezy ponownie ustawi¢ godzine.

Sygnal dzwiekowy ustawionego czasu:
Przed rozpoczgciem korzystania z piekarnika nalezy ustawi¢ godzing.

Po wlaczeniu zasilania na wyswietlaczu piekarnika zacznie pulsowac ‘-’ '-' @ '-’ '-’
) -, @

symbol (A) i trzy ,,0”. Naci$nij rownoczes$nie przyciski (+) i (). ‘ '
ab

Na wyswietlaczu pojawi si¢ symbol . Zacznie réwniez pulsowac kropka

na srodku wyswietlacza. Jesli kropka pulsuje, ustaw godzing korzystajac

z przyciskow (+) 1 (). Po ustawieniu godziny kropka powinna $wieci¢
si¢ w sposob ciagly. Funkcja moze stuzy¢ do wyemitowania sygnatu o @ @

dzwigkowego po zakonczeniu ustawionego czasu.
Nacisnij przycisk MODE znajdujacy si¢ po srodku. Na wys$wietlaczu zacznie pulsowaé symbol"lﬁl”. Pojawia
si¢ rowniez trzy ,,0”. Jesli pulsuje symbol, przy pomocy przyciskow (+) i () ustaw zadany czas, po ktérym
zostanie wyemitowany sygnat dzwickowy. Chwile po zakonczeniu ustawiania symbol zacznie §wiecic si¢
w sposob ciagly. Swiecenie symbolu W sposob ciggly oznacza ustawienie czasu, po ktorym zostanie
wyemitowany sygnat dzwigkowy.

Czas, po ktérym zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy, mozna ustawi¢ w zakresie od 0 do 23.59.

Po uptywie ustawionego czasu timer wyemituje sygnat dzwickowy ina wyswietlaczu zacznie pulsowac
symbol . Naci$nigcie dowolnego przycisku spowoduje wyltaczenie sygnatu dzwigkowego i zniknie
symbol

Czas, po ktoérym zostanie wyemitowany sygnat dzwigckowy, stuzy wylacznie jako ostrzezenie. Funkcja nie
powoduje wylaczenia piekarnika.

Polautomatyczne ustawienie czasu zgodnie z czasem przygotowania potrawy:

Tryb umozliwia przygotowanie potraw w zadanym zakresie czasu. Wtz

do piekarnika potrawy, ktore chcesz przygotowac. Piekarnik ustawi

si¢ w zadanym trybie pracy. Termostat piekarnika zostanie ustawiony :‘FA, SSS
na zadang temperatur¢ w zaleznosci od przygotowywanej potrawy. dlel r
Nacis$nij 1 przytrzymaj przycisk MODE, dopdki na wy$wietlaczu nie A

pojawi si¢ ,,stop” (praca zatrzymana). Jesli na wyswietlaczu timera

pojawi si¢ ,,stop” (praca zatrzymana), zacznie pulsowa¢ symbol (A).
Jesli timer znajduje si¢ w swoim potozeniu, ustaw czas przygotowania = Tryb

-+
@ [ @

zadanej potrawy za pomocg przyciskow (+) i (). Chwile po zakonczeniu

ustawiania na wyswietlaczu pojawi si¢ aktualna godzina, a symbole
1 (A) zaczna $wieci¢ si¢ w sposob ciagly. Po dokonaniu ustawien piekarnik rozpocznie prace.
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Istnieje mozliwo$¢ ustawienia czasu przygotowania potraw w zakresie od 0 do 10 godzin.

Po uptywie ustawionego czasu timer zatrzyma dziatanie piekarnika i wyemituje sygnat dzwickowy. Na
wyswietlaczu zacznie réwniez pulsowac symbol (A). Po ustawieniu przycisku piekarnika i termostatu na
pozycji 0 naci$nigcie dowolnego przycisku timera zakonczy emitowanie sygnalu dzwigkowego.

Timer bgdzie mozna ustawiaé rgcznie.

Po6lautomatyczne programowanie zgodnie z czasem zakonczenia przygotowania potrawy:

Tryb odpowiedni do przygotowania potrawy zgodnie z zagdanym czasem

zakonczenia przygotowania. Wt6z do piekarnika potrawe, ktora chcesz

przygotowac. Piekarnik ustawi si¢ w zagdanym trybie pracy. Termostat .

piekarnika zostanie ustawiony na zadang temperatur¢ w zaleznosci od A= DY
przygotowywanej potrawy. Nacis$nij 1 przytrzymaj przycisk MODE, E n A d
dopdki na wyswietlaczu nie pojawi si¢ ,.,end” (zakonczenie programu). -
Odpowiednio zacznie pulsowaé symbol (A) i aktualna godzina.

Jesli timer znajduje si¢ w swoim potozeniu, za pomocg przyciskow (+) - Tryb +
1 () ustaw godzine zakonczenia przygotowania zadanej potrawy. Chwile () @ @

po zakonczeniu ustawiania na wyswietlaczu pojawi si¢ aktualna godzina,
a symbole“ Wi (A) zaczna $wiecié sie w sposob ciagly. Po dokonaniu ustawien piekarnik rozpocznie prace.
Istnieje mozliwo$¢ ustawienia czasu przygotowania potraw w zakresie do 10 godzin po aktualnej godzinie.
Po uplywie ustawionego czasu timer zatrzyma dziatanie piekarnika i wyemituje sygnal dzwigkowy. Na
wyswietlaczu zacznie rowniez pulsowa¢ symbol (A). Po ustawieniu przycisku piekarnika i termostatu na
pozycji 0 naci$niecie dowolnego przycisku timera zakonczy emitowanie sygnatu dzwigkowego. Timer bedzie
mozna ustawia¢ recznie.

W pelni automatyczne programowanie:

Tryb odpowiedni do przygotowania potrawy przez ustawiony czas, po

uptywie okreslonego czasu. W16z do piekarnika potrawe, ktora chcesz

przygotowac. Piekarnik ustawi si¢ w zagdanym trybie pracy. Termostat A~ DY
piekarnika zostanie ustawiony na zadang tempe ratur¢ w zaleznos$ci od dj 5 r

przygotowywanej potrawy.

Najpierw nacisnij i przytrzymaj przycisk MODE, dopdki na wyswietlaczu

nie pojawi sie ,,stop”’ (zatrzymanie procesu). Jesli na wyswietlaczu timera
2 y y

Tryb

pojawi si¢ ,,stop” (zatrzymanie procesu), zacznie pulsowaé symbol (A).

+
@

Jesli timer znajduje si¢ w swoim potozeniu, za pomocg przyciskow (+)
1 () ustaw czas przygotowania zadanej potrawy. Chwile po zakonczeniu ustawiania na wyswietlaczu pojawi
si¢ aktualna godzina, a symbole “U)”,i (A) zaczna $wiecié sic w sposob ciagly.

Istnieje mozliwo$¢ ustawienia czasu przygotowania potraw w zakresie od 0 do 10 godzin.

Najpierw naci$nij i przytrzymaj przycisk MODE, dopdki na wyswietlaczu

nie pojawi si¢ ,,end” (koniec procesu). Jesli na wyswietlaczu timera
pojawi si¢ ,,end” (koniec procesu), zacznie pulsowaé symbol (A)
1 aktualna godzina oraz czas przygotowania potrawy. Jesli timer znajduje
si¢ w swoim potozeniu, za pomoca przyciskow (+) i () ustaw godzing
zakonczenia przygotowania zadanej potrawy. Chwile po zakonczeniu
ustawiania na wys$wietlaczu pojawi si¢ aktualna godzina, a symbol (A)
bedzie Swieci€ si¢ w sposoOb ciggly.

~
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+
@




Istnieje mozliwo$¢ ustawienia czasu w zakresie do godziny 23.59 po uplywie czasu zwiekszonego o czas

przygotowania potrawy dodanego do aktualnej godziny.

Piekarnik rozpocznie prace o godzinie obliczonej na podstawie czasu przygotowania potrawy odjetego od
ustawionej godziny zakofczenia procesu i wylaczy si¢ o ustawionej godzinie zakonczenia. Timer wyemituje
sygnal dzwickowy i1 zacznie pulsowac symbol (A). Po ustawieniu przycisku piekarnika i termostatu na pozycji
0 naci$niecie dowolnego przycisku timera zakonczy emitowanie sygnatu dzwigkowego. Godzing bedzie

mozna ustawia¢ recznie.

Blokada przyciskow:

*  Przycisk MODE nalezy nacisna¢ i przytrzymac przynajmniej przez 2 sekundy, jesli zaden przycisk nie

zostal naci$niety w ciggu 5 ostatnich sekund.
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* Po aktywacji przycisku MODE pozostale przyciski beda dostgpne natychmiast po ich nacisnigciu.
TABELE Z PRZYKLADOWYMI NASTAWAMI PIEKARNIKA

TRYB TURBO
ADARAINAT USTAWIENIE POZIOM GCS?(S)‘?;?&
TERMOSTATU (°C) KRATKI (MINUTY)
Ciasto warstwowe 170-190 2-3-4 35-45
Ciasto 150-170 2-3-4 30-40
Ciasteczka 150-170 2-34 25-35
Grillowane klopsiki — — —
Produkty wilgotne 175-200 2 40-50
Kurczak — — —
Kotlety — — —
Befsztyk — — —
DOLNY-GORNY ELEMENT GRZEJNY
POTRAWY USTAWIENIE POZIOM gg?é;ii;
TERMOSTATU (°C) KRATKI MINUTY)
Ciasto warstwowe 170-190 2-3-4 35-45
Ciasto 170-190 2-3-4 30-40
Ciasteczka 170-190 2-3-4 30-40
Grillowane klopsiki — — —
Produkty wilgotne 175-200 2 40-50
Kurczak 200 2-3-4 45-60
Kotlety — — —
Befsztyk — — —
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DOLNY-GORNY TERMOOBIEG

DRI USTAWIENIE POZIOM (S(f?g\;i?l;
TERMOSTATU (°C) KRATKI (MINUTY)
Ciasto warstwowe 170-190 2-3-4 25-35
Ciasto 150-170 2-3-4 25-35
Ciasteczka 150-170 2-3-4 25-35
Grillowane klopsiki — — —
Produkty wilgotne 175-200 2 40-50
Kurczak 200 2-3-4 45-60
Kotlety — — —
Befsztyk — — —
GRILL
ADIEREINAY USTAWIENIE POZIOM ((}:(f?(s)\zlii‘g&
TERMOSTATU (°C) KRATKI (MINUTY)
Ciasto warstwowe — — —
Ciasto — — —
Ciasteczka — — —
Grillowane klopsiki 200 5 —
Produkty wilgotne — — —
Kurczak 200 ® 50-60
Kotlety 200 4-5 15-25
Befsztyk 200 5 15-25

* Nadzia¢ na szpikulec do pieczenia kurczaka...
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WYPOSAZENIE DODATKOWE

Urzadzenie dostarczane jest razem z wyposazeniem. Mozesz rowniez uzywac akcesoriow innych producentow,
ale musza one by¢ odporne na ciepto i ogien. Mozesz rowniez uzywac naczyn szklanych, form do ciasta oraz
tac odpowiednich do uzycia w piekarniku. Akcesoriow innych producentdéw uzywaj zgodnie z ich instrukcjami
obstugi. Uzywajac matych naczyn, umies¢ je na ruszcie, aby znalazly si¢ dokladnie na jego srodku. Jesli
jedzenie, ktore chcesz przygotowaé, nie zajmuje calego miejsca na blasze, jesli przygotowujesz jedzenie
gleboko zamrozone lub jesli uzywasz tacy, by zebrac thuszcz kapiacy z grillowanych produktow, taca moze si¢
odksztalcac. Jest to spowodowane wysokimi temperaturami podczas pieczenia. Taca odzyska ksztatt, gdy po
jej uzyciu wystygnie. Jest to normalny proces zachodzacy podczas wymiany ciepta. Nie umieszczaj gorgcych
szklanych tac ani naczyn w zimnie tuz po wyjeciu z piekarnika, aby unikna¢ rozbicia tacy lub naczynia. Nie
umieszczaj ich na zimnych 1 mokrych powierzchniach. Umie$¢ naczynia na suchej $cierce kuchennej i pozwol
im powoli wystygna¢. Podczas grillowania zalecamy (gdy jest to odpowiednie) uzywac rusztu dostarczonego
z piekarnikiem. Podczas uzywania rusztu umies$¢ tace na jednym z nizszych poziomow piekarnika, aby zebrac¢
kapiacy olej. Aby ulatwi€ czyszczenie, na tace mozna nala¢ wody. Zgodnie ze wskazaniami w odpowiednich
punktach nigdy nie uzywaj gazowego palnika grillowego bez pokrywy ochronnej. Jesli Twdj piekarnik ma
grillowy palnik gazowy, ale brakuje pokrywy ochronnej lub pokrywa jest uszkodzona i niemozliwa do uzycia,
zwr6¢ sie do najblizszego serwisu w celu otrzymania czg¢$ci zamienne;.

AKCESORIA

RUSZT
Ruszt jest uzywany do grillowania potraw lub umieszczania na nim réznych
naczyn.

A UWAGA:

Umies¢ ruszt dokladnie w szynach na odpowiednim poziomie piekanika
i popchnij do tyhu.

TACA GLEBOKA
Taca gleboka jest uzywana do przygotowywania gulaszy itp. Aby odpowiednio
umiescié tacg w piekarnku, wsun ja w szyny na wybranym poziomie i popchnij .
do tytu.

WYJMOWANIE KRATKI

Pociagnij kratke w sposob pokazany na rysunku. Po zwolnieniu kratki z zaczepow unies
ja gory.

* Akcesoria piekarnika moga r6znic si¢ w zalezno$ci od zakupionego modelu.
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ROZDZIAL. 5. CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

Przed przystapieniem do czyszczenia piekarnika upewnij si¢, ze nie sg weisnigte zadne przyciskii ze urzadzenie

jest zimne. Odlacz piekarnik od pradu. Nie uzywaj produktow czyszczacych z drobinkami, ktore moglyby
zarysowa¢ emaliowane i malowane elementy piekarnika. Uzywaj mleczek lub ptyndéw czyszczacych, ktore
nie zawieraja drobinek. Nie uzywaj produktow zracych, proszkdéw Scierajacych, welny szklanej ani ostrych
narzedzi, ktore moglyby uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika. Gdyby nadmiar plynéw wylanych na piekarnik
zapalit si¢, mogloby to spowodowac uszkodzenie emalii. Natychmiast sprzatnij rozlane ptyny. Do czyszczenia
piekarnika nie nalezy stosowa¢ odkurzaczy parowych.

CZYSZCZENIE WNETRZA PIEKARNIKA

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy koniecznie odtgczy¢ piekarnik od Zrodta zasilania. Najlepsze
rezultaty osiggniesz czyszczac wnetrze piekarnika, gdy bedzie on jeszcze delikatnie ciepty. Przetrzyj piekarnik
mickka Sciereczka, zamaczang w wodzie z mydtem po kazdym uzyciu. Potem przetrzyj go raz jeszcze wilgotng
Sciereczka, a nastgpnie wytrzyj do sucha. Pelne czyszczenie z uzyciem suchych i proszkowanych srodkow
czyszczacych. W produktach z wne¢trzem z emalii katalitycznej tylna i boczne $cianki wnetrza piekarnika
nie wymagaja czyszczenia. Jednak zaleca si¢ ich wymiane po pewnym czasie, zaleznym od intensywnosci

uzytkowania urzadzenia.

WYMIANA LAMPKI OSWIETLAJACEJ PIEKRANIK

Wymiany lampki musi dokonaé personel autoryzowanego serwisu. Zardwka powinna mie¢ nastepujace
oznaczenia: 230V, 25 W, typ E14, T300. Przed wymiang zaro6wki piekarnik powinien by¢ odtaczony od pradu
1 wystudzony.

Konstrukcja zarowki jest dostosowana do uzytkowania w urzadzeniach do gotowania. Zaréwka tego typu nie

nadaje si¢ do o$wietlania pomieszczen.

RUSZT EASYFIX 5 s )

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie nalezy starannie oczysci¢ 4 5

za pomocg migkkiej czystej Sciereczki namoczonej ciepta woda 3 s

® T2

z dodatkiem detergentu. ) =
e Umie$¢ wyposazenie w prawidtowym polozeniu

- 1 e

T

w piekarniku.

* Nalezy pozostawi¢ przynajmniej 1 cm wolnej przestrzeni mig¢dzy ostong wentylatora i wyposazeniem.

* Podczas wyjmowania naczyn i/lub wyposazenia z piekarnika nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznos¢.
Gorgce naczynia lub wyposazenie moze spowodowac poparzenia.

*  Wyposazenie moze odksztalci¢ si¢ pod wplywem ciepta. Po wystygnieciu odzyskuje swoj oryginalny
wyglad 1 wydajnos¢.

* Tace i ruszty mozna ustawi¢ na dowolnym poziomie od 1 do 5.

* Prowadnice teleskopowe mozna ustawi¢ na poziomie T1, T2, 3, 4, 5.

* Poziom 3 jest zalecany do gotowania na jednym poziomie.

* Poziom T2 jest zalecany do gotowania na jednym poziomie przy wykorzystaniu prowadnic
teleskopowych.

*  Wspornik rozna nalezy ustawi¢ na poziomie 3.

* Poziom T2 shuzy do ustawienia wspornika rozna z prowadnicami teleskopowymi.

* Akcesoria piekarnika mogg rozni¢ si¢ w zaleznosci od zakupionego modelu.
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ROZDZIAL 6. SERWISOWANIE I PRZEWOZENIE

WYMAGANIA PRZED ODDANIEM DO SERWISU
Jesli piekarnik nie dziala:

Piekarnik moze by¢ odlaczony od pradu, by¢ moze nastgpita awaria zasilania. W modelach posiadajacych
timer czas moze by¢ niewyregulowany.

Jesli piekarnik nie nagrzewa si¢:
Pokretto temperatury mogto nie zosta¢ ustawione w odpowiedniej pozycji.

Jesli wewnetrzne podswietlenie piekarnika nie zapala sie:
Nalezy sprawdzi¢ zasilanie. Nalezy sprawdzi¢, czy lampki nie sg uszkodzone. Jesli lampki sa uszkodzone,
nalezy wymieni¢ je zgodnie z instrukcjami.

Podgrzewanie (jesli dolna i gérna warstwa jedzenia nie podgrzewaja si¢ rownomiernie):
Sprawdz z instrukcja obstugi zalecane potozenie tac, czas przygotowania oraz temperaturg.

Jesli po sprawdzeniu powyzszych kwestii urzadzenie nadal nie dziala prawidlowo, zwro¢ si¢ do
Autoryzowanego Serwisu.

INFORMACJE DOTYCZACE TRANSPORTU PIEKARNIKA
Jesli musisz przetransportowac urzadzenie:

Zachowaj oryginalne opakowanie produktu i przeno§ w nim piekarnik, jesli musisz go przenies¢. Postepuj
zgodnie z oznaczeniami transportowymi na opakowaniu. Zabezpiecz gor¢ kuchenki: palniki, kapturki i
podstawki na garnki, przymocowujac je do plyty tasma klejaca.

Umie$¢ papier pomigdzy gorng pokrywa a ptyta kuchenki, przykryj goérna pokrywe, a nastgpnie przyklej ja
tasmg do bokoéw piekarnika.

Do wnetrza szklanych drzwiczek piekarnika przytwierdz taSma papier lub tekture, by zapobiec uszkodzeniu
drzwiczek przez ruszt i tace w czasie transportu. Drzwiczki piekarnika przyklej tasma do §cian bocznych.

Jesli nie masz oryginalnego opakowania:
Zastosuj odpowiednie $rodki ochrony powierzchni zewnetrznych (szklanych 1 malowanych) piekarnika przed
mozliwymi uderzeniami.
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ROZDZIAYL. 7. DANE TECHNICZNE

Marka KERNAU
Model KBO 0965 SK B
Rodzaj piekarnika ELEKTRYCZNY
Masa 30,1 kg
Wspdtczynnik efektywnosci energetycznej — w trybie konwencjonalnym 103,6
Wspélczynnik efektywnos$ci energetycznej — z wymuszonym obiegiem 94,1
powietrza

Klasa energetyczna A

Zuzycie energii (elektrycznej) — w trybie konwencjonalnym 0,87 W h/cykl
Zuzycie energii (elektrycznej) — z wymuszonym obiegiem powietrza 0,79 W h/cykl
liczba wnek 1

Zrédto ciepta ELEKTRYCZNY
Pojemnosé 691

Piekarnik ten jest zgodny z normg PN-EN 60350-1

WSKAZOWKI OSZCZEDZANIA ENERGI
* Piecz po kilka potraw na raz, jesli jest to mozliwe.
» Skracaj czas wstepnego podgrzewania.
* Nie wydluzaj czasu pieczenia
* Nie zapomnij wiaczy¢ piekarnik po zakonczeniu pieczenia.
» Nie otwieraj drzwiczek piekarnika w trakcie pieczenia.
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USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane 1 wykonane z materiatow oraz
komponentow wysokiej jakosci, ktore nadajg si¢ do ponownego wy- Ef
korzystania. Li-FeS2
Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie Rys.A  Rys.B
(Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega selektywnej zbiorce zgodnie z postanowieniami
Dyrektywy Parlamentu Europejskiego 1 Rady 2012/19/UE. Jezeli na wyrobie umieszczo-
ny jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze produkt zawiera
baterie, ktore podlegaja selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego 1 Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet elektryczny
1 elektroniczny oraz baterie (jezeli wystepuja) po okresie uzytkowania, nie mogg by¢ wy-
rzucone wraz z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu 1 baterii (jezeli wystepuja)
prowadzacym punkty zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz ba-
terii (jezeli wystepuja). Prowadzacy zbieranie takich odpadow, w tym zbierajacy zuzyty
sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy (sklepy), prowadzacy punkty
selektywnego zbierania odpadéw komunalnych (gminne jednostki) oraz inne jednostki
okreslone ustawowo tworzg odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Prawidlowa utylizacja zuzytego sprzetu oraz baterii (jezeli wystgpuja) przyczynia si¢ do
uniknigcia szkodliwych dla zdrowia 1 srodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozli-
wosci obecnosci w sprzecie 1 bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania 1 przetwarzania takiego sprzetu 1 baterii. Gospodarstwo domowe spetnia
wazng role w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia 1 odzysku, w tym recyklingu,
zuzytego sprzetu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktdre wptywajg na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste sSrodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sg takze
jednym z wigkszych uzytkownikdéw drobnego sprzgtu 1 racjonalne gospodarowanie nim
na tym etapie wplywa na odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie
z ustawodawstwem krajowym.

Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac¢ dla bezpieczenstwa, wszystkich
0sOb mogacych mie¢ pdzniejsza stycznos¢ z urzadzeniem.

Niektore lodowki 1 zamrazarki posiadajg materiat izolacyjny oraz ciecz chtodniczg z CFC.
Dlatego tez nalezy zachowac ostroznosc¢, by nie zanieczysci¢ srodowiska, gdy pozbywasz
si¢ swojej starej lodowki.
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DEAR CUSTOMER,

Our goal is to offer you high quality products that exceed your expectations.

Your appliance is produced in state of the art facilities and is carefully tested for quality.

This manual is prepared to help you use your appliance, which has been manufactured using the
most recent technology, with confidence and maximum efficienc.

Before using your appliance, carefully read this guide which includes basic information on safe
installation, maintenance and use.

Please contact your nearest Authorized Service Centre for the installation of your product.
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CHAPTER 1. SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY AND COMPLETELY BEFORE USING
YOUR APPLIANCE, AND KEEP THEM IN A CONVENIENT PLACE FOR REFERENCE
WHEN NECESSARY.

THIS MANUAL IS PREPARED FOR MORE THAN ONE MODEL. YOUR APPLIANCE
MAY NOT HAVE SOME OF THE FEATURES THAT ARE EXPLAINED IN THIS
MANUAL. WHILE YOU ARE READING THE OPERATING MANUAL, PAY A SPECIAL.:
ATTENTION TO THE EXPRESSIONS THAT HAVE IMAGES.

GENERAL SAFETY WARNINGS
» This appliance can be used by children aged 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.
 Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be
done by children without supervision.

AWARNING:
The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid
touching the heating elements.

Children under the age of 8 should stand away from the appliance unless continuously
supervised.

AWARNING:

Fire hazard: do not store items on the cooking surfaces.

AWARNING:

If the surface is cracked, switch the appliance off to avoid the possibility of electric shock.

» The appliance becomes hot during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

* During use, handles held for short periods in normal use can become hot.

* Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door glass
and other surface since they can scratch the surface, which can cause the glass to shatter
or cause damage to the surface.

» Do not use steam cleaners to clean the appliance.

AWARNING:
Ensure that the appliance is switched off before replacing the lamp to avoid the possibility of
electric shock.
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ACAUTION:
Accessible parts may become hot when cooking or grilling. Young children should be kept
away from the appliance.

* Your appliance is produced in accordance with all applicable local and international
standards and regulations.

» Maintenance and repair work must be carried out only by authorized service technicians.
Installation and repair work that is carried out by unauthorized technicians may endanger
you. Altering or modifying the specifications of the appliance in any way is hazardous.

 Prior to installation, ensure that the local distribution conditions (nature of the gas and
gas pressure or electricity voltage and frequency) and the requirements of the appliance
are compatible. The requirements for this appliance are stated on the label.

AWARNING:
This appliance is designed only for cooking food and is intended for indoor domestic household
use only and should not be used for any other purpose or in any other application, such as for
nondomestic use or in a commercial environment or room heating.

* Do not try to lift or move the appliance by pulling on the door handle.

» All possible security measures have been taken to ensure your safety. Since the glass
may break, you should be careful while cleaning it to avoid scratching. Avoid hitting or
knocking on the glass with accessories.

* Ensure that the supply cord is not wedged during the installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to prevent a hazard.

*  While the oven door is open, do not let children climb on the door or sit on it.

INSTALLATION WARNINGS

» Do not operate the appliance before it is fully installed.

* The appliance must be installed by an authorized technician and put into use. The
manufacturer is not responsible for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorized persons.

*  When youunpack the appliance, make sure that it was not damaged during transportation.
In the event of any defect; do not use the appliance and contact a qualified service
agent immediately. As the materials used for packaging (nylon, staplers, styrofoam...
etc.) may cause harmful effects to children, they should be collected and disposed of
immediately.

» Protect your appliance against atmospheric effects. Do not expose it to effects such as
sun, rain, SNnow etc.

* The surrounding materials of the appliance (cabinet) must be able to withstand
a temperature of a min. of 100°C .
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DURING USE

When you first run your oven, a certain smell will emanate from the insulation materials
and the heater elements. For this reason, before using your oven, run it empty at the
maximum temperature for 45 minutes. At the same time you need to properly ventilate
the environment in which the product is installed.

During use, the outer and inner surfaces of the oven become hot. While opening the
oven door, step back to avoid the hot steam coming out of the oven. A risk of burns may
occur.

Do not put flammable or combustible materials, in or near the appliance when it is in
operation.

Always use oven gloves to remove and replace food in the oven.

Do not leave the cooker while cooking with solid or liquid oils. They may catch fire
as a result of of extreme heating. Never pour water on to flames that are caused by oil.
Cover the saucepan or frying If you are not going to use the appliance for a long time,
remove the plug from the socket. Keep the main control switched off. Additionally,
when not using the appliance, shut the gas valve off.

Make sure the appliance control knobs are always in the “0” (stop) position when it is
not being used.

The trays incline when pulled out. Be careful not to let hot liquid spill over.

When the door or drawer of the oven is open, do not leave anything on it. You may
unbalance your appliance or break the cover.

Do not put heavy things or fla mable or ignitable goods (nylon, plastic bag, paper, cloth...
etc.) into the drawer. This includes cookware with plastic accessories (e.g. handles).
Do not hang towels, dishcloths or clothes from the appliance or its handles.
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CHAPTER 2. PREPARATION FOR INSTALLATION AND USE

Always turn the appliance off before operations such as cleaning or maintenance. You can do this after
removing the plug for the appliance off or turning the main switches off.

Do not remove the control knobs to clean the control panel.

TO MAINTAIN THE EFFICIENCY AND SAFETY OF YOUR APPLIANCE, WE RECOMMEND
YOU ALWAYS USE ORIGINAL SPARE PARTS AND ONLY CALL OUR AUTHORIZED SERVICE
AGENTS SHOULD SUCH A NEED ARISE.

Manufactured with best quality parts and materials, this modern, functional and practical oven will
meet your needs in all respects. Make sure to read the manual to obtain successful results and not to
experience any problems in the future. The information given below contain rules that are necessary
for correct positioning and service operations. They should be read in detail especially by the technician
who will position the appliance.

CONTACT THE AUTHORIZED SERVICE FOR THE INSTALLATION OF YOUR OVEN!

CHOOSING A PLACE FOR THE OVEN
» There are several points to pay attention to when choosing a place for your oven. Make sure to take
our recommendations below into account in order to prevent any problems and dangerous situations,
which may occur later!
*  When choosing a place for the oven, attention should be paid that there are no flammable or combustible
materials in the close vicinity, such as curtains, oil, cloth etc., which quickly catch fire
* Furniture surrounding the oven must be made of heat resistant materials more than 50 C° of the room
temperature.
Required changes to wall cabinets and exhaust fans above the builtin combined product as well as minimum
heights from the oven board are shown in Figure 1. Accordingly, the exhaust fan should be at a minimum
height of 65 cm from the hob board. If there is no exhaust fan, the height should not be less than 70 cm.
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INSTALLATION OF BUILTIN OVEN

1 min. 590 mm

2x

Insert the oven into the cabinet by pushing it forward. Open the oven door and insert 2 screws in the holes
located on the oven frame. When the product frame touches the wooden surface of cabinet, tighten the screws.
If the oven is installed under a hob. the distance between the worktop and the top panel of the oven must be

Worktop
/

Pmin. | 2
min. 5“5":“”, / A | Builtin hob

Builtin oven

a minimum of 50 mm and the distance between the worktop and the top of control panel must be a minimum
of 25 mm.
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WIRING AND SAFETY OF THE BUILT IN OVEN
The instructions given below must be followed explicitly during wiring:

The grounding cable must be connected via the screw with the grounding mark. The supply cable
connection must be carried out as shown in fig re. If there is no grounded outlet conforming to
regulations in the installation environment, call the Authorized Service Centre immediately.

The grounded outlet must be in close proximity to the appliance. Never use an extension cord.

The supply cable should not contact the product’s hot surface.

In the event of any damage to the supply cable, make sure to call the Authorized Service Centre. The
cable must be replaced by the Authorized Service technician.

Wiring of the appliance must be performed by the Authorized Service technician. A HO5S VV F type
supply cable must be used.

Faulty wiring may damage the appliance. Such damage will not be covered under the warranty.

The appliance is designed to connect to 220—240V~. If the electricity is different than the value given
above, call the Authorized Service Centre immediately.

The manufacturer declares that its bears no liability of any kind for damage and loss arising from not
complying with safety standards!
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CHAPTER 3. PRESENTATION AND SIZE OF PRODUCT

Control panel

Handle

Oven Door

Lower Heating Element
(behind the plate)

Wire Grill ~

Oven Light

Tray

Racks

Air Outlet Shutters
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CHAPTER 4. USING THE OVEN

CONTROL PANEL

Oven function Control Knob Digital Timer Oven function Control Knob

e 0 o
0 [ ]
' = : ’ = . 50
[, [
‘ Max- ‘ j
+100
) cl 250°
' —' = zoo'_‘ is0
Oven Operation Light Oven Thermostat Light
Oven Function Control Knob o) =l
To select the desired cooking function, turn the knob to the related symbol A
the details of the oven functions are explained in the next section. =, K
’ @
(] 5 =
Thermostat Control Knob [+]
To select the desired temperature, turn the knob to the related degrees the 50
details of the oven functions are explained in the next section. y ‘ |
100

250°

200 150
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OVEN FUNCTIONS

-
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Oven Lamp:
Only the oven light will be turned on and it remains on in all the cooking function.

Defrost Function:

The oven’s warning lights will be turned on, the fan starts operating.

To use the defrost function, take your frozen food and place it in the oven on a shelf placed
in the third slot from the bottom. It is recommended that you can place an oven tray under the
defrosting food, to catch the water accumulated due to melting ice. This function will not cook
or bake your food, it will only help to defrost it.

Turbo Function:

The oven’s thermostat and warning lights will be turned on, the ring heating element and fan
will start operating. The turbo function evenly disperse the heat in the oven. All foods on all
racks will be cooked evenly. It is recommended to preheat the oven about 10 minutes.

Static Cooking Function:

The oven’s thermostat and warning lights will be turned on, the lower and upper heating
elements will start operating. The static cooking function emits heat, ensuring even cooking
of the lower and upper food. This is ideal for making pastries, cakes, baked pasta, lasagne and
pizza. Prehating the oven for 10 minutes is recommended and it is best to cook on only one shelf
at a time in this function.

Fan Function:

The oven’s thermostat and warning lights will be turned on, the upper and lower heating elements
and fan will start operating. This function is very good for obtaining results in baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and upper heating element within the oven and by the fan
providing air circulation, which will give a slight grill effect to the food. It is recommended to
preheat the oven about 10 minutes.

Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning lights will be turned on, the grill heating element will start
operating. The function is used for grilling and toasting foods, use the upper shelves of oven.
Lightly brush the wire grid with oil to stop foods sticking and place foods in the center of the
grid. Always place a tray beneath to catch any drips of oil or fat. It is recommended to preheat
the oven about 10 minutes.

AWARNING:

When grilling, the oven door must be closed and the oven temperature should be adjusted to
190°C.
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Faster Grilling Function:
W The oven’s thermostat and warning lights will be turned on, the grill and upper heating elements
will start operating. The function is used for faster grilling and for covering a larger surface

area, such as grilling meats, use the upper shelves of oven. Lightly brush the wire grid with oil
to stop foods sticking and place foods in the center of the grid. Always place a tray beneath to
catch any drips of oil or fat. It is recommended to preheat the oven about 10 minutes.

AWARNING:

When grilling, the oven door must be closed and the oven temperature should be adjusted to
190°C.

Double Grill and Fan Function:
W The oven’s thermostat and warning lights will be turned on, the grill and upper heating elements
’f and fan will start operating. The function is used for faster grilling of thicker foods and for
covering a larger surface area. Both the upper heating elements and grill will be energised along
with the fan to ensure even cooking. Use the upper shelves of oven. Lightly brush the wire grid
with oil to stop foods sticking and place foods in the center of the grid. Always place a tray
beneath to catch any drips of oil or fat. It is recommended to preheat the oven about 10 minutes.

AWARNING:

When grilling, the oven door must be closed and the oven temperature should be adjusted to
190°C.

Pizza Function:
The oven’s thermostat and warning lights will be turned on, the ring and lower heating elements
L]

and fan will start operating. Fan and lower heating function is ideal for baking food, such as
pizza, equally in a short time. While the fan evenly disperses the heat of the oven, the lower
heating element ensures the baking of food dough.

USE OF DIGITAL TIMER

—
.
2
—
-
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Time Adjustment:

The time must be adjusted before starting to use the oven. Following the power supply to the oven, symbol (A)
and the three “0”’s on the screen will begin to flash. Press the (+) and () keys simultaneously. The “##§;” symbol
will appear on the screen. Also, the dot in the middle of the screen will begin to flash. Using the (+) and ()
buttons, adjust the current time while this dot is flashing. After the adjustment, the dot should be lit continuously.
Following the power supply to the oven, when symbol (A) and the three “0”’s on the screen begin to flash, the
oven can not be operated using the control buttons. When the (+) and () buttons are pressed simultaneously
for time adjustment, the“y!#§;”symbol will appear on the screen. When this symbol appears on the screen, you
can manually operate the oven. As the adjusted time will be reset in the event of a power failure, the time
adjustment operation will have to be carried out once again.

Audible Warning Time Adjustment:

The time must be adjusted before starting to use the oven. Following the

power supply to the oven, symbol (A) and the three “0”s on the screen ‘-’ '-' @ ‘-’ '-’
will begin to flash. Press the (+) and () keys simultaneously. ‘-' ,-' AV ,-' '-'
o'’ - -'a 'a

The symbol will appear on the screen. Also, the dot in the middle
of the screen will begin to flash. Using the (+) and () keys, adjust the
current time while this dot is flashing. After the adjustment, the dot - Tryb +

should be lit continuously. This function can be used to receive audible (] ® ®

warnings at the completion of the adjusted time period.
Press the MODE key in the middle. The“y#j” symbol will flash on the screen. Three “0”’s will also appear.
Adjust the desired time period for the warning by using (+) and () keys while the symbol is flashing. Some
time after the completion of the adjustment, the“U%” symbol will be lit continuously. When the“U4)” symbol
begins to light continuously, the audible warning time adjustment is done.

The audible warning time can be set to a time between the time range of 0 and 23.59.

When the set time is up, the timer gives an audible warning and the symbol begins to flash on the screen.
Pressing any key will stop the audible warning and the ~ symbol will disappear from the screen.

The Audible Warning time adjustment is for warning purposes only. The oven will not be activated with this
function.

Adjustment of the cooking time:

This function is used to cook in the desired time range. The foods to

be cooked are put into the oven. The oven is adjusted to the desired

cooking function. The oven thermostat is adjusted to the desired degree ry A} &I
depending on the dish to be cooked. Keep pressing on the MODE button dj M) r
until you see “stop” on the timer screen. When you see “stop” on the JAY

timer screen, symbol (A) will begin to flash. Adjust the cooking period

for the food you wish to cook, by using the (+) and () buttons while
the timer is in his position. Some time after the adjustment operation = Tryb

is completed, the day’s time will appear on the screen and symbol (A)

and “U)” will begin to continuously light on the screen. While doing

this, the oven will also start to operate.
A cooking period between the time range of 0 and 10 hours can be set.
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At the completion of the set duration, the timer will stop the oven and give an audible warning. Also, symbol
(A) will begin to flash on the screen. After bringing the oven button and oven thermostat button to 0 position,
pressing any button of the timer will end the audible warning. Also, the timer will be brought to the manual
use function.

Adjustment of the cooking end time:

This function is used to cook according to desired finishing time. The

food to be cooked is put into the oven. The oven is adjusted to the desired

cooking function. The oven thermostat is adjusted to the desired degree A’E |3373| d
depending on the dish to be cooked. Keep pressing the MODE button n A
until you see “end” on the timer screen, symbol (A) and the day’s time -

will respectively begin to flash. Adjust the finishing time for the food
you wish to cook, by using the (+) and () keys while the timer is in - Tryb

this position. Some time after the adjustment operation is completed, the ® ® ®

current time will appear on the screen and symbols (A) and «##y will

begin to continuously light on the screen. While doing this, the oven will also start to operate.

You can set a time which can be up to 10 hours after the current time.

Upon completion of the set duration, the timer will stop the oven and an give audible warning. Then the
symbol (A) will also begin to flash on the screen. After bringing the oven button and oven thermostat button
to 0 position, pressing any button of the timer will end the audible warning. The timer will also be brought to
manual use function.

FullAutomatic Programming:

This function is used to cook food after a certain period of time, within a

certain duration. The food to be cooked is put into the oven. The oven is

adjusted to the desired cooking function. The oven thermostat is adjusted ‘A/’ I&I
to the desired degree depending on the dish to be cooked. dj o r
First, keep pressing the MODE button until you see “stop” on the timer JA

screen. When you see “stop” on the timer screen, the symbol (A) and

Wil begin to flash. Adjust the cooking period for the food you wish to

cook, by using the (+) and () keys while the timer is in this position. Some 6 Tb”" :
time after the adjustment operation is completed, the day’s time will

appear on the screen and the symbols (A) and will begin to continuously

light on the screen.

A cooking period between the time range of 0 and 10 hours can be set.

Second, keep pressing the MODE button until you see “end” on the timer

screen. When you see “end” on the timer screen, the symbol (A) and the

cooking end time begin to flash. Adjust the finishing time for the food by N 2 5

using the (+) and () keys while the timer is in this position. Some time E n M) d
after the adjustment operation is completed, the day’s current time will JAY

appear on the screen and the symbol (A) will begin to light continuously

on the screen.

You can set a time which can be up 23.59 hours after the time obtained - Tryb +
by adding the cooking period and the current time. ® @ @
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The oven will start operating at the time calculated by deducting the cooking period from the set finishing
time, and will stop at the set finishing time. The timer will give an audible warning and the symbol (A) will
begin to flash. After bringing the oven button and oven thermostat button to the 0 position, pressing any button

of the timer will end the audible warning. Also, current time will be displayed on timer.

Key Lock:

* The mode button needs to be pressed for at least 2 seconds, if none of the buttons are activated within
last 5 seconds.

» After activation of the mode button, each button is activated immediately as they are pressed.

TABLES WITH EXAMPLE OVEN SETTINGS

TURBO
DISELES THERMOSTAT RACK POS. COOKING
POS. (°C) PERIOD (MIN)
Layered pastry 170190 234 3545
Cake 150170 234 3040
Cookie 150170 234 2535
Grilled — — —
Watery food 175200 2 4050
Chicken — — —
Chop — — —
Beefstake — — —
LOWER-UPPER
DISHES THERMOSTAT RACK POS. COOKING
POS. (°C) PERIOD (MIN)
Layered pastry 170190 234 3545
Cake 170190 234 3040
Cookie 170190 234 3040
Grilled — — —
Watery food 175200 2 4050
Chicken 200 234 4560
Chop — — —
Beefstake — — —
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LOWER-UPPER FAN

DISHES THERMOSTAT COOKING
POS. (°C) RACK POS. PERIOD (MIN)
Layered pastry 170190 234 2535
Cake 150170 234 2535
Cookie 150170 234 2535
Grilled — — —
Watery food 175200 2 4050
Chicken 200 234 4560
Chop — — —
Beefstake — — —
GRILL
DISHES THERMOSTAT COOKING
POS. (°C) RACK POS. PERIOD (MIN)
Layered pastry — — —
Cake — — —
Cookie — — —
Grilled 200 5 —
Watery food — — —
Chicken 200 * 5060
Chop 200 45 1525
Beefstake 200 5 1525

* Cook with roast chicken skewer.
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ACCESSORIES

The product is supplied with accessories. You can also use accessories you purchase from other sources, but
they must be heat and flame resistant. You can also use glass dishes, cake moulds and oven trays that are
appropriate for use in an oven. Follow the manufacturer’s instructions when using other accessories. In the
event small size dishes are used, place the dish onto the wire grid, as it will completely be on the middle part
of the grid. If the food to be cooked does not cover the oven tray completely, if the food is taken from the deep
freezer or the tray is being used for collecting the food’s juices that flow during grilling, form changes can
be observed in the tray. This is due to the high temperatures that occur during cooking. The tray will return
to its old form when the tray cools down after cooking. This is a normal physical event that occurs during
heat transfer. Do not place hot glass trays and dishes into a cold environment straight from the oven to avoid
breaking the tray or dish. Do not put onto cold and wet surfaces. Place on a dry kitchen cloth and allow to
cool slowly. When using the grill in your oven; we recommend you use the grid that was supplied with the
product (where appropriate). When using the wire grid; put a tray onto one of the lower shelves to allow the
oil to be collected. Water may be added to the tray to assist in cleaning. As explained in the corresponding
clauses, never attempt to use the gas operated grill burner without the grill protection lid. If your oven has a
gas operated grill burner, but the grill heat shield is missing, or if it is da maged and cannot be used, request a
spare part from the nearest Authorized Service Centre.

WIRE GRID
The wire grid is used to grill or place different cookwares on it.

A WARNING:

Fit the grid correctly into any corresponding rack in the oven cavity and push
it to the back.

DEEP TRAY
The deep tray is used to cook stews.To locate the tray correctly in the cavity,
put it to any rack and push it to the back.

REMOVAL OF WIRE SHELF
Pull the wire shelf as shown in the picture. After releasing it from clips, lift it up.

* The accessories for your oven may be different due to the model of your product.
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CHAPTER 5. CLEANING AND MAINTENANCE

Before starting to clean your oven, be sure that all control buttons are off and your appliance has cooled down.

Unplug the appliance. Do not use cleaning materials containing particles that might scratch the enamelled
and painted parts of your oven. Use cream cleaners or liquid cleaners, which do not contain particles. As they
might harm the surfaces, do not use caustic creams, abrasive cleaning powders, rough wire wool or hard tools.
In the event the excess liquids spill over and your oven should burn, this may cause damage to the enamel.
Clean up the split liquids immediately. Do not use steam cleaners to clean the oven.

CLEANING THE INTERIOR OF THE OVEN

Make sure to unplug the oven before you start cleaning it. You will obtain best results if you clean the oven
interior while the oven is slightly warm. Wipe your oven with a soft piece of cloth dampened with soap and
water after each use. Then wipe it again, this time with a wetted cloth, and wipe it dry. Complete cleaning
using dry and powder type cleaners. For product with catalytic enamel frames, the rear and side walls of the
inner frame do not require cleaning. However; depending on usage, replacing them after a certain period of
time is recommended.

REPLACING THE OVEN LIGHT

The change of oven lamp must be done by by an authorized technician. The rating of the bulb should be 230V,
25Watt, Type E14,T300 before changing the lamp, the oven should be switched off and it should be cool.
The lamp design is specific for use in household cooking appliances and it is not suitable for household room
illumination.

THE EASYFIX WIRE RACK

Clean the accessories thoroughly with warm water, detergent and a [ 5 . A
soft clean cloth on first use. 4 s
+ Insert the accessory to the correct position inside the oven. 3 s = .,
* Allow at least a 1 cm space between the fan cover and | , B.ZX:/:: .
accessories. ;

» Take care removing cookware and/or accessories out of the )
oven. Hot meals or accessories can cause burns.

* The accessories may deform with heat. Once they have cooled down, they will recover their original
appearance and performance.

* Trays and wire grids can be positioned on any level from 1 to 5.

» Telescopic rails can be positioned on levels T1, T2, 3, 4, 5.

* Level 3 is recommended for single level cooking.

* Level T2 is recommended for single level cooking with the telescopic rails.

* The turnspit wire grid must be positioned on Level 3.

* Level T2 is used for the turnspit wire grid positioning with telescopic rails.

* Accessories may vary depending on the model purchased.



EN

CHAPTER 6. INFORMATION RELATED TO TRANSPORT

REQUIREMENTS BEFORE CALLING FOR SERVICE SERVER:
If the oven does not working:

The oven may be disconnected form the mains; the power breakdown may occur. In models equipped with
timer function the current time must be adjusted.

If the oven does not pre-heats:
The temperature knob can be setted in wrong position.

If the internal oven illumination does not start:
Check the power supply. Check if the lightbulbs are not damaged. If lightbulbs are damaged, replace then
accordingly with given instructions.

Meals heating (if upper and bottom layer of meal is not evenly heated):
Check with the manual, the recommended tray location, cooking time and temperature.

After checking above indication, the device is still not working properly, report the malfunction to
authorized service centre.

INFORMATION REGARDING OVEN TRANSPORTATION
If you have to transport this device:

Keep the original product packaging and conduct the transportation with it. Follow the indication given on the
packaging. Secure the top of the cooker: burners, caps and grates, tape it to the cooker hob. Place the paper
between the cooker hob and the cover, and tape it to the cooker sides. To the internal part of the oven’s door
tape the piece of paper or carton to avoid damaging the glass door during transportation in result of grill rack
and trays movements. The oven’s door should be taped to the cooker sides.

If you do not have the original packaging:
Use appriopriate protection items (for glass nad enameled surfaces) to aviod possible impacts.
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CHAPTER 7. TECHNICAL DETAILS

Marka KERNAU
Model KBO 0965 SK B
Type of oven ELECTRIC
Masss 30,1 kg
Energy Efficiency Index — conventional 103,6
Energy Efficiency Index — fan forced 94,1
Energy Class A

Energy consumption (electrity) — conventional 0,87 W h/cykl
Energy consumption (electrity) — fan forced 0,79 W h/cykl
Number of cavities 1

Heat Source ELECTRIC
Volume 691

This oven complies with EN 603501

ENERGY SAVING TIPS
* Cook the meals together, if possible.
» Keep the pre-heating time short.
* Do not elongate cooking time.

* Do not forget to turn-off the oven at the end of cooking.
* Do not open oven door during cooking period.
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DISPOSAL OF USED EQUIPMENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable

materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. Li-FeS2

A) means that the product is subject to selective collection in accordance Fig-A  Fig. B
with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and of the Council.
A crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product
contains batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of
Directive 2006/66/EC of the European Parliament and of the Council. Such marking informs
that electrical and electronic equipment and batteries (if any) must not be disposed of with
other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for
waste electrical and electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste,
including waste equipment collectors, treatment plants, distributors (shops), municipal waste
separate collection points (municipal units), and other entities specified by law form an ap-
propriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that
may be harmful to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous
components in the equipment and batteries, and inappropriate storage and processing of such
equipment and batteries. Households play an important role in contributing to the reuse and
recovery, including recycling, of waste equipment. At this stage, attitudes are formed, affect-
ing the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational man-
agement thereof at this stage affects the recovery of secondary raw materials.

Penalties may be imposed in accordance with national legislation for improper disposal of
this product.

If the device has a lock, please remove it for the safety of all persons who may later come
into contact with the device.

Some refrigerators and freezers contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore,
be careful not to pollute the environment when you dispose of your old refrigerator.
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KAPITOLA 1. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

TYTO POKYNY SI PRECTETE PECLIVE JESTE NEZ ZACNETE SPOTREBIC
POUZIVAT AUCHOVEJTE JENA PRAKTICKEM MISTE, KDE JE V PRIPADE POTREBY
NALEZNETE.

TENTO NAVOD K POUZITI JE PRIPRAVEN PRO VICE NEZ JEDEN MODEL. VAS
SPOTREBIC NEMUSI MIT NEKTERE Z FUNKCI UVEDENYCH V TOMTO NAVODU.
BEHEM CTENI NAVODU VENUJTE POZORNOST VYRAZUM, KTERE MAJi
OBRAZKY.

OBECNA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI
« Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti starSi 8 let a osoby s omezenymi té€lesnymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi anebo osoby bez pftisluSnych znalosti a
zkusenosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny o bezpecném uzivani tohoto
ptistroje a chadpou souvisejici nebezpeci.
« Déti si se zafizenim nesmi hrat. Cisténi a udrzba nesmi byt provadény détmi bez dohledu
dospélé osoby.

/N\VAROVAN:
Spotiebi¢ a dostupné ¢asti se pii pouzivani zahtivaji. Davejte pozor, abyste se nedotkli topnych
prvk.

Déti do 8 let véku udrzujte mimo dosah nebo pod stailym dohledem.

AVAROVANL

Nebezpeci pozaru: na povrchu ur€eném k vareni neskladujte zadné predméty.

/\VAROVANI:
Jeli povrch nalomeny, vypnéte spotiebic, abyste tak predesli moznosti urazu elektrickym
proudem.

» Spotiebi€ by se nemél spinat pomoci externiho casovace nebo samostatného dalkového
ovladani.

« Bcéhem pouziti se spotiebi¢ zahieje. Davejte pozor, abyste se nedotkli topnych prvk.

» Bc¢hem pouziti se mohou rukojeti pii bézném pouzivani zahtat.

* Nepouzivejte drsné abrazivni Cistici prostfedky nebo ostré kovové stérky na €isténi skla
dvitek trouby, protoze mohou poskrabat povrch, coz mlze vést k poniceni skla nebo
poskozeni povrchu.

« K Cisténi spotiebiCe nepouzivejte parni Cistice.

AVAROVANL

Nez za¢nete zdrovku vymeénovat, ujistéte se, zda je spotiebi¢ vypnuty, abyste tak predesli
moznosti urazu elektrickym proudem.
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AVAROVANi:

Pt1 vafeni nebo grilovani se mohou ptistupné Casti zahtat. Malé déti udrzujte mimo dosah.

» VAas spotiebic je vyrobeny v souladu se v§emi platnymi a mezinarodnimi smérnicemi a
nafizenimi.

« Udrzbu a opravy musi provadét pouze autorizovani servisni technici. Instalace a opravy
provadéné neautorizovanymi techniky vas mohou ohrozit. Jakékoli tuprava nebo zména
specifikaci spotiebice je nebezpecna.

» Pred instalaci se ujistéte, zda lokélni distribu¢ni sité (druh plynu a tlak plynu nebo
elektrické napéti a kmitocet) jsou kompatibilni s pozadavky spotiebice. Pozadavky pro
tento spotiebi¢ jsou uvedeny na Stitku.

/\UPOZORNEN:
Tento spotiebiC je navrzen pouze k vafeni potravin a je urCen pouze k domacimu pouziti a
nesmi byt pouZit k Zddnému jinému ucelu nebo v jiném prostiedi, naptiklad k nedomacimu
pouziti nebo v komerénim prostiedi nebo k vytdpéni mistnosti.

* Spottebi€ se nepokousejte zdvihnout ani posunovat tahem za rukojet” dvefi.

« K zajisténi vasi bezpecnosti je tieba piijmout vesSkera mozna bezpecnostni opatieni.
Vzhledem k tomu, Ze se sklo miiZe rozbit, musite davat béhem ¢isténi pozor, abyste sklo
neposkrabali. Dejte pozor, abyste ptisluSenstvim nenarazili do skla.

* Béhem instalace zkontrolujte, zda neni napéjeci kabel zaklinény. Jeli napajeci kabel
poSkozeny, musi byt vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se tak piedeslo nebezpeci.

» Jsouli dvete trouby oteviene¢, nedovolte détem, aby na né€ lezly nebo si na né sedaly.

UPOZORNENT K INSTALACI

» Spottebi¢ nespoustéjte dokud nebude zcela nainstalovany.

» Spotiebi¢ musi nainstalovat a uvést do provozu autorizovany technik. Vyrobce
nezodpovida za jakékoli skody, které mohou byt zptisoby vadnym umisténim a instalaci
provedenou neautorizovanymi osobami.

 Kdyz spottebi¢ rozbalite, zkontrolujte, zda se béhem piepravy neposkodil. V
ptipad¢ jakéhokoli defektu; spotiebi¢ nepouzivejte a okamzité kontaktujte zastupce
kvalifikovaného servisu. Vzhledem k tomu, Ze materialy pouzité k baleni (nylon, spony,
polystyrén, atd.) mohou mit na déti nezddouci ucinky, je tieba je okamzité shromazdit a
odstranit.

» Svij spotiebi¢ chraiite pied atmosférickymi vlivy. Nevystavujte ho slunci, desti, snchu,
atd.

» Materialy obklopujici spotfebi¢ (skiin) musi dokazat vydrzet teplotu minimalné 100°C..
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BEHEM POUZITI

Pfi prvnim spusténi se miize objevit urity zdpach, zplisobeny izola¢nimi materialy a
topnymi prvky. Proto, nez troubu pouzijete, nechte ji 45 minut spusténou na maximalni
teplotu. Ve stejny okamzik musite prostfedi, v kterém je spotfebi¢ umistény, spravné
vyvétrat.

Béhem pouziti se mohou vnéjsi a vnitini povrchy zahtat. BEehem otevirani dveti trouby
ustupte o krok zpét, abyste se tak vyhnuli horké paie vychazejici z trouby. Mohlo by
dojit k popaleni.

Jeli spotiebiC spustény, nedavejte na n¢j nebo do jeho blizkosti hoflavé materidly.

K vyjmuti a vloZeni jidla do trouby vzdy pouzivejte chilapky.

Béhem vareni s tekutymi nebo pevnymi tuky spotitebi¢ neopoustéjte. V dusledku
extrémniho zahtati se mnohou vznitit. Na plameny zplisobené olejem nikdy nelijte
vodu. Abyste udusili plamen, ktery zapticinil olej, zakryjte panev poklickou a vypnéte
vafic.

Nebudeteli spotiebi¢ delsi dobu pouzivat, odpojte ho. Hlavni spina¢ vypnéte. Kdyz
spotiebi¢ nepouzivate, vypnéte 1 piivod plynu.

KdyzZ se spottebi€ nepouziva, vzdy zkontrolujte, zda jsou ovladaci tlacitka nastavena do
pozice ,,0” (stop).

Listy se pfi vysunuti nakloni. Dejte pozor, abyste nerozlili horkou kapalinu.

V pfipadé, Ze jsou dvefe trouby oteviené€, nic na n¢ nepokladejte. Mohli byste narusit
rovnovahu spotiebice nebo rozbit kryt.

Do zasuvky nedavejte hotlavé véci (nylon, platové sacky, papir, latky, atd.). To zahrnuje
nadobi s plastovym piisluSenstvim (tj. tchyty).

Na rukojeti spottebice nezavésujte utérky nebo jiné latky.
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KAPITOLA 2. PRIPRAVA NA INSTALACI A POUZITI

Pied CiSténim nebo tudrzbou vZdyspotiebi¢ vypnéte. MiZete spotiebi¢ odpojit ze sité nebo vypnout
hlavni vypinac.

Pfti CiSténi ovladaciho panelu nesnimejte ovladace.

ABYSTE ZACHOVALI EFEKTIVITU A BEZPECNOST VASEHO SPOTREBICE,
DOPORUCUJEME, ABYSTE VZDY POUZILI ORIGINALNI NA HRADNI CASTI A V PRIPADE
POTREBY KONTAKTOVALI POUZE NASE AUTORIZOVANE SERVIY.

Tato moderni, funkéni a prakticka trouba vyrobena z nejkvalitnéjSich ¢asti a materiali splni vaSe
poti‘eby, a to ve vSech ohledech. Abyste dosahli poZadovanych vysledkii a v budoucnosti nedoSlo k
Zadnym problémum, prectéte si navod. NiZe uvedené informace obsahuji pravidla, ktera jsou nebytné
pro spravné umisténi a obsluhu spotrebice. Je tfeba, aby si je precetl zejména technik, ktery bude
spotiebic instalovat.

PRO INSTALACI TROUBY KONTAKTUJTE AUTORIZOVANY SERVIS!

VYBER MiSTA PRO TROUBU
* Pii vybéru trouby existuje nékolik véci, kterym je tieba vénovat pozornost.V vahu vezméte nase

doporuceni a predejdéte tak jakymkoli problémiim nebo nebezpecnym situacim, ke kterym by mohlo
dojit pozdé;ji!
» Pfi vybéru mista pro troubu je tieba vénovat pozornost tomu, zda se v blizkosti nenachazi zadné
hotlavé materialy, napt. zavésy, olej, latky, atd., které se rychle vzniti.
» Nabytek obklopujici troubu musi byt vyrobeny z materialii odolnych teplotam nad 50 C°.
Proved’te nutné zmény na okolnich skiiiikach, stejné tak dodrzte minimalni vysku od plotny, jak je zndzornéno
na Obr. 1. Odsavaci ventilator musi mit minimalni vySku 65 cm od plotny. V pfipadé€, Ze nemate Zadny

odsavaci ventilator, vyska nesmi byt nizsi nez 70 cm.
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INSTALACE VESTAVENE TROUBY

| pin. 590mm

Troubu zasunte do skiin€. Oteviete dvete trouby a do otvord v rdmu trouby zasuiite 2 Srouby. Zatimco se rdm
produktu dotyké dfevéného povrchu skiin€, Srouby utdhnéte.

Pracovni deska

/]

min. oun. / Vestavna deska
25 mm "/

Vestavna trouba

Jeli trouba nainstalovana pod plotnou, vzdalenost mezi pracovni plochou a hornim panelem trouby musi byt
minimalné¢ 50 mm a vzdalenost mezi pracovni plochou a horni ¢asti ovladaciho panelu musi byt minimalné
25 mm.
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ELEKTROINSTALACE A BEZPECNOST VESTAVENE TROUBY
Pted provedenim elektroinstalace je tfeba dodrZet nize uvedené pokyny:

Uzemnovaci kabel musi byt zapojen pomoci Sroubu se znamenim uzemnéni. Zapojeni napajeciho
kabelu musi byt provedeno jak je znazornéno na Obr. 6. Pokud v prostiedi instalace neni provedeno
uzemnéni odpovidajici smérnicim, okamzité kontaktujte autorizovany servis.

Uzemnéna zastrcka se musi nachazet v blizkosti spotiebice. Nikdy nepouzivejte prodluzovaci kabel.
Nap4jeci kabel nesmi byt v kontaktu s horkym povrchem produktu.

V piipadé¢ poskozeni napajeciho kabelu kontaktujte autorizovany servis. Kabel musi vymeénit
autorizovany servis.

Zapojeni spotfebi¢ musi provést autorizovany servis. Je tfeba pouzit typ napajeciho kabelu HOSVVFE.
Vadna elektroinstalace muze spotiebic¢ poSkodit. Na takové poSkozeni se nebude vztahovat zaruka.
Spotiebic je navrzeny k zapojeni v okruhu 220—240V~, v piipad¢ jinych hodnot okamzité kontaktujte
autorizovany servis.

Vyrobce prohlaSuje, Ze nenese Zadnou zodpovédnost za Skodu a ztratu jakékoli povahy vyplyvajici z
nedodrzeni bezpecnostnich norem!
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KAPITOLA 3. PREZENTACE A VELIKOST PRODUKTU

Ovladaci panel

Rukojet’

Dvefte trouby

Spodni topny prvek (za deskou)

Horni topny prvek (za deskou)

Draténa police

Svétlo v troubé

Z4asobnik

Ptihradky

Zéaverky odsavani
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KAPITOLA 4. POUZITIi TROUBY

OVLADACI PANEL

Tlagitko ovladani trouby Digitalni ¢asovac Tlacitko ovladani trouby

e [ o
0 )

- : - . 50

[, H
‘ Max- ‘ j
+100

' ' 250°

' - E 200 is0

Svétlo v troubé Svétlo termostatu v troubé

Tlacditko ovladani trouby

e O
Pro vybér pozadované funkce vareni otocte koleCkem na symbol s detaily A
funkce trouby, jak je vysvétleno v nasledujici ¢asti. =, ' =
’ @
@ - B
Tlacditko ovladani trouby [ ]
Pro vybér pozadované funkce vatreni otocte koleCkem na symbol s detaily 50
funkce trouby, jak je vysvétleno v nasledujici ¢asti. . ‘ |
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FUNKCE TROUBY

-
-

0

7\

Svétlo v troubé:
Zapne svétlo v troubé, které zlstane rozsvicené po celou dobu vareni.

Funkce rozmrazovani:

Zapne se termostat a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se ventilator.

Chceteli pouzit funkci rozmrazovani, dejte zmrazené jidlo do trouby na tfeti policku odspodu.
Doporucuje se, abyste pod rozmrazované jidlo dali plech, do kterého zachytite vodu vzniklou
v disledku rozmrazovani. Tato funkce vase jidlo neuvaii ani neupece, pouze pomiize s jeho
rozmrazenim.

Funkce Turbo:

Zapne se termostat trouby a rozsviti se vystrazné kontrolky trouby, spusti se kruhovy topny
prvek a ventilator. Diky této funkci se teplo v troub¢ rozptyli rovhomérné. Potraviny na vSech
roStech se uvaii rovnomérné. Doporucujeme, abyste troubu predehiivali zhruba 10 minut.

Funkce Turbo:

Zapne se termostat trouby a rozsviti se vystrazné kontrolky trouby, spusti se kruhovy topny
prvek a ventilator. Diky této funkci se teplo v troubé rozptyli rovhomérné. Potraviny na vSech
roStech se uvaii rovhomérné. Doporucujeme, abyste troubu predehiivali zhruba 10 minut.
idealni pro piipravu peciva, kolacl, zapecenych té€stovin, lasagni a pizzy. Pfi této funkci se
doporucuje troubu predehtivat po dobu 10 minut a vatit pouze na jedné policce.

Funkce Ventilator:

Zapne se termostat a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se horni a spodni topné prvky a
ventilator. Tato funkce je uZitecna pii peCeni peciva. Vafeni provadi spodni a horni prvek v
troubé a ventilator zajiSt'ujici proudéni vzduchu v troub€, coz ma na jidlo mirné grilovaci
ucinek. Doporucujeme, abyste troubu piedehiivali zhruba 10 minut.

Funkce Gril:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky trouby, spusti se horni gril. Funkce se pouziva ke
grilovani a opékani jidla, pouzijte horni policky trouby. Draténou miizku lehce pottete olejem,
aby se na ni nepfichytilo jidlo to umistéte doprostied miizky. Dold umistéte plech, ktery zachyti
kapky oleje nebo tuku. Doporucujeme, abyste troubu pfedehiivali zhruba 10 minut.

AVAROVANi:

Béhem grilovani musi byt dvete trouby zaviené a teplotu trouby je tieba nastavit na 190°C.
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W Funkce rychlejsiho grilovan:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky trouby, spusti se gril a horni topné prvky. Funkce

se pouziva k rychlejSimu grilovani a k pokryti vétsi plochy, napt. pii grilovani masa, pouzijte

horni policky trouby. Draténou miizku lehce potiete olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo
to umistéte doprostied mtizky. Dol umistéte plech, ktery zachyti kapky olejeéw, nebo tuku.
Doporucujeme, abyste troubu piedehtivali zhruba 10 minut.

AVAROVANi:

Béhem grilovani musi byt dvefe trouby zaviené a teplotu trouby je tfeba nastavit na 190°C.

Funkce Dvojity gril a ventilator:
W Zapne se termostat a vystrazné kontrolky trouby, spusti se gril a horni topné prvky a ventilator.
’{ Funkce se pouziva k rychlejSimu opékani potravin a k pokryti vétsi plochy povrchu. Aby se
zajistilo rovnomérné vateni, spusti se horni topné prvky, gril a ventilator. Pouzijte horni policky
v troub¢. Draténou miizku lehce potfete olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo to umistéte
doprostfed miizky. Dolti umistéte plech, ktery zachyti kapky oleje nebo tuku. Doporucujeme,
abyste troubu ptedehiivali zhruba 10 minut.

AVAROVANi:

Béhem grilovani musi byt dvefe trouby zaviené a teplotu trouby je tfeba nastavit na 190°C.

Funkce Pizza:
@ Zapne se termostat a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se kruhové a spodni topné prvky a
ventilator. Funkce ohfevu ventildtorem a spodnim topnym prvkem je idealni k rovhomérnému
peceni potravin za kratkou chvili, naptiklad pizzy. Zatimco ventilator rovnomérné distribuuje
teplo v troubé, spodni topny prvek zajist'uje upeceni tésta.

POUZITI DIGITALNIHO CASOVACE

2O

00 200
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Nastaveni ¢asu:

Pted pouzitim trouby je tfeba provést nastaveni Casu. Po zapojeni trouby do napdjeni zacne symbol (A) a tii
,0” na obrazovcee blikat. Soucasné stisknéte tladitka (+) a (). Na obrazovce se zobrazi symbol “U%J” Rovnez
zacne blikat i tecka uprostied obrazovky. Zatimco tecka blikd, pouzijte tlacitka (+) a () a nastavte ¢as. Po
nastaveni se tecka trvale rozsviti. Pokud se po zapojeni trouby do napajeni symbol (A) rozsviti a tii ,,0”
na obrazovce zacnou blikat, troubu lze ovladat pomoci tlacitek ovladani. Dojdeli béhem nastaveni casu k
sou¢asnému stisknuti tlagitek (+) a (), na obrazovce se zobrazi symbol “Ul)” . Kdyz se na obrazovce zobrazi
tento symbol, miizete troubu ovladat manualné. Kdyz se Cas v disledku vypadku napéjeni restartuje, bude
tteba provést opakované nastaveni Casu.

Nastaveni zvukového upozornéni:

Pted pouzitim trouby je tfeba provést nastaveni casu. Po zapojeni trouby

do nap4jeni za¢ne symbol (A) a tfi ,,0” na obrazovce blikat. Souc¢asné
stisknéte tlacitka (+) a ().
Na obrazovce se zobrazi symbol. RovnéZ zacne blikat i teCka uprostied
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obrazovky. Zatimco tecka blikd, pouzijte tlacitka (+) a () a nastavte Cas.

Po nastaveni se tecka trvale rozsviti. Tuto funkci lze pouzit ke spusténi
zvukového varovani po dokonceni nastavené¢ho ¢asového obdobi. 6 Tg” ;
Stisknéte prostiedni tla¢itko MODE (REZIM). Na obrazovce se zobrazi
symbol. Také se zobrazi tfi,,0”. Pozadované asové obdobi pro varovani

nastavte pomoci tlagitek (+) a (), béhem blikani symbolu “Uy”. Chvili po dokondeni nastaveni se rozsviti
symbol. Kdyz se rozsviti symbol , nastaveni zvukového varovani je hotové.

Cas zvukového varovani lze nastavit na ¢as v ¢asovém rozsahu 0 a 23:59.

Jakmile je ¢as nastaven, Casova¢ vyda zvukové varovani a na obrazovce se rozblika symbol . Zvukové
varovani zastavite stisknutim libovolného tlacitka a symbol  z obrazovky zmizi. Nastaveni ¢asu zvukového
varovani slouzi pouze pro ucel upozornéni. Pti této funkci se trouba nespusti.

Nastaveni poloautomatického ¢asu podle délky vareni:

Tato funkce se pouziva k vafeni v poZadovaném Casovém rozsahu.

Potraviny, které chcete uvafit, se vlozi do trouby. Trouba se nastavi na } A/’ K
pozadovanou funkci vafeni. Termostat trouby se nastavina pozadovanou dj o

uroven, v zavislosti na tom, jaké jidlo budete pfipravovat. Tlacitko A r
MODE (REZIM) ptidrzte dokud se vam na obrazovce nezobrazi ,.stop”.

Jakmile se na obrazovce zobrazi ,,stop”, rozblika se symbol (A). Zatimco

je Casovac v pozadované pozici, nastavte dobu vareni pripravovaného - Tryb +
jidla pomoci tlacitek (+) a (). Chvili po dokonceni nastaveni se na ® ® ®

obrazovce zobrazi ¢as a na obrazovce se rozsviti symboly (A) a “UJ”.

Mezitim se spusti i trouba.
Dobu vareni lze nastavit v rozsahu 0 az 10 hodin.

Po uplynuti nastaveného ¢asu ¢asovac troubu vypne a trouba vyda zvukové upozornéni. Na obrazovce se také
rozblika symbol (A). Po piepnuti tlacitka trouby a termostatu trouby do pozice 0 ukonci zvukové upozornéni
stisknuti libovolného tla¢itka. Casovaé Ize rovnéz piepnout na manualni ovladani.
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Poloautomatické programovani podle ¢asu dokonceni:

Tato funkce se pouzivd k vatfeni dle pozadovaného Casu dokonceni.

Potraviny, které chcete uvafit, vlozte do trouby. Trouba je nastavena na \A/ S
pozadovanou funkci vateni. Termostat trouby se nastavi na pozadovanou /E nITI d
uroven, v zavislosti na tom, jaké jidlo budete pfipravovat. Tla¢itko MODE JAY

(REZIM) drzte dokud se na obrazovce nezobrazi ,,end” (konec) a

nerozblika se symbol (A) a Cas.
Zatimco je Casovac v pozadované pozici, nastavte ¢as dokonceni vareni - Tryb

jidla pomoci tlacitek (+) a (). Chvili po dokoneni nastaveni se na ® ® ®
obrazovce zobrazi ¢as a na obrazovce se rozsviti symboly (A) a ‘(.

Mezitim se spusti i trouba. Nastaveny ¢as muize koncit az 10 hodin od okamziku nastaveni. Po uplynuti
nastaveného ¢asu casovac troubu vypne a trouba vydéa zvukové upozornéni. Na obrazovce se také rozblika
symbol (A). Po prepnuti tlacitka trouby a termostatu trouby do pozice 0 ukonci zvukové upozornéni stisknuti
libovolného tlagitka. Casovaé se rovnéz piepne na manuélni ovladani.

PIné automaticky program:

Tato funkce se pouziva k varfeni po uplynuti urcitého casu, v ramci

urcitého casového obdobi. Potraviny, které chcete uvarit, vlozte do ‘A/’ «
trouby. Trouba je nastavend na pozadovanou funkci vafeni. Termostat dj o r
trouby se nastavi na pozadovanou urovei, v zavislosti na tom, jaké jidlo JA

budete pfipravovat.
Nejprve drzte tlagitko MODE (REZIM) dokud se na obrazovce nezobrazi
,»stop”. Kdyz se na obrazovce zobrazi ,,stop”, rozblika se symbol (A).

Zatimco je Casoval v pozadované pozici, nastavte ¢as vafeni pomoci

tlacitek (+) a (). Chvili po dokonceni nastaveni se na obrazovce zobrazi

Cas a na obrazovce se rozsviti symboly (A) a“y#j”.
Dobu vareni Ize nastavit v rozsahu 0 az 10 hodin.

Poté pridrzte tladitko MODE (REZIM) dokud se na obrazovce nezobrazi
,»end” (konec). KdyzZ se na obrazovce zobrazi ,.konec”, kromé doby vareni

se na obrazovce rozblika také symbol (A) a Cas. Zatimco je ¢asovac v A~ DY
pozadované pozici, nastavte ¢as dokonceni vafeni jidla pomoci tlacitek E o d
(+) a (). Chvili po dokonceni nastaveni se na obrazovce zobrazi Cas a na Q

obrazovce se rozsviti symbol (A).
MuiZete nastavit ¢as az 23:59 hod od ¢asu ziskaného pridanim dobou

. =
vai‘eni.
L L L

Trouba se spusti v ¢as vypocitany odectenim doby vareni od nastavené¢ho

casu dokonceni a vypne se v nastaveny Cas vafeni. Casova¢ vyda
zvukové upozornéni a symbol (A) se rozblikd. Po prepnuti tlacitka trouby a termostatu trouby do pozice 0
ukon¢i zvukové upozornéni stisknuti libovolného tlacitka. Casovac se rovnéz ptepne na manualni ovladani.

Zamek tlacitek:
* V piipadé, ze béhem poslednich 5 sekund nebylo aktivovano zadné z tlacitek, je tfeba tlacitko rezimu
stisknout minimalné na 2 sekundy.
* Po aktivaci tlacitka rezimu se kazd¢ tlacitko aktivuje okamzité po stisknuti.
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TURBO

PORRMY TERMOSTATU C)| POZICE ROSTU DELI((ﬁI‘lI\JA.‘)R BRI
Listové t&sto 170 — 190 234 35—45
KolAg 150 — 170 234 30 — 40
Cajové petivo 150 — 170 234 25— 35
Masové kulicky — — —
Dusené jidlo 175 — 200 2 40 — 50
Kufe — — —
Sekana — — —
Hovézi steak — — —

HORNI-SPODNI

FOIRRMY TERMOSTATU (°C) | POZICE ROSTU DELI((ﬁl‘l]\JA.‘)R o
Listové tésto 170 — 190 2—3—4 35—45
Kolag 170 — 190 2—3—4 30 — 40
Cajové petivo 170 — 190 2—3—4 30 — 40
Masové kulicky — — —
Dusené jidlo 175 — 200 2 40 — 50
Kuie 200 2—3—4 45 — 60
Sekana — — —
Hovézi steak — — —

SPODNI-HORNI VENTILATOR

FORRMY TERMOSTATU (°C) | POZICE ROSTU DELIfﬁI‘lf\JA.‘)R N
Listové tésto 170 — 190 2—3—4 25 —35
Kol 150 — 170 2—3—4 25—35
Cajové petivo 150 — 170 2—3—4 25 —35
Masové kulicky — — —
Dusené jidlo 175 — 200 2 40 — 50
Kuie 200 2—3—4 45 — 60
Sekana — — —
Hovézi steak — — —
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GRILL
POKRMY POZICE POZICE ROSTU DELKA VARENI

TERMOSTATU (°C) (MIN.)
Listové tésto — — —
Kola¢ — — —
Cajové petivo — — —
Masové kulicky 200 5 —
Dusené jidlo — — —
Kui‘e 200 * 50 — 60
Sekana 200 45 15—25
Hovézi steak 200 5 15—25
* Varte s grilovaci jehlou.

PRISLUSENSTVI

Produkt se dodava s ptisluSenstvim. Rovnéz mlZzete pouzit pfisluSenstvi, které koupite z jinych zdroji, ale
musi byt teplu vzdorné. Rovnéz muzete pouzit sklenéné nadobi, formy na kolaCe a plechy, které se hodi k
pouziti v troub€. Pti pouziti jiného piisluSenstvi se fid'te pokyny jiného vyrobce. V ptipad¢ pouziti malého
nadobi vlozte nadobi na draténou miizku, tak, aby se nachézelo uprostfed mtizky. Pokud jidlo, které méa byt
uvareno, nezakryva cely plech, je-li jidlo vyjmuto z mraznicky nebo je-li pouzit plech pro sbér §t'av z masa,
které stékaji béhem grilovani, lze pozorovat zmény v plechu. Je tomu tak kvili vysokym teplotam, které
vznikaji béhem vateni. Plech se vrati do staré formy jakmile vychladne. Jde staré formy jakmile vychladne.
Jde o bézny fyzicky jev, ke kterému dochazi béhem pienosu tepla. Horké sklenéné pekace a nadoby nedavejte
do chladného prostoru ithned po vyjmuti z trouby, abyste predesli jejich rozlomeni. Nepokladejte na chladné
a mokré povrchy. Polozte je na suchou utérku a nechte je pomalu vychladnout. Pti pouziti grilu v troub¢
doporucujeme (je-li tieba), abyste pouzili miizku dodanou s produktem. Pti pouziti draténé miizky dejte
plech, do kterého se bude zachytavat stékajici olej, na jednu ze spodnich poli¢ek. Abyste zjednodusili ¢isténi,
do pekace Ize ptidat vodu. Jak je vysvétleno v odpovidajicich ¢astech, nikdy se nepokousejte pouzivat plynovy
hotéak grilu bez ochranného vika grilu. Je-li vase trouba vybavena plynovym hotakem grilu, ale tepelny kryt
chybi nebo je-1i poskozeny a nelze ho pouzit, pozadejte nejblizsi servisni centrum o ndhradni dil.

DRATENA MRIZKA

Draténa miizka se pouziva ke grilovani nebo k umisténi jiného nadobi.

/\VAROVANI:
Mriizku umistéte spravné na libovolné odpovidajici misto v prostoru trouby a
zasuiite ji do trouby.



HLUBOKY PLECH
Hluboky plech se pouziva k peceni duseného masa. Abyste ho do trouby
umistili spravné, zasufite ho do drzékt a zcela do.

VYJMUTI DRATENEHO ROSTU

Za dratény rost zatahnéte jak je zndzornéno na obrazku. Po uvolnéni ho zdvihnéte
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KAPITOLA 5. CISTENI A UDRZBA VASI TROUBY

NezZ s CiSténim trouby zaénéte, ujistéte se, zda je veSkeré ovlddani vypnuto a zda vas spotiebi¢ vychladl.

Odpojte spotiebic.

Nepouzivejte Cistici ptipravky obsahujici ¢astice, které by mohly smaltované

na natfené Casti vasi trouby poskodit. Pouzijte krémové nebo tekuté Cistici ptipravky, které neobsahuji malé
castice. Vzhledem k tomu, ze by mohly poskodit povrchy, nepouzivejte leptavé krémy, abrazivni Cistici prasky,
hrubé draténky nebo tvrdé nastroje. V ptipad¢ rozliti nadbytecné tekutiny miize dojit k poskozeni smaltu.
Rozlit¢ kapaliny okamzité vy¢istéte. K Cisténi spotiebice nepouzivejte parni Cistice.

CISTENT VNITRNI CASTI TROUBY

Nez zacnete chladniCku distit, zkont-rolujte, zda je odpojena. Nejlepsich vysledkt dosahnete pokud vnitini
¢ast trouby vycistite zatimco je trouba lehce tepla. Troubu vytiete mékkym hadiikem navlhéenym béZznym
Cisticim prostfedkem a vodou. Potom ji vytfete znovu, tentokrat navlhéenym hadiikem a vysuste. Uplné
Cisténi pomoci suchych a praSkovych Cisticich ptipravkl. V ptipadé produktu se smaltovymi ramy neni tfeba
provadét ¢isténi zadnich a bo¢nich stén vnitiniho rdmu. Nicméné, v zdvislosti na pouziti se doporucuje, abyste

je po urCitém Case vymenili.

VYMENA SVETLA V TROUBE

Vyménu svétla v troubé& musi provést autorizovany technik. Zarovka musi byt 230V, 25Watt, Typ E14,T300.
Ptfed vyménou Zarovky musi byt trouba vypnuta a musi byt zcela chladna.

Design svétla je specificky k pouziti v domacich spotfebicich a neni vhodny k osvétleni domécnosti.

DRATENY ROST EASYFIX N

Pted prvnim pouzitim pfisluSenstvi dikladné umyjte v teplé vodé s 4 <

mycim prostiedkem. Pouzijte ¢isty mekky hadr. 3 f:x:/:n T2
»  VloZte ptisluSenstvi na spravnou pozici do trouby. 2 - N —=T
* Mezi krytem vétrdku a pfislusenstvim ponechte mezeru (_ 1 s

alespon 1 cm.

+ Pii vyndavani nadobi nebo ptisluSenstvi z trouby bud’te opatrni. Horké pokrmy nebo piislusenstvi
mohou zptisobit popaleniny.

» Piislusenstvi se v horkém prostiedi mize deformovat. Po zchladnuti se mu vrati ptivodni tvar a funkce.

* Plechy a draténé rosty lze umistit na vySkovou urovei 1 az 5.

» Teleskopické kolejnice Ize umistit na vySkovou troven T1, T2, 3, 4, 5.

* Vyskovou troven 3 doporucujeme pouzit pii peceni na jedné vyskové trovni.

* Vyskovou uroveil T2 doporucujeme pouzit pii pe¢eni na jedné vyskové Urovni s teleskopickymi
kolejnicemi.

* Draténa miizka oto¢ného rozné musi byt umisténa na vyskové trovni 3.

* Vyskovatroven T2 se pouziva pro draténou miizku oto€ného rozné pii pouZiti teleskopickych kolejnic.

* PrisluSenstvi se muze liSit v zavislosti na zakoupeném modelu.
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KAPITOLA 6. SERVIS A PREPRAVA

CO JE TREBA UDELAT, NEZ BUDETE KONTAKTOVAT SERVIS
Pokud trouba nefunguje:

Trouba muze byt odpojena ze sit€¢, mohlo dojit k vypadku napajeni. Na mo-delech vybavenych casovacem

nemusi byt setfizeny Cas.

Pokud trouba nehieje:
Teplo nesmi byt nastavovano pomoci spinace trouby.

Pokud svétlo v troubé nesviti:
Je tteba zkontrolovat elekttinu. Je tieba zkontrolovat, zda nejsou zarovky vadné. Jsou-li vadné, mizete je

vymeénit.

Vareni (pokud spodni-horni ¢ast nevafi stejné):
Zkontrolujte umisténi policky, délku vareni a hodnoty tepla, podle ndvodu.

Mate-li i nadale problémy s produktem, kontaktujte ,,Autorizovany servis”.

INFORMACE SOUVISEJiCi S PREPRAVOU

V pripadé prepravy:

Uchovejte originalni obal produktu a pouZijte ho v ptipadé, Ze bude tieba zajistit pfepravu spotiebice. Rid'te
se pokyny na obalu. Lepici paskou pfilepte vari¢ v horni ¢asti, prilepte i dalsi ptrisluSenstvi.

Mezi horni kryt a ovladaci panel dejte papir, zakryjte horni kryt potom pfiilepte paskou k boktim trouby.

Do piedni Casti krytu ptilepte karton nebo papiru, stejné tak na vnitini ¢ast skla a vyjméte draténou miizku
a pekace z trouby, aby nedoslo k jejimu poskozeni béhem piepravy. Kryt trouby rovnéz prilepte k bo¢nim
sténam.

Pokud nemate ptivodni obal:
Pfijméte opatieni, abyste predesli poSkozeni vnéjsich povrchil trouby (skla a natfenych povrchi).
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KAPITOLA 7. TECHNICKE UDAJE

Znacka KERNAU
Model KBO 0965 SK B
Typ trouby ELEKTRINA
Hmota 30,1 kg
Index spotieby energie — b&zny 103,6

Index spotieby energie — vynuceny 94,1
Energeticka tfida A
Spotieba energie (elektiina) - bézna 0,87 W h/cykl
Spotieba energie (elektiina) - vynucena 0,79 W h/cykl
Pocet otvort 1

Zdroj tepla ELEKTRINA
Objem 691

Tato trouba splituje EN 603501

TIPY PRO USPORU ENERGIE

* Pokud je to mozné, upékejte nékolik pokrmii najednou.

» Zkrat'te Cas predehievu.
*  Prodluzujte dobu peceni

» Nezapomente po vafeni troubu zapnout.

Béhem peceni neotevirejte dvirka trouby.
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LIKVIDACE OPOTREBOVANYCH ZARIZENI

Toto zafizeni bylo navrzeno a vyrobeno z vysoce jakostnich materiali
a komponent, které jsou vhodné k opakovanému vyuziti. Ef

Symbol preskrtnuté popelnice umistény na vyrobku (obr. A) znamena, HFes2

ze vyrobek musi byt pfed odevzdanim do sbérny roztiidén v souladu s obr. A obr.B
ustanovenimi Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU. Pokud je na vyrobku
umistén symbol preSkrtnuté popelnice (obr. B), znamena to, Ze vyrobek obsahuje baterie,
které musi byt pred odevzdanim do sbérny vyjmuty v souladu s ustanovenim Smérice Ev-
ropského parlamentu a Rady 2006/66/ES. Takova znacka informuje, Ze elektricka a elektro-
nicka zatizeni i baterie (pokud jsou pouZity) nemohou byt po pouziti zlikvidovany spole¢né
s jinymi odpady pochazejicimi z domacnosti.

Uzivatel je povinen piedat spotfebované zafizeni a baterie (pokud jsou pouzity) do sbérem
pouzitého elektrického a elektronického odpadu a baterii (pokud se vyskytuji). Sbérny tako-
vych odpadi, véetné sbéren opotiebovaného zafizeni, provozovatelé zpracujicich provozi,
distributoti (obchody), provozovatelé sbéren tfidénych komundlnich odpadi (obecni jed-
notky) a jiné jednotky stanovené v zakonech tvofi pfislusny systém umoziujici odevzdani
takového zatizeni.

Spravna likvidace spotfebovaného zafizeni a baterii (v pfipad€ pouZiti) zabrani Skodlivému
plsobeni na zdravi a Zivotni prostfedi vlivem obsahu nebezpecnych latek a nespravného
skladovani a zpracovani takoveého spotiebi¢e. Domdacnosti hraji dilezitou roli pii piispiva-
ni k opétovnému pouZiti a vyuziti, v€etné recyklace spottebovan¢ho zafizeni a v této fazi
se formuji zaklady, které¢ maji vliv na zachovani spolc¢enych hodnot, jakym je €isté Zivotni
prostifedi. Domacnosti jsou takée jednim z vétSich uzivateli drobného zatizeni a rozumné
zachéazeni s nimi ma v této fazi vliv na ziskavani druhotnych surovin.

V piipadé nevhodné likvidace tohoto zafizeni mohou byt ulozeny pokuty v souladu s lokalni
legislativou.

Pokud ma zatizeni zamek, je nutné ho pro zachovani bezpe¢nosti vSech osob, které mohou
mit kontakt se zarizenim, demontovat.

Nékteré lednicky a mraznicky maji izolani materidl a chladici médium z CFC. Proto je nut-
né zachovat zvlastni opatrnost, aby nedoslo ke znec€isténi zivotniho prostiedi, kdyz budete
svou starou lednic¢ku likvidovat.
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