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SZANOWNY KLIENCIE,
Kuchnia KERNAU to poftaczenie wyjatkowej tatwosci obstugi i doskonalej

efektywnosci. Po przeczytaniu instrukcji, obstuga kuchni nie bedzie problemem.

Kuchnia, ktéra opuscita fabryke byta doktadnie sprawdzona przed zapakowaniem pod

wzgledem bezpieczenstwa i funkcjonalnosci na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji obstugi przed uruchomieniem urzadzenia.

Przestrzeganie zawartych w niej wskazowek uchroni Panstwa przed niewtasciwym uzytkowaniem.

Instrukcje nalezy zachowac¢ i przechowywac tak,aby mie¢ ja zawsze pod r¢ka. Nalezy

doktadnie przestrzegac¢ instrukcji obshugi w celu uniknigcia nieszczesliwych wypadkow.

/N UWAGA:

Kuchnig¢ obstugiwac¢ tylko po zapoznaniu si¢ z niniejszg instrukcja.
Kuchnia przeznaczona jest wyltacznie do uzytku domowego.

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ dokonywania zmian niewptywajacych

na dziatanie urzadzenia.

Oswiadczenie producenta:
Producent deklaruje niniejszym, ze wyrdb ten spelnia zasadnicze wymagania wymienionych
ponizej dyrektyw i rozporzadzen europejskich:
e 2014/35/EC Niskie napigcie (dyrektywa),
e 2014/30/EC Kompatybilno$¢ elektromagnetyczna (dyrektywa),
e 2016/426/EC Urzadzenia gazowe (dyrektywa),
e 1935/2004/EC Materiaty przeznaczone do kontaktu z zywnoscia (rozporzadzenie),
e 2011/65/EC Ograniczenie stosowania niektorych niebezpiecznych substancji
w sprzecie elektrycznym i elektronicznym (dyrektywa),
e 2010/30/EC Etykiety energetyczne piekarnikow elektrycznych do uzytku domowego
(dyrektywa).

Wyrdb zostal oznakowany oraz zostala wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci

udostgpniana organom nadzorujacym rynek.



SPIS TRESCI

ROZDZIAL 1. OSTRZEZENIA 5
ROZDZIAL 2. OPIS WYROBU 10
ROZDZIAL 3. OBSLUGA 11
PLYTA GRZEINA
PIEKARNIK ... b bbbt
PROGRAMOWANIE
PORADY DOTYCZACE GOTOWANIA
ROZDZIAL 4. CZYSZCZENIE I KONSERWACJA KUCHNI 21
CZYSZCZENIE I KONSERWACJA STALI NIERDZEWNEJ .....c.ccoiiiiiiiiiiiiiiiiiccicciiiiciciccc i 24
ROZDZIAL 5. INSTALACJA 28
INSTALACJA
PRZYSTOSOWANIE DO ROZNYCH RODZAJOW GAZU
PRZENOSZENIE PRODULKTU ...ttt
ROZDZIAL 6. DANE TECHNICZNE 38
DANE TECHNICZNE ... 38
TABELE GOTOWANIA ..o 40
WYCOFANIE Z EKSPLOATACID ..ot 41
POMOC TECHNICZNA ..o 41
ROZDZIAL 6. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN 42



PL

ROZDZIAL 1. OSTRZEZENIA |

To urzadzenie jest przeznaczone i1 zbudowane wylgcznie do
uzytku domowego. Kazde inne uzycie, na przyklad ogrzewanie,
jest uwazane za niewltasciwe, a zatem bardzo niebezpieczne.

Nie pozwala¢ si¢ zbliza¢ dzieciom w wieku ponizej 8 lat, jesli
nie sg pod stalym nadzorem osoby dorostej. Dzieci i osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, umystowych lub
sensorycznych i/lub nieposiadajace odpowiedniej wiedzy na
temat uzytkowania 1 zagrozen, jakie moze powodowaé to
urzadzenie, nie moga go uzywac, chyba Ze sa pod staltym
nadzorem odpowiedzialnej osoby doroste;.

Dzieciom nie wolno si¢ bawi¢ urzadzeniem lub w jego poblizu,
niezaleznie od tego, czy jest wlaczone, czy nie. Nie nalezy
pozwala¢ dzieciom czys$ci¢ urzadzenia.

Jesli urzadzenie jest uszkodzone i/lub nie dziata prawidiowo,
nalezy zamkna¢ przewodd gazowy, odlaczy¢ urzadzenie od sieci
elektrycznej 1 nie podejmowaé prob samodzielnej naprawy.
Nalezy si¢ skontaktowal bezposrednio 2z najblizszym
autoryzowanym centrum pomocy (patrz sekcja ,,pomoc
techniczna” w niniejszym dokumencie).

Temperatura powierzchni kazdej czgsci musi by¢ $cisle zgodna z
obowigzujagcymi przepisami. Nie oznacza to, ze niektore
metalowe cze$ci nie parzg podczas lub po jego uzyciu. W
zwiazku z tym nalezy je uzywac z nalezytg ostroznoscig.
Kuchenki nie nalezy instalowa¢ bez nozek.
o Firma nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku
nieprzestrzegania  informacji  zawartych ~w  niniejszym
dokumencie.
Firma zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji produktow
z zachowaniem bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.
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*  Opary alkoholu w goracej komorze pieckarnika mogg si¢ zapalic.
Nie nalezy gotowac¢ potraw zawierajacych duze ilo$ci napojoéw o
duzej zawartosci alkoholu.

*  Mozna uzywac tylko matych ilosci napojow o duzej zawartosci

alkoholu. Nalezy ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia.

N\ UWAGA:
Niektore czgsci kuchenki sa chronione specjalng folig. Nalezy ja zdjac przed
uruchomieniem urzadzenia i uzy¢ letniej wody z mydlem, aby usunaé
wszelkie lepkie pozostatosci.

A UWAGA:
Zapobieganie wypadkom w domu

Podczas gotowania z uzyciem tluszczu lub oleju nie nalezy pozostawiaé
urzadzenia bez nadzoru, poniewaz moze dojs¢ do pozaru. Nie pozostawiac
przedmiotdw w poblizu powierzchni gotowania.

Jesli plyta szklano-ceramiczna peknie, nalezy wylaczy¢ urzadzenie, aby
zapobiec ewentualnemu porazeniu pradem.

NIGDY nie nalezy podejmowaé préb gaszenia ptomienia/ognia woda.
Zamiast tego nalezy wylaczy¢ urzadzenie 1 przykry¢ ptomien pokrywka lub

niepalnym kocem.

/N UWAGA:
Podczas uzytkowania garnki nie moga wystawa¢ poza krawedzie ptyty
grzejnej. Wskazane jest réwniez uzywanie pojemnikOw z nienaruszong,
ptaska podstawa.

/N UWAGA:
Podczas uzytkowania urzadzenie si¢ przegrzewa. Nie nalezy pozwalaé
zbliza¢ si¢ dzieciom do urzadzenia. Nalezy uwaza¢, aby nie dotknaé
elementow grzejnych w piekarniku.
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/N UWAGA:

Dostepne czgsci mogg by¢ gorace podczas uzywania grilla, dlatego dzieci nie
nalezy pozwala¢ dzieciom zbliza¢ si¢ do urzadzenia.

/AN UWAGA:
Nie nalezy czy$ci¢ urzadzenia strumieniami pary. Para moze dosta¢ si¢ do
czesci elektrycznych, uszkadzajac je i powodujac zwarcia. Nie uzywac
srodkdw czyszczacych, ktore zawieraja chlor, amoniak lub wybielacz na
czg$ciach wykonanych ze stali lub powierzchniowo pokrytych metalowymi
wykonczeniami (na przykltad anodowanie, niklowanie, chromowanie).

/A UWAGA:
Istotne jest, aby wszystkie czynno$ci zwigzane z instalacja, regulacja
i konserwacja techniczng byly wykonywane wylacznie przez
wykwalifikowanych pracownikow. Urzadzenie nalezy zainstalowa¢ zgodnie
z przepisami obowigzujacymi w kraju uzytkowania.

/N UWAGA:
Przed kazda czynno$cig konserwacyjng nalezy wyja¢ wtyczke urzadzenia
z gniazdka 1 zaczekac az ostygnie catkowicie.

/N UWAGA:
Aby zapobiec przypadkowemu przewroceniu si¢ urzadzenia, nalezy
zainstalowac urzadzenie stabilizujace, jak pokazano w rozdziale dotyczacym
instalacji.

/AN UWAGA:
Urzadzenie jest przeznaczone do dziatania z r6Zznymi rodzajami gazu; kazdy
rodzaj gazu wymaga specjalnych wtryskiwaczy i regulacji. Aby dokonaé
jakiejkolwiek zmiany, zawsze nalezy odlaczy¢ urzadzenie od sieci
elektrycznej oraz chwilowo odcig¢ doptyw gazu.

/N UWAGA:
Jesli kuchenka ma szklang pokrywe, przed wiaczeniem palnikow, podczas
uzytkowania 1 podzniejszej fazy chlodzenia nalezy si¢ upewnié, ze jest
otwarta. Niezastosowanie si¢ do tego zalecenia moze spowodowac peknigcie
szkta.
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/N UWAGA:
Do czyszczenia szkta w drzwiczkach piekarnika nie nalezy uzywaé
produktéw Sciernych ani ostrych metalowych szpatutek, poniewaz moga
zarysowac powierzchni¢ i spowodowac pekniecie szkta.

/N UWAGA:
Przed otwarciem plyty nalezy usunaé wszelki ptyn, ktoéry mogt si¢ przelaé na
pokrywe. Przed zamknigciem pokrywy nalezy poczekaé, az powierzchnia

plyty ostygnie.

/N UWAGA:

Przy pierwszym uzyciu piekarnika nalezy wyja¢ wszystkie akcesoria
1 dostarczone w nim materialy, wlaczy¢ go i pozostawi¢ na biegu jalowym
przez co najmniej godzing w najwyzsze] temperaturze z zamkni¢tymi
drzwiczkami (ale nie uzywajac grilla). Nastgpnie nalezy go wylaczy¢,
otworzy¢ drzwiczki 1 przewietrzy¢ pomieszczenie. Kazdy zapach, ktory
mozna wyczu¢, pochodzi z parowania substancji uszczelniajacych oraz
ochronnych wewnatrz piekarnika.

/N UWAGA:
Urzadzenie nie jest przystosowane do dzialania z zewng¢trznym regulatorem
czasowym lub systemem zdalnego sterowania.

/N UWAGA:
Korzystanie z wurzadzenia gazowego wytwarza ciepto 1 wilgo¢
w pomieszczeniu, w ktorym zostato zainstalowane. Nalezy zadba¢ o dobra
wentylacje pomieszczenia, uwazajac, aby otwory wentylacji naturalnej byty
otwarte lub zamontowac urzadzenie do wentylacji mechanicznej (okap
z kanalem wywiewnym).

/N UWAGA:
Podczas gotowania nie nalezy przykrywa¢ dna piekarnika ani ptyty folig
aluminiow3.

/N UWAGA:
Potrawy nalezy gotowa¢ pod stalym nadzorem. Nawet krotkie gotowanie
wymaga cigglego nadzoru.
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/N UWAGA:

Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia na podwyzszonej podstawie i/lub
platformie.

/N UWAGA:

Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia za ozdobnymi drzwiami, aby zapobiec
nadmiernemu nagrzewaniu.
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ROZDZIAL 2. OPIS WYROBU

Biorac pod uwage szeroka game produktéw dostepnych na rynku, niniejsza broszura zawiera
informacje o kilku modelach, dlatego tez mozliwe jest, ze nie wszystkie zawarte w niej informacje
odnosza si¢ do Panstwa urzadzenia lub jego akcesoriow. Niemniej jednak jesteSmy do Panstwa
dyspozycji, aby udzieli¢ wszelkich wyjasnien, ktorych mogg Panstwo potrzebowac.

Posiadana kuchenka sktada si¢ z nast¢pujacych gtownych czesci:

e plyta grzejna: plaska gérna cze$¢, na ktdrej znajduja si¢ ruszty do garnkow (ruszty pod garnki),
palniki gazowe, plyty elektryczne lub powierzchnie szklano-ceramiczne, w zaleznosci od
wielko$ci i modelu posiadanej kuchenki,

e panel sterowania: obszar urzadzen sterujacych kuchenki (np. pokretet i przetacznikow),

e drzwiczki piekarnika.

o OOO 000 O
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ROZDZIAL 3. OBSLUGA

JAK ZROZUMIEC SYMBOLE NA PANELU STEROWANIA

SYMBOL ZNACZENIE

— [ Palnik / przedni lewy obszar

— ™ Palnik / tylny lewy obszar

— [ Palnik $rodkowy

— [ Palnik / przedni prawy obszar

—1 [ Palnik / tylny prawy obszar

Palnik / lewy obszar

J_{ Kontrola temperatury piekarnika (°C)
CL) Regulator czasowy / minutnik
SYMBOL ZNACZENIE

Funkcje wielofunkcyjnego piekarnika
elektrycznego

Termostat piekarnika

Palnik piekarnika gazowego

Palnik grillowy

Przycisk oswietlenia

Przycisk zaptonu (zapalarka)

Przycisk gazu wentylowanego

Te dwie lampki kontrolne wskazuja, ze
piekarnik elektryczny jest wiaczony i/lub ze
piekarnik si¢ nagrzewa
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PLYTA GRZEJNA

OBSLUGA PLYTY GRZEJNEJ

Jesli kuchenka ma szklang pokrywe, przed wilaczeniem palnikéw, podczas

uzytkowania i pozniejszej fazy chtodzenia nalezy si¢ upewnié, ze jest otwarta.
=y Niezastosowanie si¢ do tego zalecenia moze spowodowac peknigcie szkfa.

WLACZANIE PALNIKA GAZOWEGO

e Przysung¢ zapalong zapalke do palnika (lub iskry, lub generatora plomienia),
nacisna¢ i przekreci¢ powiagzane pokretlo w lewo do pozycji MAX. Plyta moze
by¢ wyposazona w elektryczny zapton wlaczany oddzielnym przyciskiem lub po
nacis$nigciu na pokretto.

e Gdy si¢ §wieci, przytrzymacé pokretto przez okoto 10 sekund, a nastgpnie puscié je
i wyregulowaé intensywno$¢ plomienia, uwazajac, aby ustawi¢ pokretto w
obszarze migdzy maksimum a minimum (w zestawie), a nigdy miedzy maksimum
a zerem, aby zapobiec nieoczekiwanemu wylaczeniu. Po zwolnieniu pokretta
palnik moze zgasnaé; oznacza to, ze termopara nie jest wystarczajaco goraca.

e Jesli nie zapali si¢ w ciagu 15 sekund, przed ponowng proba nalezy odczekac 1
minute.

e Jesli posiadany model nie jest wyposazony w zawlr bezpieczenstwa gazu
(termopara w kolorze miedzi w poblizu palnika) nalezy sprawdzié, czy w
regularnych odstgpach czasu plomien nie gasnie z powodu ewentualnego
wyplywania cieczy z garnkow podczas gotowania.

OBSLUGA PLYT ELEKTRYCZNYCH

e Plyty elektryczne wlacza sig, przekrecajac pokretlo zgodnie z ruchem wskazowek
zegara, na warto$¢ od 0 do 4.

e Im wyzsza cyfra, tym wigksza moc elektryczna.

e Wiaczajac plytg po raz pierwszy lub po dtugim okresie bezczynnosci, zaleca si¢
pozostawi¢ ja bez gotowania w pozycji ,,minimalne grzanie” (pozycja 1) przez co
najmniej 15 minut, tak aby wyeliminowac wszelka wilgo¢, ktora mogta wchtonaé
izolacja. Aby zoptymalizowac uzycie ptyt elektrycznych, nalezy uzywaé garnkow
z ptaskim dnem i unika¢ uzywania garnkow o $rednicy mniejszej niz plyty.

OBSLUGA PLYT SZKLANO-CERAMICZNYCH (Zaznaczenie)
Nalezy si¢ zapozna¢ z broszura dostarczong z urzadzeniem.

ZAPOBIEGANIE WYPADKOM W DOMU

e Podczas gotowania z uzyciem tluszczu lub oleju nie nalezy pozostawia¢
A urzadzenia bez nadzoru, poniewaz moze doj$¢ do pozaru.
e Nie pozostawia¢ przedmiotow w poblizu powierzchni gotowania.
Jesli plyta szklano-ceramiczna peknie, nalezy wylaczyé urzadzenie, aby
zapobiec ewentualnemu porazeniu pradem.
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PRAKTYCZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE OBSLUGI PLYTY
Aby jak najlepiej wykorzysta¢ palniki przy minimalnym zuzyciu gazu, zaleca si¢
stosowanie garnkow o ptaskim dnie z pokrywkami i o odpowiedniej wielkosci do
palnika. Ponizsza tabela przedstawia $rednice garnkéw do kazdego palnika, od
najmniejszego do najwigkszego.

Typ (rozmiar palnika w cm) Wielkos¢ garnka (cm)
Palnik pomocniczy (A) @ 5 0 10 - 14**
Palnik pot-szybki (S) @ 7,5 0 16 - 20
Palnik szybki (R) © 10 0 20-24
Palnik trjpierscieniowy (TC) @ 13 0 24-28

**Naktadka na ruszt kuchenny; DO modeli, ktore ja zawieraja, moze by¢ uzywana tylko na
dodatkowym palniku podczas gotowania w garnkach o $rednicy mniejszej niz 12 cm.

PIEKARNIK

WLACZANIE PIEKARNIKA

Przy pierwszym uzyciu piekarnika nalezy wyja¢ wszystkie akcesoria i dostarczone
znajdujagce si¢ w nim materialy, wlaczy¢ go na co najmniej godzing z najwyzsza
temperatura, z zamknigtymi drzwiczkami (ale nie uzywajac grilla). Nastgpnie nalezy go
wylaczy¢, otworzy¢ drzwiczki i przewietrzy¢ pomieszczenie. Kazdy zapach, ktéory mozna
wyczu¢, pochodzi z parowania substancji uszczelniajagcych i ochronnych wewnatrz
piekarnika.

KUCHENKA Z PALNIKIEM GAZOWYM I ELEKTRYCZNYM GRILLEM
e Pickarnik gazowy jest wyposazony w element grzejny (palnik piekarnika)
umieszczony pod podstawa piekarnika oraz w gorna grzatke (grill). Niektore modele
majg rowniez tylny wentylator, ktory mozna wilaczaé i wylaczaé przyciskiem, i ktory
stuzy do rownomiernego rozprowadzania ciepta podczas uzytkowania. Aby
sprawdzi¢ piekarnik, nalezy uzy¢ pokretta i 1 lub 2 przyciskow ( ’"] / E ).

. Palnik piekarnika musi by¢ zawsze zapalony przy calkowicie otwartych
drzwiczkach piekarnika i pustej komorze piekarnika. Wcisnaé i przekrecié pokretto
piekarnika przeciwnie do ruchu wskazowek zegara, umieszczajac je w pozycji MAX.

e  Przytrzymujac pokretto, przylozy¢ zapalong zapatke (lub uzy¢ iskrownika czy
zapalarki) do otworu w podstawie piekarnika. Przytrzymac¢ pokretto wcisnigte przez
okoto 10 sekund, nastgpnie je pusci¢ i wyregulowa¢ do wymaganej temperatury.
Zamkna¢ drzwiczki piekarnika i odczeka¢ kilka minut, aby nagrza¢ komor¢ przed
pieczeniem.

e  Niektore modele maja rowniez tylny wentylator, ktory stuzy do réwnomiernego
rozprowadzania ciepta podczas uzytkowania piekarnika. Jesli zamierza si¢ gotowac
z wymuszonym powietrzem, nalezy wlaczy¢ jego sterowanie.

e  Jesli palnik nie zapali si¢ w ciggu 15 sekund, przed ponowna proba nalezy
odczekac 1 minutg.
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e W niektorych modelach palnik mozna wyposazy¢ w zaplon uruchamiany osobnym
przyciskiem lub poprzez wcisnigcie samego pokretla. Gdy si¢ zapali, przytrzymac
pokretlo przez okoto 15 sekund. Po zwolnieniu pokretla palnik moze zgasnac;
oznacza to, ze termopara nie jest wystarczajaco goraca. Odczekaé co najmniej
1 minute i powtdrzy¢ czynnosci, przytrzymujac pokretto dhuze;.

GRILL ELEKTRYCZNY [i|

Funkcje grilla wlacza si¢ i wylgcza za pomoca powigzanego przycisku. W kuchenkach z
wyposazeniem do ochrony gatek (szkliwiona ostona na gatki w kolorze czarnym),
grillowanie nalezy wykonywac przy czgsciowo otwartych drzwiczkach piekarnika. Przed
uruchomieniem grilla nalezy zamontowa¢ oston¢ pokretta w szczelinach znajdujacych si¢
po obu stronach przedniej czgsci, migdzy panelem sterowania a samym piekarnikiem. Jesli
posiadana kuchenka nie zostata wyposazona w ten dodatek oznacza to, ze grillowanie
nalezy wykonywac przy zamknigtych drzwiczkach.

KUCHENKA Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM
Piekarniki wielofunkcyjne maja dwa pokretla: jedno do wyboru funkcji, a drugie do
sterowania temperaturg.

PIEKARNIK WIELOFUNKCYJNY

e Wielofunkcyjne piekarniki elektryczne sa sterowane za pomoca przetacznika funkcji
(pokretta) potaczonego z termostatem, ktéry umozliwia wybor zadanej temperatury.
W zaleznosci od modelu, piekarnik bedzie miat rézne funkcje gotowania (patrz
tabela funkcji gotowania, aby zapoznaé si¢ z symbolami i zastosowaniem).

e Wybra¢ pozadang funkcj¢ i temperaturg. Jezeli kuchenka nie ma ostony pokretta
oznacza to, ze grillowanie musi si¢ odbywac przy zamknigtych drzwiczkach i nie ma
mozliwo$ci ustawienia temperatury powyzej 200°C.

e Aby uzyska¢ natychmiastowy dostgp do funkcji gotowania w pickarnikach z
programatorem (rgcznym, analogowym lub elektronicznym), zawsze nalezy sig
upewnié, ze programator/regulator czasowy jest w trybie ,,re;cznym”[ ¢ J

ROZEN
e Rozen mozna wlaczy¢ recznym przyciskiem lub automatycznie, wybierajac
odpowiedni symbol i‘
e Umiesci¢ jedzenie na roznie tak, aby mozna je byto podeprze¢ dwoma widtami;
zrownowazy¢ ciezar na $rodku, aby unikna¢ niepotrzebnego obcigzenia silnika
rozna przy obrocie.
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OSWIETLENIE

przekrecajac pokretto piekamika[f_ﬁ‘] .

WENTYLATOR CHLODZACY Z PRZEPLYWEM KRZYZOWYM

Chtodzenie krzyzowe umozliwia obnizenie temperatury powierzchni kuchenki dzigki
wymuszonemu obiegowi powietrza pomiedzy drzwiczkami piekarnika, panelem sterowania
i komorg piekarnika pod ptyta. Wentylator krzyzowy, umieszczony miedzy ptyta a sufitem
piekarnika, uruchamia si¢ automatycznie kilka minut po wilaczeniu piekarnika, a urzadzenie
utrzymuje go nawet wtedy, gdy piekarnik jest wylaczony, az do ostygnigcia zewnetrznej
powierzchni piekarnika.

FUNKCJA PODGRZEWANIA (jesli dotyczy)

Ta funkcja szybko podgrzewa piekarnik, umozliwiajgc osiaggni¢cie idealnej temperatury do
rozpoczgcia gotowania. Aby ja wiaczy¢ (w modelach bez cyfrowego regulatora czasowego/
mechanicznego regulatora czasowego konca gotowania), przekreci¢ pokretto piekarnika na
funkcje PRH, aby ja wiaczy¢; dwie diody LED zaswieca si¢ (PRH - °C), a po zakonczeniu
cyklu podgrzewania zgasng. Teraz mozna wlozy¢ jedzenie do piekarnika i wybra¢ pozadang
funkcje¢ gotowania.

DOLNY SCHOWEK (pod drzwiczkami piekarnika)
e W niektérych modelach znajduje si¢ dolny schowek, w ktérym mozna przechowywaé
metalowe akcesoria kuchenki, gdy nie s3 uzywane.
e W tym schowku nie wolno umieszcza¢ materiatdéw tatwopalnych, papieru, szmat,
plastikowych toreb itp.

PROGRAMOWANIE

MINUTNIK

Minutnik wiacza si¢, przekrecajac pokretlo zgodnie z ruchem wskazowek zegara do
konca jego biegu w celu naladowania mechanizmu, a nast¢pnie w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazdéwek zegara w celu ustawienia wymaganego czasu. Czas jest wyrazony w
minutach. Dzwonek poinformuje, kiedy minely ustawione wczeéniej minuty.

MECHANICZNY REGULATOR CZASOWY KONCA GOTOWANIA (tylko w
modelach z piekarnikiem elektrycznym)

Ten mechaniczny regulator czasowy, oprocz dzwigku dzwonka, dziata roéwniez jako
przetacznik, wylaczajac zasilanie. Rozni si¢ od minutnika, poniewaz nakretka
pierscieniowa wokot pokretta (podktadki) oprocz wskazania minut ma réwniez symbol
dloni. Aby go ustawi¢, nalezy przekreci¢ pokretlo do konca jego biegu, aby zatadowaé
mechanizm, a nastgpnie przekrgci¢ w przeciwnym kierunku, aby ustawi¢ wymagany czas.
Jesli chee sig wlaczy¢ piekarnik bez ustawiania czasu, ustawi¢ pokretto na symbolu ,,reki”
W pozycji recznej.



3 PRZYCISKI CYFROWEGO REGULATORA CZASOWEGO

Ustawianie czasu: nacisng¢ na przycisk on/
off regulatora czasowego (dzwonek) i
zaraz po tym na przycisk + lub —, aby
ustawi¢ czas. Po ustawieniu czas zostanie
ustawiony  automatycznie  po 10
sekundach.
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Uzy¢ regulatora czasowego: aby ustawi¢ czas gotowania, nacisna¢ na przycisk "+"
lub "-", az osiggnie si¢ pozadany czas (od 1 do 99 minut). Gdy regulator czasowy
jest wlaczony, wyswietli si¢ na ekranie. Po uptywie czasu minutnik zacznie
dzwonié¢. Aby go wylaczy¢, nacisngé na przycisk wlaczania/wylaczania regulatora

czasowego (dzwonek).

miana glo$nosci regulatora czasowego: ustawi¢ minutnik na 1 minut¢ i po
Z 1 lat t: tnik 1 t
ustyszeniu dzwonka nacisna¢ na przycisk "-", aby zmieni¢ gltosnos¢.

ELEKTRONICZNY REGULATOR CZASOWY

Ustawi¢ zegar: po pierwszym przylaczeniu
piekarnika lub po awarii zasilania na
wyswietlaczu zacznie miga¢ warto$¢ ,,0.00”.
Aby ustawi¢ zegar, nacisnag¢ na $rodkowy
przycisk ustawiania, a zaraz po tym na
przyciski (+) lub (-), aby ustawi¢ pozadang
godzing. Godzina zostanie zapisana po 10
sekundach.

SET

=

Uzycie regulatora czasowego: Mozna go ustawi¢ na maksymalny okres 99 minut
i minimum 10 sekund. Aby ustawi¢ regulator czasowy, wystarczy nacisngé
przycisk (+) lub (-), az ustawi si¢ pozadang liczbe minut i sekund.
Podczas dziatania regulatora czasowego, jego wskaznik bedzie si¢ Swiecit. Po
uptywie nastawionego czasu minutnik wyda sygnal dzwigckowy. Nacisng¢ na
przycisk SET, aby go wylaczy¢. Przycisku (-) mozna rowniez uzy¢ do zmiany

glo$nos$ci sygnatu dzwigkowego.



PROGRAMATOR DOTYKOWY

Programator dotykowy moze pracowa¢ w 3 trybach:
MINUTNIK: po ustawieniu czasu regulator
CZasowy zacznie odlicza¢ do konca

i rozlegnie si¢ dzwonek.
AUTOMATYCZNE ZAKONCZENIE SR
GOTOWANIA: po uplywie ustawionego czasu _
piekarnik si¢ wylacza i rozlega si¢ dzwonek (tylko w

modelach z piekarnikiem elektrycznym).
OPOZNIONY START: po ustawieniu czasu
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- MENU +

gotowania i czasu wylaczania piekarnik bedzie si¢
wlaczat i wylgczat automatycznie.

Wstrzymanie dzialania panelu przyciskowego: programator jest wyposazony
w automatyczne wstrzymanie dzialania panelu przyciskowego po 7 sekundach
bezczynnosci. Aby wznowic jego dzialanie, nacisna¢ na jeden z przyciskow na 2
sekundy.

Ustawié czas programatora: przytrzymac jednoczesnie przyciski "+" i1 "-", az
srodkowy kursor mi¢dzy godzing a minutami zacznie migaé¢. Nast¢pnie nacisnaé
na "+" lub "-", aby ustawi¢ czas. Po osiagni¢ciu pozadanego czasu, nie nalezy
naciska¢ na zaden przycisk, a po kilku sekundach sygnat dzwigkowy potwierdzi
ustawiony czas.

Ustawianie odliczania (funkcja minutnika): minutnik dziala niezaleznie od
piekarnika i moze by¢ uzywany do wszystkich funkcji gotowania. Wcisnaé
przycisk ,,menu” i przytrzymac, az ekran si¢ zmieni.

nn

Pusci¢ przycisk i wyregulowa¢ czas (minuty) przyciskami "+" i "-". Po osiggnigciu
wymaganego czasu pusci¢ przycisk i poczeka¢ na sygnat potwierdzenia.
Na ekranie pojawi si¢ ikona dzwonka. Pod uptywie minut zadzwoni dzwonek.
Nacisng¢ na dowolny przycisk, aby go wylaczy¢ Aby usuna¢ ikon¢ dzwonka z
ekranu, nalezy nacisng¢ na przycisk ,,menu”.

Aby sprawdzi¢ pozostaty czas (zanim uptynie), przytrzymac przycisk ,,Menu”.
Aby skasowa¢ ustawiony czas, nalezy naciskaé na przycisk ,,Menu” az do zmiany
ekranu, a nastgpnie jednoczesnie nacisnaé na przyciski "+" 1 "-". Ustawiona liczba
razy zostanie w ten sposob usunigta.



ZEGAR ANALOGOWY CLOCK ze wskazowkami
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Ustawianie automatycznego wylaczania (tylko w przypadku piekarnikow
elektrycznych): wiaczy¢ piekarnik, dostosowujac funkcje i temperature. Weisnaé
przycisk ,,Menu” i przytrzymac, az ekran si¢ zmieni, nast¢gpnie wcisnagé go ponownie.
- Na ekranie wys$wietlg sie litery ,,DUR” (,,duration” - czas trwania). Nacisng¢ na
przyciski "+" i "-", aby wyregulowac czas gotowania. Poczekaé na sygnat
potwierdzenia, nie dotykajac zadnych przyciskow. Po uptywie ustawionego czasu
piekarnik i sygnat dzwigkowy si¢ wytacza. Nacisna¢ na dowolny przycisk, aby go
wylaczycé.

- Aby usunac¢ ikong dzwonka z ekranu, nalezy nacisng¢ na przycisk ,,Menu”.

- Aby sprawdzi¢ pozostaly czas (zanim minie), przytrzymac przycisk ,,Menu”.

- Aby skasowac ustawiony czas, nalezy naciskac na przycisk ,,Menu” az do zmiany
ekranu, a nastgpnie jednoczesnie nacisna¢ na przyciski "+" 1 "-". Odpowiednio,
ustawiona liczba razy zostanie usunigta.

- Pod koniec gotowania nalezy pami¢ta¢ o ponownym ustawieniu pokretta w pozycji
,»07.

Ustawianie op6zZnionego startu (tylko do piekarnikow elektrycznych): przytrzymacé
przycisk ,,Menu” do momentu zmiany ekranu, a nast¢pnie ponownie na niego nacisnaé.
Na ekranie wys$wietla si¢ litery ,,DUR” (,,duration” - czas trwania).

- Nacisng¢ na przyciski "+" 1 "-", aby wyregulowac czas gotowania. Nast¢pnie
nacisnag¢ jeden raz na przycisk ,Menu”; na ekranie wyswietla si¢ litery END
[KONIEC], wskazujac menu, w ktorym ustawi si¢ czas wylaczania. Nacisng¢ na
przyciski "+" i "-", aby wyregulowaé czas wylaczania. Nastepnie wybra¢ funkcje
gotowania i pozadang temperature. Oczywiscie piekarnik nie wigczy si¢ natychmiast.
Po uplywie ustawionego czasu piekarnik si¢ wytaczy i wlaczy si¢ sygnat dzwigkowy.

- Nacisna¢ na dowolny przycisk, aby g0 wylaczy¢
- Aby usunac¢ ikong dzwonka z ekranu, nalezy nacisng¢ na przycisk ,,Menu”.
Ustawianie glo$noSci: jednoczesnie nacisna¢ na "+" i "-", nastepnie na ,,Menu”, aby
wejs¢ do trybu ustawiania tonu i kilkakrotnie nacisng¢ na przycisk "—", aby zmienié¢
ton alarmu. Po wybraniu dzwicku, regulator czasowy zapamigta wybor, do czasu
ponownej zmiany.

Praktyczne wskazowki dotyczace korzystania z programatora: podczas ustawiania
czasu pieczenia nalezy wzigé pod uwage iloS¢ czasu potrzebnego na nagrzanie
piekarnika. Po zakonczeniu gotowania nalezy wylaczy¢ piekarnik.

Ustawianie godziny: pociagnac za pret (F) i kreci¢ ll’_.l.z._‘l
nim w prawo, az ustawi si¢ biezacy czas. Po 10 5
ustawieniu umiesci¢ pret z powrotem w jego || g ‘;3
poczatkowej pozycji. 8 ¥

- - iy 8" L4
Ustawianie czasu gotowania: przekrecic pret (bez S OF
ciagniecia go) (F) zgodnie z ruchem wskazowek ‘6
zegara 1 ustawi¢ zgdane minuty na tarczy zegara na
597 (E).
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Maksymalny czas to 3 godziny. Po uplywie czasu zadzwoni dzwonek. Wylaczy sie
automatycznie po trzech minutach. W przypadku wylaczania rgcznego, przekrecié pret
zgodnie z ruchem wskazowek zegara, dopdki nie zobaczy si¢ E, 0 lub przekreslonego
dzwonka na tarczy i w E.

e Ustawianie funkcji recznej: Przekregci¢ pret w prawo do pozycji I lub l:.‘_J , aby
wylaczy¢ minutnik.

RUSZTY WEWNETRZNE

Piekarnik ma 4 wewnetrzne poziomy do ustawiania rusztu (czarny prostokatny ruszt do
pieczenia lub chromowany ruszt), na ktéorych mozna umieszcza¢ rdzne potrawy do
pieczenia.

Aby wybra¢ najlepsza pozycje i osiagnaé¢ najlepsze wyniki gotowania, zaleca si¢
zapoznanie si¢ z tabelg gotowania na nastgpnych stronach.
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PORADY DOTYCZACE GOTOWANIA

SWIATLO PIEKARNIKA
Oswietla wnetrze piekarnika. Przydatne do sprawdzania stopnia ugotowania potraw.

PIZZA
Program do pizzy umozliwia pieczenie pizzy jak w piecu opalanym drewnem.

GOTOWANIE TRADYCYJNE
Ciepto jest wytwarzane przez elementy grzejne w gornej i dolnej czgsci piekarnika.
Doskonata do wypiekow i tradycyjnych przepisow.

WSPOMAGANIE WENTYLATORA

Ciepto gornych i dolnych elementow grzejnych w potaczeniu z cieptem wentylatora
umozliwia doskonale rozprowadzenie ciepta, umozliwiajac przyrzadzanie wiclu
potraw.

OKRAGLA GRZALKA + WENTYLATOR

Wentylator powoduje krazenie goracego powietrza wewnatrz piekarnika, umozliwiajac
réwnomierne gotowanie na trzech poziomach, bez wydzielania zapachu.

s
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PODGRZEWANIE
Ta funkcja skraca czas nagrzewania piekarnika, podnoszac temperatur¢ do 200°C
w krotkim czasie.
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GRILL + WENTYLATOR
Grill w polaczeniu z wentylatorem rownomiernie rozprowadza ciepto. Program
idealny do migs $redniej/duzej grubosci, dzigki czemu jest chrupkie na zewnatrz
i migkkie w srodku.

MAXI GRILL + WENTYLATOR
Doskonaty do grillowania migsa lub ryb.

PALNIK GAZOWY
Tradycyjne gotowanie gazowe. Idealny do gotowania wymagajacego ,,wilgotnego”
ciepta, np. migsa i pieczeni.

ELEMENT GORNY
Ta funkcja umozliwia bezposrednie gotowanie, doskonate do lekkiego zarumienienia.

ELEMENT DOLNY
Dolny element grzejny jest wilaczony. Doskonaly do powolnego gotowania,
zakwaszania i utrzymywania ciepla potraw.

SPOD + WENTYLATOR
Ciepto z dolnego elementu grzejnego jest wentylowane (zalecane do dokonczenia
gotowania i sterylizacji).

ROZMRAZANIE
Wentylator dziata bez elementéw grzejnych. Zapewnia to optymalne szybkie
rozmrazanie w ciggu zaledwie kilku minut.

GRILL
Stuzy do przyrumieniania wierzchu zywnosci. Doskonaly do pieczenia mig¢s ulozonych
w cienkich warstwach.

MAXI GRILL
Grill w potaczeniu z grzatka sufitowa umozliwia grillowanie wigkszych powierzchni.

ROZEN
Idealny do gotowania dziczyzny i pieczeni na szaszlyku. Moze by¢é uzywany ze
statycznym lub wentylowanym grillem.

GRILL GAZOWY
Nadaje si¢ do grillowania migsa i przyrumieniania. Idealny w polaczeniu z roznem do
gotowania dziczyzny.

PALNIK GAZOWY + WENTYLATOR
Ciepto wytwarzane przez palnik jest wentylowane, zapewniajac réwnomierng
temperature i mozliwos¢ gotowania kilku potraw jednoczes$nie.
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ROZDZIAL. 4. CZYSZCZENIE 1 KONSERWACJA KUCHNI

Nalezy okresowo doktadnie czysci¢ piekarnik, aby uniknaé gromadzenia si¢ tluszczu, ktory
z czasem moze wytwarza¢ dym, nieprzyjemny zapach i nieprawidtowe dziatanie.

Ponizej znajduje si¢ lista naszych wskazoéwek dotyczacych roznych cze$ci posiadanej
kuchenki.

ﬁ OSTRZEZENIE
e Nie nalezy czyS$ci¢ urzadzenia strumieniami pary.

e Para moze dostac si¢ do czesci elektrycznych, uszkadzajac je i powodujac
zwarcia.

e Nie uzywac¢ $rodkow czyszczacych, ktore zawierajg chlor, amoniak lub
wybielacz na czgsciach wykonanych ze stali lub powierzchniowo pokrytych
metalowymi wykonczeniami (na przyklad anodowanie, niklowanie,
chromowanie).

OBSLUGA PLYTY GRZEJNEJ

Zaleca sig, aby po ostygnigciu plyty codziennie jg czysci¢ po kazdym uzyciu, korzystajac ze
specjalnych produktow do stali lub zwyklego odtluszczacza do kuchenek kolorowych.
Nalezy ostroznie usuna¢ wszystkie pozostalosci po gotowaniu. Stanowczo odradzamy
stosowania produktéw Sciernych lub na bazie chloru.

CZYSZCZENIE RUSZTU KUCHENKI
Ruszt do kuchenki nalezy czysci¢ regularnie ciepta woda z nieSciernym detergentem,
uwazajac, aby usunac wszelkie osady.

CZYSZCZENIE POKRYW I KOLPAKOW PALNIKA

Aby utatwi¢ czyszczenie ptyty grzejnej, pokrywy, kotpaki palnikow mozna zdja¢. Nalezy je
umy¢ goraca woda z nieSciernym detergentem, upewniajac si¢ przed ponownym
zainstalowaniem, ze sg doktadnie suche.

CZYSZCZENIE SWIEC ZAPLONOWYCH I TERMOPAR

Aby unikna¢ nieprawidtowosci, nalezy sprawdza¢ i1 utrzymywaé w czystosci Swiece
zaptonowe 1 termopary plyty. Nalezy usuwaé wszelkie pozostalosci po gotowaniu,
przecierajac je delikatnie wilgotng szmatka.

CZYSZCZENIE PIEKARNIKA
Aby zapewni¢ dobry stan piekarnika, nalezy go regularnie czys$ci¢ po ostygnigciu.
e Usung¢ wszystkie wyjmowane czgsci.
e  Wyczyscié ruszt piekarnika goragcg wodg i nie$ciernymi Srodkami czyszczacymi,
optukac¢ go i wysuszy¢.
e W celu utatwienia czyszczenia mozna zdja¢ drzwiczki i/lub szybe (patrz rozdziat
dotyczacy konserwacji).
e Po zakonczeniu tych czynnosci nalezy doktadnie wysuszy¢ zawilgocone czesci. Zaleca
si¢ wlaczenie piekarnika na maksymalnie 15/20 minut po uzyciu okreslonych srodkow

czyszczacych, aby usunaé wszelkie pozostatosci z wngtrza piekarnika.
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e Do czyszczenia szyby w drzwiczkach piekarnika nie nalezy uzywaé Sciernych
detergentow ani metalowych skrobakéw, poniewaz moga zarysowal powierzchnie

szyby, powodujac jej peknigcie.

ﬁ OSTRZEZENIE
Przed kazda czynnoscia konserwacyjna nalezy wyja¢ wtyczke urzadzenia
z gniazdka i zaczekac¢ az ostygnie catkowicie.

WYMIANA ZAROWKI W PIEKARNIKU
Wykrecié wystajaca nasadke ochronng wewnatrz
piekarnika (A). Wykreci¢ i wymieni¢ zarowke (B)
na nowa o tej samej mocy i odpornosci na wysoka
temperature  (300°C). Wkreci¢ z  powrotem
naktadke¢ ochronng zgodnie z ruchem wskazowek
zegara.

ZDEJMOWANIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

DRZWICZKI NA TRADYCYJNYCH ZAWIASACH

e Podnies¢ dzwignie B i przytrzymaé drzwiczki
z obu stron re¢kami, w poblizu zawiaséw A.

e Podnies$¢ drzwiczki do gory pod katem ok.
45° 1 ostroznie wyciagnac¢. Aby je ponownie
zamontowaé, wlozy¢ zawiasy w odpowiednie
rowki; gdy drzwiczki si¢ przesung w dot
zwolni¢ dzwignie B.

DRZWICZKI Z KOMPAKTOWYMI ZAWIASAMI

e Podnies¢ dzwignie ,,2” do potki z zawiasami
17 1 przytrzymaé¢ drzwiczki z obu stron
obiema rekami, w poblizu zawiasow.

e Podnies¢ drzwiczki do gory pod katem ok. 45°
1 ostroznie wyciagnac.

e Aby je ponownie zamontowaé, dopasowac
zawias ,,2” do powigzanego rowka; gdy
drzwiczki zsung si¢ na dot, nalezy sie
upewni¢, ze s3 solidnie zablokowane
w rowkach ,,3” i pusci¢ dzwignie ,,1”.

L
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WYJMOWANIE SZYBY Z DRZWICZEK PIEKARNIKA (tylko w wybranych

modelach)

Czynno$¢ t¢ mozna wykonac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest zimne.
Aby wyjac szybe z drzwiczek piekarnika, nalezy wykona¢ nastgpujace czynnosci:
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e delikatnie uchyli¢ drzwiczki,

e wcisna¢ jednoczesnie czarne przyciski umieszczone na bocznych wspornikach
drzwiczek i przesunac je do gory,

* wyjaé gorny profil z drzwiczek,

* wyjac szybe, pociagajac ja do siebie.

Aby ponownie zainstalowaé szybe, nalezy wykona¢ ponizsze czynno$ci w odwrotnej
kolejnosci, uwazajac, aby wyréwnac szkto do bocznych wspornikdéw i upewniajac sig, ze
litery VIT znajduja si¢ w prawym dolnym rogu oznaczonym strzalka. Na koniec
umiesci¢ gorny profil z powrotem na miejscu w drzwiczkach.
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WYMIANA KABLA ZASILAJACEGO (t¢ czynnos¢ moze wykonaé tylko
wykwalifikowany pracownik)

Odlaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej i zdjac tylny panel kuchenki, aby uzyska¢ dostep
do listwy zaciskowej (rys. 1). Poluzowac¢ $ruby zaciskowe uchwytu kabla i sruby na listwie
zaciskowej, ktore przytrzymuja trzy zyly kabla (rys. 2).

Instrukcje wymienione ponizej:

Rys. 1

¢ niebieski kabel neutralny na zacisku N,

e brazowy kabel do fazy na zacisku L,

e 70lto-zielony kabel uziemienia na zacisku .;.
Przytaczy¢ kabel do powiazanego zacisku kablowego (brazowa listwa zaciskowa) i ponownie
zamontowac¢ tylny panel kuchenki.

Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, naleiy natychmiast skontaktowaé sie z serwisem
posprzedainym, ktory go wymieni.

PORADY DOTYCZACE CZYSZCZENIA 1 KONSERWACIJI
STALI NIERDZEWNEJ

e Stal nierdzewna moze ulec znacznym uszkodzeniom, jesli nie zostanie poddana obrdbce
1 jesli nie bedzie stale i starannie konserwowana.

e Jej odpornos¢ i trwalos¢ sa Scisle zwiazane z jej prawidlowym uzytkowaniem,
optymalna i statg konserwacja oraz stosowaniem odpowiednich produktow i materiatow
czyszczacych majacych certyfikaty potwierdzajgce oryginalne wlasciwosci.

e Zmiana chemiczno-fizycznego charakteru srodowiska, w ktérym si¢ znajduje, moze
szybko spowodowa¢ dos¢ powazne problemy.

e Mozna wspomnie¢ np. o Srodowiskach, w ktéorych wystepuje morskie powietrze i
mozliwe osady chlorkow lub zwiazkéw siarki w powietrzu, ktére moga powodowac
korozje.
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GLOWNE PRZYCZYNY UTLENIANIA

1.

oW

Pozostatosci zelaza pozostawione do osadzenia si¢ na wilgotnych (nie suchych)
powierzchniach, z woda w obiegu, na produktach spozywczych lub kuchennych
uzywanych do czyszczenia sprzgtu (skrobaki, welna stalowa itp.)

Pozostatosci zelaza w obiegu z okapu wyciggowego umieszczone na sprzgcie
(w postaci kurzu lub mikro-osadu kamiennego, ktore osadzaja si¢ na
powierzchniach).

. Jesli kamien nie zawsze jest usuwany, przyczynia si¢ do ostabienia (naprezenia) stali

w punktach lub na powierzchniach, na ktérych si¢ gromadzi.

Stal nierdzewna, nawet jesli jest odporna na ciepto, moze przybra¢ niebieskawy lub
brazowawy kolor pod wpltywem nietypowego plomienia, ktory pojawia si¢, gdy
uzywa si¢ garnkow o nieodpowiedniej $rednicy.

Detergenty na bazie chloru lub amoniaku.

Osad kamienny lub resztki jedzenia pozostawione przez dluzszy czas.

Uruchomienie i uzytkowanie sprz¢tu z suchymi zbiornikami (bez minimalnej ilo$ci
zawartosci w srodku - np. typowa sytuacja jest przygotowywanie saute), co skutkuje
obcigzeniem metalu na skutek przegrzania.

Produkty czyszczace na bazie chloru, na przyktad wybielacze lub podobne produkty,
ktdre sg dostepne na rynku, poniewaz moga powodowaé powazne skutki korozyjne.
Bezposredni kontakt lub tylko opary uwalniane z produktéw kwasnych (kwas solny,
kwas solny), produktéw alkalicznych (podchloryn sodu/wybielacz) lub amoniaku,
uzywanych bezposrednio lub zawartych w zwyktych detergentach, do czyszczenia
i odkazania podtog, ptytek i powierzchni zmywalnych.

10. Umieszczanie lub uzywanie szmatek, gabek lub innych przedmiotow shuzacych do

czyszczenia innych produktéw lub innych znajdujacych si¢ na nim materiatow.

Rownie wazne jest, aby wiedzie¢, ze uzywanie welny stalowej lub innych podobnych
przedmiotéw do usuwania statych lub uporczywych resztek zywnosci moze pozostawié
mikroskopijne czasteczki, ktore odrywajac si¢ od tych przedmiotdw, osadzajg si¢ na
powierzchni sprzetu i poprzez kontakt powoduja szybki i nieodwracalny lub trudny do
usuni¢cia wyrazny proces korozji, jesli nie zostanie szybko naprawiony (czastka zelaza
pozostawiona w wilgotnym $rodowisku zajmuje zaledwie kilka godzin, aby wywotaé
powazng korozje).

ZALECENIA

1.

2.

Nie dopusci¢ do wysychania lub pozostawania na powierzchni roztworéw soli,
poniewaz moga powodowaé zjawiska korozji.

Nie dopusci¢ do dhlugotrwatego kontaktu z materiatami Zelaznymi (welna stalowa,
widelce rzezbiarskie, kadzie, skrobaki itp.), aby unikna¢ wywolania korozji,
spowodowanej zanieczyszczeniem czasteczek zelaza w obiegu.

3. Doktadnie wyczysci¢c powierzchnie ze stali nierdzewnej wilgotna szmatka (np.

4,

z mikrofibry), woda i mydtem oraz zwyktymi, nieSciernymi i niezawierajacymi chloru
detergentami.
Wytrze¢ w kierunku satyny, jesli jest satynowany.
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5. Dobrze sptukac i doktadnie wysuszy¢.
6. Do czyszczenia stali nierdzewnej uzywac wylacznie specjalnych produktow. Zaleca si¢
stosowanie dostgpnych na rynku produktow emulsyjnych.

JAK CZYSCIC...

Osad kamienny

Uzy¢ uniwersalnego detergentu w kremie z wilgotna szmatka (np. z mikrofibry). Mozna
tez uzy¢ octu bialego, mozliwie goracego, przetrze¢ migkka szmatka (np. mikrofibra), a
nastepnie dobrze wyptukac i osuszyc.

Plamy z oleju i tluszczu

Uzy¢ tagodnego ptynu do mycia naczyn lub tagodnego detergentu w bardzo goracej
wodzie. Spluka¢ duzg iloscia czystej wody i wytrze¢ migkka szmatka (np. mikrofibra). W
przypadku bardziej uporczywych plam uzy¢ alkoholu etylowego lub octu.

Odciski palcow
Uzy¢ lagodnego detergentu lub ptynu do mycia naczyn w wodzie lub delikatnie przetrzeé¢
mickka szmatka (np. mikrofibra) i ptynem do mycia okien.

Smugi ognia

Uzy¢ migkkiej szmatki (np. mikrofibry) z uniwersalnym, kremowym srodkiem do
czyszczenia w gospodarstwie domowym. Spluka¢ pod biezaca woda i wytrze¢ migkka
szmatka (np. mikrofibra).

Plamy z kawy lub herbaty, uporczywy brud, przypalony tluszcz

Do czyszczenia stali nierdzewnej uzywaj migkkiej szmatki (np. mikrofibry) i specjalnego
detergentu emulsyjnego. Nalezy pamietaé, ze zywno$¢ i plyny nalezy natychmiast usuwaé
z powierzchni ze stali nierdzewne;.

Klej po naklejkach, smugi kleju

Odpowiednio do substancji klejacej pozostatosci mozna usuna¢ za pomoca wody, alkoholu
Iub rozpuszczalnikéw na bazie acetonu, ktore, jak wiadomo, nie maja wpltywu na stal
nierdzewna.

Plamy rdzy (zanieczyszczenie)
Plamy rdzy moga nie by¢ spowodowane korozja stali nierdzewnej, ale:

e Przedmiotami (stoiki, naczynia uzywane codziennie itp.) ze zwyklej stali
pozostawionymi przez dtuzszy czas na powierzchniach ze stali nierdzewnej lub ktore
moga przenosic czasteczki zelaza.

e Stosowaniem agresywnych produktéw do czyszczenia stali nierdzewne;.

e Pozostatosciami zelaza w obiegu z okapow wyciaggowych umieszczonych nad
urzadzeniem.

e Bezposrednim kontaktem lub tylko z oparami produktéw kwasnych, zasadowych lub

na bazie amoniaku.
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e Kontakt ze szmatkami, gabkami lub innymi podobnymi przedmiotami uzywanymi
do czyszczenia innych przedmiotéw lub innych materiatow.

Aby usunaé te plamy, za pomoca migkkiej, wilgotnej szmatki (np. z mikrofibry) natozy¢
kremowy detergent i delikatnie wytrzec.

Natomiast jesli juz jest obecna rdza, nalezy ponownie pokry¢ odpowiednia cze$§¢
mieszanka cytryny i soli i pozostawi¢ na kilka minut. Dzigki dziataniu cytryny rdza szybko
si¢ oderwie i usunie si¢ jg migkka gabka.

Rdza, ktora si¢ oderwie, najprawdopodobniej ostabi metal w miejscu, w ktérym mogtly
powsta¢ niewielkie wgtebienia.

PAMIETAUJ: dobrg praktyka jest testowanie wszelkich nowych produktow do czyszczenia
stali nierdzewnej na niewidocznych czgséciach i odczekanie kilku godzin, aby oceni¢ efekt.

UWAGA

e NIGDY NIE NALEZY UZYWAC do czyszczenia welny stalowej, szczotek, tarcz
$ciernych ani metalowych narzgdzi.

Gdyby te przedmioty byly wczesniej uzywane do czyszczenia innych metali, nie tylko
porysowatyby powierzchnig¢, ale takze spowodowalyby zanieczyszczenie, powodujac
nieestetyczne plamy, a nawet wyglad rdzy.

e NIGDY NIE NALEZY UZYWAC kwasu solnego (dostepnego w handlu kwasu
muriatowego). Nalezy roéwniez unika¢ kontaktu z oparami kwasu solnego, np.
pochodzacymi z mycia podldég. Ogodlnie na stali nierdzewnej nalezy unikaé
bezposredniego stosowania produktow na bazie chloru.

e NIGDY NIE NALEZY UZYWAC Sciernych detergentow w proszku, ktore
moglyby uszkodzi¢ estetyczny wyglad wykonczenia powierzchni.

e NIGDY NIE NALEZY UZYWAC substancji do czyszczenia srebra.

PAMIETAJ
¢ KWAS CHLOROWODOROWY
e SRODEK BIELACY na bazie kwasu podchlorawego
e CHLORKI ogélnie

Stal nierdzewna w kontakcie z tymi substancjami moze tworzy¢ na powierzchni trudne do
usunigcia plamy lub nawet §lady rdzy.
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ROZDZIAL 5. INSTALACJA

INSTALACJA
INSTRUKCJE DLA INSTALATORA
PRODUKT NALEZY ZAINSTALOWAC RAZEM Z JEGO NOZKAML

WIETRZENIE POMIESZCZEN

To urzadzenie moze by¢ instalowane i uruchamiane wylacznie w stale wentylowanych
pomieszczeniach, zgodnie z obowigzujacymi przepisami krajowymi. Istotne jest, aby ilosé¢
powietrza potrzebna do spalania gazu mogta przepltywac przez pomieszczenie, w ktorym
zainstalowano urzadzenie.

Przede wszystkim przeptyw powietrza wymagany do prawidtowego spalania nie moze by¢
mniejszy niz 2 m3/h na kazdy kW mocy znamionowej urzadzenia. (Patrz tabliczka danych
technicznych dotaczona do urzadzenia, umieszczona po wewnetrznej stronie drzwiczek pod
drzwiczkami piekarnika lub z tylu urzadzenia). Powietrze musi by¢ pobierane bezposrednio
z zewnatrz przez state otwory lub kanaty wentylacyjne.

WYLOT GAZU SPALINOWEGO

OSTRZEZENIE

Istotne jest, aby wszystkie czynno$ci zwigzane z instalacjg, regulacja i konserwacja
techniczng byly wykonywane wylacznie przez wykwalifikowanych pracownikéw.

Urzadzenie nalezy zainstalowa¢ zgodnie z przepisami obowigzujacymi w kraju
uzytkowania.
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To urzadzenie nie jest przylaczone do urzadzenia odprowadzajacego produkty spalania.
Urzadzenie musi odprowadza¢ produkty spalania do atmosfery przez specjalny okap
przylaczony do komina, przewodu kominowego Ilub bezposrednio na zewnatrz.
Intensywne lub dtugotrwate uzytkowanie urzadzenia moze wymaga¢ dodatkowej wentylacji,
na przyklad otwarcia okna lub skuteczniejszej wentylacji poprzez zwigkszenie poziomu
wentylacji mechanicznej, jesli ma to zastosowanie.

INSTALACJA

Urzadzenie jest klasy 1 i klasy 2.1 (patrz rysunek ponizej). Moze by¢ wolnostojace lub
zabudowane (instalowane migdzy innymi elementami) z zachowaniem nastepujacych
minimalnych odleglo$ci: 750 mm miegdzy ptyta a dowolnym elementem poziomym nad nig
(na przyktad szafkami); przestrzen t¢ mozna zmniejszy¢ do 650 mm, jesli powyzszy element
jest okapem; 150 mm migdzy bokiem urzadzenia a elementami wyzszymi niz urzadzenie.
Mozna je instalowaé przy $cianach wyzszych niz powierzchnia robocza, w minimalnej
odleglosci 150 mm od boku urzadzenia.

W przypadku montazu migdzy elementami konieczne jest, aby material tych elementow byt
odporny na temperatur¢ do 90°C.

L 4
00 000 Q0 000

H
A Urzadzenie do wbudowania (Klasa 2 pod-klasa 1)
B Urzadzenie do wbudowania (Klasa 2 pod-klasa 1)

C Instalacja urzadzenia wolnostojacego (Klasa 1)
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W przypadku zastosowania panelu ostaniajacego
do nézek kuchni, nalezy przygotowac kratke o
przekroju przejscia > 100 mm?, aby zapewni¢
odpowiednig wentylacj¢ palnikow gazowych
wewnatrz komory piekarnika.

OSTRZEZENIE
Kuchenke nalezy zainstalowaé za pomoca przekladek znajdujacych si¢ wewnatrz
urzadzenia. Zobacz zdj¢cie ponizej przedstawiajace montaz przektadek:

URZADZENIE STABILIZUJACE (tylko, jesli tego wymagaja przepisy w kraju
uzytkowania i zostato dostarczone jako zestaw razem z kuchenka)

OSTRZEZENIE
Aby zapobiec przypadkowemu przewroceniu si¢ urzadzenia, nalezy zainstalowaé
urzadzenie stabilizujace, jak pokazano na ponizszym rysunku.

|} 1. Dzieci nie moga bawi¢ si¢ ani siada¢ na otwartych
drzwiczkach piekarnika.
2. Nie nalezy si¢ opiera¢ ani siada¢ na otwartych

drzwiczkach urzadzenia. Nadmierne obcigzenie
moze zagrozi¢ stabilnosci.

3. Nie stawia¢ goracych garnkéw z ostrym dnem na
szybie wewnetrzne;j.

W modelach o szerokosci 50, 60, 70, 80, 90, 100 cm nalezy zamontowac tylne urzadzenia
zabezpieczajace, ktore stanowia absolutng gwarancje, ze urzadzenie nie przewroci si¢ do
przodu, nawet przy duzym obcigzeniu otwartych drzwiczek piekarnika.
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e 7 tylu kuchenki znajduje si¢ panel tylny. Zmierzy¢ odlegtos¢ H od najwyzszego
punktu panelu do podtogi (A).

e Uzy¢ wartosci pomiaru H, aby zaznaczy¢ punkty odniesienia, w ktorych zostana
wywiercone otwory na kotki na $cianie, przy ktorej zostanie zainstalowana
kuchenka (B).

e Nalezy tez zaznaczy¢ odleglos¢ s$rodka kuchenki na S$cianie na tej samej
zmierzonej wezesniej wysokosci H (C).

e Teraz mozna zainstalowa¢ dwa wsporniki w odlegtosci 400 mm od siebie (200

mm od $rodka) i ustawi¢ kuchenke przy Scianie pod dwoma wspornikami (D).

Odlegtos¢ od srodka kuchenki

L0 Wspornik 2
Wspornik 1 =

C —» D
Jezeli posiadana kuchenka ma szafke na butle o wymiarach 90x60, 80x50 lub szafke
80x50, nalezy zamontowac wsporniki w odlegtosci podanej na ponizszych zdjgciach:

Odlegto$¢ od srodka kuchenki

Wspornik 1 [_; ] |I ]| | | T 1. 1L 1 11 Wspornik 2

o
T T ] |'TJ r|| [ 1FE1
[T 1 Jﬁlﬂll‘-ﬂ-|J|llll[l_ ;
O O O ™
11'1"11"1 ]__1| 1_T|__] 1__Il__lt_[.
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200 mm '31 5/320 mm Kuchenka z szafka na butle 90 x 60



PL

Odlegtos¢ od srodka kuchenki

Wspornik | l__l ] 7 | | [ . [ . | l |_
L T T T RT T T T T 11 Weemk2
N s 2 O ) O T 5
[ 1 [ fea] % | [ef !
IIllllllllllllllllllll|
- I
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| ] s e i i s AT | i |
26?] mﬁn? 310 l;'llm Kuchenka z szafka na butlg 80 x 50
Odlegto$¢ od srodka kuchenki
Wspornik 1 |] 1 JI | [ | |||]| || || l| | [ L
Wspornik 2
| 1 1 [ 1 ®8 | lest—3— !
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I
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HZSU ﬂ'l:l:l Kuchenka z szatka 80 x 50
POZIOMOWANIE

Po zamontowaniu i przykreceniu dostarczonych nézek, jesli to konieczne, wypoziomowac
urzadzenie, obracajac je. Pozwoli to unikng¢ ewentualnych oscylacji.

POLACZENIE GAZU

Chociaz przylaczenie do sieci gazowej lub butli z gazem mozna wykonaé za pomoca
roznych typow rur (gumowej lub stalowej rury), to jednak te¢ operacj¢ nalezy
przeprowadzi¢ zgodnie z obowigzujacymi przepisami i poprawkami, po upewnieniu si¢, ze
urzadzenie jest odpowiednio dostosowane do rodzaju gazu, ktérym bedzie zasilane (patrz
tabliczka techniczna wewnatrz dolnych drzwiczek lub z tyhu kuchenki).

POLACZENIE ZA POMOCA GIETKIEJ METALOWEJ RURY (Rys. 3)

Polaczenie wykonuje si¢ za pomocg rury zgodnie z przepisami krajowymi, przytaczonego
do tacznika gwintowego urzadzenia za pomocg zlaczki uszczelniajacej (uszczelki).
Maksymalne wydtuzenie rury nie moze przekracza¢ 2 metréw dhugosci.
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Rys. 3 P

POLACZENIE ZA POMOCA GIETKIEGO GUMOWEGO WEZA
e Ten typ potaczenia nie jest dozwolony, gdy urzadzenie jest zabudowane (urzgdzenie
klasy 2/1) i nie mozna sprawdzi¢ rury na calej jej dlugosci. Przytaczy¢ rure
z tacznikiem gwintowym za pomoca ztaczki uszczelniajacej (podktadki).

] I|'_."w:-.I
e = i i Rys. 4

W zaleznos$ci od rodzaju uzywanego gazu rury beda miaty rdézne $rednice:

e rura gazowa G30 (LPG) (rys. 4) umieszczana na potaczeniu rury o srednicy 8 mm;

e rura gazowa G20 (METAN) (rys. 5) umieszczana na potaczeniu rury o $rednicy 12
mm.

e Przymocowaé dwa konce rury za pomocg wymaganych zaciskow rurowych zgodnie z
przepisami krajowymi.

e Rure nalezy wymieni¢ zgodnie z danymi na niej i nie moze przekracza¢ maksymalne;j
dhugoscei 1,5 metra.

e Rura nie moze stykac si¢ z: ostrymi przedmiotami, naroznikami i tylng $cianka
kuchenki (patrz rysunek A); niec moze by¢ naprezona ani skrecona; zaden punkt rury
nie moze przekracza¢ temperatury 50°C.

i
=1
!—-
i Rys. 5 Rys. 6

Rys. A
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Jesli rura gazowa zostanie uszkodzona, nie podejmowaé samodzielnych préb jej naprawy,
ale wymieni¢ ja na nowa przed uzyciem urzadzenia.

PRZYLACZANIE GAZOWE DO BUTLI

e W modelach z szafkg na butle mozna pomiesci¢ butle do 15 kg butanu, ktore sa
zgodne z przepisami krajowymi.

¢ Butla musi by¢ wyposazona w reduktor ci$nienia zgodny z przepisami krajowymi.

e Przylaczenie do butli nalezy wykona¢ zgodnie z normami instalacyjnymi zgodnie z
przepisami krajowymi.

e Uzywana do przytaczania rura elastyczna musi mie¢ wewngtrzng $rednicg 8 mm, by¢
zgodna z normami i zosta¢ wymieniona przed uplywem terminu waznosci. Nalezy ja
przymocowaé do przylgcza rurowego na kuchence i reduktora ci$nienia za pomoca
regulacyjnych zaciskéw rurowych.

e Podczas przytaczania butli nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami:
— rura gazowa do polgczenia nie moze przekraczaé 1 metra dtugosci;

— zlgczka reduktora ci$nienia musi by¢ skierowana w stron¢ drzwi szafki butli;

— trasa gietkiej rury nie moze dotyka¢ zadnych goracych powierzchni kuchenki (lewa
wewnetrzna $ciana szafki butli, tyl kuchenki i sufit szafki) i MUSI przebiega¢ po
trasie wyznaczonej przez odpowiednie zaciski;

— Dbutle nalezy ustawic tak, aby nie dotykata $ciany przylegajacej do piekarnika.

Po zakonczeniu gotowania zaleca si¢ zamknigcie zaworu butli.

POLACZENIE ZA POMOCA SZTYWNEJ MIEDZIANEJ RURY
Potaczy¢ sztywna cz¢$¢ z gwintowang ztaczka znajdujaca si¢ z tylu urzadzenia poprzez
regulowang zlaczke uszczelniajaca. (Rys. 6)

KONTROLA USZCZELNIENIA

Po instalacji nalezy si¢ upewnic¢, ze faczniki s3 mocno potaczone. Nigdy nie nalezy uzywac
ptomienia do sprawdzania uszczelnienia w obwodach gazowych, zawsze uzywac roztworu
mydta.

POLACZENIE ELEKTRYCZNE

Zainstalowa¢ wtyczke na kablu, odpowiednia do obcigzenia podanego na tabliczce
znamionowe] urzadzenia (umieszczonej po wewnetrznej stronie drzwiczek pod gornymi
drzwiczkami lub z tytu kuchenki). Potaczenie elektryczne musi mie¢ skuteczne potaczenie
uziemiajace. Na zotto-zielonym przewodzie kabla zasilajagcego nie moga znajdowac si¢
zadne przetaczniki.

W  przypadku bezposredniego przylaczenia do sieci, nalezy umiesci¢ wylacznik
wielobiegunowy migdzy urzadzeniem a siecig z minimalnym 3 mm rozwarciem mi¢dzy
stykami, dobranym do obcigzenia i zgodnym z obowigzujacymi normami krajowymi
(przewod uziemiajacy nie moze mie¢ zadnych przelacznikéw). Kabel zasilajacy musi byé
utozony tak, aby w zadnym miejscu nie przekraczal temperatury otoczenia o 50°C.
Firma produkcyjna nie bedzie ponosi¢ odpowiedzialnoéci w przypadku nieprzestrzegania
obowiazujacych przepiséw elektrycznych oraz jesli potaczenie nie zostalo wykonane przez

wykwalifikowanego pracownika.
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PRZYSTOSOWANIE DO ROZNYCH RODZAJOW GAZU

OSTRZEZENIE

Urzadzenie jest przeznaczone do dziatania z réznymi rodzajami gazu; kazdy rodzaj gazu
wymaga specjalnych wtryskiwaczy i regulacji. Aby dokona¢ jakiejkolwiek zmiany, zawsze
nalezy odlaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej oraz chwilowo odciaé doptyw gazu.

WYMIANA WTRYSKIWACZY PALNIKA PLYTY GRZEJNEJ

Recznie zdemontowaé palniki (nie jest wymagana zadna inna czynno$¢ demontazu) i za
pomoca odpowiedniego klucza nasadowego wykreci¢ wtryskiwacze i wymieni¢ je na
odpowiednie do danego rodzaju gazu, zgodnie z tabelag danych technicznych i tabliczka
znamionowg na kuchence (Rys. 7).

REGULACJA MINIMALNEGO POZIOMU PRZEPLYWU GAZU DO PALNIKOW
PLYTY

Regulacja minimalnego natg¢zenia przeptywu gazu do palnikow odbywa si¢ w fabryce.
W przypadku wymiany wtryskiwacza w celu dostosowania go do rodzaju dostgpnego gazu
lub w zwiazku z okreslonymi warunkami ci$nienia w sieci, moze zaj$¢ potrzeba ponownej
regulacji minimum. Zapali¢ palnik z maksymalng moca przez okolo 10 minut. Przekrgci¢
pokretto do pozycji minimalnej. Zdja¢ pokretto, $ciagajac je z preta zaworu. Za pomoca
malego ptaskiego Srubokreta wyregulowa¢ minimum, obracajac Srubg obejscia zgodnie
z ruchem wskazowek zegara, aby zmniejszy¢ plomien lub w lewo, aby zwigkszy¢ ptomien.
W przypadku stosowania kurkéw sruba regulacyjna (by-pass) znajduje si¢ na korpusie
kurka. W przypadku stosowania zaworéw innych niz kurkowe, $ruba regulacyjna znajduje
si¢ wewnatrz korpusu zaworu. Po kazdej wymianie lub regulacji wtryskiwaczy nalezy
zawsze si¢ upewniC, ze ptomien jest niebieski, stabilny i cichy oraz nie odrywa si¢ od
palnika i nie powoduje zaplonu wstecznego pomigdzy przejsciem od maksimum do
minimum. (Rys. 8)

WYMIANA WTRYSKIWACZY PALNIKA W PIEKARNIKU

Wyjaé palniki, wykrecajac Sruby zaciskowe i odpowiednim kluczem odkreci¢ wtryskiwacze
i wymieni¢ je na odpowiednie dla danego rodzaju gazu, zgodnie z tabelg danych
technicznych. (Rys. 9)



Rys. 9

REGULACJA POWIETRZA PIERWOTNEGO PALNIKA WEWNATRZ
PIEKARNIKA (dotyczy tylko modeli z palnikami rurowymi)

Niektore modele maja metalowy kotnierz (mocowany $ruba) umieszczony na koncu palnika,
stuzacy do regulacji otworu powietrza (zwigkszajac lub zmniejszajac ilo$¢ powietrza) w
zaleznosci od wyniku, jaki chce si¢ uzyskac. Po kazdej regulacji wtryskiwaczy nalezy
zawsze si¢ upewnic, ze ptomien jest niebieski, stabilny i cichy oraz nie odrywa si¢ od palnika
i nie powoduje zaptonu wstecznego pomigdzy przejsciem od maksimum do minimum.

REGULACJA MINIMALNEGO PRZEPLYWU GAZU DO PALNIKOW
PIEKARNIKA I GRILLA

e  Wilaczy¢ palnik i ustawi¢ pokretlo na maksymalnej temperaturze. Poczeka¢ przez co
najmniej 30 minut, az piekarnik si¢ nagrzeje. Przekreci¢ pokretlo do pozycji
minimalne;j.

o Wyciggnaé pokretlo z preta termostatu i za pomocg matego plaskiego srubokreta
wyregulowa¢ minimum, obracajac $rube obejscia zgodnie z ruchem wskazowek zegara,
aby zmniejszy¢ ptomien lub w lewo, aby zwigkszy¢ ptomien. Ptomien powinien by¢
krotki i stabilny; zadne przeciagi ani zamknigcie drzwiczek nie moga powodowac
zgasnigcia plomienia lub jego powrotu. Sruba regulacyjna (by-pass) jest zwykle
umieszczona na korpusie termostatu. W przypadku stosowania kurkéw Sruba
regulacyjna (by-pass) znajduje si¢ na korpusie kurka (Rys. 10). W przypadku
stosowania zaworow innych niz kurkowe, $ruba regulacyjna znajduje si¢ wewnatrz
korpusu zaworu.

fr——_—\_ﬂ

Rys. 10
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e Po kazdej czynno$ci zwigzanej z wymiang lub regulacjg czesci urzadzenia, konieczne
jest ostrozne ponowne zlozenie wszystkich czesci, ktéorych to dotyczy w celu
przywrdcenia oryginalnych cech. Wszelkie dostosowania wykonane dla innego rodzaju
gazu nalezy uzupehi¢, zmieniajac potgczenie rurowe. W takim przypadku nalezy
réwniez sprawdzi¢ uszczelnienie obwodu roztworem mydta, a nigdy ptomieniem. Na
koniec nalezy wymieni¢ starg etykiet¢ kalibracji na nowa (w zestawie) do nowego
rodzaju uzywanego gazu.

e Teraz posiadany produkt jest zainstalowany poprawnie. Przed wlaczeniem nalezy
usuna¢ wszystkie etykiety i materialy informacyjne (znajdujace si¢ wewnatrz
piekarnika).

PRZENOSZENIE PRODUKTU

e Produkt musza przenosi¢ dwie osoby.

e Nie nalezy podnosi¢ kuchenki za uchwyt drzwiczek piekarnika, lecz otworzy¢
drzwiczki i przytrzymac kuchenke za gorng czgs¢ wewnetrznej komory.

e Nie przeciagga¢ ani popychac kuchenki.
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ROZDZIAL 6. DANE TECHNICZNE

TYP/MODEL KFC 90094 GE CI X
Klasa efektywnosci energetyczne;j A
Napiecie znamionowe 220/240V - 50/60Hz - 11A
Pojemno$¢ piekarnika 104 1t
Plyta grzejna gazowa 8300 W
Palnik centralny 3800 W
Palnik prawy przedni 1000 W
Palnik lewy przedni 3000 W
Palnik prawy tylny 1750 W
Palnik lewy tylny 1750 W
Piekarnik elektryczny 2524 W
Element dolny 1500 W
Element gérny 950 W
Grzaltka piekarnika 2000 W
Podwéjna grzatka Grilla 2950 W
Dlugosé kabla 1,Sm
Waga produktu 64 kg
Waga produktu z opakowaniem 72 kg
Wymiary kuchni (wys. X szer. X gleb.) 850-900 x 900 x 600 mm
Wymiary kuchni z opakowaniem(wys. X szer. X gleb.) 885 x 955 x 695 mm

PIEKARNIK
POJEMNOSC ELEMENT | ELEMENT | GRZALKA | PODWOINA | OKRAGEA
PIEKARNIKA DOLNY GORNY PIEKARNIKA| GRZALKA | GRZALKA
GRILLA
104 1t 1500 W 950 W 2000 W | 2950 W /
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OZNACZENIE
i ZALECANA
TYPPALNIKA | ropzas | CISNIENIE WTRESKI- POBOR MOC (kW) SREDNICA
i WACZA *
(rozmiary mm) GAZU (mbar) GAZU GARNKA**
(1/100 mm) MAKS. MIN. (cm)
LPG 30 32 73 g/h 12-14
ﬂP(S)éVIOCNICZY 1,000 0,300 | 6 z naktadka na ruszt
gaz ziemny 20 72 95 dm */h kuchenny
; LPG 30 68 127 g/h
POLSZYBKI 1,750 0,440 16+20
075 . R
gaz ziemny 20 98 167 dm'h
LPG 30 88 218 g/h
;Zlg(?m 3,000 | 0,750 20424
gaz ziemny 20 116 286 dm’/h
; LPG 30 96 262 g/h
POTROJNY -
0130 3,800 1,800 24-28
gaz ziemny 20 135 343 dm’/h
*W warunkach odniesienia temperatura gazu 15°C, ci$nienie atmosferyczne 1013,25 mbar.
**Zgodnie ze specyfikacja palnikéw i garnkéw.
- RODzZAJ | CISNIENIE O%KI/\”IFI]AQ(\S(ZSI;:(I\II_IE ZUZYCIE MOC (kW)
PIEKARNIK/PALNIK - POJEMNOSC GAZU (mbar) WACZA GAZU*
Palnik piekarnika LPG 30 100 305 g/h 4200 1,000
Whetrze piekarnika: 102 - 126 1 (dm?)
Kuchenka z pojedynczym piekarnikiem 2z ziemn 3
Wymiary kuchenki (SZxGL): 90x60cm gz Y 20 150 400 dm?/h
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TABELE GOTOWANIA
DANIE PIEKARNIK WENTYLOWANY CZAS
(gotowanie wielopoziomowe) GOTOWANIA
poziom rusztu temperatura °C minuty
Desery
Ciasto kruche 2(1-3) 180-190 30-35
ciasto mieszane 2 (1-3) 190-200 30-35
Ciasto 2(1-3) 180-190 30-35
Ciasto $liwkowe 2 (1-3) 180-190 30-35
Ciasto owocowe 2(1-3) 165-180 35-45
Ciasto orzechowe 2(1-3) 180-190 40-45
Strudel 2 (1-3) 185-195 35-45
Biszkopt 2(1-3) 185 35-45
Créme caramel 2 (1-3) 130 30-35
Ciasto czekoladowe 2 (1-3) 180 35-40
Rogaliki 2 (1-3) 180-190 25-30
Ciastka 2 (1-3) 165 20
Ciasta 2 (1-3) 200-230 10-15
Scones 1(1-2) 180-190 20
Muffinki 2 (1-3) 185-200 25-35
Chleb i pizza
Pizza 2 (1-3) 195-210 20-30
Focaccia 2 (1-3) 190-210 20-30
Chleb 3(2-3) 215-230 40-50
Glowne dania
Lasagna 2(2-4) 165-180 30-40
pieczony makaron 2(2-4) 180-190 35-45
Tarty warzywne 2 (1-3) 170-180 30-40
Pieczone migso
1 kg wolowiny 2(1-3) 200-220 50-60
1 kg jagnigciny 2(1-3) 180-200 50-60
1 kg cieleciny 2(1-3) 180-200 60-70
Kurczak 2(1-3) 195-210 40
Kaczka 2(1-3) 195-210 120-180
Ges 2(1-3) 195-210 120
Indyk 2 (1-3) 195-210 120
Migso krolicze 2(1-3) 200-200 40
Bazant 2 (1-3) 195-210 40-50
Ryba
Filety i plastry 2 (1-3) 160-170 20-30
pieczone migso 2 (1-3) 180-190 25-35
pieczone w folii aluminiowej 2 (1-3) 190-200 25-35
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WYCOFANIE Z EKSPLOATACIJI

Opakowania naszych produktéw moga by¢ poddane recyklingowi,
dlatego prosimy Pafstwa, aby nie wyrzuca¢ opakowania lub jego
czesci wraz z odpadami z gospodarstwa domowego i utylizowac je
w najlepszy mozliwy sposob, aby zmniejszy¢ wptyw na srodowisko.
Przy zakupie naszego urzadzenia w celu wymiany starego, nalezy si¢
skontaktowa¢ z miejscowa autoryzowana firma w celu odbioru
wycofanych urzadzen. Pozwoli to na ponowne wykorzystanie
materiatow  nadajacych si¢ do recyklingu 1 uniknigcie
zanieczyszczenia Srodowiska.

POMOC TECHNICZNA

Aby znalez¢ najblizsze autoryzowane centrum serwisowe, nalezy si¢ skontaktowaé ze
sprzedawcg. Zalecamy przygotowanie sobie informacji znajdujacych si¢ na tabliczce
znamionowe;j.
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ROZDZIAL 7. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Li-Fe52

Rys. A Rys. B

To urzadzenie zostalo zaprojektowane i wykonane z materiatow oraz komponentow
wysokiej jakosSci, ktore nadajg si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza,
ze produkt podlega selektywnej zbidrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego 1 Rady 2012/19/UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol
przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze produkt zawiera baterie, ktore
podlegaja selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego
i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzgt elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystgpuja) po okresie uzytkowania, nie mogg byé wyrzucone wraz
z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja)
prowadzacym punkty zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii
(jezeli wystepujg). Prowadzacy zbieranie takich odpadow, w tym zbierajacy zuzyty sprzet,
prowadzacy zaklady przetwarzania, dystrybutorzy (sklepy), prowadzacy punkty
selektywnego zbierania odpadéw komunalnych (gminne jednostki) oraz inne jednostki
okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzg¢tu oraz baterii (jezeli wystgpujg) przyczynia si¢
do uniknigcia szkodliwych dla zdrowia i1 $rodowiska konsekwencji, wynikajacych
z mozliwosci obecno$ci w sprzecie 1 bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewlasciwego skladowania i1 przetwarzania takiego sprzetu i baterii. Gospodarstwo
domowe spelnia wazng rolg¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku, w tym
recyklingu, zuzytego sprzgtu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktore wplywaja
na zachowanie wspolnego dobra jakim jest czyste $rodowisko naturalne. Gospodarstwa
domowe sg takze jednym z wigkszych uzytkownikoéw drobnego sprzg¢tu i racjonalne
gospodarowanie nim na tym etapie wplywa na odzyskiwanie surowcoéw wtornych.

W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie
z ustawodawstwem krajowym.

Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowaé dla bezpieczenstwa, wszystkich
0sOb mogacych mie¢ pozniejszg stycznos¢ z urzadzeniem.

Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC.
Dlatego tez nalezy zachowaé ostroznos$¢, by nie zanieczysci¢ $srodowiska, gdy pozbywasz
si¢ swojej starej lodowki.
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