KERNAU

INSTRUKCJA OBSLUGI
PIEKARNIKA
KBO 1280 TC COPPER/GUN METAL




Szantowny kliencie,

Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzety produkujemy w wyspecjalizowanych
fabrykach z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby
wybrany przez Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdtuzej, zapoznaj si¢ ze wskazéwkami dotyczacymi obstugi,
czyszczenia 1 konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawic¢
wszystkie mozliwosci zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem,
instalacja, optymalnymi ustawieniami i oszcz¢dnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak
najefektywniej korzystac z

urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologie fabryce.

A UWAGA:

Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowanie do wielu wariantow produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegoélnione w instrukcji.

Przedstawione rysunki maja charakter pogladowy i nie sa wiernym odzwierciedleniem produktu.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Produkt zgodny z regulacja AEEE
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ROZDZIAL 1. WAZNE OSTRZEZENIA
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Instalacja i naprawa powinny zawsze by¢ wykonywane przez AUTORYZOWANY
SERWIS. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za czynnosci wykonywane przez osoby
nieuprawnione.

Prosz¢ uwaznie przeczyta¢ t¢ instrukcje obstugi. Tylko w ten sposob mozna bezpiecznie
i prawidtowo korzysta¢ z urzadzenia.

Piekarnik powinien by¢ uzywany zgodnie z instrukcja obstugi.

Nalezy zadbac o to, by dzieci ponizej 8 roku zycia oraz zwierz¢ta domowe nie znajdowaty sie
w poblizu urzadzenia w momencie gdy ono pracuje.

Niektore elementy urzadzenia moga by¢ bardzo gorgce podczas pracy, dlatego nalezy
dopilnowa¢, aby mate dzieci nie zblizaty si¢ do niego.

OSTRZEZENIE
Ryzyko pozaru: nie przechowuj zadnych przedmiotéw wewnatrz piekarnika.

OSTRZEZENIE
Podczas pracy urzadzenie rozgrzewa sig¢. Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ i unika¢ dotykania
elementoéw grzejnych wewnatrz kuchenki.

Warunki ustawienia tego urzadzenia sg podane na etykiecie lub tabliczce znamionowe;j.
Poszczegodlne elementy piekarnika moga by¢ gorace rowniez w trakcie uzywania funkcji grilla.
Dlatego nalezy dopilnowac¢, aby mate dzieci nie zblizaly si¢ do urzadzenia podczas jego pracy.

OSTRZEZENIE
To urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania positkow. Nie nalezy go uzywac do
innych celow, np. do ogrzewania pomieszczenia.

Aby wyczysci¢ urzadzenie, nie uzywaj urzadzen parowych.

Po wlozeniu zywnosci do piekarnika upewnij si¢, ze drzwiczki sa catkowicie zamkniete.
NIGDY nie probuj gasi¢ ognia woda. Wylacz obwod elektryczny urzadzenia i przykryj
plomienie narzutg lub kocem przeciwpozarowym.

OSTRZEZENIE
Dzieci ponizej 8 roku zycia niebedace pod stalym nadzorem, nie powinny zbliza¢ si¢ do
urzadzenia.

Nalezy unika¢ dotykania elementow grzejnych.

OSTROZNIE
Proces przygotowywania positkow musi by¢ zawsze nadzorowany.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 lat lub przez osoby z ograniczonymi
zdolno$ciami fizycznymi, czuciowymi i umystowymi lub brakiem doswiadczenia i wiedzy,
o ile odbywa si¢ to pod nadzorem lub otrzymaty instrukcje odnosnie uzywania urzadzenia
w bezpieczny sposob i rozumieja zwigzane z tym zagrozenia. Urzadzenie nie jest przeznaczone
do zabawy.

To urzadzenie zostato zaprojektowane wytacznie do uzytku domowego.

Dzieciom nie wolno uzywac¢ urzadzenia do zabawy. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia
nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci ponizej 8 roku Zycia i bez nadzoru osoby doroste;j.
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Dzieci ponizej 8 roku zycia nie nalezy dopuszcza¢ do urzadzenia i jego przewodu zasilajacego.
Przed rozpoczgciem korzystania z urzadzenia nalezy upewnié si¢, ze w poblizu urzadzenia
nie znajduja si¢ tatwopalne materialy, takie jak $ciereczki z tworzywa sztucznego, firanki
i zastonki, papier.

Nalezy upewni¢ si¢, ze kanaly wentylacyjne w pomieszczeniu, w ktorym uzywane jest
urzadzenie, sa drozne.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane w potaczeniu z zewnetrznym wytacznikiem czasowym lub
osobnym zdalnym urzadzeniem sterujacym.

Nie podgrzewaj zamknigtych puszek i szklanych stoikow. Cisnienie moze doprowadzi¢ do ich
eksplozji.

Uchwytu piekarnika nie nalezy uzywaé w charakterze suszarki do recznikow. Nie nalezy
wiesza¢ na nim recznikow i $ciereczek.

Nie umieszczaj tacek piekarnika, talerzy ani folii aluminiowych bezposrednio na dnie
piekarnika. Nagromadzone ciepto moze uszkodzi¢ dno piekarnika.

Podczas umieszczania zywnosci lub jej wyjmowania z piekarnika, itp. zawsze uzywaj rekawic
kuchennych odpornych na ciepto.

Nie nalezy uzywaé urzadzenia po zazyciu lekoéw i/lub pod wptywem alkoholu, co moze
wplywac na zdolno$¢ oceny sytuacji.

Zachowaj ostrozno$¢, gdy uzywasz alkoholu w zywnos$ci. Alkohol paruje w wysokich
temperaturach i moze zapali¢ si¢, powodujac pozar, jesli wejdzie w kontakt z goracymi
powierzchniami.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy urzadzenie jest wytaczone.

Jesli urzadzenie ma usterke lub ma widoczne uszkodzenia, nie nalezy go uzywac.

Nie dotykaj wtyczki zasilania mokrymi rekami. Nie ciagnij za kabel, aby odlaczy¢ zasilanie,
zawsze trzymaj za wtyczke.

Nie uzywaj urzadzenia, gdy jego przednie szklane drzwiczki sa zdjete lub uszkodzone.

Do optymalnego przygotowywania potraw uzywaj dotaczonych akcesoriow (blachy, rusztu
itp.)

Nie umieszczaj na uchwycie urzadzenia przedmiotow, ktore moga dosiegna¢ dzieci.

Wazne jest, aby prawidlowo umiesci¢ druciany grill i tace na rusztach i/lub prawidtowo
umiesci¢ tace na ruszeie. Umies¢ grill lub tace migdzy dwiema prowadnicami i upewnij sig, ze
jest utozona réowno zanim potozysz na niej jedzenie.

Aby unikna¢ ryzyka dotknigcia elementdw nagrzewnicy pieca, usun nadmiar papieru do
pieczenia, ktory wystaje poza blach¢/ruszt/inne akcesoria do pieczenia.

Nigdy nie uzywaj papieru do pieczenia w wyzszych temperaturach piekarnika niz maksymalna
temperatura uzytkowania wskazana na opakowaniu papieru. Nie umieszczaj papieru do
pieczenia na dnie piekarnika. Aby unikna¢ ryzyka dotknigcia elementow nagrzewnicy pieca,
usun nadmiar papieru do pieczenia, ktory wystaje z blachy/rusztu/innych akcesoriow do
pieczenia.

Gdy drzwiczki sa otwarte, nie umieszczaj na nich cigzkich przedmiotow ani nie pozwalaj
dzieciom na siadanie na nich. Moze to spowodowaé przewrdcenie si¢ piekarnika lub
uszkodzenie zawiasow drzwiczek.

Materiaty opakowaniowe sa niebezpieczne dla dzieci. Materialy uzyte do pakowania
urzadzenia przechowu;j z dala od dzieci.

Do czyszczenia szklanych powierzchni piekarnika nie uzywaj szorstkich $rodkéw
czyszczacych lub ostrych metalowych skrobakdéw, poniewaz zarysowania, ktore moga
wystapi¢ na powierzchni szyby drzwiczek, moga doprowadzi¢ do jej peknigcia.

Urzadzenie powinno by¢ przenoszone przez co najmniej dwie osoby. Nigdy nie nalezy
przenosi¢ go samemu.

Podczas uzytkowania wewngtrzne i zewngtrzne powierzchnie piekarnika nagrzewaja sie.
Kiedy otwierasz drzwiczki piekarnika, cofnij si¢, aby unikna¢ goracych oparéw wydostajacych
si¢ z jego wngtrza. Moga one doprowadzi¢ do poparzenia.

Nie ktadz cigzkich przedmiotow, gdy drzwiczki piekarnika sg otwarte, ryzyko przewrocenia.
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Podczas czyszczenia nie nalezy wyciagac grzatki. Moze to spowodowac porazenie pradem.
Zasilanie piekarnika mozna odtaczy¢ na czas prac remontowych i budowlanych. Po zakonczeniu
prac ponowne podlaczenie piekarnika powinno by¢ wykonane przez autoryzowany serwis.
Aby zapobiec przegrzaniu, urzadzenie nie powinno by¢ instalowane za ozdobna zastona.
Wylacz urzadzenie przed usunigciem zabezpieczen. Po czyszczeniu zamontuj zabezpieczenia
zgodnie z instrukcjami.

Punkt mocowania kabla powinien by¢ chroniony.

Nie piecz jedzenia bezposrednio na tacy/ruszcie. Przed wlozeniem zywnosci do piekarnika
nalezy ja wlozy¢ do odpowiednich naczyn.

BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

Podlagcz urzadzenie do uziemionego gniazka, zabezpieczonego bezpiecznikiem zgodnym
z warto$ciami podanymi na karcie specyfikacji technicznych.

Popros wykwalifikowanego elektryka o zamontowanie wyposazenia uziemiajacego. Nasza
firma nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku uzytkowania urzadzenia
bez uziemienia, zgodnie z lokalnymi przepisami.

Przetaczniki wylacznika automatycznego piekarnika powinny by¢ umieszczone tak, aby
uzytkownik mogt ich dosiegnac po zainstalowaniu piekarnika.

Przewdd zasilajacy (przewod z wtyczka) nie powinien styka¢ si¢ z goracymi cze$ciami
urzadzenia.

Jesli przewdd zasilajacy (przewdd z wtyczka) jest uszkodzony, powinien on zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub wykwalifikowanego fachowca, aby
zapobiec niebezpiecznej sytuacji.

Nie wolno my¢ produktu, spryskujac go lub polewajac woda! Istnieje ryzyko porazenia
pradem!

OSTRZEZENIE
Aby unikna¢ porazenia pradem, wylacz obwdd elektryczny urzadzenia przed wymiang
zardwki.

OSTRZEZENIE
Odetnij wszystkie polaczenia obwodu zasilania przed uzyskaniem dostgpu do zaciskow.

Nie uzywaj przecietych lub uszkodzonych przewodéw ani przedtuzaczy innych niz oryginalny
przewod.

Upewnij si¢, ze w gniazdku, do ktorego wlozona jest wtyczka urzadzenia, nie ma cieczy ani
wilgoci.

Tylna powierzchnia piekarnika rowniez nagrzewa si¢ podczas pracy piekarnika. Polaczenia
elektryczne nie moga dotyka¢ tylnej powierzchni, w przeciwnym razie moga zostac
uszkodzone.

Tylna powierzchnia piekarnika rowniez nagrzewa si¢ podczas pracy piekarnika. Polaczenia
elektryczne nie moga dotyka¢ tylnej powierzchni, w przeciwnym razie moga zostac
uszkodzone.

Podczas instalacji, konserwacji, czyszczenia i naprawy, urzadzenie powinno by¢ odtaczone
od zasilania.

Jesli kabel zasilania jest uszkodzony, musi on zosta¢ wymieniony przez jego producenta lub
autoryzowany serwis techniczny lub inny personel posiadajacy odpowiednie kwalifikacje
w celu uniknigcia niebezpiecznych sytuacji.

Nie uzywaj wytwornic pary do czyszczenia urzadzenia, w przeciwnym razie moze dojs¢ do
porazenia pradem.

Do instalacji wymagany jest przetacznik omnipolarny umozliwiajacy odlaczenie zasilania.
Odtaczenie od zasilania powinno by¢ zapewnione przez zainstalowany wylacznik Iub
zintegrowany bezpiecznik, zgodnie z przepisami budowlanymi.



15.  Urzadzenie wyposazone jest w kabel typu ,,Y”.

16.  Polaczenia state nalezy podiaczy¢ do zrodla zasilania umozliwiajacego odtaczenie omnipolarne.
W przypadku urzadzen z kategoria nadnapigcia ponizej III, urzadzenie odlaczajace nalezy
podtaczy¢ do statego zrodta zasilania zgodnie z przepisami budowlanymi.

PRZEZNACZENIE
1. Ten produkt jest przeznaczony do uzytku domowego. Komercyjne korzystanie z urzadzenia
jest niedozwolone.
2. To urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie do gotowania. Nie nalezy go uzywa¢ do innych
celow, np. do ogrzewania pomieszczenia.
3. Urzadzenia nie wolno uzywa¢ do podgrzewania talerzy pod grillem, suszenia ubran lub

recznikow przez zawieszenie ich na uchwycie lub do celow grzewczych.

4. Producent nie bierze na siebie odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia spowodowane
niepoprawnym uzytkowaniem lub obstuga.

5. Czgs¢ piekarnikowa moze by¢ uzywana do rozmrazania, pieczenia, smazenia i grillowania
potraw.

6.  Okres uzytkowania zakupionego produktu wynosi 10 lat. Jest to okres, w ktorym czgsci
zamienne wymagane do okre§lonego dzialania tego urzadzenia s zapewniane przez
producenta.

ROZDZIAL 2. POLACZENIA ELEKTRYCZNE

Piekarnik powinien zosta¢ zamontowany i prawidlowo podlaczony w miejscu uzytkowania przez
autoryzowane centrum serwisowe w sposob zgodny z instrukcja producenta.

Urzadzenie nalezy zamontowa¢ w obudowie piekarnika, zapewniajacej wysoki poziom wentylacji.

Polaczenia elektryczne urzadzenia nalezy dokonywac wylacznie za pomoca gniazdek wyposazonych
W system uziemienia, W sposob zgodny z zasadami. W razie braku gniazdka zgodnego z wymogami
dotyczacymi systemu uziemiajacego w miejscu montazu urzadzenia nalezy skontaktowac sig¢
z autoryzowanym elektrykiem. Producent w Zaden sposob nie odpowiada za szkody spowodowane
podlaczeniem nieuziemionych gniazdek do urzadzenia.

Wtyczka piekarnika musi by¢ uziemiona; nalezy upewnic sig, ze gniazdko wtyczki jest uziemione. Wtyczka
musi znajdowac¢ si¢ w miejscu fatwo dostgpnym po zakonczeniu montazu.

Piekarnik zostal wyprodukowany jako urzadzenie charakteryzujace si¢ warto§ciami 220-240 V 50/60 Hz.
Urzadzenie jest zasilane pradem zmiennym i wymaga zastosowania bezpiecznika 16 Amp. Jesli wartosci
sieci zasilajacej roznig si¢ od wskazanych, nalezy skonsultowac si¢ z elektrykiem lub autoryzowanym
centrum serwisowym.

W razie koniecznos$ci wymiany bezpiecznika elektrycznego prosimy upewnic sig, ze potaczenie elektryczne
zostalo nawigzane w nastepujacy sposob:

. Brazowy przewdd fazy (do zacisku pod napigciem)
. Niebieski przewod do zacisku neutralnego
. Zbtto-zielony przewéd do zacisku uziemienia

Przetaczniki odlaczajace zasilanie piekarnika musza znajdowac si¢ w miejscu dostgpnym dla uzytkownika
w miejscu uzytkowania piekarnika.



Przewdd zasilajacy (wtyczka w przewodzie) nie moze stykac si¢ z goragcymi cze$ciami urzadzenia.
Aby unikna¢ niebezpiecznej sytuacji, jesli przewod zasilajacy (wtyczka w przewodzie) jest uszkodzony,
przewod musi zosta¢ wymieniony przez autoryzowany serwis lub personel o podobnych kompetencjach.

USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materialow oraz komponentow wysokiej jakosci,
ktore nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt
podlega selektywnej zbidrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady
2012/19/UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B)
oznacza, ze produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbiorce z postanowieniami Dyrektywy
Parlamentu Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprz¢t elektryczny
i elektroniczny oraz baterie (jezeli wystgpuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz
z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprz¢t moze mie¢ szkodliwy wpltyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin
oraz cze$ci sktadowych.

Uzytkownik jest zobowiazany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym
punkty zbiorki zuzytego sprzgtu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja).
Prowadzacy zbieranie takich odpadoéw, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania,
dystrybutorzy (sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadéw komunalnych (gminne
jednostki) oraz inne jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu.

Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystgpuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwosci obecnosci w sprzgcie
i bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzgtu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazna rol¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprzgtu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktore wplywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikow drobnego sprzetu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wplywa na
odzyskiwanie surowcoOw wtornych.

W przypadku niewlasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ poézniejsza stycznos¢ z urzadzeniem. Niektore lodowki 1 zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowaé ostrozno$¢, by nie zanieczysci¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

Li-FeS2

Rys. A Rys. B



ROZDZIAL 3. OPIS URZADZENIA

1. Panel sterowania
Blacha gleboka *
Rozen do opiekania
kurczaka *

Ruszt na blasze
Standardowa blacha
Drzwiczki piekarnika
Oswietlenie

Ruszt na blasze
Standardowa tacka

bl

i




ROZDZIAL 4.AKCESORIA (OPCJONALNE)

Taca gleboka *
Przeznaczona do wypiekow, pieczenia duzych porcji i produktow ptynnych.
Moze stuzy¢ tez jako zbiornik na olej podczas pieczenia bezposrednio na grillu,
do pieczenia ciast, mrozonek i potraw migsnych.

Blacha/ Blacha szklana *
Przeznaczona na wypieki (ciastka, biszkopt itp.) oraz mrozonki.

Okragla taca *
Przeznaczona na wypieki oraz mrozonki.

Blacha do suszenia *
Stuzy do suszenia zywnosci.

Grill
Przeznaczony do pieczenia na ruszcie lub umieszczania wyroboéw do pieczenia,
opiekania i mrozonek na odpowiednia kratke.

Szyna teleskopowa *
Tace i kratki mozna z tatwoscia wyjmowac i wktada¢ dzigki szynom
teleskopowym.

Grill na tacce *
Do potraw, ktére moga przywiera¢ do powierzchni tacy grilla podczas
przyrzadzania, takich jak np. steki. Dzigki temu potrawy nie wchodza
w kontakt z taca i nie przywieraja.

Kamien do pizzy i lopatka *
Sa one uzywane do pieczenia wypiekow takich jak pizza, chleb, nalesniki i do
wyjmowania upieczonych potraw z piekarnika.

Uchwyt tacy *
Stuzy do trzymania goracych tac.




ROZDZIAL S. DANE TECHNICZNE

Dane techniczne

Piekarnik do zabudowy 60 cm (MFA1-6.

Moc zarowki

15-25 W

Termostat 40-240 / Maks. °C

Nagrzewnica dolna 1200 W

Nagrzewnica gorna 1000b W

Turbo nagrzewnica 1800 W

Nagrzewnica grilla Grill maty 1000 W Grill duzy 2000 W
Napigcie zasilajace 220-240 V 50/60 Hz.

Dane techniczne Piekarnik do zabudowy 60 cm (MFA1-8.....

Moc zarowki 15-25 W

Termostat 40-240 / Maks. °C

Nagrzewnica dolna 1200 W

Nagrzewnica gorna 1200 W

Turbo nagrzewnica 1800 W

Nagrzewnica grilla Grill maty 1200 W Grill duzy 2400 W

Napigcie zasilajace

220-240 V 50/60 Hz.

Dane techniczne moga podlega¢ zmianom bez uprzedniego powiadomienia. Zmiany maja na celu
udoskonalenie jakosci produktu.

Wartosci podane na urzadzeniu lub w dotaczonych do niego dokumentach stanowig odczyty laboratoryjne,
ktore sa zgodne z odpowiednimi normami.

Warto$ci te moga by¢ rézne w zaleznosci od warunkéw uzytkowania i otoczenia.

Rysunki zawarte w niniejszym podreczniku maja charakterp ogladowy i moga nie do konca pokrywac si¢
z danymi Twojego produktu.

ROZDZIAL 6. MONTAZ URZADZENIA

Upewni¢ si¢, ze instalacja elektryczna jest odpowiednia dla konkretnego zastosowania urzadzenia
w praktyce. Jesli tak nie jest, nalezy wezwac elektryka i hydraulika w celu dokonania koniecznych regulacji.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w zwigzku z czynno$ciami wykonywanymi
przez osoby do tego nieupowaznione, ktore spowoduja utratg gwarancji.

OSTRZEZENIE
A Obowigzkiem klienta jest przygotowanie miejsca do umieszczenia produktu oraz miejsca
podtaczenia do sieci elektryczne;j.

f OSTRZEZENIE
Podczas montazu produktu nalezy przestrzega¢ zasad dotyczacych lokalnych norm
elektrycznych.

OSTRZEZENIE
A Przed rozpoczeciem montazu nalezy sprawdzi¢ je pod katem wszelkich uszkodzen.
Uszkodzonego produktu nie nalezy montowa¢. Uszkodzone produkty stanowig zagrozenie dla
bezpieczenstwa.
11



WAZNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE MONTAZU

]

~ Podczas pracy pickarnika wentylator chtodzacy powinien
odprowadza¢ nadmiar pary i zapobiega¢ przegrzaniu
zewngtrznych powierzchni urzadzenia. Jest to warunek
konieczny dla zapewnienia lepszego dziatania piekarnika
i lepszych efektow pieczenia. Wentylator chtodzacy powinien
dziata¢ dalej po zakonczeniu pieczenia. Wentylator zostanie
automatycznie wylaczony po ukonczeniu procesu chtodzenia.
W miejscu pracy urzadzenia, za obudowa, nalezy pozostawi¢
pewien odstep, zapewniajacy wydajng i bezawaryjng prace
U t urzadzenia. Odstep ten jest konieczny dla prawidtowej pracy
N, . 00000000 q i P 0000 systemu wentylacji urzadzenia.

4 4 -
HEH H

Rys. 1.
PRAWIDELOWE MIEJSCE DO MONTAZU
Produkt jest przeznaczony do montazu dostgpnych na rynku rodzajow zabudowy meblowe;j.

Nalezy zachowac¢ bezpieczny dystans mi¢dzy produktem a §cianami lub meblami kuchennymi. Prawidlowe
odlegtosci mozna znalez¢ na rysunku przedstawionym na kolejnej stronie. (warto$ci w mm).

. Zastosowane powierzchnie, laminaty syntetyczne i spoiwa musza by¢ odporne na wysokie
temperatury. (co najmniej 100 °C)

. Szafki kuchenne musza by¢ wypoziomowane zgodnie z potozeniem produktu i zabezpieczone.

. Jesli pod piekarnikiem znajduje si¢ szuflada, migdzy piekarnikiem a szuflada nalezy umiesci¢
potke.

é OSTRZEZENIE
Produktu nie nalezy montowa¢ w poblizu lodowek lub chtodziarek. Ciepto wytwarzane przez
produkt zwigksza zuzycie energii urzadzen chtodzacych.
ﬁ OSTRZEZENIE
Drzwiczek i/ani uchwytu nie nalezy uzywac do podnoszenia lub przesuwania produktu.
INSTALACJA I MONTAZ PIEKARNIKA DO ZABUDOWY 60 CM
Miejsce uzytkowania produktu musi zosta¢ ustalone przed rozpoczeciem jego montazu.
Produktu nie nalezy montowa¢ w miejscach podlegajacych dziataniu silnego strumienia powietrza.

Produkt powinien by¢ przenoszony przez co najmniej dwie osoby. Nie nalezy przesuwac produktu, aby nie
uszkodzi¢ podlogi.

Nalezy usuna¢ wszystkie materialy transportowe znajdujace si¢ wewnatrz i na zewnatrz produktu. Nalezy
wyja¢ wszystkie materialy i dokumenty znajdujace si¢ w produkcie.

MONTAZ PODBLATOWY
Szatka przeznaczona na piekarnik musi mie¢ wymiary podane na rysunku 2. W tylnej czgsci szatki

przeznaczonej na piekarnik nalezy pozostawi¢ wskazany na rysunku odstep, zapewniajacy potrzebny
poziom wentylacji.



Odstep do pozostawienia miedzy dolng i gorng czescia szafki przeznaczonej na piekarnik po zakonczeniu
montazu oznaczono na rysunku 5 literg ,,A”.

Odstep ten jest wymagany dla zapewnienia wentylacji i nie nalezy go zastaniac.
MONTAZ W PODNIESIONEJ SZAFCE PRZEZNACZONEJ NA PIEKARNIK
Szafka przeznaczona na piekarnik musi mie¢ wymiary podane na rysunku 4.

W goérnym i dolnym odcinku tylnej cze$ci szafki przeznaczonej na piekarnik nalezy pozostawi¢ wskazany
na rysunku odstep o wymiarach podanych na rysunku, zapewniajacy potrzebny poziom wentylacji.

WYMAGANIA DOTYCZACE MONTAZU
Wymiary produktu podano na rysunku 3.

Wykorzystywane powierzchnie meblowe przeznaczone do montazu i materialy montazowe musza
cechowac si¢ odpornoscia na temperaturg co najmniej 100 °C.

Szafka montazowa musi by¢ zabezpieczona, a jej dno musi by¢ rowne, aby produkt si¢ nie obracal.

Dno szafki musi cechowac si¢ no$noscia, zapewniajaca wytrzymato$¢ obciagzen o wartosci co najmniej 60 kg.
UMIEJSCAWIANIE I ZABEZPIECZANIE PIEKARNIKA

Piekarnik nalezy umiesci¢ w szafce. Ta czynnos$¢ powinna by¢ przeprowadzona przez co najmniej dwie
osoby. Upewni¢ si¢, ze rama piekarnika i przednia krawezd mebli sg do siebie rownomiernie dopasowane.
Przewdd zasilajacy nie moze znajdowac si¢ pod piekarnikiem, nie moze by¢ $cisnigty migdzy piekarnikiem
a meblami ani nie moze by¢ zagiety.

Przymocowaé piekarnik do mebli za pomoca $rub dostarczonych wraz z produktem. Surby nalezy
przymocowac tak jak przedstawiono to na rysunku 5, przez przecigganie ich przez plastikowe elementy
dotaczone do ramy produktu.

Nie nalezy nadmiernie dokrgcac $rub. Moze to spowodowaé zuzycie gniazd $rub.

Po zakonczenium montazu nalezy sprawdzi¢, czy piekarnik si¢ nie rusza. W razie zamontowania piekarnika
W sposob niezgodny z instrukcja istnieje ryzyko obrdcenia si¢ piekarnika w trakcie dziatania.

POLACZENIA ELEKTRYCZNE

Miejsce montazu produktu musi zapewnia¢ odpowiedni dostep do instalacji elektryczne;.

Napigcie sieciowe musi odpowiada¢ wartosciopmo danym na tabliczce znamionowej produktu.
Podtaczenia produktu do sieci elektrycznej nalezy dokona¢ w sposob zgodny z lokalnymi i krajowymi
wymogami dotyczacymi instalacji elektrycznych.

Przed rozpoczgciem procedury montazu nalezy odlaczy¢ zasilanie sieciowe. Nie podiaczaé¢ produktu do
sieci elektrycznej, zanim montaz nie zostanie ukonczony.
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ROZDZIAL 6. PANEL STEROWANIA

C
° L]
7 7 40
= - ) =%
= 3 -
20—, =120
B — ‘ 180 o, o
‘ s
Przyciski funkcyjne Minutnik mechaniczny Termostat
lub cyfrowy

f OSTRZEZENIE
Przedstawiony wyzej panel steorwania ma jedynie charakter pogladowy. Panel sterowania
w Twoim urzadzeniu moze nieznacznie si¢ r6znic.

C
°
Przycisk termostatu
—% Pomaga w ustawianiu temperatury pieczenia zywnosci w piekarniku.
240_ Q i Mozna ustawi¢ zadang temperatur¢ przez obrocenie przycisku po
:,/ N umieszczeniu zywnosci w piekarniku. Nalezy sprawdzi¢ tabelg
20, 0 pieczenia, zawierajacg temperatury pieczenia roznych potraw.

, \
, \
180 IEVERERR

i Przycisk minutnika mechanicznego *
w ¢ 10 Pomaga w ustawianiu czasu pieczenia zywnosci w piekarniku.
—2 Minutnik powoduje wylaczenie zasilania nagrzewnic po zakonczeniu
90__ Q 30 ustawionego czasu i ostrzega uzytkownika alarmem dzwigkowym.
8 w Czas gotowania mozna sprawdzi¢ w tabeli pieczenia.
70. 50
L 60

KORZYSTANIE Z WYSUWANEGO PRZYCISKU (PUSH PUSH)

W przypadku modeli z wysuwanympr zyciskiem zmiany ustawien mozna dokona¢ wytacznie wowczas,
gdy przycisk jest wysuniety.




Wymagane regulacje mozna przeprowadzi¢ przez obrocenie w prawo lub
w lewo, gdy przycisk jest wystarczajaco wysunigty.

ROZDZIAL 7. OBSLUGA PIEKARNIKA

PIERWSZE UZYCIE PIEKARNIKA

Oto lista czynnosci, jakniea lezy wykona¢ przy piewrszym uzyciu piekarnika po przeprowadzeniu
podtaczen zgodnie z instrukcja:

1.

2.

Usuna¢ etykiety lub akcesoria znajdujace si¢ wewnatrz piekarnika. Zdja¢ foli¢ ochronna
z przedniej czg$ic urzadzenia (jesli jest obecna).

Usuna¢ pozostatosci pytu i opakowania, wycierajac wewnetrzne powierzchnie piekarnika
wilgotng szmatka. Wnetrze piekarnika musi by¢ puste. Podlaczy¢ przewdd urzadzenia do
gniazdka elektrycznego.

Ustawi¢ przycisk termostatu na najwyzsza temperatur¢ maks. 240°C i uruchomi¢ piekarnik
na 30 minut przy zamknigtych drzwiczkach. W tym czasie moze pojawi¢ si¢ delikatny dym
i nieprzyjemny zapach. Jest to normalne zjawisko.

Po ostygnigciu wytrze¢ wnetrze piekarnika lekko ciepla woda z dodatkiem detergentu,
a nastgpnie osuszy¢ czysta szmatka. Wowczas piekarnik jest gotowy do uzytku.

NORMALNA OBSLUGA PIEKARNIKA

Dostosowac przycisk termostatu oraz poczatkowa temperaturg pieczenia potrawy.

W przypadku modeli z minutnikiem mechanicznym dowolny czas pieczenia mozna ustawic¢
za pomoca przycisku. Po zakonczeniu ustawionego czasu minutnik spowoduje zatrzymanie
doptywu zasilania, a urzadzenie bedzie wydawato dzwigk informujacy o zakonczeniu pracy.
W modelach z minutnikiem cyfrowym minutnik powoduje wylaczenie nagrzewnic
i uruchomienie sygnatu dzwigkowego po zakonczeniu czasu pieczenia zgodnie
z wprowadzonymi informacjami.

System chtodzenia urzadzenia bedzie kontynuowac prace po ukonczeniu pieczenia. W czasie
tego procesu potrzebnego do ochtodzenia urzadzenia nie nalezy odlaczac zasilania. System
zostanie wylaczony po ukonczeniu procesu chtodzenia.

ROZDZIAL 8. KORZYSTANIE Z GRILLA

Nalezy zadba¢ o to, by zywno$¢ utozona na ruszcie nie dotykata grzatki, zwlaszcza, jesli jest
umieszczona na gornej prowadnicy.

W funkcji grilla piekarnik rozgrzewa si¢ przez okoto 5 min. W razie potrzeby zywno$¢ utozona
na ruszcie mozna odwroci¢ na drugg strong.

Grillowana zywnos$¢ powinna znajdowac si¢ na $rodku rusztu, aby zapewni¢ jak najlepszy
przeptyw powietrza.

Aby wlaczy¢ grill:

Nacisnij przycisk funkcyjny nad symbolem grilla.
Nastepnie ustaw go na zadang temperature grilla.

Aby wylaczy¢ grill:

A\

Ustaw przycisk funkcyjny w pozycji OFF.

OSTRZEZENIE
Trzymaj drzwiczki piekarnika zamknigte podczas grillowania.
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| ROZDZIAL 9. PIECZENIE KURCZAKA *

Umies$¢ rozen na ramie. Wsun ram¢ rozna do piekarnika na
zadanym poziomie. Umie$¢ pojemnik na dnie w celu zbierania
kapiacego ttuszczu. Dodaj troch¢ wody do tacy ociekowej, aby
utatwi¢ czyszczenie. Nie zapomnij o usuni¢ciu plastikowej
czegsci z rozna. Po grillowaniu przykre¢ plastikowa raczke do
rozna i wyjmij jedzenie z piekarnika.

Rys. 6

| ROZDZIAL 10. TYPY PROGRAMOW

L [

Przycisk programow:

Pomaga w ustawieniu nagrzewnic uzywanych do pieczenia
potraw umieszczonych w piekarniku. Ponizej podano rodzaje
programow nagrzewnic dla tego przycisku oraz ich funkcje.
Nie kazdy model musi by¢ wyposazony we wszystkie rodzaje
nagrzewnic, a takze rodzaje programow nagrzewnic.

Ponizej podano rodzaje programéw nagrzewnic urzadzenia oraz istotne informacje na ich temat, aby
umozliwi¢ pieczenie réznych rodzajéow zywnosci, odpowiadajacych Twoim preferencjom.

i wentylator

I;I Grzatka gorna Program, ktéry mozna wykorzysta¢ do pieczenia takich potraw jak
i dolna ciasta, pizza, biszkopty i ciasteczka.
~? Grzalka dolna Stuzy gtownie takich potraw jak ciasta owocowe.

Grill i ruszt

Grzatka gorna

Grzalka dolna

Nalezy wybrac¢ ten program pod koniec czasu pieczenia, aby opiec
dolng czgsé¢ pieczonej potrawy.

ED
i wentylator

Grzatka gorna

Shuzy do podgrzewania i opiekania bardzo matych porcji
pozywienia.

20



Wentylator —

@|[4

Turbo nagrzewnica

Odpowiednie do pieczenia i opiekania. Ustawienie temperatury
musi by¢ nizsze od programu ,,Grzatka dolna i gérna”, poniewaz

i wentylator . ; . . . .
ty cieplo jest przekazywane bezposrednio przez strumien powietrza.

Grzatka dolna Program odpowiedni do gotowania takich potraw jak ciasta,
i gérna oraz sucharki czy lazania. Odpowiednie takze do pieczenia potraw
wentylator miesnych.

Grill i wentylator zapomnie¢ o umieszczeniu podczas grillowania tacy do pieczenia

Odpowiednie takze do pieczenia potraw migsnych. Nie nalezy

z niewielka ilo§cig wody na dolnym stojaku wewnatrz piekarnika.

Funkcji grilla uzywa si¢ do grillowania potraw migsnych, takich
Grill jak steki, kietbaski i ryby. Podczas grillowania na dolnym stojaku
nalezy umiescié tace z wodag.

1)) L] 4|

Czyszczenie parowe —

ROZDZIAL 11. ZALECENIA DOTYCZACE PIECZENIA

W ponizszej tabeli mozna znalez¢ informacje dotyczace rodzajow przetestowanych przez nas potraw oraz
odpowiadajace im wartos$ci pieczenia uzyskane w naszych laboratoriach. Czas pieczenia moze by¢ rozny
w zaleznos$ci od napigcia sieciowego, jakosci pieczonego jedzenia oraz ilosci i temperatury. Dania pieczone
z wykorzystaniem tych warto$ci moga nie odpowiada¢ Twoim preferencjom. W celu uzyskania smaku
i stopnia wypieczenia odpowiadajacego Twoim preferencjom, mozesz ustawia¢ rézne wartosci metoda

prob i bledow.

ﬁ OSTRZEZENIE
Przed umieszczeniem potrawy piekarnik musi by¢ rozgrzewany przez 7-10 minut.

ROZDZIAL 12. TABELA PIECZENIA

MFA1-6..... :
Potrawa Pieczenie funkcja Temperatura K r atka (.jo Pieczenie czas (min.)
°C) pieczenia
. Statyczne /
Ciasto Statyczne rwentylator 170-180 2-3 35-45
Male ciasta Statyezne / 170-180 2 2530
Turbo+wentylator
Statyczne /
Placek Statyczne+wentylator 180-200 2 35-45
Wyroby Statyczne 180-190 2 20-25
cukiernicze
Ciastka Statyczne 170-180 2 20-25
Statyczne /
Szarlotka Turbo +wentylator 180-190 1 50-70
Ciasto *
biszkoptowe Statyczne 200/150 2 20-25
Pizza Statycznetwentylator 180-200 3 20-30
Lazania Statyczne 180-200 2-3 25-40
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Beza Statyczne 100 2 50
Kurezak Grill+wentylator 200-220 3 25-35
grillowany **
Ryba grillowana| o wentylator 200-220 3 25-35
Stek cielgcy ** Grill+wentylator Max 4 15-20
. Klops Grill+wentylator Max 4 20-25
grillowany **
MFA1-8..... :
Potrawa Pieczenie funkcja | Temperatura (°C) Kratka .do Pleczel‘ue cas
pieczenia (min.)
Statyczne /
Ciasto Statyczne+wen- 170-180 2-3 35-45
tylator
. Statyczne /
Mate ciasta Turbo+wentylator 170-180 2 25-30
Statyczne /
Placek Statyczne+wen- 180-200 2 35-45
tylator
Wyroby Statyczne 180-190 2 20-25
cukiernicze
Ciastka Statyczne 170-180 2 20-25
Statyczne /
Szarlotka Turbo-+wentylator 180-190 1 50-70
Ciasto biszkoptowe Statyczne 200/150 * 2 20-25
Pizza Statyczne wen- 180-200 3 20-30
tylator
Lazania Statyczne 180-200 2-3 25-40
Beza Statyczne 100 2 50
Kurezak grillowany| - oy entylator 200-220 3 25-35
Ryba grillowana ** | Grill+wentylator 200-220 3 25-35
Stek cielecy ** Grill+wentylator Max 4 15-20
Klops g::(llowany Grill+wentylator Max 4 20-25

* Bez rozgrzewania. Zaleca si¢ ustawienie temperatury 200°C w ciagu pierwszych trzydziestu minut
pieczenia i 150°C w ciagu kolejnych trzydziestu minut.
** Potrawe nalezy obroci¢ po uplywie trzydziestu minut pieczenia.
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Pieczenie z uzyciem kamienia do pizzy

Podczas pieczenia z kamieniem do pizzy, umies¢ go na ruszcie drucianym i podgrzej piekarnik w trybie
pizzy (turbo + nizej) w temperaturze 230°C przez 30 minut. Po zakonczeniu wstgpnego podgrzewania,
bez wyciagania kamienia do pizzy, natdéz na niego pizz¢ topatka (nie naktadaj zamrozonej pizzy) i piecz
w temperaturze 180°C przez 20-25 minut. Po zakonczeniu pieczenia wyjmij upieczong pizz¢ z piekarnika
za pomocg topatki.

é OSTRZEZENIE:
Nie umieszczaj kamienia do pizzy we wstepnie rozgrzanym piekarniku.

OSTRZEZENIE:
A Po zakonczeniu pieczenia nie wyjmuj kamienia do pizzy gdy jest goracy i nie umieszczaj go na
zimnych powierzchniach. W przeciwnym razie kamien do pizzy moze pgknac.

f OSTRZEZENIE:
Nie wystawiaj kamienia na pizz¢ na dziatanie wilgoci.

Suszarka spozywcza

Jedzenie Funkcja gotowania Temperatura Ruszt Czas gotowania
gotowania (°C) (godz.)
Plasterki banana Funkcje termoobiegu 100 2 4-5
Plasterki jabtka Funkcje termoobiegu 100 2 4-5
Plasterki pomaranczy Funkcje termoobiegu 100 2 4-5
OSTRZEZENIE

Im ciensze plastry, tym krotszy czas suszenia i lepiej zachowany aromat zywnosci.

OSTRZEZENIE
Nie otwieraj drzwiczek dopuje suszenie si¢ nie zakonczy.

OSTRZEZENIE
Do suszenia nalezy uzywac¢ wylacznie tacy do suszenia.

OSTRZEZENIE
Nie podgrzewaj podczas suszenia.

> B b P
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ROZDZIAL 13. KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

Wyja¢ wtyczke zasilajaca z gniazdka elektrycznego.

Czgsci wewngtrznych, panelu, blach oraz innych cze¢$ci produktu nie nalezy czysci¢ ostrymi
narzedziami, takimi jak szczotka druciana, myjka druciana czy néz. Nie nalezy stosowaé
srodkow Sciernych, rysujacych powierzchnig ani detergentow.

Po wyczyszczeniu cze$ci wewngtrznych produktu przemy¢ je za pomoca $ciereczki nasagczonej
srodkiem do mycia, a nastgpnie doktadnie osuszy¢ migkka $ciereczka.

Szklane powierzchnie nalezy czys$ci¢ specjalnym materiatem przeznaczonym do pielggnacji
szkla.

Nie czy$¢ produktu myjkami parowymi.

Do czyszczenia produktu nigdy nie nalezy uzywac fatwopalnych srodkow, takich jak kwas,
rozpuszczalnik czy benzyna.

Zadnych czeéci produktu nie nalezy my¢ w zmywarce.

Do czyszczenia zabrudzen i plam mozna uzy¢ stearynianu potasu (fagodne mydto).

ROZDZIAL 14. CZYSZCZENIE PAROWE |

Umozliwia czyszczenie zabrudzen przez rozpuszczenie ich za
pomoca pary generowanej przez piekarnik.

1.

Wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria.

Wla¢ pot litra wody na tace i umiesci¢ tacg
w dolnej czgsci bojlera.

Ustawi¢ przelacznik w trybie czyszczenia
parowego.

Ustawi¢ termostat na 70 °C stopni i uruchomié¢
piekarnik na 30 minut.

Po uruchomienia piekarnika na 30 minut otworzy¢
drzwiczki piekarnika 1 przetrze¢ wewnetrzne
powierzchnie wilgotng szmatka.

Do zabrudzen trudniejszych do usunigcia
mozna uzy¢ plynu do mycia naczyn, cieplej
wody i migkkiej szmatki, a nastgpnie wysuszy¢ Rys. 7
oczyszczony obszar suchg szmatka.

| ROZDZIAL 15. CZYSZCZENIE I MONTAZ DRZWICZEK PIEKARNIKA |

Rys. 8 Rys. 9
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Rys. 8.1 Rys. 8.2 Rys. 9.1 Rys. 9.2

Otworzy¢ drzwiczki Ustawi¢ zamek Nastepnie zamkna¢ Dla ulatwienia wyjecia
catkowicie, pociagajac w zawiasie pod otwarte drzwiczki drzwiczek piekarnika,
je do siebie. Nastgpnie najszerszym katem  piekarnika w taki sposob, kiedy drzwiczki
odblokowac¢ drzwiczki,  zgodnie z rysunek 8.2.  aby znajdowaly si¢ one  zblizaja si¢ do pozycji

pociagajac za zamek Ustawi¢ oba zawiasy w pozycji, w ktorej zamknigtej, przytrzymac

w zawiasie w gor¢ za ~ mocujace drzwiczki do  stykaja si¢ z zamkiem pokrywe oburacz, tak

pomoca srubokreta, piekarnika w tej samej w zawiasie tak jak jak przedstawiono to na
tak jak pokazano to na pozycji. przedstawiono to na rysunek 9.2 i pociagnac

rysunku 8.1. rysunek 9.1. w gore.

Wykonaé¢ wezesniejsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci, otwierajac jednoczes$nie drzwiczki w celu
ponownego zamontowania drzwiczek piekarnika.

ROZDZIAL 16. CZYSZCZENIE SZKLANYCH POWIERZCHNI PIEKARNIKA

Twoj produkt moze si¢ r6znic. Postepuj zgodnie z krokiem odpowiednim dla produktu.

1. Naci$nij plastikowe zatrzaski po lewej i prawej stronie, jak pokazano na rysunku 10 i unie§
profil, pociagajac go do siebie, jak pokazano na rysunku 11. Szyba bedzie odbezpieczona po
zdjgciu profilu, jak pokazano na rysunku 12. Ostroznie pociagnij do siebie odbezpieczona
szybe. W razie potrzeby srodkowa szybg mozna rowniez wyja¢ w ten sam sposob. Szyba
zewngtrzna jest przymocowana do profilu drzwiczek piekarnika. Szyby mozna tatwo
wyczysci¢ po ich rozdzieleniu. Po zakonczeniu czyszczenia i konserwacji mozesz wymieni¢
szyby i profil, wykonujac procedur¢ demontazu w odwrotnej kolejnosci. Upewnij sig, ze szyba
jest wlozona we wiasciwym kierunku i ze profil jest prawidtowo osadzony.

25



2. Odkrec $ruby po lewej i prawej stronie, jak pokazano na rysunku 13.Zdejmij profil, pociagajac
go do siebie, jak pokazano na rysunku 14. Szyba bedzie odbezpieczona po zdjeciu profilu,
jak pokazano na rysunku 15. Ostroznie pociagnij do siebie odbezpieczong szybg. W razie
potrzeby srodkowa szyb¢ mozna rowniez wyja¢ w ten sam sposob. Szyba zewnetrzna jest
przymocowana do profilu drzwiczek piekarnika. Po odblokowaniu szybg mozna z tatwoscia
wyczysci¢. Po zakonczeniu czyszczenia i konserwacji mozesz wymieni¢ szyby i profil,
wykonujac procedur¢ demontazu w odwrotnej kolejnosci. Upewnij sig, ze szyba jest wlozona
we wlasciwym kierunku i ze profil jest prawidtowo osadzony.

ROZDZIAL 17. SCIANKI KATALITYCZNE * |

Scianki katalityczne znajduja si¢ po lewej i prawej stronie wneki pod prowadnicami. Scianki katalityczne
eliminuja nieprzyjemny zapach iumozliwiaja uzyskanie najlepszej wydajno$¢ kuchenki. Sciany
katalityczne pochtaniaja rowniez resztki oleju i czyszcza piekarnika podczas pracy.

WYJMOWANIE SCIANEK KATALITYCZNYCH

Aby wyja¢ Scianki Kkatalityczne, trzeba wyciagna¢ prowadnice. Po wyciagnigeiu prowadnic $cianki
katalityczne zostang automatycznie zwolnione. Scianki katalityczne nalezy wymieni¢ po 2-3 latach.
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ROZDZIAL 18. POZYCJE RUSZTU

Ruszt 4

Ruszt 3

Ruszt 2

Ruszt 1

Wazne jest, aby prawidlowo umiesci¢ kratke do
pieczenia w piekarniku. Nie pozwdl, aby potka
druciana dotykata tylnej $ciany piekarnika.
Pozycje rusztu s3 pokazane na nastgpnym
rysunku. Mozesz umiesci¢ gleboka blache lub
standardowa na dolnym i gérnym ruszcie.

WKEADANIE I USUWANIE DRUCIANYCH RUSZTOW

Aby wyja¢ druciane ruszty, naci$nij klipsy pokazane strzatkami na rysunku, najpierw usun dolna,
a nastgpnie gorng stron¢ z miejsca zamontowania. Aby zamontowa¢ druciane ruszty powtérz procedure

w odwrotnej kolejnosci.

| ROZDZIAL 19. WYMIANA OSWIETLENIA WEWNATRZ PIEKARNIKA

OSTRZEZENIE
Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem, przed wymiang zaréwki sprawdz, czy obwod

urzadzenia zostat otwarty. Otwarty obwod oznacza, ze zasilanie jest wytaczone.

. Najpierw nalezy odtaczy¢z asilanie urzadzenia upewnic¢ sie, ze urzadzenie jest chtodne.

. Nastepnie nalezy zdja¢ ostone zarowki, obracajac ja tak, jak to pokazano na ilustracji. W razie
trudnosci do obracania mozna uzy¢ rekawic z tworzywa sztucznego.

. Nastepnie nalezy wyjac¢ zarowke, obracajac ja, a nastgpnie wlozy¢ nowa zarowke o takich
samych parametrach.

. Ponownie zamontowac zabezpieczenie szklanych powierzchni, podiaczy¢ przewod urzadzenia

do gniazdka elektrycznego i zakonczy¢ procedur¢ wymiany. Wowczas mozna piekarnik jest
gotowy do uzytku.

Zaréwka typu G9

220-240 V,AC
15-25 W

Rys. 16
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ROZDZIAL 20. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Przed skontaktowaniem si¢ z serwisem technicznym mozesz rozwiaza¢ problemy, na ktére mozesz si¢
natkna¢, sprawdzajac ponizsze punkty.

PUNKTY DO SPRAWDZENIA

W przypadku wystapienia problemu z piekarnikiem, najpierw sprawdz tabele ponizej i wyprobuj

przedstawione sugestie.

Problem

Mozliwa przyczyna

Co robié

Piekarnik nie dziata

Brak zasilania.

Sprawdz zasilanie.

Podczas gotowania

w miejscu o dobrej wentylacji.

piekarnik przestaje Wtyczka wypada z gniazdka. W16z wiyczkg do gniazdka
. elektrycznego.
pracowac.
Zbyt dtuga ciagta praca. Odkrgé¢ zawor gazu do konca.
Wentylator chtodzacy nie dziata. Dopasuj prawidtowo pokrywe.
Wylacza si¢ podczas
gotowania. Piekarnik nie jest zamontowany

Oczys¢ ja szmatka.

Wiecej niz jedna wtyczka
w gniazdku.

Uzywaj tylko jednej wtyczki w kazdym
gniazdku.

Zewngtrzna powierzchnia
piekarnika bardzo si¢
nagrzewa podczas pracy.

Piekarnik nie jest zamontowany
w miejscu o dobrej wentylacji.

Upewnij si¢, ze zachowane sa odstepy
okreslone w instrukcji obstugi.

Drzwiczki piekarnika nie
otwieraja si¢ prawidlowo.

Pozostatosci jedzenia utkngty
miedzy drzwiczkami a wngtrzem
piekarnika.

Wyczy$¢ dobrze piekarnik i sprobuj
ponownie otworzy¢ drzwi.

Swiatto wewnetrzne jest
stabe lub nie dziata.

Ciato obce zakrywa lampg
podczas gotowania.

Oczy$¢ wewnetrzng powierzchnig
piekarnika i sprawdz ponownie.

Zaréwka moze by¢ spalona.

Wymien na zaréwke o tych samych
parametrach.

Porazenie pradem przy
dotykaniu piekarnika.

Brak odpowiedniego uziemienia.

Uzywa si¢ nieuziemionego
gniazdka.

Upewnij sig, ze zasilanie jest
wiasciwie uziemione.

Kapanie wody.

Para wydostaje ze
szczeliny drzwiczek
pickarnika.

Woda pozostaje
w piekarniku.

Woda lub para moga wytwarzaé
si¢ w pewnych warunkach w
zaleznosci od gotowanej
Zywnosci.

Nie jest to jednak oznaka
uszkodzenia urzadzenia.

Pozostaw piekarnik do ostygnigcia,
a nastgpnie wytrzyj do sucha
$ciereczka.
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Co robié¢

Problem

Mozliwa przyczyna

Zamknij drzwiczki i uruchom

Otwarte drzwiczki piekarnika

ponownie.

Przeczytaj rozdziat dotyczacy

Nieprawidlowo ustawione
kontrolki

dziatania piekarnika i zresetuj
piekarnik.

Piekarnik si¢
nie rozgrzewa

piekarnika.

Zadziatat bezpiecznik lub
wylacznik
automatyczny wylaczony.

Wymien bezpiecznik lub wiacz

automatyczny wytacznik. Jesli to

si¢ czesto powtarza, skontaktuj
si¢ z elektrykiem.

Z grzatek wydobywa si¢ dym.

Podczas pracy
wydobywa si¢ dym.

Podczas korzystania z piekarnika
po raz pierwszy

Nie jest to oznaka niesprawnos$ci
urzadzenia. Po 2-3 cyklach nie
bedzie juz dymu.

Resztki zywnosci znajduja si¢
na grzalce.

Pozostaw piekarnik do ostygnigcia
i wyczy$¢ resztki jedzenia z
dna piekarnika i z powierzchni
gbrnej grzatki.

W wysokich temperaturach stosuj

wydobywa si¢ zapach

Podczas pracy piekarnika

spalenizny lub plastiku.

Plastikowe lub inne nieodporne
na ciepto akcesoria sa uzywane
wewnatrz piekarnika.

odpowiednie akcesoria do szklanych
naczyn.

Nie otwieraj czgsto drzwi

dobrze.

Piekarnik nie gotuje

Drzwi piekarnika sg czgsto
otwierane podczas gotowania.

piekarnika, jesli zywnos¢, ktora
gotujesz, nie wymaga obracania.
W przypadku czgstego otwierania

drzwi temperatura wewngtrzna
spada, w zwiazku z czym wptynie
to na wynik gotowania.
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ROZDZIAL 21. ZASADY PRZENOSZENIA

nhRwDb =

Nie uzywaj drzwiczek i/lub uchwytu do przenoszenia lub przesuwania urzadzenia.

Przeno$ i transportuj w oryginalnym opakowaniu.

Zwr6¢ maksymalng uwage na urzadzenie podczas tadowania/roztadowywania i przenoszenia.
Upewnij si¢, ze opakowanie jest bezpiecznie zamknigte podczas przenoszenia i transportu.
Chron urzadzenie przed czynnikami zewnetrznymi (takimi jak wilgo¢, woda, itp.), ktore moga
uszkodzi¢ opakowanie.

Nalezy zachowac ostroznosc¢, aby nie uszkodzi¢ lub nie zdeformowac urzadzenia poprzez jego
uderzenie, upuszczenie, itp. podczas przenoszenia i transportu.

ROZDZIAL 22. ZALECENIA DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Ponizsze informacje pomoga w ekologicznym i ekonomicznym wykorzystaniu produktu.

1.
2.

W

Uzyj pojemnikow emaliowanych i ciemnych, ktore lepiej przewodza cieptow piekarniku.
Podczas gotowania potrawy, jesli przepis lub instrukcja obstugi wskazuja, ze wymagane jest
wstepne podgrzewanie, wstepnie rozgrzej piekarnik.

Nie otwieraj czgsto drzwiczek piekarnika podczas gotowania.

Staraj si¢ nie gotowac wielu dan jednoczesnie w piekarniku. Mozesz gotowa¢ w tym samym
czasie, umieszczajac dwa garnki na kratce do pieczenia.

Gotuj potrawy kolejno. Piekarnik nie traci ciepta.

Wytacz piekarnik na kilka minut przed uptywem czasu gotowania. W takim przypadku nie
otwieraj drzwiczek piekarnika.

Przed wlozeniem do piekarnika zamrozong zywnos¢ nalezy rozmrozic.

ROZDZIAL 23. PRZYJAZNA SRODOWISKU UTYLIZACJA

Pozbadz si¢ opakowania w sposob przyjazny dla srodowiska.

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE
dotyczaca zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (odpady sprzetu
elektrycznego i elektronicznego - WEEE). Wytyczna ta okresla ogdlne zasady zwrotu
i recyklingu zuzytych urzadzen w catej do UE.

ROZDZIAL 24. INFORMACJE O OPAKOWANIU

Materiaty opakowania tej chtodziarki sa wykonane z surowcow wtoérnych, zgodnie z naszymi krajowymi
przepisami dotyczacymi ochrony $rodowiska. Nie wyrzucaj materialtdow opakowaniowych razem
z odpadkami domowymi lub innymi. Dostarcz je do punktow zbiorki materialdw opakowaniowych
wyznaczonych przez wladze lokalne.
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KERNAU

INSTRUCTION FOR USE
OVEN
KBO 1280 TC COPPER/GUN METAL




DEAR CUSTOMER,
Thank you for relying on this product. We aim to allow you to optimally and efficiently use this environment-
friendly product produced in our modern facilities under precise conditions with respect to sense of quality
in total.
We advise you to read these operating manual thoroughly before using the oven and keep it permanently so
that the features of the built-in oven you have purchased will stay the same as the first day for a long time.
A NOTE
This operating manual is prepared for multiple models. Your appliance may not feature some
functions specified in the manual.
The product images are schematic.
This product has been produced in modern environment-friendly facilities without adversely affect-

ing nature.
Products marked with (*) are optional.

Complies with WEEE Regulation

32



CONTENTS

CHAPTER 1. Important warnings 34
ELECHICAL SATRLY ... evietitiiei ettt sttt ettt es et et en e ese e na s nen 36
INEENACA USC ...ttt ettt sttt 36

CHAPTER 2. Electrical Connection 37
Disposal of Used EQUIPIMENT........coiuiiiiiiiieieiiieietieteiee ettt ese e eseseeneeseeas 38

CHAPTER 3. Introducting the appliance 39

CHAPTER 4. Accessories (optional) 40

CHAPTER 5. Technical Specifications 41

CHAPTER 6. Installation of appliance 41
Important Warnings for INStallation ..........c.co.eeoiririeiiiniecininciiec e 42
Right Place For Installation..............c...c..... 42
60 cm Built-In Oven Installation and Mounting .. 42
Installation Under Counter-.............ccccceveueee. 42
Installation In An Elevated Cabinet...........cccoeeoiririeiiinieieiniiciieeicineeceretce et 43
Installation REQUITEIMENES ... ....eviuiiiiietieteieietiet ettt ettt bt et eseebeneesesseneenaesesans 43
Placing and Securing the OVEN..........cc.ciiuiieiiireieieieie ettt ettt se s eneeneeas 43
Electrical COMMECION .......c.iiiiiiiiiciiieeeicet ettt ettt ene s 43
IMIOUINEITIE ..ttt ettt ettt ettt s e st e st s e s e st en e e s et en s esees e st es e b et enseseesenseneenensn 44

CHAPTER 7. Control Panel 48
USING POP-UP BULLON ¥ ...ttt ettt ettt se et s bt et s eseneeneenenean 48

CHAPTER 8. Using the Oven 51
INTHAL USE OF OVEIL ..cuniiiiiiieiciiiici ettt ettt et 51
NOIMAL USE OF OVEN....eiiiiiiiiciiiieicctetcc ettt ettt ettt 51

CHAPTER 9. Using The Grill 51

CHAPTER 10. Using The Chicken Roasting * 52

CHAPTER 11. Program Types 52

CHAPTER 12. Cooking Recommendations 53

CHAPTER 13. Cooking Table 53

CHAPTER 14. Maintenance and Cleaning 55

CHAPTER 15. Steam Cleaning * 56

CHAPTER 16. Cleaning And Mounting Oven Door 56

CHAPTER 17. Cleaning Oven Glass 57

CHAPTER 18. Catalytic Panel * 58
Detaching catalytic PANEL ..........coveviriiieiieieiieteeee et sttt s b eaeeneees 58

CHAPTER 19. Rack Positions 58
Installing and remMOVING WITe TACKS .....c..ceriiriiieiiieieieeeteseiee ettt senens 58

CHAPTER 20. Replacing Oven Lamp 59

CHAPTER 21. Troubleshooting 59
CRECK POINES ...ttt ettt ettt 59

CHAPTER 22. Handling Rules 62

CHAPTER 23. Recommendations for Energy Saving 62

CHAPTER 24. Environmentally-friendly Disposal 62

CHAPTER 25. Package Information 62

33



CHAPTER 1. IMPORTANT WARNINGS

13.
14.

15.
16.

17.
18.
19.
20.

Installation and repair should always be performed by “AUTHORIZED SERVICE”.
Manufacturer shall not be held responsible for operations performed by unauthorized persons.
Please read this operating instructions carefully. Only by this way you can use the appliance
safely and in a correct manner.

The oven should be used according to operating instructions.

Keep children below the age of 8 and pets away when operating.

The accessible parts may be hot during use. Young children must be kept away.

WARNING
Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

WARNING
During use the appliance becomes hot. Care should be taken to avoid touching heating elements
inside the oven.

Setting conditions of this device are specified on the label. (Or on the data plate)
The accessible parts may be hot when the grill is used. Small children should be kept away.

WARNING
This appliance is intended for cooking. It should not be used for other purposes like heating
aroom.

To clean the appliance, do not use steam cleaners.

Ensure that the oven door is completely closed after putting food inside the oven.

NEVER try to put out the fire with water. Only shut down the device circuit and then cover the
flame with a cover or a fire blanket.

WARNING
Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously supervised.

Touching the heating elements should be avoided.

CAUTION
Cooking process shall be supervised. Cooking process shall always be supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.

This device has been designed for household use only.

Children must not play with the appliance. Cleaning or user maintenance of the appliance
shall not be performed by children unless they are older than 8 years and supervised by adults.
Keep the appliance and its power cord away from children less than 8 years old.

Put curtains, tulles, paper or any flammable (ignitable) material away from the appliance before
starting to use the appliance. Do not put ignitable or flammable materials on or in the appliance.
Keep the ventilation channels open.

The appliance is not suitable for use with an external timer or a separate remote control system.
Do not heat closed cans and glass jars. The pressure may lead jars to explode.

Oven handle is not a towel drier. Do not hang towels, etc. on the oven handle.
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21.
22.
23.
24.
25.
26.
217.
28.
29.
30.
31.
32.

33.

34.

35.

36.

37.
38.

39.
40.

41.
42.
43.

44.
45.

Do not place the oven trays, plates or aluminium foils directly on the oven base. The
accumulated heat may damage the base of the oven.

While placing food to or removing food from the oven, etc., always use heat resistant oven
gloves.

Do not use the product in states like medicated and/or under influence of alcohol which may
affect your ability of judgement.

Be careful when using alcohol in your foods. Alcohol will evaporate at high temperatures and
may catch fire to cause a fire if it comes in contact with hot surfaces.

After each use, check if the unit is turned off.

If the appliance is faulty or has a visible damage, do not operate the appliance.

Do not touch the plug with wet hands. Do not pull the cord to plug off, always hold the plug.
Do not use the appliance with its front door glass removed or broken.

Place the baking paper together with the food into a pre-heated oven by putting it inside a
cooker or on an oven accessory. (tray, wire grill etc.)

Do not put objects that children may reach on the appliance.

It is important to place the wire grill and tray properly on the wire racks and/or correctly place
the tray on the rack. Place the grill or tray between two rails and make sure it is balanced before
putting food on it.

Against the risk of touching the oven heater elements, remove excess parts of the baking paper
that hang over from the accessory or container.

Never use it at higher oven temperatures than the maximum usage temperature indicated on
your baking paper. Do not place the baking paper on the base of the oven. Against the risk of
touching the oven heater elements, remove excess parts of the baking paper that hang over
from the accessory or container.

When the door is open, do not place any heavy object on the door or allow children to sit on it.
You may cause the oven to overturn or the door hinges to be damaged.

The packaging materials are dangerous for children. Keep packaging materials away from the
reach of children.

Do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the glass as the scratches that may
occur on the surface of the door glass may cause the glass to break.

User should not handle the oven by himself.

During usage, the internal and external surfaces of the oven get hot. As you open the oven
door, step back to avoid the hot vapour coming out from the interior. There is risk of burning.
Do not place heavy objects when oven door is open, risk of toppling.

Oven supply can be disconnected during any construction work at home. After completing the
work, re-connecting the oven shall be done by authorized service.

User should not dislocate the resistance during cleaning. It may cause an electric shock.

To prevent overheating, the appliance should not be installed behind of a decorative cover.
Turn off the appliance before removing the safeguards. After cleaning, install the safeguards
according to instructions.

Cable fixing point shall be protected.

Please don’t cook the food directly on the tray /grid. Please put the food into or on appropriate
tools before putting them in the oven.
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ELECTRICAL SAFETY

11.

0.

Plug the appliance in a grounded socket protected by a fuse conforming to the values specified
in the technical specifications chart.

Have an authorized electrician set grounding equipment. Our company shall not be responsible
for the damages that shall be incurred due to using the product without grounding according
to local regulations.

The circuit breaker switches of the oven shall be placed so that end user can reach them when
the oven is installed.

The power supply cord (the cord with plug) shall not contact the hot parts of the appliance.

If the power supply cord (the cord with plug) is damaged, this cord shall be replaced by the
manufacturer or its service agent or an equally qualified personnel to prevent a hazardous
situation.

Never wash the appliance by spraying or pouring water on it. There is a risk of electrocution.

WARNING
To avoid electric shock, ensure that thedevice circuit is open before changing the lamp.

WARNING
Cut off all supply circuit connections before accessing the terminals.

Do not use cut or damaged cords or extension cords other than the original cord.

Make sure that there is no liquid or humidity in the outlet where the product plug is installed.
The rear surface of the oven also heats up when the oven is operated. Electrical connections
shall not touch the rear surface, otherwise the connections may be damaged.

Do not tighten the connecting cables to the oven door and do not run them over hot surfaces. If
the cord melts, this may cause the oven to short circuit and even a fire.

Unplug the unit during installation, maintenance, cleaning and repair.

12. If the power supply cable is damaged, it must be replaced by its manufacturer or authorized
technical service or any other personnel qualified at the same level, in order to avoid any
dangerous situation.

13.  Make sure the plug is inserted firmly into wall socket to avoid sparks.

14. Do not use steam cleaners for cleaning the appliance, otherwise electric shock may occur.

15.  An omnipolar switch capable to disconnect power supply is required for installation.
Disconnection from power supply shall be provided with a switch or an integrated fuse
installed on fixed power supply according to building code.

16.  Appliance is equipped with a type Y™ cord cable.

17.  Fixed connections shall be connected to a power supply enabling omnipolar disconnection. For
appliances with over voltage category below III, disconnection device shall be connected to
fixed power supply according to wiring code.

INTENDED USE

1. This product has been designed for domestic use. Commercial use is not permitted.

2. This appliance may only be used for cooking purposes. It shall not be used for other purposes
like heating a room.

3. This appliance shall not be used to heat plates under the grill, drying clothes or towels by
hanging them on the handle or for heating purposes.

4. The manufacturer assumes no responsibility for any damage due to misuse or mishandling.

5. Oven part of the unit may be used for thawing, roasting, frying and grilling food.

6. Operational life of the product you have purchased is 10 years. This is the period for which the

spare parts required for the operation of this product as defined is provided by the manufacturer.

36



CHAPTER 2. ELECTRICAL CONNECTION

This oven must be installed and connected to its place correctly according to manufacturer instructions and
by an authorized service.

Appliance must be installed in an oven enclosure providing high ventilation.

Electrical connections of the appliance must be made only via sockets having earth system furnished in
compliance with rules. Contact an authorized electrician if there is no socket complying with the earthed
system at where appliance will be placed. Manufacturing company is by no means responsible for damage
resulting from connection of non-earthed sockets to appliance.

Plug of your oven must be earthed; ensure that socket for the plug is earthed. Plug must be located in a place
that can be accessed after installation.

Your oven has been manufactured as 220-240 V 50/60 Hz. AC power supply compliant and requires a 16
Amp fuse. If your power network is different that these indicated values, refer to an electrician or your
authorized service.

When you need to replace the electrical fuse, please ensure that electrical
connection is made as follows:

. Phase (to live terminal) brown cable
. Blue cable to neutral terminal
. Yellow-green cable to earth terminal

Oven disconnecting switches must be in an accessible place for final user while oven is in its place.
Power supply cable (plug in cable) mustn’t touch hot parts of the appliance.

If supply cord (plug in cable) is damaged, this cord must be replaced by the importer or its service agent or
an equally competent personnel to prevent a hazardous situation.
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DISPOSAL OF USED EQUIPMENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is
subject to selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European
Parliament and of the Council. A crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that
the product contains batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of
Directive 2006/66/EC of the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical
and electronic equipment and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after
the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical
and electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment
collectors, treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal
units), and other entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment.
At this stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials.

Penalties may be imposed in accordance with national legislation for improper disposal of this product.
If the device has a lock, please remove it for the safety of all persons who may later come into contact with

the device.

Some refrigerators and freezers contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful not
to pollute the environment when you dispose of your old refrigerator.

LiFeS2

Fig. A Fig. B
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CHAPTER 3. INTRODUCTING THE APPLIANCE

Control panel

Deep tray *

Roast chicken skewer *
In tray wire grill
Standard tray

Oven door

Lamp

In tray wire grill
Standard tray

XN kW=
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CHAPTER 4. ACCESSORIES (OPTIONAL)

Deep tray *
Used for pastry, big roasts, watery foods. It can also be
used as oil collecting container if you roast directly on
grill with cake, frozen foods and meat dishes..

Tray
Used for pastry (cookie, biscuit etc.), frozen foods.

Circular tray *
Used for pastry frozen foods.

Wiregrill
Used for roasting or placing foods to be baked, roasted
and frozen into desired rack.

Telescopic rail *
Trays and wire racks can be removed and installed easily
thanks to telescopic rails.

In tray wire grill *
Foods to stick while cooking such as steak are placed on
in tray grill. Thus contact of food with tray and sticking
are prevented.

Pizza stone and peel *
They are used for baking pastries such as pizza, bread, pancake and removing
baked food from the oven.

Tray handle *
It is used to hold hot trays.
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CHAPTER 5. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Specifications 60 cm Built-in oven (MFA1-6.....)
Lamp power 15-25 W

Thermostat 40-240 / Maks. °C

Lower heater 1000 W

Upper heater 800 W

Turbo heater 1800 W

Grill heater Small grill: 1000 W, Big grill: 2000 W
Supply voltage 220-240 V 50/60 Hz.

Specifications 60 cm Built-in oven (MFA1-8.....)
Lamp power 15-25 W

Thermostat 40-240 / Maks. °C

Lower heater 1200 W

Upper heater 1200 W

Turbo heater 1800 W

Grill heater

Small grill: 1200 W, Big grill: 2400 W

Supply voltage

220-240 V 50/60 Hz.

Technical specifications can be changed without prior notice to improve product quality.

The values provided with the appliance or its accompanying documents are laboratory readings in
accordance with the respective standards. These values may differ depending on the use and ambient

conditions.

Figures in this guide are schematic and may not be exactly match your product.

CHAPTER 6. INSTALLATION OF APPLIANCE

Ensure that electrical installation is suitable for operationalising the appliance. If not, call an electrician
and plumber to make necessary arrangements. Manufacturing firm can’t be hold responsible for damages

to arise due to operations by unauthorized people and product warranty becomes void.

WARNING
A It is customer’s responsibility to prepare the location the product shall be placed on and also
have power utility prepared.

> B

WARNING
The rules about electrical local standards must be adhered to during product installation.

WARNING
Check for any damage on the product before installing it. Do not have product installed if it’s

damaged. Damaged products pose danger for your safety.
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IMPORTANT WARNINGS FOR INSTALLATION

]

; Cooling fan shall take extra steam out and prevent outer surfaces
of appliance from overheating during operation of oven. This is
a necessary condition for better appliance operation and better
cooking.Cooling fan shall continue operation after cooking is
finished. Fan shall automatically stop after cooling is completed.
A clearance must be left behind the enclosure where you’ll place
the appliance for efficient and good operation.

T

i
i

This clearance shouldn’t be ignored as it’s required for ventilation
system of the appliance to operate.

. . 0000000000000000
——t

e A §
t t o

Fig. 1
RIGHT PLACE FOR INSTALLATION
Product has been designed to be mounted to worktops procured from market. A safe distance must be left

between the product and kitchen walls or furniture. See the drawing provided on the next page for proper
distances. (values in mm).

. Used surfaces, synthetic laminates and adhesives must be heat resistant. (minimum 100 °C)
. Kitchen cupboards must be level with product and secured.
. If there is a drawer below the oven, a rack must be placed between oven and drawer.

WARNING
/ ﬂ \ Do not install the product next to refrigerators or coolers. The heat emitted by the product
increases the energy consumption of cooling devices.
é WARNING

Do not use door and/or handle to carry or move the product.

60 CM BUILT-IN OVEN INSTALLATION AND MOUNTING

Place of use for product must be located before starting installation.

Product mustn’t be installed in places which are under the effect of strong air flow.

Carry the product with minimum two people. Do not drag the product so that floor isn’t damaged.

Remove all transportation materials inside and outside the product. Remove all materials and documents
in the product.

INSTALLATION UNDER COUNTER
Cabin must match the dimensions provided in figure 2.

A clearance must be provided at the rear part of the cabin as indicated in the figure so that necessary
ventilation can be achieved.

After mounting, the clearance between lower and upper part of the counter is indicated in figure 5 with ,,A”.
It’s for ventilation and shouldn’t be covered.
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INSTALLATION IN AN ELEVATED CABINET
Cabin must match the dimensions provided in figure 4.

The clearances with the dimensions indicated in the figure must be provided at the rear part of cabin, upper
and lower sections so that necessary ventilation can be achieved.

INSTALLATION REQUIREMENTS
Product dimensions are provided in the figure 3.

Furniture surfaces for mounting and mounting materials to be used must have a minimum temperature
resistance of 100 °C.

Mounting cabin must be secured and its floor must be plane for product not to tilt over.

Cabin floor must have a minimum strength that would handle a load of 60 kg.

PLACING AND SECURING THE OVEN

Place the oven into the cabin with two or more people.

Ensure that oven’s frame and front edge of the furniture match uniformly.

Supply cord mustn’t be under the oven, squeeze in between oven and furniture or bend.

Fix the oven to the furniture by using the screws provided with the product. Screws must be mounted as
shown in figure 5 by passing them through plastics attached to frame of the product. Screws mustn’t be

overtightened. Otherwise, screw sockets might be worn.

Check that oven doesn’t move after mounting. If oven isn’t mounted in accordance with instructions, there
is a risk of tilt over during operation.

ELECTRICAL CONNECTION

Mounting place of the product must have appropriate electrical installation.

Network voltage must be compatible with the values provided on type label of product.

Product connection must be made in accordance with local and national electrical requirements.

Before starting the mounting disconnect network power. Do not connect the product to network until its
mounting is completed.
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MOUNTING
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CHAPTER 7. CONTROL PANEL
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Mechanical or digital timer Thermostat

The control panel above is only for illustration purposes.

Consider the control panel on your device.
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Thermostat Button

Helps to set cooking temperature of the food to be cooked in the
oven. You can set the desired temperature by turning the button after
placing the food into the oven. Check cooking table related to cooking
temperatures of different foods.

Mechanical Timer Button *

Helps to set time for the food to be cooked in the oven. Timer de-
energizes

the heaters when set time expires and warns you by ringing. See cooking
table for cooking times.

USING POP-UP BUTTON *

Adjustment can be made only when button is popped for models with pop-up button.

Make sure that button is popped by pressing on the button as
shown in the figure at left side.

48



You can make necessary adjustments by turning right or left
when button is popped enough.

Temperature bars and other symbols will be indicated in the following illustration.

Program—l |— 800sT Function
1 I I
Power—(") P| oo [soost
o |- | .
ddde | @ 8 | 2EEEE
Temp —AN /\ @ a®] NV Mde ANJ4— Temp +
| ®l © T ]
Temp +J J Lock J J
Start Time -

Mode (To enter timing
and etc settinng)

The cooking program button (P) will be selected. After the program is selected the pre-determined
temperature will be seen in the temperature indicator. The temperature can be adjusted to the desired value
with the increasing and decreasing buttons found under the temperature value screen. After the desired
program is selected and the desired temperature is set, the program can be started by pressing the Start /
Stop button.

Adjusting The Time Of The Day

The time of the day can be adjusted by following the below steps after the first installation.

The standby mode will be activated by pressing the On/Off button. The time adjustment will be started by
pressing the ’Mode” button once. In this position the clock (® will appear on the screen. In the meantime,
the time of the day can be adjusted to the desired time with the increasing-decreasing buttons under the time
indicator. When the adjustment is completed, the “Mode” button will be pressed once.

Adjusting Cooking Duration
The cooking time may be adjusted in standby mode or during operation.

Audio Warning Time Adjustment

This time adjustment will be made to receive audio warning at the end of cooking. The Mode button found
under the time indicator will be pressed twice. The2 symbol will be illuminated.J300will be seen on the
screen.

The time at which the audio warning is desired to be received will be adjusted with the increasing-decreasing
buttons under the time indicator. & . The symbol will blink during adjustment. The Mode button will be
pressed once. £ will start to light continuously and the timing adjustment will have been completed. When
the adjustment duration comes to the end, the clock will give an audio warning and the £\ symbol and
0000 will start to blink. When any button is pressed, the audio and visual warnings will stop.
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Cooking Duration Time Adjustment

This function is used to cook within the desired time interval. The food to be cooked will be placed in the
oven and the desired program will be selected. The temperature of the oven will be adjusted at the desired
level. The Mode button will be pressed until the ¥ symbol is illuminated. Then the desired duration will
be adjusted with the increasing-decreasing buttons found under the time indicator. The adjustment will have
been automatically completed within a few seconds if the Mode button is pressed once or no buttons are
pressed. After the cooking duration time adjustment is completed, the time of the day and the F> symbol
will start to light continuously on the time indicator.

After the cooking duration is adjusted, the time at which the cooking is desired to be ended will be set.
The Mode button will be pressed until the F> symbol is illuminated. Then the desired duration will be
adjusted with the increasing-decreasing buttons found under the time indicator. The adjustment will have
been automatically completed within a few seconds if the Mode button is pressed once or no buttons are
pressed. After a while, the time of the day and the > symbol will start to light continuously on the time
indicator. The end of cooking time can be set after the adjustment of the cooking duration. The oven will
start to operate for the duration of the cooking before the adjusted end of cooking time and it will stop at
the end of this time. It will turn itself off at the end of cooking time. It will give an audio warning and the
symbols will start to blink. The warnings can be stopped by pressing any button.

Temperature Bars

There are 4 temperature bars to the right and left of the program indicators of the oven. Temperature bars
divide the temperature adjusted before operation into 4 equal parts and provide information about the
temperature of the oven.

For instance: Each bar grade symbolizes 50 °C for an oven adjusted to 200 degrees. Whether or not the
oven has reached the adjusted temperature is checked from here.

Key Lock

The key lock is used to prevent undesired or mistaken uses of the control panel. When the button is
pressed for 2 seconds the key lock will be activated. When the key lock is activated, the =© symbol will
appear on the screen. The On/Off button will work for emergencies when the key lock is active. If the oven
is turned off with the On/Off button when the key lock is active, it will continue to be active when the oven
is turned on again. When the @ button is pressed for 2 seconds the key lock will be deactivated.

Warning Beep Adjustment

The \/ decreasing button found under the time indicator will be pressed for 2 seconds when the oven is in
standby position. After that, when the \/ button is pressed consecutively, the timer will give 3 different beep
sounds. If nor buttons are pressed after the desired beep sound, this beep sound will be saved in the memory.

Boost Function

The boost function is the quick pre-heating function. It is used to shorten the durations of pre-heating. The
B00STbutton will be illuminated in Bottom, Bottom-Top, Bottom-Top-Fan, Turbo-Fan, Turbo-Bottom-Fan,
and Turbo-Top-Fan functions. TheBOOST button will be activated by pressing it before cooking.

Defrost (OEF): For defrosting e.g.meat, poultry, bread and cakes. The fan causes the air to circulate around
the dish.

Oven Functions

Lamp Ring + Fan + Lamp Grill + Top + Fan + Lamp
Fan + Lamp (OEF) Ring Bottom + Fan + Lamp Ring Top + Fan + Lamp
Bottom + Lamp Grill + Lamp Grill + Fan + Turnspit + Lamp
Top Buttom + Lamp Gril + Top + Lamp Grill + Top + Turnspit + Lamp
Top Buttom + Fan + Lamp Gril + Fan + Lamp Grill + Top + Turnspit + Fan +
Lamp
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CHAPTER 8. USING THE OVEN

INITIAL USE OF OVEN

Here are the things you must do at first use of your oven after making its necessary connections as per

instructions:
1.

NORMAL

Remove labels or accessories attached inside the oven. If any, take out the protective folio on
front side of the appliance.

Remove dust and package residues by wiping inside of the oven with a damp cloth. Inside of
oven must be empty. Plug the cable of appliance into the electrical socket.

Set the thermostat button to the highest temperature (240 Max. °C) and run the oven for 30
minutes with its door closed. Meanwhile a slight smoke and smell might occur and that’s a
normal situation.

Wipe inside of the oven with a slightly warm water with detergent after it becomes cold and
then dry with a clean cloth. Now you can use your oven.

USE OF OVEN

Adjust thermostat button and temperature at which you want to cook the food to start cooking.
You can set cooking time to any desired time by using the button at models with mechanical
timer. Timer will de-energize heaters when time expired and provide warning beep as ringing.
Timer turns the heaters off and provides audible signal when cooking time expires in line with
the information entered in the models with digital timer.

Cooling system of the appliance will continue to operate after cooking is completed. Do not cut
the power of appliance in this situation which is required for appliance to cool down.System
will shut down after cooling is completed.

CHAPTER 9. USING THE GRILL

When you place the grill on the top rack, the food on the grill shall not touch the grill.
You can preheat for 5 minutes while grilling. If necessary, you may turn the food upside down.
Food shall be in the center of the grill to provide maximum air flow through the oven.

To turn on the grill;

To turn the

AN\

Place the function button over the grill symbol.
Then, set it to the desired grill temperature.
grill off;

Set the function button to the off position.

WARNING
Keep the oven door closed while grilling.
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| CHAPTER 10. USING THE CHICKEN ROASTING *

Fig. 6

Place the spit on the frame. Slide turn spit frame into the oven
at the desired level. Locate a dripping pan through the bottom
in order to collect the fast. Add some water in dripping pan for
easy cleaning. Do not forget to remove plastic part from spit.
After grilling, screw the plastik handle to the skewer and take
out the food from oven.

| CHAPTER 11. PROGRAM TYPES
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Program Button:

Helps to set with which heaters the food placed in oven will be
cooked. Heater program types in this button and their functions
are stated below. Every model might not have all heater types and
thus program types of these heaters.

Heating program types in your appliance and important explanations of them are provided below for you
can cook different foods appealing to your taste.

Lower and upper
heating elements

A program that can be used for cooking
foods like cake, pizza, biscuit and cookie.

Lower heating element
and fan

Use mostly for cooking foods like fruit
cake.

Grill and roast chicken

Upper heating element
and fan

Lower heating element

Select this program towards end of cooking time
if lower part of the food cooked will be roasted.

Upper heating element

Used for post heating or roasting very little pieces
of foods.
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Fan —

Suitable for baking and roasting. Keep heat setting
Turbo heater and fan lower than ,,Lower and Upper Heater” program since heat is
conveyed immediately via air flow.
The program suitable for cooking
foods like cakes, dried cakes, lasagne. Suitable for cooking meat
dishes, as well.
Suitable for cooking meat type foods. Do not forget to place

@|[4

Lower-upper heating
element and fan

Grill and fan a cooking tray in a lower rack inside the oven and a little water in it
while grilling.
Grill cooker is used for grilling meat like foods such as steak,
Grill sausage and fish. While grilling, tray should be placed in the lower

rack and water must be placed in it.

1®)| [ 1] |

Steam cleaning —

| CHAPTER 12. COOKING RECOMMENDATIONS

You can find in the following table the information of food types which we tested and identified their
cooking values in our labs. Cooking times can vary depending on the network voltage, quality of material
to be

cooked, quantity and temperature. Dishes to cook by using these values might not appeal to your taste.
You can set various values for obtaining different tastes and results appealing to your taste by making tests.

WARNING
A Oven must be preheated for 7-10 minutes before placing the food in it.

| CHAPTER 13. COOKING TABLE

Food Cooking function tempce:::‘):lt(lillr'lg (°C) C?zlt(:li(ng tiizo(ljrilri‘r?.)
Cake Static / Statict+fan 170-180 2-3 35-45
Small cake Static / Turbo+fan 170-180 2 25-30
Pie Static / Static+fan 180-200 2 35-45
Pastry Static 180-190 2 20-25
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Food Cooking function tempi?glt(li:g ©C) C?(;ELng ti(r:nc:ao(lilil?l?.)
Cookie Static 170-180 2 20-25
Apple pie Static / Turbo+fan 180-190 1 50-70
Sponge cake Static 200/150 * 2 20-25
Pizza Static fan 180-200 3 20-30
Lasagne Static 180-200 2-3 25-40

Meringue Static 100 2 50

Grilled chicken Grill-+fan 200-220 3 25-35
Grilled fish ** Grill+fan 200-220 3 25-35
Calf steak ** Grill+fan Max 4 15-20
Grilled meatball Grill+fan Max 4 20-25

* Do not preheat. First half of cooking time is recommended to be at 200°C de while the other halfat 150°C.

** Food must be turned after half of the cooking time.
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GBBaking With Pizza Stone

‘When baking with pizza stone, place pizza stone over wire rack and pre-heat the oven in pizza mode (turbo
+ lower) at 230 °C for 30 minutes. Once pre-heating is completed, without removing pizza stone put pizza
over it with the peel (do not place frozen pizza) and bake at 180 °C for 20-25 minutes. Once baking is
completed, remove the baked pizza from the oven using the peel.

A\
YA

A\

WARNING
Do not place pizza stone in a pre-heated oven.

WARNING
Once baking is completed, do not remove pizza stone when it is hot and do not place on cold
surfaces. Otherwise, pizza stone can be cracked.

WARNING
Do not expose pizza stone to humidity.

Drying
Food Cooking Cooking Cooking Cooking
function temperature rack duration
°C) (hours)
Sliced banana Fan-cooking functions 100 2 4-5
Sliced apple Fan-cooking functions 100 2 4-5
Sliced orange Fan-cooking functions 100 2 4-5
WARNING

>>B b

The thinner the slices, the faster the drying duration is and the aroma of the food is preserved
better.

WARNING
Do not open the oven door until the drying process is complete.

WARNING
Drying should only be carried out in the drying tray.

WARNING
Do not preheat during drying.

CHAPTER 14. MAINTENANCE AND CLEANING

N —

W

® NNk

Remove the power plug from electrical socket.

Do not clean inner parts, panel, trays and other parts of the product with hard tools such as
bristle brush, wire wool or knife. Do not use abrasive, scratching materials or detergent.
Rinse after wiping the parts at inner parts of the product with soapy cloth, then dry thoroughly
with a soft cloth.

Clean glass surfaces with special glass cleaning material.

Do not clean your product with steam cleaners.

Never use combustibles like acid, thinner and gas while cleaning your product.

Do not wash any part of the product in dishwasher.

Use potassium stearate (soft soap) for dirt and stains.
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CHAPTER 15. STEAM CLEANING * |

It enables cleaning the soils softened thanks to the steam to be
generated in the oven.

I.
2.

3.

Remove all the accessories in the oven.

Pour a half litre of water into the tray and Place the
tray at the bottom of the boiler.

Set the switch to the steam cleaning mode.

Set the thermostat to 70 °C degrees and operate the
oven for 30 minutes.

After operating the oven for 30 minutes, open the
oven door and wipe the inner surfaces with a wet
cloth.

Use dish-washing liquid, warm water and a soft
cloth for stubborn dirt, then dry off the area you
have just cleaned with a dry cloth.

Fig. 8 Fig. 9
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Fig. 8.1 Fig. 8.2 Fig. 9.1 Fig. 9.2

Open the door fully Set the hinge lock Later, close the opened For easier removal
by pulling the oven to the widest angle as in  oven door so that it will ~ of oven door, when it
door toward yourself. figure 8.2. Adjust both be in a position to comes close to
Then perform unlock ~ hinges connecting oven  contact with hinge lock closed position,
operation by pulling the door to the oven to as in figure 9.1. hold the cover
hinge lock upwards with the same position. with two hands as
the aid of screwdriver as in figure 9.2
indicated in figure 8.1. and pull upwards.

Reversely perform respectively what you did while opening door to reinstall oven door back.

CHAPTER 17. CLEANING OVEN GLASS

Your product may differ. Follow the appropriate step for your product.

1.

Press the plastic latches on the left and right sides as shown in Figure 10 and lift the the profile
by pulling it towards you as shown in Figure 11. Glass will be free after the profile is removed
as shown in Figure 12. Carefully pull the glass that has become free toward you. If necessary,
the middle glass can also be removed in the same way. The outer glass is fixed to the oven door
profile. You may easily clean the glasses after they have been separated. Once the cleaning
and maintenance is complete, you can replace the glasses and the profile by performing the
removal procedure in reverse. Make sure that the glass is inserted in the correct direction and
that the profile is seated properly.
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Remove the screws on the left and right sides as shown in Figure 13. Remove the profile by
pulling it towards you as shown in Figure 14. Glass will be free after the profile is removed
as shown in Figure 15. Carefully pull the glass that has become free toward you. If necessary,
the middle glass can also be removed in the same way. The outer glass is fixed to the oven
door profile. You may easily clean the glass once it has been released. Once the cleaning
and maintenance is complete, you can replace the glasses and the profile by performing the
removal procedure in reverse. Make sure that the glass is inserted in the correct direction and

that the profile is seated properly.

CHAPTER 18. CATALYTIC PANEL *

It is located behind the wire racks of the oven, at the right and left walls of oven cavity. Catalytic panel
removes offensive odour and provides using your appliance at its best performance. Over time, oil and food
odours permeate into enamelled oven walls and heating elements. Catalytic panel absorbs any food and oil
odours, and burns them during cooking to clean your oven.

DETACHING CATALYTIC PANEL

To remove catalytic panel; first remove the wire racks. Once wire racks are removed, catalytic panel will be
free. It is advised to replace the catalytic panel once every 2-3 years.

CHAPTER 19. RACK POSITIONS

Rack 4

Rack 3

Rack 2

Rack 1

INSTALLING AND REMOVING WIRE RACKS

It is important to place the wire grill into the oven
properly. Do not allow wire rack to touch rear wall
of the oven. Rack positions are shown in the next
figure. You may place a deep tray or a standard
tray in the lower and upper wire racks.

To remove wire racks, press the clips shown with arrows in the figure, first remove the lower, and than the
upper side from installation location. To install wire racks; reverse the procedure for removing wire rack.
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| CHAPTER 20. REPLACING OVEN LAMP

é WARNING
To avoid electric shock, ensure that the appliance circuit is open before changing the lamp.

(having circuit open means power is off)

. First disconnect the power of appliance and ensure that appliance is cold.
. Remove the glass protection by turning as indicated in the figure on the left side. If you have
difficulty in turning, then using plastic gloves will help you in turning.
. Then remove the lamp by turning, install the new lamp with same specifications.
. Reinstall glass protection, plug the power cable of appliance into electrical
. socket and complete replacement. Now you can use your oven.
Type G9 Lamp Assembly Type E14 Lamp Assembly
~ ——
[ @
220-240 V,AC 220-240 V, AC
15-25W 15W

0 ()

Fig. 16

f)

Fig. 17

| CHAPTER 21. TROUBLESHOOTING

You may solve the problems you may encounter with your product by checking the following points before

calling the technical service.

CHECK POINTS

In case you experience a problem about the oven, first check the table below and try out the suggestions.
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Problem

Possible Cause

‘What to Do

Oven does not operate.

Power supply not available.

Check for power supply.

Oven stops during
cooking.

Plug comes out from the wall
socket.

Re-install the plug into wall socket.

Turns off during cooking.

Too long continuous operation.

Let the oven cool down after long
cooking cycles.

Cooling fan not operating.

Listen the sound from the cooling
fan.

Oven not installed in a location
with good ventilation.

Make sure clearances specified in
operating instructions are maintained.

More than one plugs in a wall
socket.

Use only one plug for each wall
socket.

Outer surface of the oven
gets very
hot during operation.

Oven not installed in a location
with good ventilation.

Make sure clearances specified in
operating instructions are maintained.

Oven door is not opening
properly.

Food residues jammed between
the door and internal cavity.

Clean the oven well and try to
re-open the door.

Internal light is dim or
does not operate.

Foreign object covering the lamp
during cooking.

Clean internal surface of the oven
and check again.

Lamp might be failed.

Replace with a lamp with same
specifications.

Electric shock when
touching the oven.

No proper grounding.

Ungrounded wall socket is used.

Make sure power supply is grounded
properly.

Water dripping.

Steam coming out from a
crack on oven door.

Water remaining inside
the oven.

Water or steam may generate
under
certain conditions depending on
the food being cooked. This is
not a fault of the appliance.

Let the oven cool down and than
wipe dry with a cloth.

Oven does not heat.

Oven door is open.

Close the door and restart.

Oven controls not correctly
adjusted.

Read the section regarding operation
of the oven and reset the oven.

Fuse tripped or circuit breaker
turned off.

Replace the fuse or reset the circuit
breaker. If this is repeating frequently,
call an electrician.
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Problem

Possible Cause

What to Do

Smoke coming out during
operation.

‘When operating the oven for the
first time

Smoke comes out from the heaters.
This is not a fault. After 2-3 cycles,
there will be no more smoke.

Food on heater.

Let the oven to cool down and
clean food residues from the
ground of the oven and surface of
upper heater.

When operating the oven
burnt or plastic odour
coming out.

Plastic or other not heat resistant
accessories are being used inside
the oven.

At high temperatures, use suitable
glassware accessories.

Oven does not cook well.

Oven door is opened frequently
during cooking.

Do not open oven door frequently, if
the food you are cooking does not
require turning. If you open the
door frequently internal temperature
drops and therefore cooking result
will be influenced.

The cooling fan continues
to operate after cooking
is finished.

The fan operates for a certain
period
for ventilation of internal cavity
of
the oven.

This is not a fault of the appliance;
therefore you don’t have to worry.
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CHAPTER 22. HANDLING RULES

Nk W=

Do not use the door and/or handle to carry or move the appliance.

Carry out the movement and transportation in the original packaging.

Pay maximum attention to the appliance while loading/unloading and handling.

Make sure that the packaging is securely closed during handling and transportation.

Protect from external factors (such as humidity, water, etc.) that may damage the packaging.
Be careful not to damage the appliance due to bumps, crashes, drops, etc. while handling and
transporting and not to break or deform it during operation.

CHAPTER 23. RECOMMENDATIONS FOR ENERGY SAVING

Following details will help you use your product ecologically and economically.

1.
2.

w

Use dark coloured and enamel containers that conduct the heat better in the oven.

As you cook your food, if the recipe or the user manual indicates that pre-heating is required,
pre-heat the oven.

Do not open the oven door frequently while cooking.

Try not to cook multiple dishes simultaneously in the oven. You may cook at the same time by
placing two cookers on the wire rack.

Cook multiple dishes successively. The oven will not lose heat.

Turn off the oven a few minutes before the expiration time of cooking. In this case, do not
open the oven door.

Defrost the frozen food before cooking.

CHAPTER 24. ENVIRONMENTALLY-FRIENDLY DISPOSAL

Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and electronic appliances (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). The guideline determines the frame work for the return and
recycling of used appliances as applicable throughout to the EU.

CHAPTER 25. PACKAGE INFORMATION

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable materials in accordance with our
National Environment Regulations. Do not dispose of the packaging materials together with the domestic
or other wastes. Take them to the packaging material collection points designated by the local authorities.



KERNAU

IHCTPYKIIA 110 3ACTOCYBAHHIO
EJIEKTPUUYHA JIYXOBKA
KBO 1280 TC COPPER/GUN METAL




IMAHOBHU MOKYNEIH !

Mu nsikyemo Bawm 3a oBipy 1o.

Hama mera - 3a6e3neuntn s Bac HaifOiabIn npojyKTHBHE BHKOPUCTAHHS LOTO MpHIALY, SKHil OyB
BHPOOJICHHH BiZMOBIHO JI0 HALIIOTO PO3YMIHHSI IKOCTI, HA Cy4aCHHUX 3aBOJAaX, B UUCTiil pobouiii armochepi
i 6€3 KO JIOBKIJLIIO.

Pexomenayemo BaM yBakHO BHMBYMTH i 30eperTH JUis MOJAJBIIOrO KOPHCTY- BaHHS IO iHCTPYKILO 3

eKCIUTyaTalii B HiIsIX 3a0e3nedyeHHs HaiOiabI 10Broro 30epexeHHs npujabaHo Bamu enekTpudHO0
IUINTOIO CBOIX MEPBHHHHUX 0COOIUBOCTEIA.

A TIIPUMITKA:
LIst iHCTpYKIIis 3 eKCIuTyaTanii MiAroToBaHa JUlsl AeKiIbKOX Mozenei. Jlesiki 3 XapaKTepuCTHK,
BKa3aHUX B IHCTPYKIii, MOKYTb OyTH BificyTHIMU y Barmomy npuaui.
MaJIloHKH NPUJIAy MOJAHO B CXeMaTHYHOMY Bilo0pakeHHi.

Leii npuaax 6y/10 BUTOTOBJIEHO 0e3 MIKOAH 151 IOBKIJLISA HA Cy4acHUX 3aBOJaXx.

Oco0mBocTi, mo3HaueHi 3HaKOM * € BHOIpKOBMMH.

Bianosinae nopmam AEEE
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PO3LJI 1. Baxkausi nonepeakeHHst

ETCKTPHTHA OCBIICKA .......oveevieniiciteteieetetcae sttt et ae et eseaesesnenean
TIPHBHATEHH ...ttt ettt sttt et b et sttt et et e sbeennenee

PO3/1JI 2. EnexktpuyHe 3’€1HAHHSA

VTuimi3amiss BAKOPUCTAHUX TPHCTPOTB ...vovrrvereerireieseesiesessesessesseseesesseseeseesensessens

PO3/IJI 3. Onucanue npudopa

PO3/1JI 4. Akcecyapu (Bu0ipkoBo)
PO3/IJI 5. Texniuni XapakTepucTHKH

PO3/I1JI 6. YcTaHOB/ICHHSI IPHJIATY

IIpaBmibHe Micie Ut MOHTaXY
CxtaiasHHs ¥ yCcTaHOBJICHHSI BOyoBYBaHOI nedi 60 cM.
YCTAaHOBICHHS il CTITBHUITIO ...

VCTAHOBICHHS B IHADY ...evveviventenierietesteseeeesiesteseetesseseeseesessessssessessesessesseseesessessens
VMOBH YCTAHOBIICHHSM ¢...vvtvtevteateettententeeteesaesieesseteeseensesbeessensesaeesseseeneesessessnenne
VCTaHOBICHHS 1 3AKPITUICHHS TICUL +..vevveveteiesierieteieseeseesessesessesaeseeseeseseeseeseseneens
TTIZAKITFOUCHHST JIO MEPEIKI «vveveevenierietestentetesiesteseeseseseeseesensenessessensesessesseneesesessens
IMOHTAZK ...ttt ettt

PO31JI 7. Ilaneas ynpas/iinas

BUKOPHCTAHHS CINTUBAIOTOT KHOIIKHL ¥ .......oviuinietiatetercnineetenteseeeteeenenesesseneaennnes

PO3ALJ 8. Excriutyaranist

TICPIIE BEKOPHCTAHHSL «.....evveteteesenteeseneeeseseeesesesesestaesestaesesesesestaesentaesessassenssenas
CTaHIAPTHA CKCTUTYATAIIST TICUi...vvveuverierereseeseeseseneesessesseseesessesseseesessensesessensess

PO3/1JI 9. Bukopuctanus I'puis

PO3/1JI 10. Buxopucranns Kypsiuoro CmaskeHHs

PO3/ILT 11. BUJIH Mporpamm

PO3ALJI 12. Pexomenaamii 11010 NpuroTyBaHHsI

PO3/IJI 13. Tadauus IpuroryBanus
PO3ALJ 14. lorasia i ynieHHst

PO3ALJI 15. Ynmenns IMaporo *
PO3AIJ 16. Unmennst M Yeraunosuenus JBepusT

PO3AIJ 17. Unctka Craa

PO3A1J 18.Karaxituuni Ctinu *

SHATTS KATATITHIHUX TTAHEIICH. ...cvvveeevietieteieseeteeteeie sttt seeneens

PO3/IJI 19. PosramyBanus PemiTku

BCTAHOBIEHHS Ta 3HSTTS PEIIITKI. ......eureverieinrereeeneteneatseetentesesesesesenesesseseeesnenes

PO3AIJ 20. 3amina Jlamnu

PO3/1JI 21. BupimenHns npooJiem

KOHTPOITBHI TTYHKTH . ...c.vevvevietenienieseetesieseesestesseseesessesseseesessessssessenaeseesenseneesesensans

PO3/1JI 22. [IpaBuia nepeBe3eHHs

PO3/1JI 23. ITopaau 3 eHepro3depeskeHHs

PO3/I1JI 24. YTuiizauisi 3 ypaxyBaHHsIM eKOJIOTiYHMX BUMOT
PO3/I1JI 25. Indopmanis npo ynakoBky
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PO311JI 1. BA’)KJINBI NIONNEPEJI’KEHH S

el

> >

Q

13.
14.

MoHTaX Ta PEMOHT 3aBKIM IOBHHEH 3aiiicHioBatncs B «ABTOPU30BAHOMY
CEPBICHOMY IIEHTPI». BupoOHMk He Hece BiIUOBiZaIBHOCTI 3a omepamii, 0
31iHCHIOIOTECS HEABTOPHU30BAHNM IIEPCOHATIOM.

bynp macka, yBaKHO NMpOYMTaiTe LIO IHCTPYKIit0 3 ekciutyararii TiTbku Tak B MoOxeTe
0€311eYHO Ta NMPaBUIBHO BUKOPUCTOBYBATH IIPHCTPIif.

JIyXOBKy CIIiJi BAKOPHUCTOBYBATH BiJIOBIZHO 10 IHCTPYKIIH 3 eKCILTyaTarlii.

ITix wac po6OTH MPHCTPOIO TPUMAKTE MO iTeH y Billi 10 8 POKiB i IOMAIIHIX TBAPHH .
Binkputi MeTaneBi moBepxHi BUPoOy MOXKYTh MiJl 4ac BUKOPHCTaHHS CHIIBHO HArpiBaTHC.
Cutix TpEMaTH Mozl MaJICHbKUX JiTeH .

HNONEPENKEHHSA
Hebe3neka 3aiiMaHHs: He 30epiraiite HiYOro Ha BAPUIIBHUX MTOBEPXHSAX.

HNONEPEN)KEHHSA
ITig yac BUKOpHCTaHHs NPHUCTpiii crae rapsunM. HeoOXimHO cTeXuTH 3a THUM, 10O He
TOPKATHCS HAaTrPiBaJIbHUX CIIEMEHTIB BCEPE/IMHI JlyXOBKH.

YMOBHM HaJamITYBaHHS I[bOTO TIPUCTPOIO BKa3aHi Ha eTHKETI. (AGO Ha TaONMYIl JaHKX)
ExcrutyaToBaHi 9acTHHI MOXKYTh OyTH Taps9MMH, KOJIM BUKOPUCTOBY€EThCS TPHITb. CIIijl 1aneKo
TPUMATH MAJICHBKUX JITEH.

HNONEPENKEHHSA
Lleit mpucTpiii MpU3HAYCHMIT A MPUTOTYBaHHS iXKi. Moro He citijy BUKOPHCTO- ByBaTH IS
IHIIMX 1iIeH, HAPHUKIIAM, T Harpi- BAHHS IPUMIIICHHS.

He BUKOpHCTOBYITE APOBI OYHIIyBadi JUIS TOTO, II0O OYMCTUTHU IIPHIIAL.

[Ticis Toro, sIK MOKIaneTe 1KYy BCEPEINHY TYXOBKH, IEPEKOHAMTECs, IO BEPLATA OBHICTIO
3aKpHUTI.

HIKOJIM ne nHamaraiiTecs 3aJuBaTH BOTOHB BOJOK0. Jlnine 3akpuiiTe HpHCTPii, a MOTIM
HaKpHIiTe BOTOHb KPHIIKOIO 200 MOKEKHOIO KOBJPOIO.

HNONEPENKEHHSA
He no3BonsiiTe AiTAM MOJOAMUM 8 POKIiB HAONIKATHCS JIO HPUCTPOIO, SKIIO BOHM HE
3HAXOJATHCS ITiJ{ OE3M0CEePeTHIM HaITISAIOM.

VHUKaliTe TOpKaHHS HAarpiBaJIbHUX CIIEMEHTIB.

3ACTEPEXEHHS
HeoOxi1HO KOHTPOTIOBATH MPOIIEC MPUToTyBaHHsA. HeoOXiTHO 3aBK N KOHTPOIIOBATH MPOLIEC
MIPUTOTYBaHHS.

Lleit mpuCTpili MOXYTh BHKOPHCTOBYBATH MAITH CTapiui 8 POKIiB Ta OCOOM 31 3HIKCHUMHU
(hi3NYHNMH, CEHCOPHUMH Ta MEHTAJbHUMHI MOXIIMBOCTSIMH 200 KOTPUM Opakye JOCBiTy Ta
3HaHb, SKIIO iM 3a0e3MeUeH0 HaIIAA Ta HaJaHi IHCTPYKIIii 010 Oe3MeYHOr0 KOPHCTYBAHHS
TIPHCTPOEM i SIKIIO BOHH yCBIZOMITIOIOTE MOXINBY Hebe3mneky. He no3Bonstiite jtitsim 6aBuTHCS
3 mpucTpoeM. He 1o3BostiiTe AiTAM CaMOCTIHO YHCTUTH TIPUCTPIil Ta JOIVIANATH 32 HUM.
Lleit npucTpiit BUpOOIECHO NI 1T JOMAITHBOTO BUKOPUCTAHHSL.

He nosBonsiite miTsiM GaBuTHCs 3 mpucTpoeM. He no3BoistiiTe HiTsM Mononme § pOKiB
31iCHIOBaTH OIepallii o OYHIIEHHIO Ta JOIIALY 3a IPUCTPOEM Oe3 HaIIsALy JOPOCINX.
Tpumaiite IpuCcTpiit Ta HOTO MIHYp JKUBICHHS TTOAI BiJ AiTel BikoM 10 8 POKiB.
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17.
18.

19.
20.

21.
22.
23.
24.
25.
26.

217.

28.
29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.
38.

39.
40.

41.

Ilepen TuM, SIK TOYATH BUKOPUCTOBYBATH HPHUCTPIii, HOKIAITh ITOPH, TIOMI, mamip abo Oyab-
SIKU#T 3afMUCTHI (3amanbHUiT) MaTepian B CTOPOHY Toaii Bij npuiaamy. He knamite 3ananbHi
a00 Jierko3aiiMiCTi MaTepianu Ha ab0 BCEPEANHY TIPUCTPOIO.

Tpumaiite BEeHTWISILITHI KAHATH BiIKPUTHMH.

[IpucTpiii He MiAXOAUTH VISl BUKOPUCTAHHS 3 30BHILIHIM TaiiMepoM abo OKPEeMOIO CHCTEMOIO
JIUCTAHLIITHOTO KEePyBaHHSI.

He marpiBaiite 3akputi 6anku Ta CKiIsiHi 6aHKd. THCK MOXKe PU3BECTH /10 BUOYXy GaHOK.
PykosiTKa JyXOBKH HE € CYIIKOIO IS PYIIHUKIB. He BilmaiiTe pymHuky Ta iHII pedi Ha pydii
JIyXOBKH.

He xnmanite nOTKH, Tapiiku abo amoMiHieBy (oibry 0e3mocepeqHb0 Ha OCHOBY TYXOBKH.
HarpiTe Tero Moxe MOIIKOIHTA OCHOBY JTyXOBKH.

ITig yac po3MilleHHS Ta BUTATYBAaHHs MOCYLYy 3 JYXOBKH TOIIO, 3aBXIH BHKOPUCTOBYHTE
TEPMOCTIHKI PyKaBHYKU TSI TIEYi.

He BukopuCTOBY#iTE LIel PUCTPIil SKIIO BU MPUiIMAETe MEAUKAMEHTH Ta / a00 3HAXOIUTECh
I /] BIUIMBOM aJIKOTOJIIO, 1[0 MO BIUTMHYTH Ha Ballly 3[aTHICTb PO3YMITH.

Bynsre 06eperxHi IpH BUKOPUCTAHHI AKOToMio B Dki. [Ipi BUCOKHX Temmeparypax ajikorolib
BHUITAPYETHCS 1 MOXKE CIIATIAXHYTH, SIKIO BiH MOTPANUTh Y KOHTAKT 3 TapsT4UMH TTOBEPXHIMH.
ITiciist KO)KHOTO BUKOPHCTAHHS MEPEeBipTe, 4¥ BUMKHEHO NPHUCTPIif.

SIK110 npuia] HecrpaBHUK a00 Mae BUIMMUI YIIKOIKEHHs, HE BUKOPUCTOBYHTE HOTO.

He Topkaiitecss Buiku Mokpumu pykamu. 11106 BiAKIIOUHTH TPHUCTPIH Bif €IEKTPUYHOT
PO3ETKHU He TATHYTH 3a IIHYP XUBJICHHS, 3aBK/[1 TPUMAITE 3a IITEICEb.

He BHKOpPHCTOBYITE MPUCTPiil KOIK HOTO ABEpISATA 3HATI a00 31aMaHi.

Po3MicTiTh Hamip AJst BUIIKAHHS pa3oM 3 DKEIO B IOMEPEAHbO HATPITY TYXOBKY, TOMICTHBIIN
1l BcepeauHy IUTHTKH a00 Ha aKcecyap VIS IyXOBKH. (JOTOK, PUIITKY TOILO)

He xnanite Ha mpuiaa mpeaMeTH, sIKi MOXKYTh MOTPAIUTH [0 TITEH.

BaknMBO HaJICKHHM YMHOM BCTAHOBMTHU PHILITKY Ta JOTOK Ha PELITKH Ta / a00 HPaBUIBHO
PO3MICTHTH JIOTOK Ha CTifii. [locTaBre rprib 00 JIOTOK MiX IBOMA PEIBCAMH 1 [IEPEKOHANTECS,
110 BiH 3aKpilleHHH, IEPII HDK MOKIACTH DKY HA HHOTO.

11106 3amo6irTi pU3nKy TOPKAHHS €IEMEHTIB HarpiBava redi, 3HIMITh HA/JIUIIKOBI YaCTHHU
makeTa JUisl BUMIKaHHS 3 akcecyapa abo KOHTeHHepa.

Hixonu He BHKOPHCTOBYITE HOro MpM BHCOKHX TEMIIEPaTypax JyXOBKH, HDK MaKCHMalbHa
TeMIeparypa BUKOPHCTAaHHsI, BKa3aHa Ha BAIIOMY Mamipii il Bumikauus. He kiagite marip
JUISL BUMIKAHHS HAa OCHOBY JyXoBKH. 11[00 3amo0irt pu3nKy TOPKAaHHS €IEMEHTIB Harpiada
redi, 3HIMITh HA/UTHIIKOBI YaCTHHHU MAaKeTa Uil BUITIKAHHS 3 akcecyapa abo KOHTeHHepa.
Kosn aBepusita BIZAKPHTI, HE PO3MIILyHTe >KOAHOTO BAaXKKOIO IpeIMeTa Ha JIBEpSX Ta He
JIO3BOJISIHTE AITSAM CHJIITH Ha IIpUCTPoi. Bu MokeTe mpUBECTH /10 MEPEKHIaHHS TyXOBKH abo
TOIIKO/PKEHHS JIBEPHUX HETII.

INakyBanbHi Matepianu € HeGesmeuHumu Uil AiTell. Tpumaiite makyBajbHI Marepiaan y
MICIUIX, HETOCTYITHUX [UTS AiTEH.

He BuxopucToByiiTe abpa3uBHI 3aCO0H YU rOCTPI METaleBi MIKPEOKH, 00 OYUCTUTH CKIIO,
OCKIIBKH 110~ APSANHHH, SKi MOXKYTh BHHHKHYTH Ha TIOBEPXHI JBEPHO- IO CKJa, MOXYTb
MPU3BECTH JI0 HOTO pO3OUTTA.

KopucTyBad He MOBHHEH CaMOCTIHHO 00pOOIATH Mmid.

I1ix yac BUKOPHCTAHHS BHYTPIIIHI Ta 30BHILIHI MOBEPXHI IyXOBKH HArpiBaioThes. Komu Bu
BIZIKpUBAETE ABEPIISITA TyXOBKH, BiIIHAITh, 1100 YHUKHYTH BUXOIY rapsdoi mapw 3 meui. Icuye
PH3HK FOPiHHS.

He po3minryiiTe Bakki MpeMEeTH, KOJIU JBEPi TyXOBKH BiAKPHTI, ICHY€ PH3UK 3arOPSHHSL.
IMomaua ctpymy medi Moxke OyTH BiAKJIIOUCHA ITiJl Yac MPOBEACHHs Oyab-sIKMX OyIiBETbHUX
pobit Bmoma. Ilicimst 3aBepiieHHs pPOOOTH MOBTOPHO MiAKIIOUITH MY 3BEPHYBIIUCS [0
ABTOPHU30BAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY.

KopucryBad He HOBUHEH BUTICHATHU OMIp Mif 4ac 4YuiieHHs. Lle MoXe CIIpUYMHUTH ypaKeHHs
CJICKTPUYHUM CTPYMOM.
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42.

43.

44,
45,

106 3amoOirty meperpiBaHHIO, MPUCTPI HE CIiJ BCTAHOBIIOBATH 1033y JEKOPATHBHOI
TTOBEPXHI.

BumkHiTE npunan, neprm HiDK 3HiMaTH rapanTii. [Ticias OYMIIEHHS BCTaHOBITH TapaHTIl
BIJIMOBITHO 10 IHCTPYKILIH.

Touka 3aKpirieHHs KaOelro MOBUHHA OyTH 3aXHIICHA.

He roryiite i)y npsiMmo Ha J10TKy/citii. Byap nacka, mokiaaaiTe iy Ha BiIOBIHI iIHCTPYMEHTH
HepII HiXK MTOKJIACTH iX y JTyXOBKY

EJIEKTPUYHA BE3IIEKA

11.
12.

13.
14.

ITigxmodiTe mpuiaj 10 3a3eMIICHOT PO3ETKH, 3aXMINEHOI 3arMoO0DKHHKOM BiIOBITHO JIO
3HAuCHb, 343HAYCHNX Y TAOJHIII TEXHIYHUX XapaKTEPHCTHUK.

Heo0xiaHo npuadaTyu creriaibHe eIeKTpHIHe 00IaAHaHHS JUTS 3a3eMJICHHS.. Allla KOMITaHis
He Hece BiJNOBIIAIbHOCTI 3a 30MTKH, 3aBJaHi Yepe3 BUKOPHCTAHHS IPOAYKTY 0e3 3a3eMIICHHS
BI/IIIOBI/THO 10 MiCLIEBHX IIPABHIL.

Bumukaui riedi HOBUHHI OyTH pO3TalIOBaHI TAKUM YHHOM, 1100 KOPHUCTYBa4 Mir iX JocsraTu
P BCTAHOBJICHHI T1edi.

IIHyp >xuBIEHHS (IIHYP 3 BUJIKOKO) HE TOBUHEH KOHTAKTYBATH 3 FapsYUMH JCTAJISIMH IPUIIATY.
SIKImo mHyp JKMBJIEHHs (IIHYp i3 INTEKEPOM) IIOIIKO/DKEHO, IIEH IIHYp IOBHHEH OyTH
3aMiHEHO BHPOOHHMKOM ab0 areHTOM CEpPBICHOIO LEHTPY abo KBali(hikOBAaHHM HEPCOHANIOM
JUIst 3a100iraHHs HeOe3IeuHil cuTyartii.

Hixonu He MwuiiTe NpwiIaj, PO3MMIIOYM ab0 HAIMBAKOYM BOJY Ha HBOTO. ICHye pusmk
YPaKEHHSI €JIEKTPHYHHM CTPYMOM

HONEPEIKEHHSI.
1106 yHMKHYTH ypaKeHHs eIeKTPHYHHM CTPYMOM, HEPEeKOHAWTECh, 0 JAHIIOT TIPUCTPOIO
BIJIKDHTHIA TIEpeJl THM, SK 3MiHUTH JIAMITY.

MONEPEJ)KEHHSI.
Epen BHX010M Ha KJIIEMHUKHBIAKITIOUIT BC1 i JKITFOYCHHS )KUBJICHHSL.

He BukopucTOBYyiiTe po3pizaHi Ta MOMIKOKEHI IITHYPH a00 MOTOBKYBadi, KPiM OPHTiHAIBHOTO
HIHYpa.

IlepexonaiiTecs B TOMY, IO y BiABOJI, Ji¢ BCTaHOBJIEHA INTEINCENIbHA BUIIKA HPHUCTPOIO,
BIJICYTHS PijiiHa 200 BOJIOTICTb.

3aiHs TIOBEPXHSI lyXOBKH TaKOX HArpiBAa€ThCs MPH eKCILTyaTalii. EnexkTpuuni mikmouenHs
He NOBHMHHI TOPKAaTHCs 33/IHBOT OBEPXHI, IHAKIIE 3’€IHAHHSA MOXKYTh OyTH MOIIKO/DKEHI.

He 3arsryiite 3’eHyBasbHI Kabemi 10 JBEpe JyXOBKHU i He BUKOPUCTOBYHTE iX Ha rapsdmx
MOBEPXHSAX. SIKINO MIHYp IJIABUTBCS, 11€ MOXE IPU3BECTH JI0 KOPOTKOTO 3aMHKaHHS Medi Ta
HaBITh JI0 TIOKEKI.

Bin’ennaiiTe npucTpiid i yac yCTaHOBKH, 00CITYTrOBYBAaHHSI, YNIIIEHHS Ta PEMOHTY.

SIKII0 Kabesb )KUBIICHHS TIOLIKO/DKSHHH, BIiH TOBHHEH OyTH 3aMiHEHHUH HOro BUPOOHHKOM abo
YTOBHOBA)KCHUM TEXHIYHUM LEHTPOM OOCITyroByBaHHS ab0 Oy/ib-sIKHM IiHIIHM HEPCOHAJIOM,
KU Mae KBaJTi(iKalliro Ha TOMyY K PiBHI, II00 YHUKHYTH Oy/Ib-K0i HeOe3IeuHOT cuTyalii.
IMepexonaiiTecs, 1110 MTEINCENb MIilJHO BCTABJICHHH Y PO3ETKY, 11100 YHUKHYTH iCKPH.

He BukopHCTOBYiiTE MapoBi OUYMIyBayi JUIs YMIECHHS NPHJIALY, B iHIIOMY BHIIAJKy MOXKE
BUHHKHYTH IIIOK €JIEKTPOIIOKY.

Jlns BCTAHOBIGHHS TOTPIOCH YHIBEpCANBHUI PO3’€M, 3MaTHHUIM BIJKIIOUATH HKUBICHHS.
BinkiroueHHsT Bijl JpKepena JKHBICHHS 3a0e3NeuyeTbcs NepeMUKadeM abo iHTerpoBaHUM
3ar00KHUKOM, BCTAaHOBJICHMM Ha (DiKCOBAaHOMY JDKEpeli JKUBJICHHsS BIAIOBIZHO JIO
Oy/1iBEILHOTO KOJCKCY.

Ipunan ocHamenuit kabesneM Kademo THITy « Y.
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17. ®ikcoBaHi 3’€HaHHS MOBUHHI OyTH MiAKIIOYEHI IO JpKepesa KMBIEHHs, 10 3abe3nedye
MOBHE BifKItOYeHHs. [ mpucTpoiB 3 kateropii Hampyru Hiwkde III, po3’eqHyBanbHMi
MPUCTPIii TOBHHEH OyTH MiAKIIOYEHHH 10 (HIKCOBAHOTO JKEepesa KUBICHHS BiIOBIIHO 110
KOZICKCY €JIEKTPOIPOBOAKH.

NPU3HAYEHHS

1. Lleit npoayKT NPU3HAYCHUH I JOMAIIHBOrO BUKOpHCTaHHs. KomepuiiiHe BUKOPHCTAHHS He
JIO3BOJISIETHCSL.

2. Ileit mpmiax MOXKHA BHKOPHUCTOBYBATH JIMINE JUIsl IIPUTOTyBaHHS iki. BiH He moBHHEH
BUKOPHCTOBYBATHCS UL IHIINX L{JIeH, HAPHUKIIAJ, I HArPiBaHHS MPUMIIIECHHS.

3. Ileit mpucTpiii He MOJKHAQ BUKOPHCTOBYBATH JUIS IIAIrPiBY IUIACTHH IiJ{ IPHJIEM, CYIIiHHS
onAry abo pyLIHHKIB, IiBINTyBaTH iX HA pyd4Li a00 ISl ONAJICHHS.

4. BupoOHuK He Hece HisSKOI BIANOBIJaIbHOCTI 3a Oyb-sIKUil 30MTOK B pe3y/IbTaTi HEPaBHILHOIO
BUKOPUCTaHHS 200 HENIPaBUIILHOTO IIOBOKEHHSL.

5. JlyxoBHa vacTHHAa OJIOKy MO BHKOPHUCTOBYBAaTHCSl UL BIATaBaHHS, OOCMaKyBaHHS,
CMa)KeHHS IIPOIYKTIB XapuyBaHHL.

6. Tepmin ekcrutyaranii IpOAyKTY, sIKHid BU nipudaitu, cranoButh 10 pokis. Lle nepioz, mpotsrom

SIKOTO 3allacHi YaCTHUHH, HEOOXIJHI Ui eKCIuTyaralii 1boro BUpOOY, sSK I BH3HAYCHO,
HAJIAF0THCSI BAPOOHUKOM.

PO311JI 2. EJJEKTPUYHE 3’€ THAHHS

VYeraHOBIEGHHS 1 3’€IHAHHS 1€l Te4i NMOBUHEH BHKOHYBAaTH YNOBHOBa)KEHHH CEpBIC 1 BIAMOBIIHO 10
BKa31BOK BUPOOHUKA.

[punan ciix BCTAaHOBIIIOBATH Y BiJICIK /IS ey, 110 3a0e3Meuye HaJIeKHY BEHTHIIALIIIO.

3’€HaHHS TIPUIIALY 3 EJICKTPUYHOI MEPEXEI0 CJiJ| BUKOHYBATH TUIBKH 4Yepe3 PO3ETKH 3 HAJIEKHOIO
CHCTEMOIO 3a3eMJICHHSL. SIKIO B MiCIli yCTAHOBICHHS MPHJIALY HEMA€E PO3ETOK 3 CHCTEMOIO 3a3EMJICHHS,
3B’SDKITBCS 3 YIIOBHOBRXEHUM IEPCOHAIOM. BHPOOHUK y ’KOAHOMY pa3i He Hece BiANOBIAAJBHICTH 3a
IIKOJLY, 3AIO/IiSIHY B PEe3yJIbTaTi 3’ €IHAHHS MIPIJIALY 3 HE 3a3EMJICHOK CHCTEMOIO KUBJICHHS.

Bunka Bamioi mewi ocHaieHa 3a3eMIICHHSIM, NEPEKOHAMTECs, 10 PO3eTKa MU MIiJKIIOUEHHS TaKOXK
3a3emuieHa. [1icis ycTaHOBICHHS IPUIIaLy PO3ETKA ITOBUHHA PO3TALIOBYBATUCS B JIETKO JOCTYITHOMY MiCIIi.

Bamry miu BUroTOBIEHO BiJNOBiIHO 10 enekrpoxusieHHs 220-240 B 50/60 I'm AC, takox morpiOHe
YCTaHOBJICHHS 3a1100KHHUKA NOTYKHICTIO 16 A. SIkio Bama Mepeska Biipi3HAETHCS BiJl BKa3aHUX 3HAYEHb,
3B’SDKITHCS 3 YIOBHOBA- JXKEHHM CEpBicOM a00 MpodeciiiHuM eIeKTPUKOM.

VY pa3i HeoOXiIHOCTI 3aMiHHU EIEKTPUYHOTO 3ar00KHUKA IEPEeKOHANTECS, 1110
CNICKTPUYHE 3’€JHAHHS BUKOHAHE TAKUM YHHOM:

¢ Kopuunesuii kabenb y ¢asy (poOoumii KOHTaKT)
. CuHiii kabenb y HeUTpaIbHUIT KOHTAKT
. JKoBro-3enenuii Kabesab y KOHTAKT 3a3€MJICHHS

Po3’eHyBaui KoJ1a )KUBJICHHS MalOTh OyTH PO3TALIOBaHI B JOCTYITHOMY ISl KOPUCTYBaya MicIli.
Kabeb sxuBieHHs (Kabelb 3 BUJIKOIO ) HE HOBUHEH KOHTAKTYBATH 3 [IOBEPXHSMHU HPHIIATY, [I0 HArPiBarOTHCS.
VY pa3i NONIKO/KeHHS KaOellto KUBJIEHHs (Kabesb 3 BUIKOK) BiH Mae OyTH 3aMiHEHUI BUDOOHUKOM abo

HOro CEepBICHUM areHTCTBOM ado mpodecioHa- JIOM 3 METO 3arno0iraHHs BUHMKHEHHIO HEOE3NEeYHUX
CHUTYyAIliH..
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YTHAJIBAIIS BAKOPUCTAHUX IMTPUCTPOIB

Lleit npucTpiii po3po06iIeHO Ta BUTOTOBICHO 3 BUCOKOSIKICHUX MaTepiaiB i KOMIIOHEHTIB, sIKi MOXYTb OyTH
TIOBTOPHO BHKOPHCTAHI.

CHMBOIJI IEPEKPECICHOr0 KOHTEeHHepa Ul BiIXOAiB, po3MilieHuil Ha mpucTpoi (Man. A) o3Hauae, 110
HPOIYKT MiJUISTae COPTYBAHHIO BIAINOBIAHO 10 monoxeHs JlupexruBu €Bponeiickkoro Ilapmamenty ta
Paxgn 2012/19/€C. Slkmo Ha npUCTpoi PO3MIIIEHO CHMBOJ TIEPEKPECICHOTO KOHTeHHepa Uls BiJIXOAIB
(Maun. B) - e o3Hauae, 1110 IPOIyKT MICTHTB aKyMyJISITOD, SIKUH HiJIArae COPTYBaHHIO CMITTs, BiJNOBiTHO
1o ionokeHs Jupexrusu €pporneiicskoro Ilapiaamenty Ta Pagn 2006/66/€C. Take mapkyBaHHs iHQOpMye,
IO eJICKTPOHHE Ta eJIEKTPUYHE 00JIaJIHAHHS Ta aKyMYJISTOPH (SKILO HAsIBHI) IMiCIIs MEepiojly BAKOPUCTAHHS
HE MOJKHA BUKHIATH Pa30M 3 IHIIMMH KOMYHAJIbHIM BiJIXO/laMH.

Kopucrypau 3000B’s13aHuMii BijyiaTi BUKOPUCTAHMI NPUCTPIH Ta aKyMynsTop (SKIIO HASBHWI) y IyHKT
300py BHKOPHCTAHOIO CJICKTPOHHOIO Ta ENEKTPHYHOIO OONAJHAHHS Ta aKyMYJISITOPIB (SIKIO HasBHI).
306upaui TakuX BiIXOAIB, Y TOMY YMCIi 30Mpadi BUKOPUCTAHUX MPHUCTPOIB, MiANPUEMCTBA 3 NEPEPOOKH,
JMCTPHO FOTOPH (MarasuHm), IMyHKTH PO3ALIBHOTO 300py KOMYHAJIBHUX BIIXO/iB (MyHILMIIAIbHI OJMHUIL)
Ta iHIIi Cy0’eKTH, BU3HAYCHI 3aKOHOJABCTBOM, CTBOPIOIOTH BiIIIOBIZHY CHCTEMY, sIKa JJO3BOJISI€ TOBEPHYTH
TaKe 00J1aIHaHHs.

[paBuibHa yTWIII3ALisl BUKOPUCTAHOTO OOJAIHAHHSA Ta AaKyMYJISITOPIB (SKIIO HAsiBHI) NMPU3BOAUTH 10
YHHKHEHHs IKIJUIMBHUX JUISL 3I0POB’s Ta CEpPeIOBHILA HACIIJKIB, 1110 BUHUKAIOTH 3 MOXKJIMBOI HassBHOCTI
B NIPUCTPOSX Ta aKyMyJsTOpax HeOe3NeuHMX CKIAJHMKIB Ta HEBIIIOBIIHOTO 30epiraHHs Ta IepepoOKn
TaKMX TPUCTPOIB Ta aKyMylsTopiB. JlOMallHI TOCIONAPCTBA BHKOHYIOTh BAKIMBY POJb y CIPUSHHI
HIOBTOPHOTO BHKOPHUCTAHHS Ta BiJHOBJICHHS BKJIIOYAIOUM NEPEPOOKY BKMBAHOTO OOJIAJHAHHSA, HA LbOMY
erarti GpopMyeThCs NOBEIIHKA, SIKa BIUIMBAE HAa 30€PEKEHHS CILIBHOTO OJ1ara, IKUM € YHCTE HABKOJIMIIHE
ceperouie. JlomMalIHi rocoapcTBa € TAKOXK OAHUM 3 HalOUIBIIMX KOPUCTYBa4iB APiOHOTO 00N IHAHHS i
palioHaIbHE YIPaBJIiHHS HUM Ha LbOMY €Talli BIUIMBA€ HA BiJHOBJICHHS BTOPUHHOI CHPOBHHH.
HesianosigHa yTHiIi3allis OO HPOIYKTY MOXKE TATHYTH 33 COOOIO BiJNOBIAIBHICT 3TiHO 3 YHHHHM
HaIliOHAJILHUM 3aKOHO/IAaBCTBOM.

SIkio npucTpiit Ma€e 3aMOK, HOro CItij| IeMOHTYBATH Julst 6e3MeKH ycix oci0, sKi B IOAaIbIIOMY MOXYTh
MaTH KOHTAKT 3 IIPHCTPOEM.

JlesiKi XOJIOAMIBHUKM Ta MOPO3HMIIBHUKH MICTATH i30nsiiiianid mMarepian Ta CFC-oxomnomkyrody piguny.
Tomy Oynbre oOepexHi, MO0 He 3a0pyAHHTH HABKOJNMIIHE CEPEJOBHILNE, KOJM YTHII3yeTe CTapuit
XOJIOJJMIIbHHK.

LiFag2
Man. & Man. B
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PO311J1 3. OMUCAHUE NTPUBOPA

1. ITanens ynpasiiHHSL
2. I'mboxwmii nexo *
3. IHammyp aust

3a)KapIOBaHHs KypKH *
I'paru Ha migHOC
CrangapTHuit 1€K0
Kpuka medi

Jlamma

I'paru Ha migHOC
CrangapTHuit 1€K0

~
R S A
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PO311J1 4. AKCECYAPU (BUBIPKOBO)

Tnuboxmii mignoc *

BuKOpUCTOBYETHCS 1St BUITIUKH XJ1100-0yI04HIX BUPOOIB, IPUTOTYBAHHS
BEJIMKUX 3aMKaHOK, PIIKUX CTpaB. BUKOPUCTOBY- €ThCS ISl BUITIKAaHHS
KEKCIB, a TAKOX JUIs 30MPaHHs JKUPY B Pasi 3amikaHHSI M’SICHUX [IPOAYKTiB ab0
PO3MOPOXKYBaHHI3aMOPOKEHUX MPOIYKTIB Ha TPHIII.

Mianoc / Cxiro migHoc *
BUKOPUCTOBYETHCS IS BUMTIKAHHS XJ1100-0ylT04HNX BUPOOIB
(me4nBo, OICKBITH 1 TaK Jaii), PO3MOPOKYBAHHS MPOIYKTIB.

Kpyramii nignoc *
BHUKOPUCTOBY€ETECS TSl BUITIYKU 3aMOPOXKEHHX IIPOIYKTIB.

I'patu (rpuisb)
BHKOPHCTOBYETBCS JUISl 3a)KaPIOBaHHS, @ TAKOXK ISl PO3MIILICHHS
MPOYKTIB IMif 3aIiKaHHs, 30)KapIOBaHHs a00 PO3MOPOXKYBAHHS
Ha HEOOXITHOMY piBHI.

Teneckoniuni HanpsAMHI *
3aBISIKK TEISCKOMIYHIM HANPSIMHUM IiHOCH abo rpat 3
JICTKICTIO BCTAHOBIIIOKOTHCS 1 3HIMAKOTHCS.

I'patu Ha nmigHoC *

TIpomykTH, SIKi MOXKYTb IIPUTOPITH ITiJT Yac 3amiKaHHs, TaKi sIK
BiZIOMBHA, YKJIAJAIOTHCS HAa TPaTH BeepeauHi migHoca. Takum
YMHOM 3a1001ra€Thest IPUIIHMAHHS 1 IPUTOPAaHHS MPOIYKTIB 10
mijiHOCA.

Mianocy *
BiH BUKOPUCTOBY€TECS JUIsl 30epiraHHs rapsiauX JIOTKIB.

CymunibHMiA JIOTOK *
BiH BHKOPHCTOBYETBCS [UISl PO3MILICHHS TPOAYKTIB TS CYIIiHHSL.

Kaminp 1151 BUIiYKY miny Ta Jionara *
BoHM BUKOPHCTOBYIOTBCS /ISl BUIIYKH 3100H, TaKo SIK MiIa, XJ1i0, MIMHEIb Ta
BU/JIa-JICHHS 3aII€YCHOI 1Ki 3 J[yXOBKH.
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PO3A1J S. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHU

XapaKTepuCTHKH

Boynosana ITiu 60 cm (MFA1-6.....)

TlotyxHicTh TaMnu

15-25 Br

Tepmocrar 40-240 / Max °C

Hioxwiit Harpiaa 1200 Bt

Bepxmiii HarpiBau 1000b Br

Typ6o nHarpiBay 1800 Bt

HarpiBau rpuiio Maui rpatu 1000 Bt Bemuxi rparn | 2000 B
Hanpyra 220-240 B 50/60 I'u.

XapakTepuCTUKH Boynosana Iliu 60 cm (MFA1-8.....)

TloryxHicTh TaMIK 15-25 Br

Tepmocrar 40-240 / Max °C

Hioxwiit Harpisaa 1200 Bt

BepxHiii HarpiBau 1200 Bt

Typ6o HarpiBay 1800 Bt

HarpiBau rpuito Maui rpartu 1200 Bt Benuxi rparu | 2400 Bt

Hanpyra

220-240 B 50/60 I'u.

Jlo mpunamy MOXYThb BHOCHTHCS 3MIHH 0€3 3aBUacHOTO IOIEPEKCHHS B IIAX MHOMIMIICHHS Oro
TEXHIYHHUX XapaKTEPUCTHK.

3HaveHHs, HAsBHI Ha MO3HAYCHHAX BHPOOY, a00 AEKIapoBaHi Ha JIOJATKOBiil ApyKoBaHiH JOKyMeHTai,
IO MOCTABILIETHCS PA30M 3 BUPOOOM,€ 3HAUCHHSI- MU, OTPIMAHHMH B JTaOOPAaTOPHHX yMOBAX BiIIIOBiTHO
10 BCTAHOBIICHHX CTaH- 1apTiB. Li 3HaYeHHSI MOXKYTb 3MIHIOBATHCS3aJICIKHO BiJl CHOCOOY BUKOPHUCTAH- HS
BUPOOY 1 yMOB HOT0 eKCILTyaTaii.

MaJioHKH, IPEeACTABICH] B IHCTPYKII], € CXeMaTHYHUMH 1 MOXKYTh He BiToOpa-KaTH CIIPaBXKHIM BUIIISLT
IPOIYKTY.

PO3A1J 6. YCTAHOBJIEHHS ITPUJIATY

V mimix 3a0esnedeHHs NPale3faTHOCTI HpHIagy IepeKoHaiiTecs, IO eNeKTPUYHE yCTATKyBaHHS
BiANIOBiZa€ BUMoOraM. Y pasi HEBIANOBIAHOCTI BUKIMYTE HPO(ECiHHOTO eleKTpuKa abo PeMOHTHUKAIIS
BUKOHAHHS BIATIOBITHUX KOPHIYBaHb. BHpOOHHMK He Hece BiNIOBINAIBHOCTI 3a IIKOMY, 3aIOisSHY B
pe3ynbraTi BUKOHAHHS ONepallii He yIOBHOBaKEHHMH 0COOAMIL IO Be/le 10 IPHIMHEHHS Jii rapaHTii.

ﬁ HNONEPEJKEHHS
IMokymens Hece BIANOBITANBHICTH 3a MIATOTOBKY MICHS JUIS PO3TAIyBAaHHS NpUIagy U
€IIEKTPUYHOTO yCTATKyBaHHS.

HNONEPENKEHHS
ITix gac MOHTaXXy BUPOOY CIIiZ JOTPUMYBATH IPABIIIA, BCTAHOBIICHI MiCIIEBIMH CTaHAAPTaMU
B YaCTHHI eJIEKTPHIHHUX POOIT.

INOHNEPE/I’KEHHS

A Tlepen ycTaHOBIECHHSIM MpHIIAAY MEpeBipTe HOro Ha HAsBHICTH Oy/Ib-SKUX MOLIKOKEHB. He
BHUKOHYITE YCTAQHOBJICHHS, SIKIIO IPUJIAJA HOIIKOUKeHUi. [TOIKOKeHI npuiiagyd HECyTh
pusuk Uit Baroi 6e3nexu.
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BAKJIMBI TIPUMITKHU IIOJO YCTAHOBJIEHHS:

]

~ Ilin 4yac poOoTH Tmeyi OXOJOMKYBAIbHUNA BEHTWIA- TOP
BHBOJIMTUME 3aiiBy Mapy Ha30BHI 1 3armo0ira- TMMe HaJAMIpHOMY
HarpiBaHHIO 30BHIIIHIX TOBEp- XOHb mpuiany. Lle HeoOXigHO
JUIS TIPABUJILHOT POOOTH MpUIIay i piBHOMIPHOTO IPUTOTYBAHHS
crpa. Ilicns 3akiHUeHHS Ipoliecy TOTYBaH- Hs BEHTHIISITOD
MPOJIOBKYBAaTHMEIPAIIOBA-TH. BeH- THISATOP  BUMKHETHCS
ABTOMATHYHO, KOJNH OXO- JIO/JUKCHHs Oyne 3aBepiieHo. Y
3aHIl YaCTUHI BiJCIKy JUIyCTaHOBJIEHHS MpPUJIALy HEOOXiJHO
nependayuTH MpocTip s SKICHOI Ta NpaBWiIb- HOI PoOOTH
npunany. He ciin ymyckaru nei npoctip, OCKiJIbKH BiH MOTpiOeH
JUIS CIIPAaBHOT pOOOTH CUCTEMHU BEHTUIIALIT pUIIaLy.

MNPABUJIBHE MICHE AJ151 MOHTAXKY

Ju3aiin BupoOy po3po0iaeHuid BiITOBIIHO 10 TOCTYITHUX HA PUHKY CTUILHHIb. MiXk IPHUIaOM 1 CTIHKaMH
KyxHi 00 MeOISIMU CITiJT 3aUIIUTH OE3MeUHy BiCTaHb.

J1n1st BiTMOBITHUX POMIKKIB JTUB. Jllarpamy, HaBeIeHy Ha HACTYIHIN CTOPiHII. (3HAYCHHS BKa3aHI B MM)

. BukopucToByBaHi MOBEpXHI, CHHTETUUHHMN JIaMiHAT 1 CKJICHOBAJbHI Marepial MalTh OyTH
sapocTiikumu. (Minimym 100°C).

. KyxoHHi madu MoBHHHI 3HAXOUTHCS Ha OHOMY PiBHI 3 IIPUJIAJIOM i MalOThOYTH 3aKpiIIeHi.

. SIKIIO TiJ MiY4r0 € BUCYBHUIT SIIUK, MK TIYYFO 1 SIIMKOM CJTiJl BCTAHOBUTHUITAHEb.

MHMONEPEJ)KEHHSA

A He BcranoBmioiiTe mpuiaan MOONH3y XOJOAMIBHHKIB ab0 OXONOMKYBATbHHUX MPIIAIIB.
XKap, 1m0 BUXOAUTH BiJ MPHIAIy, MOXKE TiABUIIATA CHEPTOCIIOKMHBAHHS OXOIOKYBATBHIX
TIPUNIAIIB.

ﬁ NONEPEJKEHHS

He BuKopHCTOBYiiTE ABEpIATa a00 PYyUKy ABEPUAT AN II€PECyBaHHS IPUIALTYy..
CKJIAIAHHS 1 YCTAHOBJIEHHS BBYIOBYBAHOI ITEYI 60 CM

Ilepen MOYATKOM YCTAHOBJICHHS CJTi/l BU3HAYUTH MiCI[e BUKOPUCTAHHS MPHIIA/LY.

He citif1 BCTaHOBITIOBATH MPHJIAJL B MICISIX 3 CHUIBHIMH [TOTOKaMHU HOBITPS.

[punan cnix nepecyBatu MiHiMyM ynBox. He TATHITE mpuiag no mimnosi, mo0d yHUKHYTH HOIIKOKEHHS
CTaTeBOTO MOKPUTTSL.

Bupanite yci nepeBi3Hi Marepiay 30BHI i BCEpeInHi Mpuiaay. BuiimiTe yci Marepiaiu i JOKyMEHTALII0
3 IIpuIay.

YCTAHOBJIEHHS NJ] CTUIBHUIIO

Bijcik HOBHHEH BiAMOBIAATH MipKaM, BKa3aHUM Ha PUCYHKY 2.

V 3anHiil 4acTHHI BiACIKY CIiJ 3a0€3MeYuTH MPOCTIp, SK BKA3aHO HAa PUCYHKY, B IIIAX 3a0e3NedYeHHS
HEOOXIHOTO MPOBITPIOBAHHSI.

ITpocTip MiX CTUTBHHIICIO | BEPXHBOIO YaCTHHOIO IPHIIA/LY, SIKUH TOBUHEH 3aJIHINATHCS [TiCIIS yCTAHOBIICHHS,
MO3HAYEHO JITeporo “A” Ha pucyHKy 5. Lleii mpocTip moTpiGeH /Ui BeHTHIIALIT 1 He TOBUHEH 3aKPUBATUCS.
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YCTAHOBJIEHHSI B IIA®Y
Bizcik HOBHHEH BIANOBIAATH MipKaM, BKa3aHUM Ha PUCYHKY 4.

VY 3aauiii yacTHHI BiJCIKy, B HWKHIH 1 BEpXHIil 4aCcTHMHAX Cix 3a0e3MEUUTH TPOCTIp, SIK BKA3aHO Ha
PHCYHKY, B LJISIX 3a0€3IeUeHHs HEOOX1THOrO IPOBITPIOBAHHSI.

YMOBHU YCTAHOBJIEHHSI
Po3mipu npunajy HaBeIeHO Ha PUCYHKY 3.

IToBepxHst MeOIiB | MOHTaXHI MaTepiai, BUKOPUCTOBYBaHI JUIsl YCTAHOBJICHHS, TOBUHHI MAaTH MiHIMaJIbHY
xapocriiikicts 100 °C.

11100 yHHKHYTH TepeBepTaHHS IPUIALY, BICIK Ul YCTAHOBJICHHS Ma€e OyTH 3aKpilUICHHUH, a OCHOBA Ma€e
OyTH MIOCKOIO.

OcHoBa BiJICIKy TIOBMHHA BUTPUMYBATH MiHiMaJIbHE HaBaHTaXEHHS 00 KI.

YCTAHOBJIEHHS I 3BAKPIIIVIEHHS ITEYI

YeTaHOBITH iY Y BiJICIK 32 JOITOMOTOFO JIBOX 200 OibIie 0cio.

ITepexonaerecs, 10 paMKa MPHIIAJLY i IEPEHSA YaCTHHA MEOJIiB BUPIBHSHI.

Kabenb sKMBICHHS HE TTOBUHEH 3aJIMINATUCS Mif MiY4k0, 3aTHCKATHCS MK M40 i MEOIAMY i 3rUHATHCS.
3akpinuTe Miv 0 HABKOJMIIHIX MeOIiB 3a JOIOMOro0 OONTIB, HAJJAHUX Pa30M 3 NpHiIagoM. Boiru cimig
YKpy4yBaTH, MPOTATHYBILIH X Yy MUIACTHKOBI KPIiIUICHHs, BCTAHOBJICHI HA paMi NpHiajy, K M0Ka3aHO Ha

pucyHKy 5. BonTtu He citij 3aKpydyBaTH HaATO MilHO. [HaKIIe pi3bOa MOXKE TTOLIKOIUTHCSL.

ITicnst ycTaHOBJIGHHS MEPEKOHAMTECs, MO IiY He PyXaeThbes. SIKIIO yCTaHOBJIEHHs Iledi BUKOHAHO HE
BIJIIOBIIHO JIO IHCTPYKIiH, iCHY€ PU3UK IIEPEKHIAHHS I1i)] YaC BUKOPHCTAHHS.

MIAKJIOYEHHSA 10 MEPEXKI
Micue miKIIoYeHH s Iedi IOBUHHE MaTH BiIIOBIHE SICKTPHYHE yCTAaTKyBaHHS.
Hanpyra Mepesxi IOBHHHA BiANOBIaTH 3HAYEHHSIM, BKa3aHUM Ha TUIIOBIil €TUKETL MPHIIay.

MepexeBe 3’€HAHHS IpUIaLy NOBUHHE BHKOHYBATHCS BiJNOBIIHO 10 MICHEBMX i HalliOHaJIbHUX
CTaH/APTIB EIEKTPHKH.

Hepe}l TI09aTKOM YCTAHOBJICHHS IIpUiIany Bi}lKJ’I}O'{iTL JKUBJICHHS B Mepe){(i.

He minxirouaiiTe nmpuiia 10 MEpexi 10 3aBepIICHHS IPOLEIYPH YCTaHOBJICHHS.
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PO311J1 7. MAHEJIb YITPABJIIHHSI

1]
— 40
max —70§
E7 240T }80
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‘ 180 ‘ \‘\ (AN
OyHKIIOHATBHA Mexaniunuii abo Tepmocrar

KHOIIKa

1 poBuil TaiiMep

é INOIEPEJ’)KEHHSA

Hinxue npuBesieHa naHemnb KepyBaHHs. Po3rsHeMo nanens KepyBaHHS Ha CBOEMY IIPUCTPOI.
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Pene Tepmocrara:

BHKOpHCTOBYETHCS JUIsl yCTAaHOBIICHHS TEMIIEPATyPH IIPUTOTYBAHHS 1Ki
B 1eui. ITicis po3minienHs Oroza B 1edi IOBEPHITH pelie 1 BCTAaHOBITh
Oaxany Temmeparypy. JuB. TaONMIO TNPUIOTYBAaHHS ki, MO0
JIi3HATUCATEMIICPATY Py HPUTOTYBAHHS Pi3HUX TPOLYKTIB.

Mexaniune peJie Taiimepa *:

BHKOpHCTOBYEThCS JUIsl YCTAHOBIICHHS Yacy HpUrotyBaHHs Dxi. Komn
BCTaHOB- JICHWIl JUIS NPUTOTYBaHHs 4Yac 30irae, TaiiMep BiIKIFOUaEe
HarpiBajJbHi €JEeMEHTH 1 BHJAA€ XapakTepHuid m3BiH. [l wacy
MPUTOTYBAHHS PI3HUX HMPOIYKTIB JIHB.TAOJIHIIIO IPHIOTYBAHHSL.

BUKOPUCTAHHS CIIJIMBAIOYOI KHOIIKH *

v MOJEIIAX 3 peie, IO BUCYBAIOTHC, HAJIAIITYBAHHS MOXKE 3[[iI‘/’[CHIOB8.TPIC$I, TUIBKH KOJIH peie BUCYHYTE..

HarucHiTh 1 BiAmycTiTh pelie, 00 BOHO BHCYHYJIOCS, SK
MOKa3aHO Ha MAJIIOHKY JIIBOPYY.
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Ko pere BUcyHeHe BIepesi, MOKHA 31HCHIOBATH HEOOX1Hi
HaJIAIITyBaHHS [TOBOPOTAMH JIiBOPYY ab0 MpaBopyH.

Ha pucyHKy HHK4YE MTOKa3aHO BCI CUMBOJIH, SIKi € Ha AUCILIET.

MNporpama |— LLiBnake posirpiBaHHs

|
BBiMKHEHHS/ —-C) &) r.'||.".-

BUMKHEHHS
0 A D0
g e oy 3'_'||_| [
3meHwnutn  ——V /N = = Y N /Nq— 36inbwmmm vac
TemnepaTypy l::' L |
36inbWwWUTN TeM nepaTypy | BrokysaHHs
BBiMKHYTW/BUMKHYTU 3MeHLWnTH Ya ¢

Pexum (H anawtvBaHHa Yacvi T1.4.)

HarucryTn Ha kHOTIKY «P» (ITPOI'PAMA) st BuGopy nporpamu npurotysassst. [Ticist BuGopy nporpamMu
Ha JuCIUIe] 3 SIBUTHCS 3HAYCHHS BINNOBiNHOI Temmeparypy. 30LIbIIeHHS a00 3MEHIICHHS TeMIepaTypu
3MIHCHIOETECS 32 JIOIMOMOIOIO BIJNOBINHHX KHOIIOK, SIKI 3HAXOMSATHCS I IHAMKATOPOM TEMIICPATypH.
[Ticis BUOOpy HEOOX1AHOT IPOTrpaMy 1 HAJIANITYBAHHS BiAMOBITHOI TEMIIEpaTypH ISt

BMHKaHHSI p0O0YOro pexkuMy HOTpiOHO HatucHyTH Ha KHOIKY (ITYCK).

HanamryBaHHs yacy

HanamTyBaHHs dacy 3[iHCHIOETHCSI TAKHM YHHOM.

Harucrytn Ha xHonky (BBIMK./BMMK.) s BMUKaHHSI peXXUMY O4iKyBaHHS. J[J1s1 BMUKaHHS PEXXUMY
HaJIAIITyBaHHS Yacy IIOTPiOHO OAUH pa3 HATUCHYTH Ha KHONKy «Mode» (PEJXKUM). ITicist

IIbOTO Ha AucIuIei 3°sIBUThCS cHMBON 7 . HanamryBaHHs 9acy 3/1iiICHIOEThCS 32 JOIIOMOTOI0 JBOX KHOIIOK,
SIKi 3HAXOIATHCS i iHgukaropoM. [licis 3akiHUeHHs! HalaIITyBaHHS HOTPIOHO OOMH pa3 HATHCHYTH Ha
kHonKy «Mode» (PEJXXHM).

HanamTyBaHHs 4acy NPUTOTYBaHHS
HanamTyBaHHS yacy IPHTOTYBaHHS DKI MOXKHA 3[IMICHIOBATH B PEXHMi O4iKyBaHHS ab0 B poOodOMy
PeXUMI.

HanamTyBaHHs 3ByKOBOI0 CHTHATY

HanamTyBaHHS CHIHAITY, SKUH 3BYYHTb ITiCIIS 3aKiHYCHHS BCTAaHOBJICHOTO 4acy IPUToTyBaHHs. [loTpioHO
I[Ba pa3n HAaTHCHYTH Ha KHONKY «Mode» (PEXIIM), sika 3HaxomuThes mix iHAmkaTopoM gacy. Ilicis
HATHCKAHHS —~ Ha  KHOIKy £ cumBon moune Gmumarn. Ha mucrurei 3”ssursest D300

HanamTyBaHHS gacy, IicJIs CIUIMBAHHS SIKOTO Oy/ie 3ByJaTH CUTHAI, 311H{CHIOETHCS 32 JOIOMOTOI0 KHOIIOK,
SIKI 3HAXOJISITHCSI 1T IHMKATOPOM.

ITix yac HajamITYBaHHS CHMBOJ A Oyne 6mumarn. OuH pa3 HaTHCHYTH Ha KHOIKY «Mode» (PEXXM),
TiCITS 90TO CHMBOJT £ TIOYHE CBITHTHCS TIOCTiiHO. 1€ CBiTYNTh PO yCITilHe 3aKiHTeH s HaIalITyBaHHS
qacy. Ilicist 3akiHYeHHs Iepioy HAJIALITYBAaHHS IIPO3BYYUTH CHTHAJ, a CUMBOIM £\ 1 {30 HOYHYTH
Onmmary. JI1si BAMKHEHHSI 3ByKOBOTO CHTHAITY 1 Bi3yasibHOI iHAMKAI{ TOTPiOHO HATUCHYTH Ha OyIb-sKy
KHOIIKY.
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HajamryBaHHs yacy, NPOTSITOM SIKOTo Oy/e 3/1iliCHIOBATHCS IPUTOTYBAHHS 12Ki

3a jornomororo mi€i (yHKIIT 31ifCHIOETbCS HaNAIITyBaHHS 4Yacy, IPOTATOM sKOTro Oyjie 3[iHCHIOBAaTHCS
HPUTOTYBaHHs Tki. [TOMIiCTHTH B JIyXOBKY 1Ky, Ky HOTPiOHO NPHIOTYBaTH, a MOTIM BHOpPATH HEOOXinHY
nporpamy. Temneparypa Oyze HanamToBaHa BiJNOBiAHO 10 mporpamu. HartucHytn Ha KHOIKY «Mode»
(PEXXUM), micist woro cumBon ¥ noune Gmumaru. [10oTiM 3a JOMOMOTOO KHOIIOK « \/ » 1 « A\ », siKi
3HAXOATHCS il iHMKATOPOM Yacy, HaJIAIITYBaTH MOTPiOHMI yac. 3MennTy yac ITporpama BeiMkHeHH:/
BumkHeHHst 3MmeHmmuTH Temneparypy 30imbmuTH Temneparypy BaimkayTH/BumkHyTH BriokyBaHHS
Pexwum (HanmamTyBaHHs yacy i T.11.) 36inbmmTy yac IIBuake posirpisanns 2 Ilicis mporo notpioHo oxuH
pa3 HartucHyTH Ha KHONKy «Mode» (PEJXXMM) — nanamTyBaHHS Oyie aBTOMAaTHYHO 3aBepIICHE uYepe3
nekinbka cekyna. [Ipu oMy He HOTpiOHO HATHCKAaTH HA iHII KHOMKH. ITiciis 3aKiHYEeHHS HaJIaIlTyBaHHS
iHJMKATOP Yacy i cuMBOJ 3> IOUHYTH CBITHTHCS MOCTIHHO.

[Ticist Toro, SIK Yac NPUTOTYBAHHSI X1 HAJIAIITOBAHO, TIOTPIOHO BCTAHOBHTH Yac 3aKiHYCHHs IIPUTOTYBAHHS.
Haruchyn Ha kaonky «Modey» (PEXKVIM), micist yoro cumson 2 noune Gnumary. Tlotim 3a 1oroMororo
KHOIIOK « \/ » 1« /\ », Kl 3HAXOAATBCS I1iJl iIHIMKATOPOM 4acy, HaJlalITyBaTu NoTpiOHuit vac. ITicns
L[OTO MOTPIOHO OZIMH pa3 HATUCHYTH Ha KHONKY «Mode» (PEXXMM) — HanairyBanHs Oyae aBTOMaTHYHO
3aBeplLICHE uepe3 JeKiibKa ceKyH. [Ipu boMy He HOTpiOHO HATHCKATH Ha 1HII KHONKH. [Ticis 3aKiHIeHHs
HaJalITYBaHHS IHJIMKATOp 4acy i cuMBoad 3  mouHyTh CBiTHTHCS nocTiiiHO. HamamryBaHHs uacy
3aKiHYEHHS IPUTOTYBAHHS 31 HCHIOETBCS MICIIsl TOTO, SIK Oy/Ie HAJIAIITOBAHO YaC TPUBAJIOCTI IPHTIOTYBAHHS
xi. IpuroryBanns Txi Oyae 3ailfiCHIOBAaTHCS IIPOTATOM BCTAHOBIEHOTO 4acy, INCIs CIUIMBAHHS SIKOTO
JIyXOBKAa aBTOMAaTHYHO BHMKHETHCA. IIpH 11bOMY HPO3BYYHMTH CHTHAJ, a CHMBOJIM Ha JHCIUIC] MOYHYTH
Gmmaty. [l BAMKHEHHS 3ByKOBOTO CUTHAITY MOTPIOHO HATHCHYTH Ha Oy/Ib-Ky KHOIIKY.

IngukaTopu TeMmeparypu

IHAMKaLisE TeMIIEepaTypHOro PEeXMUMY 3JIHCHIOETBCS 3a JOMOMOTOI0 YOTHPBOX PHUCOK, SIKi 3HAXOAATBCS
IpaBoOpYY i J1iBOPYY Bijl CHMBOJIIB IIporpaM HanamTyBaHHs. KoxkHa prcka BifNOBifae piBHUM 3HAYECHHIM
temnieparypu. Hanpukian, temmeparypa B myxosui ctanoButh 200 rpamyciB. OTke, KOXHA pHCKa
BinoBinae temmneparypi 50 rpaiyciB. 3a JIONOMOIOK LHMX iHJMKATOPIB MOJXKHA INEPEBIpPATH, AOCSAIIA
TeMIiepaTypa IoTpiOHOTo 3HAYEHHs, M Hi.

BiokyBanHs

brokyBaHHs npu3HadeHe Juist 3anobiraHHs HebaxaHOMY ab0 HelpaBUIBHOMY BHKOPHUCTAHHIO CEHCOPHOT
naneni. Jns BMUKaHHS OJOKyBaHHS 1moTpiOHO HatucHyTH Ha kHonky (BJIOKYBAHHS) i yrpumysarn
ii mpoTsaroM JBoX cekyHJ. Ilicis BMuUKaHHs OJOKyBaHHs Ha JUCIUIE] 3’SBUThCS CHMBOJ . SIKIO maHenb
3abnokoBano, kHonka (BBIMK./BMMK.) 3anumaerbcsi akTuBHOMO. Y BHUITAJKy BUMKHEHHS JyXOBKH i3
3a0J10K0BaHOIO MaHeILTo 3a Jornomororo kHorkr (BBIMK./BUMK.) GnokyBaHHs 3a/MIIA€ThCs aKTHBHUM.
Tomy miciist BMHKaHHS JyXOBKH IaHelb Oyjie 3a010koBaHo. Jlisi BUMKHEHHs OJIOKYBaHHSI TaHei OTPiOHO
HatucHyTH Ha kHONKy (BJIOKYBAHHSI) i yrpumyBaru ii mpoTsrom IBoX CEKyHI.

HanamTyBaHHsI 3ByKOBOI0 CHIHATY

B pexuMi 04iKyBaHHSI HATUCHYTH Ha KHOIKY \/ , 1 yTpUMyBaTH ii mpoTsirom aBox cexyHn. [Ticis nporo
IIPH [IOYEepProBOMY HATHCKAaHHI HA KHOIKY \/ Oyje 3Byd4aTH TPH Pi3HHX CHTHAJH. SIKIIO Hicyisi BUOOpPY
HOTPIOHOTO CUTHATY HE HATHCKATH Ha IHINI KHOIIKH, el CUrHai Oyzie 30epeKeHo B aM’siTi IPHCTPOIO.

IBuake posirpiBanus

@DyHKIA IIBUAKOTO PO3IrpiBaHHA NPU3HAYEHA JUIs CKOPOYEHHsS 4acy, MOTPIOHO JUIs JOCSTHEHHS
HeoOxigHoi Temneparypu. Ilicis Bmukanus pexumis «Hmxkniii TEH», «Hwxnii TEH+Bepxniit TEH»,
«Hwmxniit TEH+Bepxniit TEH+BenTnistopy», «Typbo+sentuinsaropy, « Typoo+umxniit TEH+BenTHIATOPY,
«Typ6o+tBepxuiii TEH+Bentuinsropy» Oyae cpitutucs knonka (LIBUJIKE PO3II'PIBAHHS). Ilepen
MI0YaTKOM IIPUTOTyBaHHs MOTPiOHO HatucHyTH Ha kHonky (ILIBUJIKE PO3ITI'PIBAHHS).

Po3mopo:xyBanns

Ls dyHKIis npu3HadeHa 11 po3MOPOXKYBAHHS NPOAYKTIB (HaNpHKIIam, M’sica, HamiBpaOpukaris i T.1.).
Po3mopoxyBaHHS 3/1iICHIOETBCS 3aBASKM LUPKYJIALIT MOBITPSI, siKa 320€31e4yeThCs BEHTHIISITOPOM.
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Oven Functions

Lamp Ring + Fan + Lamp Grill + Top + Fan + Lamp
Fan + Lamp (OEF) Ring Bottom + Fan + Lamp Ring Top + Fan + Lamp
Bottom + Lamp Grill + Lamp Grill + Fan + Turnspit + Lamp
Top Buttom + Lamp Gril + Top + Lamp Grill + Top + Turnspit + Lamp
Top Buttom + Fan + Lamp Gril + Fan + Lamp Grill + Top + Turnspit + Fan +
Lamp
PO311JI 8. EKCIIJIYATALIA

NEPIIE BUKOPUCTAHHS

[Ticis BUKOHAHHS HEOOXiTHUX 3’€JHAHB 3T1HO 3 IHCTPYKIISIMHI HEOOXiTHO BUKOHATH TaKi Ail:

1.

2.

BuiimiTe yci eTHKETKH i akcecyapH, IO 3HAXOMATHCS ycepeauHi medi. Bupamite 3axucHy
UTIBKY Ha 30BHIIIHIN CTOPOHI MPUIIAY.

IIpoTpiTh BHYTPILIHIO YaCTHHY Iedi Bif NIy I YaCTOKYIAKOBKH 3a JOMOMOIOI0 BOJIOIOf
ranuipk. [1iu Bcepeanni Mae OyTH MOPOKHBOIO. BeTaBTe BUIIKY MPUIIaay B PO3ETKY.
BcTaHoBITh pesie TepMocTara Ha MakCHMajibHy Temmeparypy (240 Max. °C) i maiite meui
MPOIIPALFOBATH i3 3aKPUTHMHU JBepiisiTaMu poTsirom 30 xBuiuH. [1py 1iboMy Moke 3°IBUTHCS
JIETKHUH MM 1 3a1ax, 11¢ HOPMAaJbHO.

IMicas wiel mpouexypu TOYEKaWTeCs] OXONOMKCHHS Iedi, MPOTPITh BHYTPIIIHIO YACTHHY
TEIIO MHJIBHOIO BOIOKO 1 MPOCYIIITH 33 IOMOMOrOK0 4HCTOl cyxoi randipku. Temep Bu
MOJKETe BUKOPHUCTOBYBATH CBOIO Ti4.

CTAHJAPTHA EKCIIUIYATALLLIS ITEYI

JUi1s HoYaTKy MpUroTyBaHHS BCTAHOBITh Pelie TEPMOCTATa B IOJIOKEHHS 6a)kaHOT TeMIepaTypH
BIZIMIOBITHO 710 POIYKTIB.

Ha mopnensx 3 MexaHiuHUM TaiiMepoM Bu Mo)keTe BCTaHOBHTH OaXaHHil yac TOTYBaHHS 3a
JIONIOMOrol0  penie Taiimepa. Ilicas 3akiHYEHHS BCTAHOBICHOTO 4Yacy TaiMep BiAKIIouae
HarpiBaui i Bujae XapaKTepHUii 13BIHOK.

Ha wmozmensix 3 uupoBHM TaifiMepoM Iicis 3aKiHUCHHs 4acy TOTYBAaHHS BiIMOBITHO 10
BCTAHOBJICHUX JaHHX TaiiMep BIJKJIIOUa€e HarpiBadi i Bumae XxapaKTepHUi 13BIHOK.

ITicnst 3aBepiICHHS MPOLEYPH TOTYBAHHS CHCTEMa OXOJIOKCHHS PUIa/ly HPOIOBKYBaTHME
nparoBati. He BinkiodaiiTe >KMBICHHS NMPHIALY 0 TOBHOTO OXOJOMKCHHS NpUIany B
TakoMy pexxumi. [Ticiist 3aBepIIeHHs OXOIOIKEHHS CHCTEMa BUMKHETBCSI aBTOMAaTHYHO..
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PO3A1J1 9. BUKOPUCTAHHS I'PUJIA

—_

Koy Bu po3miltyeTe rpHilb Ha BepXHill CTilii, ka Ha TPl He IIOBUHHA TOPKATHCS TPHIISL.

2. Bu MoxeTe HarpiTé NIpoTSAroM 5 XBWIMH IiJ 4ac TpuisL. SIKIO0 HEoOXiJHO, BH MOXETe
MIEPETBOPUTH TKY.

3. Txa moBuHHA GyTH B TEHTpi TPHIS, MO6 3a0e3MeTHTH MAKCHMATBHUH TIOTIK MOBITPS Yepes
JTyXOBKY.

YBiMKHEHHS TPHIIIO:

. HarucHiTh (QyHKIIOHATbHY KIaBillly HaJ CHMBOJIOM I'PHIISL.
. TloTiM BCTAHOBITH HOT0 Ha MOTPiIOHY TEMIEpaTypy TPUJIS.

BHMKHEHHsI TPHIIIO:

. BcTaHOBITh (DyHKITIOHAIBHY KHOIKY B ITOJI0KEHHS] BAMKHEHHS.

é HOIIEPEJ’)KEHHS.

Tpumaiite ABepLATA TYXOBKH IIijl YaC TPIIIOBAHHS

3aKpUTUMHU.

| PO341J 10. BUKOPUCTAHHS KYPAYOI'O CMAXKEHHS

Mau. 6

IMoxnanite kocy Ha pamy. IlocyHbTe pamy KOCOKO B JIyXOBKY
Ha Oaxanomy piHi. 11lo6 mBHaKO 3i0paTH BOJY, BCTaHOBITH
KacTpyJro 3 Kamiero yepes JHO. JlofaiiTe HEBEIMKY KiIbKICTh
BOJM B KameJNIOIIOK JUlsi Jierkoro uuiieHHs. He 3aOysaiite
BUIMATH IUIACTUKOBY 4YacTUHY 3 kocu. Ilicas rpuimoBanHHs
IBUHTITH IUIACTHKOBY pYyYKy JO INMApH Ta BHAMITH DKy 3
JIYXOBKH.

| PO3A1JI 11. BUAU ITPOT'PAMM

Pene nporpamu rotyBaHHsi:

BUKOPHCTOBY€ETBCS [UIsl BH3HAUCHHS MPOTPaMU HPHTOTYBaHHS
MPOZYKTIB, pO3Mi- IEHHUX Y revi. Buau mporpam,po3raroBaHux
Ha perne, i ix QyHkii omcano pamni. He Bci Mmogeni MoxyTs OyTn
OCHAILlCHI BCiMa BHJaMH HarpiBadiB i BiJIOBIIHUMH BHIaMH
Mporpam.
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Buau mporpaM nmpuroTyBaHHS DKi 1 BayKIMBI IOSICHEHHS /10 HUX MOJIAHO HIKYE 3 METOI HajaHHs Bam
MOXKJIMBOCTI ITPUTOTYBAHHSIPI3HUX CTPAB HA CBil CMaK.

HroxHili 1 BepxHiit HarpiBasbHi
CJICMCHTH

HikHili HarpiBaabHUI eTeMEHT
1 BEHTHJIATOP
Tpuitb i wammyp st 3a)KaprOBaHHs!
KYPKH
BepxHiil HarpiBaJbHUN €1EMEHT
i BEHTWIATOP

HrkHil HarpiBadbHHI eIEMEHT

BepxHiii HarpiBanbHUii €JIEMEHT

Bentuisarop

||

Typ6o HarpiBa4 i BEHTUIATOD

HwokHiii 1 BepXxHiil HarpiBaibHi
CJICMCHTH 1 BEHTHJIATOP

T'puib 1 BeHTHIATOD

I'pune

OuHILEHHS TapOI0

Hwxniii HarpiBanbHuii eneMenT: BuOupaiite 1o nporpaMy Omkde 10 KiHI Yacy TOTYBaHHS JUIs
3a0e3MeyeHH s POIIKaHHS HIKHBOT YACTHHH CTPABH.

BepxHiii HarpiBajbHHI eleMeHT: BHKOPHCTOBYeTbCS I NMPHUTOTYBAaHHS a0o po3irpiBaHHs APiOHMX
TPOJTYKTIB.

Huoxniii i Bepxniii HarpiBanbHmii eemenTn: Ilporpama, BUKOPUCTOBYBaHa ISl IPUIOTYBAaHHS TaKUX
IIPOJYKTIB, SIK KEKCH, I1ila, OiCKBITH, IEIHBO.

Hwkniii HarpiBaabHmii eJeMeHT i BeHTHIATOP: BHKOpUCTOBYETBCS UIs NIPUTOTYBaHHSA (QPYKTOBHX
KEKCIB 1 MOIOHHX IPOIYKTIB.

Huoxniii i Bepxniii HarpiBaabhi eemenTn i BenTHasITOP: IIporpama, npusHaueHa i NPUrOTYBaHHS
KekciB, OICKBITIB, 7a3aH’i Ta momiOHMX Omron. Takok MoXke BHKOPHUCTOBYBATHCS JUISl TIPUTOTYBaHHS
M’SICHHX OO

I'patu (rpuis): I'patn BUKOPUCTOBYIOTECS JUISl IPUTOTYBAHHS TaKUX MPOIYKTIB, SKOI(IITEKCH, COCHCKA

i pubu Ha rpui. Ilix yac mpUroTyBaHHSIXKI Ha TPHIIL ITiJ TPATH CIIiJ{ BCTAHOBUTH IIJHOC 3 HEBEIMKOIO
KiJIbKICTIO BOJIH.
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Typ6o narpiBau i BenTnasTop: IIpusHaueHa [UIs IpUroTyBaHHs 1 XKapiHHA DXki B nedi. Beranosumoiite
TEMIIEpaTypy TPOXM HIXKYE, HiXK Ui mporpamMu”BepXHBOro i HMKHBOTO HAarpiBallbHOTO elIeMeHTa”,
OCKIJIBKH Kap IIBUJIKO MOIIUPIOETHCS 3a JOMOMOTOI0 MOTOKY OBITPS.

I'parn i BenTnasitop: I[IpusHadena s mpUrotyBaHHs M siCHUX cTpas. I1ix yac npuroTyBaHHsDKI Ha TP
IrpaTy CJIiJi BCTAHOBUTH ITiTHOC 3 HEBEJIMKOIO KITBKICTIO BOJIH.

PO3/L1T 12. PEKOMEHIAIIII IIIOJIO IPUTOTYBAHHS

Indopmariiro npo pi3Hi MPOAYKTH, SIKI MU MPOTECTYBAIM B HAIIUX Ja0OPATOPisAX 1 BCTAHOBMIIM 3HAYCHHS
JUIst TX MPUTOTYBAaHHS, HABEACHO B TAaONMILIX HIbKYe. Yac MPUrOTYBAaHHS MOKE 3MiHIOBATHCS 3aJCKHO
BiJl HaNpyrd Mepexi, OCOONMBOCTEH, KiIBKOCTI i Temmeparypd mponykTiB. CTpaBu, NMpUroTOBaHi i3
3aCTOCYBAaHHSIM HaJaHHUX 3HAYCHb, MOXKYTh HE cropobarucs Bam 3a cmakom. Bu MokeTe BU3HA4HTH HOBI
3HAUCHHS, KCIICPUMEHTYIOUH 1 3HaX01s14M Ol BinnoBiaHi 1uis Bac.

HOMNEPENKEHHS
Tlepen po3mineHHsIM POIYKTIB y Mid 11 CIIij 3a3/1aMeriab HarpiT npotsirom 7-10 XBUIKH.

| PO3A1JI 13. TABJIMLS TIPUTOTYBAHHSA

DyHKuis Temneparypa Yac
Crpasn NPUTOTYBAHHS (°C) Hoamusa (xB.)
Craruunuii /
Topr CraruuHuii+BeHTriasitop 170-180 23 3545
. Crarnyanuii /
Hesenuki Topti Typ6o+ Berrnarop 170-180 2 25-30
Terri Cramimii 180-200 2 35-45
Crarnunuii+Bentuisitop
Topr Craruunuit 2 20-25
Ieunso Craruunuit 170-180 2 20-25
. . Craruusuii /
SlomyaHuit nupir TypGo+ Benimnarop 180-190 1 50-70
BicksiT CraruuHuit 200/150 * 2 20-25
ITina CraruuHuii+BeHTHIsITOp 180-200 3 20-30
Jlazan’s CraruuHuit 180-200 2-3 25-40
Mepenra CraruaHuit 100 2 50
Kypra ia rpiui Tpre+Bentusrop 200-220 3 25-35
CMa)KiIia puba I'puib+BenTuisiTOp 200-220 3 25-35
C.TeHK 6;3 I'puwis+BenTuistop Mak. 4 15-20
KICTOK
Opukanenpka ** I'puis+BenTtuisitop Mak. 4 20-25

* 6e3 morepegHHOro HarpiBanmst [lepiia monosuHa yacy npurotyBatms npu temmeparypi 200 °C, 3amuinok
yacy - 150 °C.
** B cepefinHi TPUBATIOCTI IPUTOTYBAHHS HEOOXIAHO IEPEBEPHYTH MPOLYKTH.
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Bumniuka ITinn

ITix yac BUIiKaHHA 3 MilM HA IEKapCKOMY KaMeHi po3MilnyiTe ii Ha cTiifli Ta monepesHbo HarpiaiTe
JIyXOBKYy B pexumi mimm (typ6o + Hmkuwmit) npu 230 © C nporarom 30 xBuimz. Ilicns 3aBeprieHHs
TIONEPEIHBOTO HATPIBAHHSI, HE BUIIMAIOUHN NEKAPChKUI KaMiHb, TOKJIAIITh T1illy Ha HBOTO (HE po3MilyiiTe
3amMoposkeHy miny) i Bumikaiite npu 180 ° C nporsirom 20-25 xBuiuH. Ilicist 3aBeprueHHs BUIIKaHHSL
BUIMITB 3ale4eHy Iy 3 JlyXOBKH 3a JIOTIOMOTOI0 PyKaBHUKH.

é MHNONEPEJ’)KEHHS

He xinazith nekapchbkuii KaMiHb B TIONEPEHBO MiAIrPITY mid.

f MHNONEPEJ’)KEHHS

ITicis 3akiHYCHHS BUMIYKU HE BHifMaliTe KaMiHb ITIOKM BiH rapsuuii, He KJIamiTh HA XOJOAHI
HoBepxHi. [HaKIIe nekapchbKuii KaMiHb MOXeE TPICHYTH.

f MHNONEPEJ’)KEHHS

He niggasaiiTe miiy KaMiHb BOTKOCTI.

Cywinns
Ipoaykr DyHKIisA TOTyBaHHS Temneparypa PemiTka Yac
roryBanus, °C s TOTYBaHHS,
TOTYBaHHS TOIHH
Hapizaunii 6anan DyHKIii TOTYBaHHS 100 2 4-5
3 BUKOPHCTaHHAM
BEHTHJIATOPA
Hapizane s16myxo Dynkuii roryBaHHsS 100 2 4-5
3 BUKOPHCTAHHSIM
BEHTHJIATOPA
Hapizanuii anenbcun DyHKIii rOTYyBaHHS 100 2 4-5
3 BUKOPHCTaHHAM
BEHTHJIATOpA
MNONEPEKEHHS

YuM GBI TOHKO Hapi3aHi CKHOOYKM, TUM OLUIbII KOPOT-IIMM € Yac CYIIiHHs i THM Kpaiie
30epiracThbesi apoMar MpOIyKTiB.

HOMNEPE/’)KEHHSA
He BigkpuBaiiTe 1BepIisTa JyXOBKH JI0 3aBEPIICHHS MPOIECY CYIIiHHS.

MNONEPE’KEHHS
ITpoxykTH 1UIst CYLIIHHS CITiZ PO3MILYBAaTH TIIEKH HA Cy-IIHIBHOMY JIOTKY.

> B b P>

MNONEPE’KEHHS
11 4ac CyIIiHHS He JIOIyCKalTe ITOIepeHbOr0 Harpi-BaHHs.
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PO3ALJ 14. AOIVIAA 1 YUINEHHSA

Bin’ennaeTe BUIIKY JKUBIICHHS BiJl PO3ETKH.

He BHKOpPHCTOBYiiTe >KOPCTKI IIITKH,METaJIeBl MIITKH a00 HOXI JUIS YUIIEHHS BHYTPIIIHIX
YaCTHUH, NIAHeNi, MiAHOCIB 1 iHmMMX JacTHH nedi. He BHKopHCTOBYiiTe abpa3uBHI Marepiaiy,
Marepiajii abo MUY 3aCO0H, 1110 JAPSIIAFTh.

IIpoTpiTe YacTHHM Ie4i MHJIBHOIO TKAHHHOIO 1 MPOIOJIOLITH BOJOIO, @ IIOTIM PETEIbHO
00CYIITiTh M’ KO TKAHHHOKO.

OuniyiiTe CKIISHI TIOBEPXHI CIIEiaIbBHUMHI 3aC00aMH JUIS YHIIEHHS CTEKOJI.

He BuKOpHCTOBYIiTE TAPOreHEPATOPHI OYMCHHUKH ISl YUIIEHHS [IPHIIATY.

JU1s YMINeHHs Medi HIKOJW He KOPHUCTYHTecs KUCIOTOI0, PO3YMHHHKOM 1 FacoM i iHIIMMU
TOPIOYMMH PEYOBHHAMH.

He muiite Oynb-sKi YaCTHHHM T1€4i B TOCYIOMUHHII MammnHi.

Jlns BumaneHHst Opyuy 1 IUISIM BUKOPUCTOBYHTE cTeapar KaJlito (HeWTpaabHe MUJIO).

PO3A1JI 15. YUIIEHHSA ITAPOIO * |

Ile mae MOXUIMBICT OYHMCTHTH PO3M’SIKIIEHI 3a0pyJHCHHS
3aBJSIKU 1api, IO YTBOPIO- €THCS B MEUi.
I.
2.

Bupnanits yci akcecyapu 3 TyXOBKH.

Sanuiite miB JiTpa Boxu B migHOC. I[lomicTiTh
JIOTOK B HIDKHIM YacTHHI KOTJIA.

VYCTaHOBITH INEpeMHKad Ha PEXKHM OUHIICHHS
aporo.

VYeranoBite Tepmoctar Ha 70 °C rpamyciB i
YBIMKHITb 14 IpOTsIroM 30 XBHIIUH.

IMicts pobotn mewi mporsirom 30  XBHIHH
BiZIKpHiiTe IBepITa Iedi IPOTPITh BHYTPILIHIO
MIOBEPXHIO BOJIOTOI0 TaHUIPKOIO.

BuxopucToByiiTe piuHy UL MUTTS HOCYAY, TEILTY
BOMy 1 M’SIKy TaHUIpKY JUIS CTIHKHX 3a0pyIHEHb,
MOTIM TIPOCYIIITh OYHUILEHUI TPOCTIP CYXOIO
TaH4ipKOIO. Mau. 7

PO3JILT 16. YAIEHHS i1 YCTAHOBJEHHS ABEPISIT |

Mau. 8 Mai. 9
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IMoTsrHiTh ABEpI- TA
rieui Ha ceOe i Bikpuiite
ix o ynopy. [Torim
MOTSTHITH 3aMOK
METi 33 JOIIOMO- TOFO
BHUKDPYTKH | BUKOHANTE
[POLEAYPY BIAKPUTTS
3aMKa, K [IOKa3aHO Ha
MaoHKy 8.1 .

[puBenite 3aMOK
MEeTIIi B MAKCU- MaJIbHO
BIZIKPHUTE TTOTOKCHHS,
SIK MOKa3aHo Ha
MAJTIOHKY 8.2.

TepeBenith 0OMIBI
T, 10 CTIOIYYaioTh

JIBEPIIi 3 MiY4I0, B
OJJHAKOBE TOJIOKEHHS.

Ma. 9.1

ITotim, mpukpuiire
JIBEPIISITA 0 TOTO
MOMEHTY, SIK BOHH
YIHPATHMETECS Y
3aMOK TIETJI, SIK
MOKa3aHo Ha
MaoHKy 9.1 .

Maut. 9.2

J17ist 3HSATTS IBEPIISAT
MPUBEIITH 1X B
MPaKTHIHO
3aKpuTe
TTOJIOXKEHHS 1
MOTATHITH BrOPY
oboMa pyKamH, sIK
MMOKa3aHo Ha
MAaJOHKY 9.2.

IIJ'Iﬂ BCTAHOBJICHHS ABEPLAT Ha MiCLIe BHKOHyﬁTe Z[iT, ornucaHi JUIA BHATTS, B 3BBOPOTHOMY ITOPSAKY.

PO3J1JI 17. YUCTKA CKJIA

Bamr mpozyKkt Moke Biipi3HATHCs. BHKOHANTE BIITOBIHIMI KPOK [T BAIIIOTO TIPOAYKTY.

1. HarucHiTh Ha IIACTHKOBI 3aCYBKHM 3 JIIBOTO Ta MpaBOro OOKiB, SIK Moka3zaHo Ha puc. 10, i
MHIMITE TTPOdib, TOTATHYBIIN HOTO 10 cede, K nokasano Ha puc. 11. ITicns BupaneHHs
podiTro CKIO CTaHe BUIBHUM, SIK TIOKa3aHO Ha pHc. 12. O0epeKHO MOTATHITH 10 cebe CKIIo,
sike cTasie BiTbHUM. [Ipy HEOOXiAHOCTI CepeIHE CKIIO TAaKOXK MOXKHA 3HATH TAKUM JKE YHHOM.
30BHILIHE CKJIO NPUKPIIICHE O MPOQITI0 ABEPUAT AyXOBKH. [1icis BiJOKPEMIICHHS CTEKOJ
X MOJXKHA JIETKO OYHCTHUTH. Ilicisi 3aBEepIICHHS OYMINCHHS Ta TEXHIYHOTO 0OCIyroByBaHHS
cTeKIa i mpoisib MOKHA BCTAHOBHTH Ha MICIIE, BUKOHABIIHN HPOLEAYPY 3HSTTS B 3BOPOTHOMY
nopsiaky. IlepekoHaldTech, MO CKJIO BCTABICHO B MPABHIBHOMY HAMPSIMKY i 1m0 mpodias
BCTaHOBJICHHUH SIK CITi[I.

Man. 11 Mamn. 12
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2. BukpyTiTh TBHHTH 3 JIIBOTO Ta MPaBOro OOKIB, SIK MOKa3aHO Ha puc. 13. 3HimiTh npodinb,
MOTSITHYBILIH HOTO 10 cede, siK moka3aHo Ha puc. 14. Ilicns BunaneHHs npoQio CKIIo cTaHe
BUJIBHUM, SIK MOKa3aHO Ha puc. 15. O0epexHO MOTATHITH 10 cebe CKIIo, SIKE CTalle BITbHUM.
ITpu HEOOXiZHOCTI cepefHE CKIO TaKOK MOXKHA 3HATU TaKUM )K€ UMHOM. 30BHIIIHE CKIO
MPUKpiTUIeHe 0 TPOQUII0 ABEPUAT TyXOBKH. [1iciis BiIOKpEeMIICHHS CKiIa HOro MOYKHA JIETKO
ourcTUTH. [licns 3aBeplICHHs OYMILEHHS Ta TEXHIYHOTO OOCIYyrOByBaHHS CTEKIAa i MPOQiib
MOXKHAa BCTAHOBUTH Ha MICIle, BHKOHABIIHM MHPOLEAYPY 3HSATTS B 3BOPOTHOMY MOPSIIKY.
IlepexoHANHTECH, [0 CKJIO BCTABICHO B MPABHJIBHOMY HAMPSIMKY 1 110 IPOQiiIb BCTAaHOBICHUI
SIK CIIIJI.

PO3I1J1 18.KATAJIITUYHI CTIHMU *

KaraniTnuHi CTIHKH pO3TAIIOBaHi JIBOPYY 1 MPABOI0 CTOPOHOIO MOPOKHHHH SIK BKA3aHO B IHCTPYKIIi.
Karanitnuni naneni BHAAIAIOTh HOTaHUM 3amax i 3a0ecredyioTh HalKpally NpOAYKTHBHICTb 3 IUIMTH.
KaramiTnuHi CTIHKH TaKO)K MOMIMHAIOTH 3aJIMIIKKA Macja Ta OYMIIAI0Th Bally MiY IiJ yac ii ekcrutyararii.

3HATTA KATATITUYHUX ITAHEJIEI.

Jlnst 3HATTSL KaTaniTHYHHUX IaHeNei; HanpaBisiioui MOBHHHI OyTH BHTATHYTI. SIK TiIbKM HampaBisiodi
BUTSTHYTI, KaTaJiTHYHI maHexi OyayTh aBTOMAarH4HO 3HATI. KaramiTHuHi CTIHM HOBHHHI OyTH 3MiHEHI
yepes 2-3 poKu..

PO311JI 19. PO3TAIIYBAHHS PEINITKHN

BajxumBo NPaBWIBHO BCTAaHOBHUTH  PELIITKY

Criiika 4 B JyxoBKy. He jomyckaiite, mo0 peuriTka
TOPKHYJIACs 331HBOT CTIHKH TyXOBKH. [TomoxkeHHs

Criiika 3 CTIiOK 300pakeHi Ha HACTYIHOMY MAJIFOHKY.
Bu Moxere po3MicTHTH IIHOOKWH JIOTOK abo

Criiika 2 CTaHIapTHHI1 JIOTOK Y HUKHil i BEpXHill peliKkoBi
CTIHKH.

Criiika 1

BCTAHOBJIEHHS TA 3HATTSA PELIIITKHA.
[lo6 BHIAIMTH APOTSIHI CTIHKH, HATHCKAWTE KIIIH, SK 300pa)KEHO CTPUIKAMH HA MAIIOHKY, CIIOYaTKY

BUJIQIITh HIKHIO, IOTIM BEPXHIO YaCTHHY 3 MICIsSi BCTAHOBJICHHS. BCTaHOBUTH APOTSIHI PEiiKu; 3MIHUTH
MPOLEAYPY BUIATICHHS POTSIHOI CTIHKH.
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| PO311J1 20. 3BAMIHA JIAMITH

TMOMEPE I’ KEHHSI

A 11106 YHHKHYTH Bpa)KeHHs €IEKTPUYHHM CTPYMOM, IEpel 3aMiHOKO JIAMIIH IIepeKOHaNUTeCs,
110 NPHJIAJ BIAKITIOUSHUH BiJl KoJa )KUBJICHH. (BiqKiIroueHHs Bij JTaHIfora )KUBJICHHS O3HAYa€e
BIZIKJTIOUECHHS BiJl MariCTpaibHOI MepeiKi).

CriouaTKy BHMKHITH JKHBJICHHS NPHIaTy 1 TEpeKoHaii- Tecs y TOMy, IO BiH oxonoHyB. IToBepHiTh
i 3HIMITh CKJISHHI IUaOH, SK [OKa3aHO HAa PHCYHKY. Y pa3i yTpyIHEHHS IPH MOBOPOTI IUTadoHa
BHKOPHCTOBYHTE IUIACTUKOBI pyKaBMUKH. II0TiM BUKPYTITH cTapy i BCTAHOBITH HOBY JaMITy 3 TaKHMH
CaMHUMH XapaKTePUCTHKAMU.

Yeranosute miadoH Ha MicIie, MiAKITOYITh KaOelTb )KUBICHHS 10 PO3ETKH 1 3aBEPIIITh MPOLEAYPY 3aMiHH
namm. Tenep Bu MoxeTe BUKOPHCTOBYBAaTH CBOO M.

Tun G9 Jlamnbi Tun E14 Jlamnbt

220-240 B, AC \ 220-240 B, AC
15-25 Br 15 Bt

ZEN I, — o 19
| ()

| PO3A1JI 21. BUPIIHEHHS MPOBJEM

Bu Moxere BHPIIINTH OPOOIEMH, 3 SKHMH BH MOXKETE 3ITKHYTHCS MiJ 4ac BUKOPHCTAHHS IPUIafy, Ta
nepes] TUM, sIK 3aTeneOHyBaTH 10 TEXHIYHOI CIIyKOH, epeBipTe HACTYIHI MYyHKTH.

KOHTPOJIbHI IYHKTH

V BUNAIKy BHHHUKHCHHS MPOOJIEMH 3 JYXOBKOK CIEpIIy MEPEeBIPTE HABEACHY HIDKYEC TAOIMIIO Ta
cnpoOyiiTe 3poOUTH HACTYIIHI Aii.
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IIpodaema

MozxyinBa NMpUYIHHA

Ilo poouTH

JlyXoBKa He Tparoe

EJ'IeKTpO)KPIBIIeHHS{ HEIOCTYIIHE.

ITepeBipTe HasBHICTH JpKepena
JKHBJICHHS.

JlyxOBKa 3yMHHUIACK ITiJT
yac poOoTH.

Buiika BUXOAUTH 13 PO3ETKH.

TTOBTOPHO BCTAHOBITH IITETICEID
Y PO3ETKY.

3aHajaTo TpUBAIUI
Oe3nepepBHUIT peKHM POOOTH.

JlaiiTe qyXOBIIi OXOJIIOHYTH MicIIst
JIOBTHIX IIUKJIIB IPUTOTYBAHHSI.

OXO0JIOKYIOUNi BEHTHIISITOP HE
IpaLIoe.

ITocmyxaiiTe 3ByK BiJ BEeHTHISATOPA
OXOJIOIKEHHSI.

BuMukaerbest 1mijt yac
TIPUTO- TyBaHHSI.

JlyxoBKa HE BCTAHOBJICHA B MiCIIi

3 XOpOUIOH BEHTUIIALII€O.

TlepekoHaiitecs, 0 BKa3iBKH,
3a3Ha4YeHi B IHCTPYKIIi 3 eKCIUTyaTanii,
JIOTPUMYFOTBCSL.

Bisibliie 01HOTO ITEeKEpa B
po3eTii.

BukopucroByiite e oiHy BUIKY IS
KOKHOI PO3ETKH.

30BHIIIHS TOBEPXHS
JIyXOBKH TIiJ] 4ac

JlyxoBKa He BCTAHOBIICHA B MicIIi
3 XOPOIIOIO BEHTHJIALIEI0.

TepexoHaiitecs, 0 BKa3iBKH,
3a3HaueHi B iHCTPYKIIl 3 eKCITyaTauii,

eKCILTyaTamii crae Iysxe
JOTPUMYIOTBCSL.
rapaydoro.
BepIiiTa JyXOBKU HE . .
A P Y SaIIKy Ki 3aCTPSIIIIN MiX S .
BiZIKPUBAIOTHCS . Jlo6pe ouncrith mid i cnpodyiite
JIBEPHMA Ta BHYTPIIIHBOO . .
HAJICKHUM 3HOBY BIZIKPHTH JBEpi.
MOPOYKHUHOIO.
YHHOM.

BHyTpiIlIHE OCBITICHHS

CTOpOHHI# IpeaMeT, 0
3aKpUBAE
JIaMITy I1i]] 9aC TOTyBaHHsI.

OUYHCTITh BHYTPIIIHIO IOBEPXHIO
JIyXOBKH Ta [EPEeBIPTE 3HOBY.

ciabke abo He Mparloe.

Jlamma Mozke OyTH HeCIIPaBHOIO.

3aMiHITh JIAMIIOIO 3 OMHAKOBHMH
TEXHIYHUMHU XaPAKTCPHCTUKAMH.

Enexrpuynuii mok npu
JIOTHKY 10 JlyXOBKH.

Hemae Hane:xHOTO 3a3eMIICHHS.

Ilepexonaiirecs, 1110 JHKEPEIIO KUBICHHS

BUKOPHCTOBYETHCS HE3a3eMIICHA
poserka

TIPaBUJIBHO 3a3€MJICHO.

Karmae Bona.

[Tap BUXOAUTSH 3 TPILIMHU
Ha JIBEPLSATA Ty XOBKH.

3a NeBHUX YMOB 3aJI€XKHO
BiJI TOTOBOI 1XKi MOXYTh
3’siBUTHCS Boja abo mapa. Lle ne

Boja 3anumaeTses
BCEPENIUHI JTyXOBKH.

TOIIKOJKEHHS IPHIay.

J103BOJIBTE yXOBIli OXOJIOHYTH, &
MOTIM MIPOTPITh CYXOI0 TKAHUHOIO.

JlyxoBka He
HArpiBacThCL.

I[yXOBKa HE 3aKpUBAETHCA.

3akpuiiTe IBepi Ta epe3aBaH-
TaXxTe.

JlyXOBKa HE PEryIroeThCs
MIPaBUIIBHO.

IIpounraiite po3ain moOI0 eKc-
IUTyaTanii JyXOBKU Ta CKHIAHHS
HAaJIAIITyBaHb I1ei.

3arno0iKHUK BUMKHEHHI ab0 aB-
TOMATHYHUN BUMHUKA4 BUMKHE-
HUMN.

3aMiHiTh 3aM001KHIK a00 CKUHBTE
HaJIAIITyBaHHS aBTOBIMHUKAYA.
SIKII0 11e 4acTO MOBTOPHOETHCS,
3areneOHyNUTE SNEKTPUKY.
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IIpodiema

MozkjIMBa NPHYHHA

1o poouTu

JIuM BUXOIHTB TIiJT 4ac
eKCILTyaTarii.

TIpu nepuuiii ekcruryaranii
JIyXOBKH

3 HarpiBa4iB BUXOAUTH IuM. Lle
He noxKokeHus. ITicis 2-3
LUKJIB OlbIle He O yrie qumy.

Ixa Ha marpisaui.

JlaiiTe 1yXOBIIi OXOJIOHYTH Ta
OYHCTHUTH 3JIMIIKHU 1K HA MOBEPXHI
evi Ta MoBepXHi BEPXHBOTO
HarpiBaya.

Ipu excrmyaranii
IIYXOBKH
BUIIAFOETHCS CIIAJICHHS
a00 3amajabHUMN IJIACTHK.

VY neyi BUKOPUCTOBYIOTHCS
IIACTHKOBI 200 iHIII He
TEPMOCTIHKi akcecyapu.

I1pu BHCOKHX TeMIepaTypax BH-
KOPHCTOBYITE BiAMOBIIHI akcecy-
apH JULs TIOCYy.

JlyxoBKa He rotye noope.

JlyxoBi 1Bepi yacto
BIJIKPUBAIOTBCS
il 4ac MPUIOTyBaHHSL.

He BinkpuBaiite yacto asepusra
JyXOBKH, SIKIIIO TKa, SIKy BU TOTYe€TE,
He noTpebye MoBopoTy. SKII0 BH
BIJIKpUBAETE ABEPi, 4aCTO Mazae
BHYTPILIHS TEMIIEpaTypa, i e
BIUIMBAE Ha MPOLEC PUTOTYBAHHS.

Bentmisitop
OXOJIOJDKCHHS
IIPOJIOBIKYE TIPALIOBATH
ITiCIIs 3aBepIICHHS
TOTYBaHHSI.

Benrtwisitop nparoe neBHuit
Mepioj sk BEHTHIISILIT BHY TPiLlI-
HBOT OPOKHUHU JTyXOBKH.

Ile He € MOMIKOKEHHSM MTPUJIAJLY;
TOMY BaM He MOTpiOHO TypOyBa- THCSL.
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PO311J 22. MTPABUJIA NEPEBE3EHHS

nh W

He BukopucroByiiTe IBeprsara Ta / abo pydKy MIs TPAHCIIOPTYBAaHHS a00 IIepeMilICHHS
MIPHIIATy.

BuxonaiiTe nepeminieHHs Ta IEPEBE3CHHS B OPHTiHATIBHIN YIIAKOBII.

IMpuainiTe MAKCHMYM YBar IpIIIaTy IiJ] 4ac 3aBaHTaKCHHS / PO3BAHTAKCHHS Ta IIEPCBE3CHHS.
IepexonaiiTecs, 10 i Yac 0OpOOKU Ta TPAHCIOPTYBAHHS YIAKOBKA Ha- JIHHO 3aKpHTa.
3axuIaTy Biji 30BHILIHIX YHHHHKIB (TaKUX SIK BOJIOTiCTh, BOJA TOIIO), SIKI MOXKYTb ITOLIKOAUTH
YIIaKOBKY.

Bynsre o6eperxHi, 06 He TONMIKOIUTH MPUCTPIM Yepe3 BUIMKH, aBapii, KpaIuIi TOIO MijJ Jac
00poOKH Ta TPAHCIIOPTYBAHHS, a HE JJaMaHHs a00 e opMyBaHHS HOTO IIix 9ac poOOTH.

PO311J1 23. TIOPAJH 3 EHEPTO3BEPEKEHHS

HacrynHi fgetani 10moMoXyTh BAM BUKOPUCTOBYBAaTH Balll TPOIYKT €KOJIOTTYHO Ta EKOHOMIYHO.

I.
2.

W

BukopucToByiiTe KOHTEITHEPH TEMHOTO KOJIBOPY Ta €Mali, SIKi Kpallle HarpiBaloThCs B Ty XOBIIi.
Konu Bu rotyete Ty, K10 perent ado IHCTPYKIS KOPUCTyBaya BKa3ylOTh Ha HEOOXIIHICTh
MOTIEPETHBOTO HATPIiBY, MONEPEHBO HArPIITE TyXOBKY.

He BizkpuBaiiTe 4acTo JBEPISATA TyXOBKH ITiJ 4aC FOTYyBaHHSI.

CrpoOyiiTe He BApUTH KiJIbKa CTPaB OJJHOYACHO B JIyXOBLi. Bu MOXKeTe TOTyBaTH OHOYACHO,
PO3MICTHBILH ABI IUTUTH HA CTIHI.

IMoc1izoBHO BapuTH KilbKa cTpaB. JlyxoBKa HE BTPATHTh TEILIO.

BHMKHITH TyXOBKY 32 KiJIbKa XBHIJIMH JI0 3aKIHYCHHS 4acCy MPUTOTYBAaHHS. Y bOMY BUMAIKy
HE BiZIKPUBANTE ABEPILITA yXOBKH.

Tlepen po3irpiBaHHAM PO3MOPOXKYHTE 3aMOPOXKEHI IPOAYKTH.

PO3ALJ 24. YTUJI3ALIA 3 YPAXYBAHHSM EKOJIOTTYHUX BUMOTI'

VYrumisyliTe ymakoBKy 3 ypaxyBaHHAM BHMOI IIOJO OXOPOHH HAaBKOJHUIITHBOTO
cepenoBuina. el mpucTpiii MapkoBaHO BiAMOBiAHO 10 BuMoOr [upektiBu €C
2012/19/EU 3 yTuimizanii BUKOPUCTaHUX EIEKTPHYHUX 1 €IEKTPOHHUX IIPUCTPOIB
(yTmnizanist eIeKTPHIHOro 1 eneKTpoHHoro ycrarkysanus - WEEE). Tyt Bxazani
BUMOTH IIOJO HMOBEPHEHHS 1 IepepoOKH BHKOPHCTAHHX NPUCTPOIB, 3aCTOCOBHI B
ycix kpaiHax €Bpomneiicskoro Coro3sy.

PO311JI 25. IH®@OPMALIA ITPO YITAKOBKY

ITakyBanbHi MaTepianu XOJOJHIbHUKA BUTOTOBIICH] 3 MaTepiaiiB, U0 MiAIAraloTh BTOPHHHIN mepepooii,
BIAMOBIHO O MICLIEBUX HOPMATHBIB 1 MPaBHJ CTOCOBHO 3aXMCTy HAaBKOJIMIIHBOrO cepenoBuina. He
yTHJI3yHTe 1a KyBajlbHIMaTepiannpa3zoM3no0y TOBHMHA00IHITMMUBIIX0AaMH. 31aiiTe iX 10 MyHKTY 300py
MaKyBaJIbHUX MaTepialiiB, BU3HAYEHOTO MiCLIEBOIO BJIaJI0IO0.
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