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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzgty produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdiuzej, zapoznaj si¢ ze wskazéwkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologie fabryce.
Przez rozpoczgciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegétowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przyszto$¢ tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dtugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegoélnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Ikona Podpis Opis
“ Ostrzezenie Ryzykq powazr}ygh o‘prazen
ciata lub $mierci
A Ryzyko porazenia pradem Niebezpieczne napigcie
ii Pozar Ryzyko pozaru / materiaty
tatwopalne
Ryzyko powstania obrazen ciata
A Uwaga lub szkody majatkowej
Informacje dotyczace
Wazne/Uwaga prawidtowego dziatania
systemu
m " Przeczytaj instrukcje
& Goraca powierzchnia
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ROZDZIAL 1. WAZNE OSTRZEZENIA

13.
14.

Instalacja inaprawa powinny zawsze by¢ wykonywane przez AUTORYZOWANY SERWIS.
Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za czynnosci wykonywane przez osoby nieuprawnione.
Prosz¢ uwaznie przeczyta¢ t¢ instrukcj¢ obstugi. Tylko w ten sposéb mozna bezpiecznie
i prawidtowo korzysta¢ z urzadzenia.

Piekarnik powinien by¢ uzywany zgodnie z instrukcja obstugi.

Utrzymuj dzieci w wieku ponizej 8 lat i zwierzgta domowe z dala od urzadzenia podczas jego
pracy.

Dostepne czegsci moga si¢ bardzo nagrza¢ podczas korzystania z urzadzenia. Mate dzieci nie
moga zbliza¢ si¢ do urzadzenia.

OSTRZEZENIE / RYZYKO POZARU
Nie przechowuj przedmiotéw na powierzchniach do gotowania.

OSTRZEZENIE
Podczas pracy urzadzenie rozgrzewa si¢. Nalezy zachowaé ostrozno$¢ iunika¢ dotykania
elementoéw grzejnych wewnatrz kuchenki.

Warunki ustawienia tego urzadzenia sa podane na etykiecie lub tabliczce znamionowe;j.
Dostepne czgsci moga by¢ gorace, gdy uzywany jest grill. Mate dzieci nie powinny si¢ zbliza¢ do
urzadzenia.

OSTRZEZENIE
To urzadzenie jest przeznaczone do gotowania. Nie nalezy go uzywac do innych celow, np. do
ogrzewania pomieszczenia.

Aby wyczysci¢ urzadzenie, nie uzywaj wytwornic pary.

Po wlozeniu zywnosci do piekarnika upewnij si¢, ze drzwiczki sa catkowicie zamknigte.
NIGDY nie probuj gasi¢ ognia woda. Wylacz obwdd elektryczny urzadzenia i przykryj
plomienie narzuta lub kocem przeciwpozarowym.

OSTRZEZENIE
Dzieci ponizej 8 roku zycia, o ile nie sa nieustannie pilnowane, nie powinny si¢ zbliza¢ do
urzadzenia.

Powinno si¢ unika¢ dotykania elementéw grzejnych.

OSTROZNIE
Proces przygotowywania positkow musi by¢ zawsze nadzorowany.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 lat lub przez osoby z ograniczonymi
zdolno$ciami fizycznymi, czuciowymi i umystowymi lub brakiem doswiadczenia i wiedzy,
oile odbywa si¢ to pod nadzorem lub otrzymaty instrukcje odnosnie uzywania urzadzenia
w bezpieczny sposob irozumieja zwiazane z tym zagrozenia. Dzieci nie powinny bawié si¢
tym urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.

To urzadzenie zostato zaprojektowane wytacznie do uzytku domowego.

Dzieciom nie wolno uzywaé urzadzenia do zabawy. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia
nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci ponizej 8 roku Zycia i bez nadzoru osoby doroste;j.
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Trzymaj urzadzenie i jego przewod zasilania poza zasiggiem dzieci ponizej 8 roku zycia.
Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy umiesci¢ zastony, tiule, papier lub inne
tatwopalne (zapalne) materiaty z dala od niego. Nie umieszczaj zapalnych lub fatwopalnych
materiatdw na lub w urzadzeniu.

Utrzymuj kanaty wentylacyjne otwarte.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane w potaczeniu z zewnetrznym wytacznikiem czasowym lub
osobnym zdalnym urzadzeniem sterujacym.

Nie podgrzewaj zamknigtych puszek i szklanych stoikow. Cisnienie moze doprowadzi¢ do
eksplozji stoikow.

Uchwyt piekarnika nie jest suszarka do recznikow. Nie wieszaj rgcznikow, itp. na uchwycie
piekarnika.

Nie umieszczaj tacek piekarnika, talerzy ani folii aluminiowych bezposrednio na dnie
piekarnika. Nagromadzone ciepto moze uszkodzi¢ dno piekarnika.

Podczas umieszczania zywnosci lub jej wyjmowania z piekarnika, itp. zawsze uzywaj rekawic
kuchennych odpornych na ciepto.

Nie nalezy uzywaé urzadzenia po zazyciu lekoéw i/lub pod wptywem alkoholu, co moze
wplywac na zdolno$¢ oceny sytuacji.

Zachowaj ostrozno$¢, gdy uzywasz alkoholu w zywnosci. Alkohol odparuje w wysokich
temperaturach i moze zapali¢ si¢, powodujac pozar, jesli wejdzie w kontakt z goracymi
powierzchniami.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy urzadzenie jest wytaczone.

Jesli urzadzenie jest uszkodzone lub ma widoczne uszkodzenia, nie nalezy go uzywac.

Nie dotykaj wtyczki zasilania mokrymi rekami. Nie ciagnij za kabel, aby odlaczy¢ zasilanie,
zawsze trzymaj za wtyczke.

Nie uzywaj urzadzenia, gdy jego przednie szklane drzwiczki sa zdjete lub uszkodzone.

W16z papier do pieczenia wraz z jedzeniem do wstegpnie ogrzanego piekarnika lub skorzystaj
z akcesoriow piekarnika (taca, druciany grill, itp.).

Nie umieszczaj na urzadzeniu przedmiotow, ktore dzieci moga dosiegnac.

Wazne jest, aby prawidlowo umiesci¢ druciany grill itace na rusztach i/lub prawidlowo
umiesci¢ tace na ruszeie. Umiesé grill lub tace migdzy dwiema prowadnicami i upewnij sig, ze
jest zrbwnowazona przed potozeniem na niej jedzenia.

Aby uniknaé¢ ryzyka dotknigcia elementow na grzewnicy pieca, usun nadmiar papieru do
pieczenia, ktory wystaje z akcesoriow lub pojemnika.

Nigdy nie uzywaj papieru do pieczenia w wyzszych temperaturach piekarnika niz maksymalna
temperatura uzytkowania wskazana na papierze. Nie umieszczaj papieru do pieczenia na dnie
piekarnika. Aby uniknaé¢ ryzyka dotknigcia elementdw nagrzewnicy pieca, usun nadmiar
papieru do pieczenia, ktory wystaje z akcesoriow lub pojemnika.

Gdy drzwiczki sa otwarte, nie umieszczaj na nich cigzkich przedmiotéw ani nie pozwalaj
dzieciom na siadanie na nich. Moze to spowodowaé przewrdcenie si¢ piekarnika lub
uszkodzenie zawiasow drzwiczek.

Materiaty opakowaniowe sa niebezpieczne dla dzieci. Trzymaj materiat uzyty do opakowania
z dala od dzieci.

Do czyszczenia szkla nie uzywaj szorstkich $rodkéw czyszczacych lub ostrych metalowych
skrobakow, poniewaz zarysowania, ktore moga wystapi¢ na powierzchni szyby drzwiczek,
moga doprowadzi do jej peknigcia.

Uzytkownik nie powinien sam przenosi¢ piekarnika.

Podczas uzytkowania wewngtrzne izewngtrzne powierzchnie piekarnika nagrzewaja sie.
Kiedy otwierasz drzwiczki piekarnika, cofnij si¢, aby unikna¢ goracych oparéw wydostajacych
si¢ z jego wngtrza. Istnieje ryzyko poparzenia.

Nie ktadz cigzkich przedmiotow, gdy drzwiczki piekarnika sg otwarte, ryzyko przewrocenia.
Uzytkownik nie powinien wyciaga¢ grzatki podczas czyszczenia. Moze to spowodowaé
porazenie pradem.

Zasilanie piekarnika mozna roztaczy¢ podczas wszelkich prac budowlanych w domu.
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Po zakonczeniu prac ponowne podiaczenie piekarnika powinno by¢ wykonane przez
autoryzowany serwis.

Aby zapobiec przegrzaniu, urzadzenie nie powinno by¢ instalowane za ozdobna zastona.
Wylacz urzadzenie przed usunigciem zabezpieczen. Po czyszczeniu zamontuj zabezpieczenia
zgodnie z instrukcjami.

Punkt mocowania kabla powinien by¢ chroniony.

Nie piecz jedzenia bezposrednio na tacy/ruszcie. Przed wlozeniem zywnosci do piekarnika
nalezy ja wlozy¢ do odpowiednich naczyn.

BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

13.
14.

Podlagcz urzadzenie do uziemionego gniazka, zabezpieczonego bezpiecznikiem zgodnym
z warto$ciami podanymi na karcie specyfikacji technicznych.

Popro$ wykwalifikowanego elektryka o zamontowanie wyposazenia uziemiajacego. Nasza
firma nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkody powstale w wyniku uzytkowania urzadzenia
bez uziemienia, zgodnie z lokalnymi przepisami.

Przetaczniki wylacznika automatycznego piekarnika powinny by¢ umieszczone tak, aby
uzytkownik mogt ich dosiggnac po zainstalowaniu piekarnika.

Przewdd zasilajacy (przewdd z wtyczka) nie powinien styka¢ si¢ z gorgcymi cze$ciami
urzadzenia.

Jesli przewdd zasilajacy (przewod z wtyczka) jest uszkodzony, powinien on zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub wykwalifikowanego fachowca, aby
zapobiec niebezpiecznej sytuacji.

Nie wolno my¢ produktu, spryskujac go lub polewajac woda! Istnieje ryzyko porazenia
pradem!

OSTRZEZENIE
Aby unikna¢ porazenia pradem, wylacz obwdd elektryczny urzadzenia przed wymiang
zardwki.

OSTRZEZENIE
Odetnij wszystkie polaczenia obwodu zasilania przed uzyskaniem dostgpu do zaciskow.

Nie uzywaj przecietych lub uszkodzonych przewodéw ani przedtuzaczy innych niz oryginalny
przewod.

Upewnij si¢, ze w gniazdku, do ktérego wlozona jest wtyczka urzadzenia, nie ma cieczy ani
wilgoci.

Tylna powierzchnia piekarnika rowniez nagrzewa si¢ podczas pracy piekarnika. Polaczenia
elektryczne nie moga dotyka¢ tylnej powierzchni, w przeciwnym razie moga zostac
uszkodzone.

Nie przymocowuj przewodow przytaczeniowych do drzwiczek piekarnika i nie prowadz ich na
goracych powierzchniach. Jesli przewod si¢ stopi, moze to spowodowac zwarcie w piekarniku,
a nawet pozar.

Podczas instalacji, konserwacji, czyszczenia i naprawy, urzadzenie powinno by¢ odtaczone
od zasilania.

Jesli kabel zasilania jest uszkodzony, musi on zosta¢ wymieniony przez jego producenta lub
autoryzowany serwis techniczny lub inny personel posiadajacy odpowiednie kwalifikacje
w celu uniknigcia niebezpiecznych sytuacji.

Upewnij si¢, ze wtyczka jest solidnie wlozona do gniazdka $ciennego, aby unikna¢ iskrzenia.
Nie uzywaj wytwornic pary do czyszczenia urzadzenia, w przeciwnym razie moze dojs¢ do
porazenia pradem.

Do instalacji wymagany jest przetacznik omnipolarny umozliwiajacy odlaczenie zasilania.



Odtaczenie od zasilania powinno by¢ zapewnione przez zainstalowany wylacznik Iub
zintegrowany bezpiecznik, zgodnie z przepisami budowlanymi.

16.  Urzadzenie wyposazone jest w kabel typu ,,Y”.

17.  Polaczenia state nalezy podiaczy¢ do zrodla zasilania umozliwiajacego odtaczenie omnipolarne.
W przypadku urzadzen z kategoria nadnapigcia ponizej III, urzadzenie odiaczajace nalezy
podtaczy¢ do statego zrodta zasilania zgodnie z przepisami budowlanymi.

PRZEZNACZENIE

1. Ten produkt jest przeznaczony do uzytku domowego. Komercyjne korzystanie z urzadzenia
jest niedozwolone.

2. To urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie do gotowania. Nie nalezy go uzywac¢ do innych
celow, np. do ogrzewania pomieszczenia.

3. Urzadzenia nie wolno uzywa¢ do podgrzewania talerzy pod grillem, suszenia ubran lub
recznikow przez zawieszenie ich na uchwycie lub do celow grzewczych.

4. Producent nie bierze na siebie odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia spowodowane
niepoprawnym uzytkowaniem lub obstuga.

5. Czg$¢ piekarnikowa moze by¢ uzywana do rozmrazania, pieczenia, smazenia i grillowania
potraw.

6. Okres uzytkowania zakupionego produktu wynosi 10 lat. Jest to okres, w ktérym czgsci
zamienne wymagane do okre$lonego dzialania tego urzadzenia sa zapewniane przez
producenta.

ROZDZIAL 2. POLACZENIA ELEKTRYCZNE

Piekarnik powinien zostaé zamontowany iprawidlowo podlaczony w miejscu uzytkowania przez
autoryzowane centrum serwisowe w sposob zgodny z instrukcja producenta.

Urzadzenie nalezy zamontowa¢ w obudowie piekarnika, zapewniajacej wysoki poziom wentylacji.

Potaczenia elektryczne urzadzenia nalezy nawiazywaé wylacznie za pomoca gniazdek wyposazonych
W system uziemienia, w sposob zgodny z zasadami.

W razie braku gniazdka zgodnego z wymogami dotyczacymi systemu uziemiajacego w miejscu montazu
urzadzenia nalezy skontaktowac si¢ z autoryzowanym elektrykiem. Producent w zaden sposob nie odpowiada
za szkody spowodowane podfaczeniem nieuziemionych gniazdek do urzadzenia.

Wtyczka piekarnika musi by¢ uziemiona; nalezy upewnic si¢, ze gniazdko wtyczki jest uziemione. Wtyczka
musi znajdowac si¢ w miejscu tatwo dostgpnym po zakonczeniu montazu.

Piekarnik zostat wyprodukowany jako urzadzenie charakteryzujace si¢ wartosciami 220-240 V 50/60 Hz.
Urzadzenie jest zasilane pradem zmiennym i wymaga zastosowania bezpiecznika 16 Amp. Jesli wartosci
sieci zasilajacej roznia si¢ od wskazanych, nalezy skonsultowa¢ si¢ z elektrykiem lub autoryzowanym
centrum serwisowym.

W razie koniecznos$ci wymiany bezpiecznika elektrycznego prosimy upewnic si¢, ze potaczenie elektryczne
zostato nawigzane w nastgpujacy sposob:

. Brazowy przewod fazy (do zacisku pod napigciem)
. Niebieski przewod do zacisku neutralnego
. Z6tto-zielony przewdd do zacisku uziemienia



Przetaczniki odlaczajace zasilanie piekarnika musza znajdowacé si¢ w miejscu dostgpnym dla uzytkownika
w miejscu uzytkowania piekarnika.

Przewdd zasilajacy (wtyczka w przewodzie) nie moze stykac si¢ z goragcymi cze¢$ciami urzadzenia.

Aby unikna¢ niebezpiecznej sytuacji, jesli przewdd zasilajacy (wtyczka w przewodzie) jest uszkodzony,
przewdd musi zosta¢ wymieniony przez importera, agenta obstugi lub personel o podobnych kompetencjach.

USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materialow oraz komponentow wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbiodrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzgt elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystgpuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na $rodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalna zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czgsci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpaddéw, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadéw komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzgtu.
Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystepuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwo$ci obecno$ci w sprzecie
i bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzgtu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazng rol¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprzetu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktore wplywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikéw drobnego sprzgtu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wplywa na
odzyskiwanie surowcoOw wtornych.

W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ pdzniejsza stycznos$¢ z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowac ostroznos¢, by nie zanieczyS$ci¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

Li-FeS2
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ROZDZIAL 3. OPIS URZADZENIA

Panel sterowania
Taca glgboka*
Rozen do opiekania kurczaka*

Grill na tacce
Standardowa tacka
Drzwiczki piekarnika

b

Oswietlenie
Grill na tacce
9. Standardowa tacka

*®




ROZDZIAL 4.AKCESORIA (OPCJONALNE)

Taca gleboka *
Przeznaczona do wypiekow, pieczenia duzych porcji i produktéw ptynnych.
Moze shuzy¢ tez jako zbiornik na olej podczas pieczenia bezposrednio na grillu,
do pieczenia ciast, mrozonek i potraw migsnych.

Taca / Taca szklo *
Przeznaczona na wypieki (ciastka, biszkopt itp.) oraz mrozonki.

Okragla taca *
Przeznaczona na wypieki oraz mrozonki.

Taca do suszenia *
Stuzy do suszenia jedzenia.

Grill
Przeznaczony do pieczenia na ruszcie lub umieszczania wyrobow do pieczenia,
opiekania i mrozonek na odpowiednia kratke.

Szyna teleskopowa *
Tace 1 kratki mozna z tatwoscia wyjmowac i wktada¢ dzigki szynom
teleskopowym.

Grill na tacce *
Do potraw, ktére moga przywiera¢ do powierzchni tacy grilla podczas
przyrzadzania, takich jak np. steki. Dzigki temu potrawy nie wchodza
w kontakt z tacg i nie przywieraja.

Kamien do pizzy i lopatka *
Sa one uzywane do pieczenia wypiekow takich jak pizza, chleb, nalesniki
i do wyjmowania upieczonych potraw z piekarnika.

Uchwyt tacy *
Stuzy do trzymania goracych tac.




ROZDZIAL 5. DANE TECHNICZNE

Dane techniczne Piekarnik do zabudowy 60 cm (MFA1-6.....)
Moc zarowki 15-25 W
Termostat 40-240 / Maks. °C
Nagrzewnica dolna 1200 W
Nagrzewnica gorna 1000b W
Turbo nagrzewnica 1800 W
Nagrzewnica grilla Grill maty 1000 w
Grill duzy 2000 W

Napigcie zasilajace

220-240 V 50/60 Hz.

Dane techniczne

Piekarnik do zabudowy 60 cm (MFA1-8

Moc zarowki 15-25 W

Termostat 40-240 / Maks. °C

Nagrzewnica dolna 1200 W

Nagrzewnica gorna 1200 W

Turbo nagrzewnica 1800 W

Nagrzewnica grilla Grill maty 1200 W
Grill duzy 2400 W

220-240 V 50/60 Hz.

Napigcie zasilajace

Dane techniczne moga podlega¢ zmianom majacym na celu udoskonalenie jako$ci produktu bez
uprzedniego powiadomienia. Warto$ci podane na urzadzeniu lub w dotaczonych do niego dokumentach
stanowig odczyty laboratoryjne, ktoére sa zgodne z odpowiednimi normami. Warto$ci te moga by¢ rézne
w zaleznosci od warunkéw uzytkowania i otoczenia. Rysunki zawarte w niniejszym podrgczniku maja
charakter schematyczny i moga nie do konca pokrywac si¢ z danymi Pafstwa produktu.

ROZDZIAL 6. MONTAZ URZADZENIA

Upewni¢ sig, ze instalacja elektryczna jest odpowiednia dla konkretnego zastosowania urzadzenia w praktyce.
Jesli tak nie jest, nalezy wezwac elektryka i hydraulika w celu dokonania koniecznych regulacji. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstale w zwiazku z czynnosciami wykonywanymi przez osoby
do tego nieupowaznione, ktore spowoduja utratg gwarancji.

A

A
A

OSTRZEZENIE
Obowiazkiem klienta jest przygotowanie miejsca do umieszczenia produktu oraz miejsca
podfaczenia do sieci elektryczne;j.

OSTRZEZENIE
Podczas montazu produktu nalezy przestrzega¢ zasad dotyczacych lokalnych norm
elektrycznych.

OSTRZEZENIE
Przed rozpoczgciem montazu nalezy sprawdzic je pod katem wszelkich uszkodzen. Uszkodzonego
produktu nie nalezy montowa¢. Uszkodzone produkty stanowia zagrozenie dla bezpieczenstwa.
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WAZNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE MONTAZU

e - ™ Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy powinien
g : odprowadza¢ nadmiar pary izapobiega¢ przegrzaniu

N % i3=|  zewnetrznych powierzchni urzadzenia. Jest to warunek
konieczny dla zapewnienia lepszego dziatania piekarnika

oo i lepszych efektow pieczenia. Wentylator chtodzacy powinien
@@' dziata¢ dalej po zakonczeniu pieczenia. Wentylator zostanie

automatycznie wytaczony po ukonczeniu procesu chtodzenia.

t

!

! @ W miejscu pracy urzadzenia, za obudowa, nalezy pozostawic
b

{

@- pewien odstep, zapewniajacy wydajna i bezawaryjng prace
C % urzadzenia.

! I Odstep ten jest konieczny dla prawidlowej pracy systemu
. _..00000000000000000 . wentylacji urzadzenia.
———t v
\_ Rys. 1. )

PRAWIDEOWE MIEJSCE DO MONTAZU

Produkt jest przeznaczony do montazu do blatéw zakupionych na rynku.
Nalezy zachowac¢ bezpieczny dystans mi¢dzy produktem a $cianami lub meblami kuchennymi. Prawidtowe
odlegtosci mozna znalez¢ na rysunku przedstawionym na kolejnej stronie. (wartosci w mm).

. Zastosowane powierzchnie, laminaty syntetyczne i spoiwa musza by¢ odporne na wysokie
temperatury. (co najmniej 100 °C)

. Szafki kuchenne musza by¢ wypoziomowane zgodnie z potozeniem produktu i zabezpieczone.

. Jesli pod piekarnikiem znajduje si¢ szuflada, migdzy piekarnikiem a szuflada nalezy umiesci¢
potke.

OSTRZEZENIE
Produktu nie nalezy montowa¢ w poblizu lodéowek lub chtodziarek. Ciepto wytwarzane przez
produkt zwigksza zuzycie energii urzadzen chtodzacych.

OSTRZEZENIE
Drzwiczek i/ani uchwytu nie nalezy uzywac¢ do podnoszenia lub przesuwania produktu.
INSTALACJA I MONTAZ PIEKARNIKA DO ZABUDOWY 60 CM

Miejsce uzytkowania produktu musi zosta¢ ustalone przed rozpoczg¢ciem jego montazu.

Produktu nie nalezy montowa¢ w miejscach podlegajacych dziataniu silnego strumienia powietrza.
Produkt powinny dzwiga¢ co najmniej dwie osoby. Nie nalezy przesuwac produktu, aby nie uszkodzi¢
podtogi.

Nalezy usuna¢ wszystkie materialy transportowe znajdujace si¢ wewnatrz i na zewnatrz produktu. Nalezy
wyja¢ wszystkie materiaty i dokumenty znajdujace si¢ w produkcie.

MONTAZ PODBLATOWY

Szafka przeznaczona na piekarnik musi mie¢ wymiary podane na rysunku 2.

W tylnej czgsci szafki przeznaczonej na piekarnik nalezy pozostawi¢ wskazany na rysunku odstep,
zapewniajacy potrzebny poziom wentylacji.

Odstep do pozostawienia miedzy dolng i gorna czgscia szafki przeznaczonej na piekarnik po zakonczeniu
montazu oznaczono na rysunku 5 litera ,,A”. Odstep ten jest wymagany dla zapewnienia wentylacji i nie
nalezy go zastaniac.



MONTAZ W PODNIESIONEJ SZAFCE PRZEZNACZONEJ NA PIEKARNIK

Szafka przeznaczona na piekarnik musi mie¢ wymiary podane na rysunku 4.
W gornym i dolnym odcinku tylnej czg$ci szafki przeznaczonej na piekarnik nalezy pozostawi¢ wskazany
na rysunku odstgp o wymiarach podanych na rysunku, zapewniajacy potrzebny poziom wentylacji.

WYMAGANIA DOTYCZACE MONTAZU

Wymiary produktu podano na rysunku 3.

Wykorzystywane powierzchnie meblowe przeznaczone do montazu i materiaty montazowe musza cechowac
si¢ odpornoscia na temperaturg co najmniej 100 °C.

Szatka montazowa musi by¢ zabezpieczona, a jej dno musi by¢ rowne, aby produkt si¢ nie obracat.

Dno szafki musi cechowac¢ si¢ no$noscia, zapewniajaca wytrzymatos¢ obciazen o warto$ci co najmniej 60 kg.

UMIEJSCAWIANIE I ZABEZPIECZANIE PIEKARNIKA

Umiesci¢ piekarnik w szafce za pomoca co najmniej dwoch osob.

Upewnic¢ sig, ze rama piekarnika i przednia krawegdZ mebli s3 do siebie rownomiernie dopasowane.
Przewdd zasilajacy nie moze znajdowac si¢ pod piekarnikiem, nie moze by¢ $ci$nigty migdzy piekarnikiem
a meblami ani nie moze by¢ zagigty. Przymocowac piekarnik do mebli za pomocg $rub dostarczonych wraz z
produktem. Sruby nalezy przymocowac tak jak przedstawiono to na rysunku 5, przez przeciaganie ich przez
plastikowe elementy dofaczone do ramy produktu.

Nie nalezy nadmiernie dokrecaé srub. Moze to spowodowac zuzycie gniazd $rub.

Po zakonczeniu montazu nalezy sprawdzi¢, czy piekarnik si¢ nie rusza. W razie zamontowania piekarnika
W sposob niezgodny z instrukeja istnieje ryzyko obrocenia si¢ piekarnika w trakcie dziatania.

POLACZENIA ELEKTRYCZNE

Miejsce montazu produktu musi zapewnia¢ odpowiedni dostep do instalacji elektrycznej.

Napiecie sieciowe musi odpowiada¢ wartosciom podanych na tabliczce znamionowej produktu.
Potaczenie produktu z siecig elektryczng nalezy nawigza¢ w sposob zgodny z lokalnymi i krajowymi
wymogami elektrycznymi.

Przed rozpoczgciem procedury montazu nalezy odlaczy¢ zasilanie sieciowe. Nie podtacza¢ produktu do
sieci elektrycznej, zanim montaz nie zostanie ukonczony.
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ROZDZIAL 7. PANEL STEROWANIA*

* Programator moze r6znic si¢ w zaleznosci od modelu.

4 N

Przycisk Przycisk
minus plus
Przycisk
regulacji pory dnia
- J
SYMBOLE NA EKRANIE

Wskaznik stanu piekarnika
. Swieci: Gotowanie lub gotowy do gotowania.
. Zgaszony: Nie gotuje

Wskaznik stanu minutnika
. Swieci: Alarm minutnika aktywny.

8 . Miga: Tryb regulacji minutnika, regulacja mozliwa dzigki
przyciskom i lub zakonczenie aktualnego alarmu.

. Zgaszony: Alarm minutnika nieaktywny.

Wskaznik blokady dziecigcej

@ . Swieci: Blokada jest aktywna.

. Zgaszony: Blokada jest nieaktywna

Wskaznik stanu automatycznego gotowania
. Swieci: Pelne lub pélautomatyczne gotowanie aktywne.
o Miga: Zakonczono automatyczne gotowanie lub zasilanie wlaczone.
o Zgaszony: Automatyczne gotowanie nieaktywne.




Jest to elektroniczny modut czasowy umozliwiajacy przygotowanie jedzenia uprzednio umieszczonego w
piekarniku w dowolnym momencie. Jedyna rzecza, ktora musisz zrobié, to zaprogramowac czas gotowania,
a takze godzing, o ktorej chcesz, aby jedzenie bylo gotowe.

Jest rowniez mozliwe zastosowanie budzika niezaleznie od piekarnika.

W przypadku, gdy zegar spieszy lub opdznia, nie jest to usterka. Zegar piekarnika moze spieszy¢ lub
opoznia¢ w zaleznos$ci od czgstotliwos$ci sieci zasilajacej, poniewaz zasilany jest bezposrednio z sieci
elektrycznej. Nie jest to oznaka niesprawnosci urzadzenia.

WLACZANIE ZASILANIA

Po wlaczeniu zasilania, piekarnik jest wylaczony, symbole Q godziny i migaja. Wskazana godzina jest
nieprawidlowa i musi zosta¢ ustawiona. Naci$nij @ aby wlaczy¢ piekarnik i ustaw godzing, jak opisano
ponizej.

PRZYCISK REGULACJI GODZINY

Regulacja godziny mozliwa jest tylko wtedy, gdy Zzaden program gotowania nie jest w toku. Naci$nij
jednoczes$nie i na 3 sekundy, aby wej$¢ w tryb regulacji, a nastepnie symbol kropki pomigdzy
godzing a minutami zacznie migac. Uzyj albo aby ustawi¢ zadang dugo$¢ gotowania. Maksymalna
ustawiana dlugos$¢ gotowania to 23 godz. 59 minut. Tryb regulacji zostanie opuszczony w przeciagu 6 sekund
po ostatnim nacis$nigciu przycisku lub tez natychmiast po naci$nigci przycisku@.

i"i UWAGA
Ustawianie godziny wlacza si¢ rowniez w pierwszych 7 sek. po wlaczeniu zasilania.
USTAWIANIE MINUTNIKA

Dzigki tej funkcji mozna ustawi¢ czas w minutach. Po uptywie ustalonego czasu, rozlegnie si¢ sygnat
dzwickowy.

Nacisnij raz przycisk , aby wejs¢ w tryb regulacji minutnika, symbol zacznie miga¢ na ekranie.
Uzyj albo e, aby ustawi¢ zadany czas. Maksymalna ustawiana dtugos¢ to 10 godz. Tryb regulacji
zostanie opuszczony w przeciagu 6 sekund po ostatnim naci$ni¢ciu przycisku lub tez natychmiast po
naci$nigci przycisku @

WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Po uplywie ustalonego czas minutnika, zacznie rozlegac si¢ sygnat dzwigkowy a na ekranie zacznie migac
symbol. Nacis$nigcie dowolnego przycisku wytaczy dzwigk i zgasi symbol. Jesli zaden przycisk nie
zostanie wcisnigty, alarm zostanie automatycznie wytaczony po 5 minutach, ale symbol bedzie miga¢ nadal.

POLAUTOMATYCZNE GOTOWANIE

Ten program gotowania jest przeznaczony do natychmiastowego rozpoczgcia gotowania przez okreslony
czas. Gdy piekarnik jest ustawiony na zadang funkcje¢ i ustawiona jest temperatura za pomoca pokretet
kuchenki:

1. Naci$nij @ dwukrotnie przycisk e, na ekranie zacznie miga¢ symbol [JENEla na ekranie
wyswietli si¢ dlugos¢ gotowania, jedna po drugie;j.

2. Za pomocg przyciskow lub , ustaw zadang dtugo$¢ gotowania.

3. Po 6 sekundach od ostatniego nacisnigcia przycisku lub po dwukrotnym nacisnieciu, e
regulacja zostanie zakonczona. @ zaswieci si¢ na ekranie i wy$wietlacz pokaze aktualng
godzing.



W PELNIAUTOMATYCZNE GOTOWANIE

Ten program gotowania shuzy do opdznionego rozpoczecia gotowanie tak, aby jedzenie bylo gotowe o
okreslonej godzinie. Innymi stowy, piekarnik rozpocznie gotowanie nie od razu, ale automatycznie obliczy
czas rozpoczegcia gotowania.

1. Wykonaj kroki 1 i 2 pélautomatycznego gotowania, jak opisano powyze] |[Faal(regulacja
dhugosci gotowania).

2. Nacis$nij ponownie przycisk, symbol zacznie miga¢ na ekranie, a dtugos¢ gotowania
pokaze si¢ na ekranie, jedna po drugie;j.

3. Zapomoca przycisk(')we ]ub? ustaw zadang dtugos¢ gotowania.e symbol zniknie, ale
symbol bedzie nadal miga¢ na ekranie. oznacza to, ze automatyczne gotowanie zostato
zaprogramowane, ale jeszcze si¢ nie rozpoczeto.

4. Po 6 sekundach od ostatniego naci$nigcia przycisku lub po naci$nigciu programowanie
zostanie zakonczone, wyswietlacz pokaze aktualng godzing @ .

ZAKONCZENIE AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA

Gdy gotowanie zakonczy si¢ automatycznie, ikona ezacznie migac¢. Alarm mozna wylaczy¢, naciskajac
dowolny przycisk. Aby wytaczy¢ Blokadg przyciskow, nacisnij przycisk @ przez 2 sekundy. Aby przejsc¢
do trybu r¢cznego, nacis$nij przycisk @ Alarm dzwigkowy wlacza si¢ po 7 minutach, jesli nie nacisniesz
zadnego przycisku.

AWARIA ZASILANIA

Krotkie awarie zasilania nie maja wptywu na produkt (okoto 50 sekund), a timer i zegar wznowia pracg w
tym czasie.
Ze wzgledoéw bezpieczenstwa twoj piekarnik powinien zosta¢ wylaczony w przypadku awarii innych niz
krotkotrwate przerwy w dostawie pradu (tj. ponad 50 sekund). Jest to sygnalizowane miganiem zegara

i na ekranie. Zegar bedzie wyswietla¢ godzing 12:00 i nalezy go ustawi¢ ponownie. (patrz: wlaczenie
zasilania).

UWAGA:

A Migajacy symbol o oznacza, ze piekarnik jest wylaczony i trzeba przej$¢ do trybu recznego.
BLOKADA KLAWISZY
Ta funkcja ma zapobiec nieuprawnionemu modyfikowaniu zaprogramowanych ustawien. Funkcja ta wlaczy
si¢ w przeciagu 30 sekund po ostatnim nacisnigciu przycisku. Pojawi sig. symbol. Aby ja wylaczy¢,
naci$nij przycisk na3 sekundy.@zniknie.
PROGRAMOWALNE OPCJE
Sygnal alarmu:
Nacisnigcie i przytrzymanie przycisku Q przez 3 sekundy spowoduje wiaczenie si¢ aktualnego sygnatu
alarmu. Poprzez naci$nigcie przyciskow i , mozna przewijac¢ 3 dostepne tony brzg¢czyka. Ostatni

ustyszany dzwigk brzgczyka zostanie automatycznie wybrany. Po 6 sekundach od ostatniego nacisnigcia
przycisku lub @ po nacisnigciu, regulacja zostanie zakonczona.
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Ustawienie jasnoSci:

Nacisnigcie i przytrzymanie przycisku c przez 3 sekundy spowoduje wyswietlenie aktualnego ustawienia
jasnosci.Poprzez nacisnigcie przyciskow i , mozna przewija¢ 8 dostgpnych ustawien jasnosci.
Ostatnie ustawienie jasnosci zostanie automatycznie wybrane. Po 6 sekundach od ostatniego naci$nigcia
przycisku lub po naci$nigciu, @ regulacja zostanie zakonczona.

UWAGA:
Ustawienie domyslne jest najwyzsze.

A\
A UWAGA:

Opcje programowalne sa trwate i beda zachowane po kazdej awarii zasilania.

PANEL STEROWANIA*

* Programator moze ro6znic si¢ w zalezno$ci od modelu

(r A
P e
° [ ]
B ' o .
CL - = =2
F_ _= - S
& a 2 =, [

‘ 180 SITVITTN

1 2 3
Przyciski funkcyjne Minutnik mechaniczny Termostat
S lub cyfrowy )

OSTRZEZENIE
A Powyzszy panel sterowania ma jedynie charakter pogladowy. Zwrdo¢ uwage panel sterowania
swojego urzadzenia.
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Przycisk termostatu

Pomaga w ustawianiu temperatury pieczenia zywnosci w piekarniku.
Mozna ustawi¢ zadana temperatur¢ przez obrocenie przycisku po
umieszczeniu zywnosci w piekarniku. Nalezy sprawdzi¢ tabelg
pieczenia, zawierajaca temperatury pieczenia réoznych potraw.

Przycisk minutnika mechanicznego *

Pomaga w ustawianiu czasu pieczenia zywnosci w piekarniku. Minutnik
powoduje wylaczenie zasilania nagrzewnic po zakonczeniu ustawionego
czasu i ostrzega uzytkownika alarmem dzwigkowym. Czas gotowania
mozna sprawdzi¢ w tabeli pieczenia.

KORZYSTANIE Z WYSUWANEGO PRZYCISKU (PUSH PUSH)

W przypadku modeli z wysuwanym przyciskiem regulacje mozna przeprowadzi¢ wylacznie wowczas, gdy
przycisk jest wysunigty.

Nalezy upewni¢ si¢, ze przycisk jest wysunigty przez
nacis$nigcie przycisku w sposob przedstawiony na rysunku,
po lewej stronie.

Wymagane regulacje mozna przeprowadzi¢ przez obrocenie
w prawo lub wlewo, gdy przycisk jest wystarczajaco
wysunigty.
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ROZDZIAL 8. OBSLUGA PIEKARNIKA

PIERWSZE UZYCIE PIEKARNIKA

Oto lista czynnosci, jakie nalezy wykona¢ przy piewrszym uzyciu piekarnika po przeprowadzeniu podiaczen
zgodnie z instrukcja:

1.

2.

Usuna¢ etykiety lub akcesoria znajdujace si¢ wewnatrz piekarnika. Zdja¢ foli¢ ochronna
z przedniej czg¢$ci urzadzenia (jesli jest obecna).

Usuna¢ pozostatosci pylu i opakowania, wycierajac wewngtrzne powierzchnie piekarnika
wilgotna szmatka. Wnetrze piekarnika musi by¢ puste. Podlaczy¢ przewdd urzadzenia do
gniazdka elektrycznego.

Ustawi¢ przycisk termostatu na najwyzsza temperature (240 maks. °C) i uruchomi¢ piekarnik
na 30 minut przy zamknigtych drzwiczkach. W tym czasie moze pojawic si¢ delikatny dym
i nieprzyjemny zapach jest to normalne zjawisko.

Po ostygnigciu wytrze¢ wngtrze piekarnika lekko ciepta woda z dodatkiem detergentu,
a nastgpnie osuszy¢ czysta szmatka. Wowczas mozna piekarnik jest gotowy do uzytku.

NORMALNA OBSLUGA PIEKARNIKA

Dostosowac przycisk termostatu oraz poczatkowa temperature pieczenia potrawy.

2. W przypadku modeli z minutnikiem mechanicznym dowolny czas pieczenia mozna ustawi¢
za pomoca przycisku. Po zakonczeniu ustawionego czasu minutnik spowoduje zatrzymanie
doptywu zasilania i rozlegnie si¢ ostrzegawczy dzwigk.

3. W modelach zminutnikiem cyfrowym minutnik powoduje wylaczenie nagrzewnic
i uruchomienie sygnatu dzwigkowego po zakonczeniu czasu pieczenia zgodnie z informacjami
wprowadzonymi informacjami.

4. System chtodzenia urzadzenia bedzie kontynuowaé prace po ukonczeniu pieczenia. W czasie
tego procesu potrzebnego do ochtodzenia urzadzenia nie nalezy odlaczaé zasilania. System
zostanie wylaczony po ukonczeniu procesu chtodzenia. .

ROZDZIAL 9. KORZYSTANIE Z GRILLA

1. Po umieszczeniu grilla na gérnym ruszcie, jedzenie z grilla nie moze dotyka¢ grzatki.

2. Mozna rozgrzewa¢ przez 5 minut podczas grillowania. W razie potrzeby mozesz odwroci¢
jedzenie gorng strong w dot.

3. Zywno$¢ powinna znajdowaé si¢ w érodku grilla, aby zapewni¢ maksymalny przeptyw
powietrza w piekarniku.

. Aby wlaczy¢ grill:

. Nacis$nij przycisk funkcyjny nad symbolem grilla.

. Nastepnie ustaw go na zadang temperature grilla.

Aby wylaczy¢ grill:

A

Ustaw przycisk funkcyjny w pozycji OFF.

OSTRZEZENIE
Trzymaj drzwiczki piekarnika zamknigte podczas grillowania.
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ROZDZIAL 10. PIECZENIE KURCZAKA *

~

Umies¢ rozen na ramie. Wsun ram¢ rozna do piekarnika
na zgdanym poziomie. Umie$¢ pojemnik na dnie w celu
zbierania kapigcego thuszczu. Dodaj troch¢ wody do
tacy ocickowej, aby utatwi¢ czyszczenie. Nie zapomnij
o usunigciu plastikowej czesci z rozna. Po grillowaniu
przykrec¢ plastikowa raczke do rozna i wyjmij jedzenie
z piekarnika.

\_ Rys. 6 Y,
| ROZDZIAL 11. TYPY PROGRAMOW
4 N
P
° Przycisk programéw:
@ [+ Pomaga w ustawieniu nagrzewnic uzywanych do pieczenia potraw
= 0 umieszczonych w piekarniku. Ponizej podano rodzaje programow
- - nagrzewnic dla tego przycisku oraz ich funkcje. Nie kazdy model
musi by¢ wyposazony we wszystkie rodzaje nagrzewnic, a takze
o = rodzaje programdéw nagrzewnic.
]
\ J

Ponizej podano rodzaje programoéw nagrzewnic urzadzenia oraz istotne informacje na ich temat, aby
umozliwi¢ pieczenie roznych rodzajéw zywnosci, odpowiadajacych panstwa podniebieniu.

Grzatka gorna i dolna

Program, ktory mozna wykorzysta¢ do pieczenia
takich potraw jak ciasta, pizza, biszkopty i ciasteczka.

Grzatka dolna i wentylator

Stuzy gtéwnie takich potraw jak ciasta owocowe.

Grill i ruszt

Grzatka gorna i wentylator

@ [~l[T{lIr

Pieczenie wielofunkcyjne

Odpowiednie do pieczenia i opiekania. Grzatka dolna
i gérna pracuja na zasadzie szybkiego przejscia ciepta przez

(3D) strumien powietrza. Nadaje si¢ do pieczenia wymagajacego
zastosowania jednej tacy i wysokiej temperatury.
Grzalka dolna Nalezy wybra¢ ten program pod koniec czasu pieczenia,

aby opiec dolng czgs$¢ pieczonej potrawy.

4|

Grill maty i wentylator
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"-‘ Wentylator
Odpowiednie do pieczenia i opiekania. Ustawienie
@ Turbo nagrzewnica temperatury musi by¢ nizsze od programu ,,Grzatka
i wentylator dolna i gérna”, poniewaz cieplo jest przekazywane

bezposrednio przez strumien powietrza.
Program odpowiedni do gotowania takich potraw jak

— 1k lna i g6 N X . . . .
o~ Grzalka dolna i gorna oraz ciasta, sucharki czy lazania. Odpowiednie takze do
—_— wentylator . . .

pieczenia potraw migsnych.

Odpowiednie takze do pieczenia potraw migsnych. Nie
hood e nalezy zapomnie¢ o umieszczeniu podczas grillowania
b ]

L Ad Grill i wentylator tacy do pieczenia z niewielka ilo$cia wody na dolnym

stojaku wewnatrz piekarnika.

Funkcji grilla uzywa si¢ do grillowania potraw migsnych,

Grill takich jak steki, kietbaski i ryby. Podczas grillowania na
dolnym stojaku nalezy umiesci¢ tace z woda.

Stuzy do podgrzewania i opiekania bardzo matych porcji

Grzatka gorna A
pozywienia.

Czyszczenie parowe

|

| ROZDZIAL 12. ZALECENIA DOTYCZACE PIECZENIA

W ponizszej tabeli mozna znalez¢ informacje dotyczace rodzajow przetestowanych przez nas potraw
oraz odpowiadajace im wartosci pieczenia uzyskane w naszych laboratoriach. Czas pieczenia moze by¢
rozny w zaleznosci od napigcia sieciowego, jako$ci pieczonego materiatu oraz iloéci i temperatury. Dania
pieczone z wykorzystaniem tych wartosci moga nie odpowiada¢ Panstwa smakowi. W celu uzyskania
réznych rodzajow smaku i wynikow odpowiadajacych Panstwa podniebieniu mozna ustawiac rézne wartosci
metoda prob i blgdow

n OSTRZEZENIE
Przed umieszczeniem potrawy piekarnik musi by¢ rozgrzewany przez 7-10 minut.

| ROZDZIAL 13. TABELA PIECZENIA

MFA1-6..... :
Potrawa Pieczenie funkcja Temperatura K.”'tka (.10 Pieczenie czas (min.)
O pieczenia
Ciasto Statyczne / 170-180 23 3545
Statyczne+wentylator
. Statyczne /
Mate ciasta Turbo+wentylator 170-180 2 25-30
Statyczne /
Placek Statyczne--wentylator 180-200 2 35-45
Wyroby Statyczne 180-190 2 20-25
cukiernicze
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gornat+wentylator

. . . Temperatura Kratka do Pieczenie czas
Potrawa Pieczenie funkcja . . .
°0) pieczenia (min.)
Ciastka Statyczne 170-180 2 20-25
Szarlotka Statyezne / 180-190 1 50-70
Turbo+wentylator
Ciasto %
biszkoptowe Statyczne 200/150 2 20-25
Pizza Statyczne+wentylator 180-200 3 20-30
Lazania Statyczne 180-200 2-3 25-40
Beza Statyczne 100 2 50
[Kurezak Grill+wentylator 200-220 3 25-35
grillowany **
Ryba grillowana | 5 31, entylator 200-220 3 25-35
Stek cielgcy ** Grill+wentylator Max 4 15-20
. Klops Grill+wentylator Max 4 20-25
grillowany **
MFAI1-8..... :
Potrawa Pieczenie funkcja | Temperatura (°C) Kfatka flo Pleczel‘lle czas
pieczenia (min.)
Statyczne /
Ciasto Statyczne+wen- 170-180 2-3 30-35
tylator
. Statyczne /
Mate ciasta Turbo+wentylator 170-180 2-3 25-30
Statyczne /
Placek Statyczne+wen- 180-200 2-3 30-35
tylator
Wyroby Statyczne 180-190 2 25-30
cukiernicze
. Statyczne /
Ciastka Turbo+wentylator 170-180 2-3 20-30
Statyczne /
Szarlotka Turbor+wentylator 180-190 2-3 40-50
. . Statyczne / "
Ciasto biszkoptowe Turbo+wentylator 200/150 2-3 25-30
. Statyczne / Tur-
Pizza botdolna 180-200 3 20-30
Lazania Statyczne 180-200 2-3 20-25
Beza Statyczne / Dolna- 100 23 60-70
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Kurczak *gilllowany ,Grlll / Dolna- 200-220 2.3 25.30
gorna+wentylator

Ryba grillowana ** Grill 190-200-220 3-4 20-25

Stek cielecy ** Grill 230 5 25-30

Klops grillowany Grill 230 5 20-35

* Bez rozgrzewania. Zaleca si¢ ustawienie temperatury 200 °C w ciagu pierwszych trzydziestu minut
pieczenia i 150 °C w ciagu kolejnych trzydziestu minut.
** Potrawg nalezy obroci¢ po uptywie trzydziestu minut pieczenia.

Pieczenie Przy Uzyciu Kamienia Do Pizzy

Podczas pieczenia z kamieniem do pizzy, umie$¢ go na ruszcie drucianym i podgrzej piekarnik w trybie
pizzy (turbo + nizej) w temperaturze 230 °C przez 30 minut. Po zakonczeniu wstgpnego podgrzewania,
bez wyciagania kamienia do pizzy, nat6z na niego pizz¢ topatka (nie nakladaj zamrozonej pizzy) i piecz

w temperaturze 180 °C przez 20-25 minut. Po zakonczeniu pieczenia wyjmij upieczona pizz¢ z piekarnika
za pomoca topatki.

OSTRZEZENIE
Nie umieszczaj kamienia do pizzy we wstgpnie rozgrzanym piekarniku.

OSTRZEZENIE
A Po zakonczeniu pieczenia nie wyjmuj kamienia do pizzy gdy jest goracy i nie umieszczaj go na
zimnych powierzchniach. W przeciwnym razie kamien do pizzy moze pgknac.

OSTRZEZENIE
Nie wystawiaj kamienia na pizz¢ na dziatanie wilgoci. Suszarka spozywcza

. Funkcja Temperatura Czas gotowania
Jedzenie gotowania gotowania (°C) Ruszt (godz.)

Plasterki banana Funkg N 100 2 4-5
termoobiegu

Plasterki jabtka Funkcje 100 2 4-5
termoobiegu

Plasterykl Funkcqe 100 5 4.5
pomaranczy termoobiegu

OSTRZEZENIE

Im ciensze plastry, tym krotszy czas suszenia i lepiej zachowany aromat zywnosci.

OSTRZEZENIE
Nie otwieraj drzwiczek dopuje suszenie si¢ nie zakonczy.

OSTRZEZENIE
Do suszenia nalezy uzywa¢ wylacznie tacy do suszenia.

> > b
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OSTRZEZENIE
Nie podgrzewaj podczas suszenia.

ROZDZIAL 14. KONSERWACJA 1 CZYSZCZENIE

Wyjac¢ wtyczke zasilajaca z gniazdka elektrycznego.

Czegéci wewnetrznych, panelu, tac oraz innych czesci produktu nie nalezy czysci¢ ostrymi
narzedziami, takimi jak szczotka druciana, myjka druciana czy néz. Nie nalezy stosowaé
Srodkow Sciernych, rysujacych powierzchni¢ ani detergentow.

Po wyczyszczeniu czg$ci wewnetrznych produktu wyptukac je za pomoca $ciereczki nasaczonej
$rodkiem do mycia, a nastgpnie doktadnie osuszy¢ migkka $ciereczka.

Szklane powierzchnie nalezy czys$ci¢ specjalnym materiatem przeznaczonym do pielegnacji
szkla.

Nie czy$¢ produktu myjkami parowymi.

Do czyszczenia produktu nigdy nie nalezy uzywac tatwopalnych $rodkow, takich jak kwas,
rozpuszczalnik czy benzyna.

Zadnych czesci produktu nie nalezy my¢ w zmywarce.

Do czyszczenia zabrudzen i plam mozna uzy¢ stearynianu potasu (fagodne mydto).

ROZDZIAL 15. CZYSZCZENIE PAROWE |

Umozliwia czyszczenie zabrudzen przez rozpuszczenie ich za
pomoca pary generowanej przez piekarnik.

1.
2.

Wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria.

Wila¢ pot litra wody na tace i umiescié¢ tace w dolnej
czesci bojlera.

Ustawi¢ przetacznik w trybie czyszczenia parowego.
Ustawi¢ termostat na 70 °C stopni i uruchomié¢
piekarnik na 30 minut.

Po uruchomienia piekarnika na 30 minut otworzy¢
drzwiczki piekarnika iprzetrze¢ wewngtrzne
powierzchnie wilgotna szmatka.

Do zabrudzen trudniejszych do usunigcia mozna
uzy¢ ptynu do mysia naczyn, cieptej wody i migkkiej
szmatki, a nastgpnie wysuszy¢ oczyszczony obszar
sucha szmatka.
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ROZDZIAL 16. CZYSZCZENIE Il MONTAZ DRZWICZEK PIEKARNIKA

Rys. 9

29




Rys. 8.1 Rys. 8.2 Rys. 9.1 Rys. 9.2

Otworzy¢ drzwiczki Ustawi¢ zamek Nastepnie zamknac Dla ulatwienia wyjecia
catkowicie, pociagajac w zawiasie pod otwarte drzwiczki drzwiczek piekarnika,
je do siebie. Nastepnie najszerszym katem  piekarnika w taki sposob, kiedy drzwiczki
odblokowac¢ drzwiczki,  zgodnie z rysunek 8.2.  aby znajdowaly si¢ one  zblizaja si¢ do pozycji

pociagajac za zamek Ustawi¢ oba zawiasy w pozycji, w ktorej zamknietej, przytrzymac

w zawiasie w gor¢ za ~ mocujace drzwiczki do  stykaja si¢ z zamkiem pokrywe oburacz, tak
pomoca srubokreta, piekarnika w tej same;j w zawiasie tak jak jak przedstawiono to na
tak jak pokazano to na pozycji. przedstawiono to na rysunek 9.2 i pociagnac
rysunku 8.1. rysunek 9.1. w gore.

Wykona¢ wezesniejsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci, otwierajac jednoczes$nie drzwiczki w celu
ponownego zamontowania drzwiczek piekarnika.

ROZDZIAL 17. CZYSZCZENIE SZYBY PIEKARNIKA

Twoj produkt moze si¢ r6zni¢. Postepuj zgodnie z krokiem odpowiednim dla produktu.

1. Nacisnij plastikowe zatrzaski po lewej i prawej stronie, jak pokazano na rysunku 10 iunie$ profil,
pociagajac go do siebie, jak pokazano na rysunku 11. Szyba bedzie odbezpieczona po zdjeciu profilu, jak
pokazano na rysunku 12. Ostroznie pociagnij do siebie odbezpieczong szybg. W razie potrzeby srodkowa
szybg¢ mozna rowniez wyja¢ w ten sam sposob. Szyba zewngtrzna jest przymocowana do profilu drzwiczek
piekarnika. Szyby mozna fatwo wyczysci¢ po ich rozdzieleniu. Po zakoficzeniu czyszczenia i konserwacji
mozesz wymieni¢ szyby i profil, wykonujac procedur¢ demontazu w odwrotnej kolejnosci. Upewnij sig, ze
szyba jest wlozona we wiasciwym kierunku i ze profil jest prawidlowo osadzony.
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2. Odkrec¢ $ruby po lewej i prawej stronie, jak pokazano na rysunku 13. Zdejmij profil, pociagajac go
do siebie, jak pokazano na rysunku 14. Szyba bedzie odbezpieczona po zdjeciu profilu, jak pokazano na
rysunku 15. Ostroznie pociagnij do siebie odbezpieczong szybe. W razie potrzeby srodkowa szybe mozna
rowniez wyja¢ w ten sam sposob. Szyba zewngtrzna jest przymocowana do profilu drzwiczek piekarnika.
Po odblokowaniu szybg mozna z tatwoscia wyczysci¢. Po zakonczeniu czyszczenia i konserwacji mozesz
wymieni¢ szyby i profil, wykonujac procedurg demontazu w odwrotnej kolejnosci. Upewnij sig, ze szyba
jest wlozona we wlasciwym kierunku i ze profil jest prawidlowo osadzony.

ROZDZIAL 18. SCIANKI KATALITYCZNE *

Scianki katalityczne znajduja sie po lewej i prawej stronie wneki pod prowadnicami. Scianki katalityczne
eliminuja nieprzyjemny zapach i umozliwiaja uzyskanie najlepszej wydajnos¢ kuchenki. Sciany katalityczne
pochtaniaja rowniez resztki oleju i czyszcza piekarnika podczas pracy.

WYJMOWANIE SCIANEK KATALITYCZNYCH

Aby wyja¢ $cianki katalityczne, trzeba wyciagna¢ prowadnice. Po wyciagnigciu prowadnic $cianki
katalityczne zostang automatycznie zwolnione. Scianki katalityczne nalezy wymieni¢ po 2-3 latach.

ROZDZIAL 19. POZYCJE RUSZTU

Ve
Wazne jest, aby prawidlowo umiesci¢ grill
Ruszt 4 druciany w piekarniku. Nie pozwol, aby potka
druciana dotykata tylnej $ciany piekarnika.
Ruszt 3 ;
Pozycje rusztu sa pokazane na nastgpnym rysunku.
Ruszt 2 Mozesz umiesci¢ gleboka tace lub standardowa
tace na dolnym i gérnym ruszcie.
Ruszt 1
-

WKLADANIE I USUWANIE DRUCIANYCH RUSZTOW
Aby wyja¢ druciane ruszty, nacisnij klipsy pokazane strzalkami na rysunku, najpierw usun dolna, a nastgpnie

gorng strong z miejsca zamontowania. Aby zamontowa¢ druciane ruszty powtdrz procedure w odwrotnej
kolejnosci.
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| ROZDZIAL 20. WYMIANA ZAROWKI PIEKARNIKA

OSTRZEZENIE
Aby unikna¢ mozliwosci porazenia pradem, przed wymiang zaréwki sprawdz, czy obwod
urzadzenia zostat otwarty. Otwarty obwod oznacza, Ze zasilanie jest wytaczone.

. Najpierw nalezy odtaczy¢ zasilanie urzadzenia i upewnic si¢, ze urzadzenie jest chtodne.

. Nastepnie nalezy zdja¢ ostong zarowki, obracajac ja tak, jak to pokazano na ilustracji, po lewej
stronie. W razie trudnosci do obracania mozna uzy¢ r¢kawic z tworzywa sztucznego.

. Nastepnie nalezy wyja¢ zarowke, obracajac ja, a nastgpnie wlozy¢ nowa zarowke o takich
samych parametrach. O$wietlenie dane techniczne musza by¢ nastepujace;

. Ponownie zamontowac zabezpieczenie szklanych powierzchni, podtaczy¢ przewod urzadzenia

do gniazdka elektrycznego i zakonczy¢ procedure wymiany. Wowczas mozna piekarnik jest
gotowy do uzytku.

4 N
Rodzaj G9 Zarowki Rodzaj E14 Zaréwki

N 220-240 V,AC = 220-240 V, AC
15-25 W I5W

| —
N —
—
NS

\/ 2

()

(. J

OSTRZEZENIE
Ten produkt zawiera zrodto swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

| ROZDZIAL 21. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Przed skontaktowaniem si¢ z serwisem technicznym mozesz rozwiaza¢ problemy, na ktore mozesz si¢
natkna¢, sprawdzajac ponizsze punkty.

PUNKTY DO SPRAWDZENIA

W przypadku wystapienia problemu z piekarnikiem, najpierw sprawdz tabele ponizej i wyprobuj
przedstawione sugestie.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Co robié¢

Piekarnik nie dziata.

Brak zasilania.

Sprawdz zasilanie.

Podczas gotowania

piekarnik przestaje Wtyczka wypada z gniazdka. W16z wtyczke do gniazdka
) elektrycznego.
pracowac.
. Po dhugim cyklu gotowania piekarnik
Zbyt dluga ciagla praca. powinien si¢ schiodzi¢.
Wentylator chtodzacy nie dziata. Postuchaj dzwigku z wentylatora
Wylacza si¢ podczas chtodzgcego.

gotowania.

Piekarnik nie jest zamontowany
w miejscu o dobrej wentylacji.

Upewnij si¢, ze zachowane sa odstgpy
okreslone w instrukcji obstugi.

Wigcej niz jedna wtyczka
w gniazdku.

Uzywaj tylko jednej wtyczki w
kazdym gniazdku.

Zewnetrzna powierzchnia
piekarnika bardzo si¢
nagrzewa podczas pracy.

Piekarnik nie jest zamontowany
w miejscu o dobrej wentylacji.

Upewnij sig, ze zachowane sg odstepy
okreslone w instrukcji obstugi.

Drzwiczki piekarnika nie
otwieraja si¢ prawidtowo.

Pozostatosci jedzenia utknety
migdzy drzwiczkami a wngtrzem
piekarnika.

Wyczys$¢ dobrze piekarnik i sprobuj
ponownie otworzy¢ drzwi.

Swiatto wewnetrzne jest
stabe lub nie dziata.

Cialo obce zakrywa lampe
podczas gotowania.

Oczys$¢ wewnetrzng powierzchnig
piekarnika i sprawdz ponownie.

Zaréwka moze by¢ spalona.

Wymien na zaréwke o tych samych
parametrach.

Brak odpowiedniego uziemienia.

Para wydostaje ze
szczeliny drzwiczek
piekarnika.

Woda pozostaje
w piekarniku.

Woda lub para moga wytwarzac
si¢ w pewnych warunkach

w zaleznosci od gotowanej

zywnosci. Nie jest to jednak

oznakg uszkodzenia urzadzenia.

Porazenie pradem przy Upewnij sig, ze zasilanie jest
dotykaniu piekarnika. Uzywa si¢ nieuziemionego wlasciwie uziemione.
gniazdka.
Kapanie wody.

Pozostaw piekarnik do ostygnigcia,
a nastegpnie wytrzyj do sucha
Sciereczka.

Wentylator chtodzacy
kontynuuje dziatanie po
zakonczeniu pieczenia.

Wentylator dziala przez pewien
czas w celu wentylacji komory
piekarnika.

To nie jest awaria urzadzenia; dlatego nie
musisz si¢ martwic.

Otwarte drzwiczki piekarnika.

Zamknij drzwiczki i uruchom
ponownie.

Piekarnik si¢
nie rozgrzewa.

Nieprawidtowo ustawione
kontrolki piekarnika.

Przeczytaj rozdziat dotyczacy
dziatania piekarnika i zresetuj
piekarnik.

Zadziatat bezpiecznik lub
wytacznik automatyczny
wylaczony.

Wymien bezpiecznik lub wiacz
automatyczny wytacznik. Jesli to
si¢ czgsto powtarza, skontaktuj
si¢ z elektrykiem.
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Podczas pracy
wydobywa si¢ dym. Pozostaw piekarnik do ostygniecia

Z grzatek wydobywa si¢ dym.
Podczas korzystania z pickarnika Nie jest to oznaka niesprawnosci

po raz pierwszy. urzadzenia. Po 2-3 cyklach nie
bedzie juz dymu.

1 wyczy$¢ resztki jedzenia z
dna piekarnika i z powierzchni
gornej grzatki.

Jedzenie na grzejniku.

Podczas pracy piekarnika | Plastikowe lub inne nicodporne W wysokich temperaturach stosuj
wydobywa si¢ zapach na ciepto akcesoria sa uzywane odpowiednie akcesoria do szklanych
spalenizny lub plastiku. wewnatrz piekarnika. naczyn.

Piekarnik nie gotuje Drzwi piekarnika sa czgsto
dobrze. otwierane podczas gotowania.

Nie otwieraj czegsto drzwi
piekarnika, jesli zywnos¢, ktora
gotujesz, nie wymaga obracania.

W przypadku cze¢stego otwierania
drzwi temperatura wewngtrzna
spada, w zwiazku z czym wplynie
to na wynik gotowania.

ROZDZIAL 22. ZASADY PRZENOSZENIA

Nk Wb -

Nie uzywaj drzwiczek i/lub uchwytu do przenoszenia lub przesuwania urzadzenia.

Przenos i transportuj w oryginalnym opakowaniu.

Zwrdoé maksymalng uwage na urzadzenie podczas tadowania/roztadowywania i przenoszenia.
Upewnij sig, ze opakowanie jest bezpiecznie zamknigte podczas przenoszenia i transportu.
Chron urzadzenie przed czynnikami zewngtrznymi (takimi jak wilgoé¢, woda, itp.), ktore moga
uszkodzi¢ opakowanie.

Nalezy zachowa¢ ostroznos¢, aby nie uszkodzi¢ lub nie zdeformowac urzadzenia poprzez jego
uderzenie, upuszczenie, itp. podczas przenoszenia i transportu.

ROZDZIAL 23. ZALECENIA DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Ponizsze informacje pomoga w ekologicznym i ekonomicznym wykorzystaniu produktu.

I.
2.

Uzyj pojemnikow emaliowanych i ciemnych, ktore lepiej przewodza ciepto w piekarniku.
Podczas gotowania potrawy, jesli przepis lub instrukcja obstugi wskazuja, ze wymagane jest
wstepne podgrzewanie, wstepnie rozgrzej piekarnik.

Nie otwieraj czgsto drzwiczek piekarnika podczas gotowania.

Staraj si¢ nie gotowa¢ wielu daf jednoczesnie w piekarniku. Mozesz gotowa¢ w tym samym
czasie, umieszczajac dwa garnki a drucianym ruszcie.

Gotuj potrawy kolejno. Piekarnik nie traci ciepta.

Wylacz piekarnik na kilka minut przed uptywem czasu gotowania. W takim przypadku nie
otwieraj drzwiczek piekarnika.

Rozmrazaj zamrozona zywnos¢ przed gotowaniem.
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ROZDZIAL 24. PRZYJAZNA SRODOWISKU UTYLIZACJA

Pozbadz si¢ opakowania w sposob przyjazny dla srodowiska.

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE dotyczaca
zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (odpady sprzetu elektrycznego
i elektronicznego - WEEE). Wytyczna ta okresla ogolne zasady zwrotu i recyklingu
zuzytych urzadzen w calej do UE.

ROZDZIAL 25. INFORMACJE O OPAKOWANIU

Materiaty opakowania tej chtodziarki sa wykonane z surowcow wtornych, zgodnie z naszymi krajowymi
przepisami dotyczacymi ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj materiatow opakowaniowych razem z odpadkami
domowymi lub innymi. Dostarcz je do punktéw zbiorki materiatow opakowaniowych wyznaczonych przez
wiadze lokalne.
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KERNAU

USER MANUAL
ELECTRICAL BUILT-IN OVEN
KBOS 641 B 1




Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Caption Description
Warning Risk of serious injury or death
Risk of electric shock Dangerous voltage
. Risk of fire / flammable
Fire .
materials
Attention Risk of injury or material

damage

Information on correct operation

Important/Note of the system

Read the instructions

Hot surface

B> Bekr>p
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CHAPTER 1. IMPORTANT WARNINGS

13.
14.

15.
16.

17.
18.

Installation and repair should always be performed by “AUTHORIZED SERVICE”.
Manufacturer shall not be held responsible for operations performed by unauthorized persons.
Please read this operating instructions carefully. Only by this way you can use the appliance
safely and in a correct manner.

The oven should be used according to operating instructions.

Keep children below the age of 8 and pets away when operating.

The accessible parts may be hot during use. Young children must be kept away.

WARNING / DANGER OF FIRE
Do not store items on the cooking surfaces.

WARNING
During use the appliance becomes hot. Care should be taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Setting conditions of this device are specified on the label. (Or on the data plate)
The accessible parts may be hot when the grill is used. Small children should be kept away.

WARNING
This appliance is intended for cooking. It should not be used for other purposes like
heating a room.

To clean the appliance, do not use steam cleaners.

Ensure that the oven door is completely closed after putting food inside the oven.

NEVER try to put out the fire with water. Only shut down the device circuit and then cover the
flame with a cover or a fire blanket.

WARNING
Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously supervised.

Touching the heating elements should be avoided.

CAUTION
Cooking process shall be supervised. Cooking process shall always be supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.

This device has been designed for household use only.

Children must not play with the appliance. Cleaning or user maintenance of the appliance
shall not be performed by children unless they are older than 8 years and supervised by adults.
Keep the appliance and its power cord away from children less than 8 years old.

Put curtains, tulles, paper or any flammable (ignitable) material away from the appliance before
starting to use the appliance. Do not put ignitable or flammable materials on or in the appliance.
Keep the ventilation channels open.

The appliance is not suitable for use with an external timer or a separate remote control system.
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19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
217.
28.
29.
30.
31.
32.

33.

34.

35.

36.

37.
38.

39.
40.

41.
42.
43.

44.
45.

Do not heat closed cans and glass jars. The pressure may lead jars to explode.

Oven handle is not a towel drier. Do not hang towels, etc. on the oven handle.

Do not place the oven trays, plates or aluminium foils directly on the oven base. The
accumulated heat may damage the base of the oven.

While placing food to or removing food from the oven, etc., always use heat resistant oven
gloves.

Do not use the product in states like medicated and/or under influence of alcohol which may
affect your ability of judgement.

Be careful when using alcohol in your foods. Alcohol will evaporate at high temperatures and
may catch fire to cause a fire if it comes in contact with hot surfaces.

After each use, check if the unit is turned off.

If the appliance is faulty or has a visible damage, do not operate the appliance.

Do not touch the plug with wet hands. Do not pull the cord to plug off, always hold the plug.
Do not use the appliance with its front door glass removed or broken.

Place the baking paper together with the food into a pre-heated oven by putting it inside a
cooker or on an oven accessory. (tray, wire grill etc.)

Do not put objects that children may reach on the appliance.

It is important to place the wire grill and tray properly on the wire racks and/or correctly place
the tray on the rack. Place the grill or tray between two rails and make sure it is balanced before
putting food on it.

Against the risk of touching the oven heater elements, remove excess parts of the baking paper
that hang over from the accessory or container.

Never use it at higher oven temperatures than the maximum usage temperature indicated on
your baking paper. Do not place the baking paper on the base of the oven. Against the risk of
touching the oven heater elements, remove excess parts of the baking paper that hang over
from the accessory or container.

When the door is open, do not place any heavy object on the door or allow children to sit on it.
You may cause the oven to overturn or the door hinges to be damaged.

The packaging materials are dangerous for children. Keep packaging materials away from the
reach of children.

Do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the glass as the scratches that may
occur on the surface of the door glass may cause the glass to break.

User should not handle the oven by himself.

During usage, the internal and external surfaces of the oven get hot. As you open the oven
door, step back to avoid the hot vapour coming out from the interior. There is risk of burning.
Do not place heavy objects when oven door is open, risk of toppling.

Oven supply can be disconnected during any construction work at home. After completing the
work, re-connecting the oven shall be done by authorized service.

User should not dislocate the resistance during cleaning. It may cause an electric shock.

To prevent overheating, the appliance should not be installed behind of a decorative cover.
Turn off the appliance before removing the safeguards. After cleaning, install the safeguards
according to instructions.

Cable fixing point shall be protected.

Please don’t cook the food directly on the tray / grid. Please put the food into or on appropriate
tools before putting them in the oven.
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ELECTRICAL SAFETY

Plug the appliance in a grounded socket protected by a fuse conforming to the values specified
in the technical specifications chart.

Have an authorized electrician set grounding equipment. Our company shall not be responsible
for the damages that shall be incurred due to using the product without grounding according
to local regulations.

The circuit breaker switches of the oven shall be placed so that end user can reach them when
the oven is installed.

The power supply cord (the cord with plug) shall not contact the hot parts of the appliance.

If the power supply cord (the cord with plug) is damaged, this cord shall be replaced by the
manufacturer or its service agent or an equally qualified personnel to prevent a hazardous
situation.

Never wash the appliance by spraying or pouring water on it. There is a risk of electrocution.

WARNING
To avoid electric shock, ensure that the device circuit is open before changing the lamp.

WARNING
Cut off all supply circuit connections before accessing the terminals.

Do not use cut or damaged cords or extension cords other than the original cord.

Make sure that there is no liquid or humidity in the outlet where the product plug is installed.
The rear surface of the oven also heats up when the oven is operated. Electrical connections
shall not touch the rear surface, otherwise the connections may be damaged.

10. Do not tighten the connecting cables to the oven door and do not run them over hot surfaces. If
the cord melts, this may cause the oven to short circuit and even a fire.

11.  Unplug the unit during installation, maintenance, cleaning and repair.

12.  If the power supply cable is damaged, it must be replaced by its manufacturer or authorized
technical service or any other personnel qualified at the same level, in order to avoid any
dangerous situation.

13.  Make sure the plug is inserted firmly into wall socket to avoid sparks.

14. Do not use steam cleaners for cleaning the appliance, otherwise electric shock may occur.

15.  An omnipolar switch capable to disconnect power supply is required for installation.
Disconnection from power supply shall be provided with a switch or an integrated fuse
installed on fixed power supply according to building code.

16.  Appliance is equipped with a type ’Y” cord cable.

17.  Fixed connections shall be connected to a power supply enabling omnipolar disconnection. For
appliances with over voltage category below III, disconnection device shall be connected to
fixed power supply according to wiring code.

INTENDED USE

1. This product has been designed for domestic use. Commercial use is not permitted.

2. This appliance may only be used for cooking purposes. It shall not be used for other purposes
like heating a room.

3. This appliance shall not be used to heat plates under the grill, drying clothes or towels by
hanging them on the handle or for heating purposes.

4. The manufacturer assumes no responsibility for any damage due to misuse or mishandling.

5. Oven part of the unit may be used for thawing, roasting, frying and grilling food.

6.  Operational life of the product you have purchased is 10 years. This is the period for which the

spare parts required for the operation of this product as defined is provided by the manufacturer.
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CHAPTER 2. ELECTRICAL CONNECTION

This oven must be installed and connected to its place correctly according to manufacturer instructions and
by an authorized service.

Appliance must be installed in an oven enclosure providing high ventilation.

Electrical connections of the appliance must be made only via sockets having earth system furnished in
compliance with rules. Contact an authorized electrician if there is no socket complying with the earthed
system at where appliance will be placed. Manufacturing company is by no means responsible for damage
resulting from connection of non-earthed sockets to appliance.

Plug of your oven must be earthed; ensure that socket for the plug is earthed. Plug must be located in a place
that can be accessed after installation.

Your oven has been manufactured as 220-240 V 50/60 Hz. AC power supply compliant and requires a 16
Amp fuse. If your power network is different that these indicated values, refer to an electrician or your
authorized service.

When you need to replace the electrical fuse, please ensure that electrical connection is made as follows:

. Phase (to live terminal) brown cable
. Blue cable to neutral terminal
. Yellow-green cable to earth terminal

Oven disconnecting switches must be in an accessible place for final user while oven is in its place.
Power supply cable (plug in cable) mustn’t touch hot parts of the appliance.

If supply cord (plug in cable) is damaged, this cord must be replaced by the importer or its service agent or
an equally competent personnel to prevent a hazardous situation.

DISPOSAL OF USED EQUIPMENT

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be imposed in accordance with
national legislation for improper disposal of this product. If the device has a lock, please remove it for the
safety of all persons who may later come into contact with the device. Some refrigerators and freezers
contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful not to pollute the environment when
you dispose of your old refrigerator.

Li-FeS2
Fig. A Fig. B
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CHAPTER 3. INTRODUCING THE APPLIANCE

Control panel 4. In tray wire grill
Deep tray * 5. Standard tray
Roast chicken skewer * 6. Oven door

=

Lamp
8. In tray wire grill
9.  Standard tray
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CHAPTER 4. ACCESSORIES (OPTIONAL)

Deep tray *
Used for pastry, big roasts, watery foods. It can also be used as oil collecting
container if you roast directly on grill with cake, frozen foods and meat dishes

Tray / Glass tray *
Used for pastry (cookie, biscuit etc.), frozen foods.

Circular tray *
Used for pastry frozen foods.

Drying tray *
It is used for foods that want to be dried.

Wire grill
Used for roasting or placing foods to be baked, roasted and frozen into
desired rack.

Telescopic rail *
Trays and wire racks can be removed and installed easily thanks to telescopic
rails.

In tray wire grill *
Foods to stick while cooking such as steak are placed on in tray grill. Thus
contact of food with tray and sticking are prevented.

Pizza stone and peel *
They are used for baking pastries such as pizza, bread, pancake and
removing baked food from the oven.

Tray handle *
It is used to hold hot trays.
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CHAPTER 5. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Specifications 60 cm Built-in oven (MFA1-6.....)
Lamp power 15-25 W
Thermostat 40-240 / Max. °C
Lower heater 1200 W
Upper heater 1000b W
Turbo heater 1800 W
Grill heater Small grill 1000 W
Big grill 2000 W
Supply voltage 220-240 V 50/60 Hz.
Specifications 60 cm Built-in oven (MFA1-8.....)
Lamp power 15-25 W
Thermostat 40-240 / Max. °C
Lower heater 1200 W
Upper heater 1200 W
Turbo heater 1800 W
Grill heater Small grill 1200 W
Big grill 2400 W
Supply voltage 220-240 V 50/60 Hz.

Technical specifications can be changed without prior notice to improve product quality.

The values provided with the appliance or its accompanying documents are laboratory readings in accordance
with the respective standards. These values may differ depending on the use and ambient conditions.Figures
in this guide are schematic and may not be exactly match your product.

CHAPTER 6. INSTALLATION OF APPLIANCE

Ensure that electrical installation is suitable for operationalising the appliance. If not, call an electrician and
plumber to make necessary arrangements. Manufacturing firm can’t be hold responsible for damages to
arise due to operations by unauthorized people and product warranty becomes void.

WARNING
A It is customer’s responsibility to prepare the location the product shall be placed on and also
have power utility prepared.

WARNING
The rules about electrical local standards must be adhered to during product installation.

n WARNING

Check for any damage on the product before installing it. Do not have product installed if it’s
damaged. Damaged products pose danger for your safety.
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IMPORTANT WARNINGS FOR INSTALLATION:

e =~ N Cooling fan shall take extra steam out and prevent outer
g o surfaces of appliance from overheating during operation

N %" =13  of oven. This is a necessary condition for better appliance
operation and better cooking. Cooling fan shall continue

operation after cooking is finished. Fan shall automatically
A stop after cooling is completed. A clearance must be left behind

t
!
E @ the enclosure where you’ll place the appliance for efficient and
t
{

@ good operation.

@- This clearance shouldn’t be ignored as it’s required for
ﬁﬁ ventilation system of the appliance to operat

L Figure 1. J

RIGHT PLACE FOR INSTALLATION

Product has been designed to be mounted to worktops procured from market. A safe distance must be left
between the product and kitchen walls or furniture. See the drawing provided on the next page for proper
distances. (values in mm).

. Used surfaces, synthetic laminates and adhesives must be heat resistant. (minimum 100 °C)
. Kitchen cupboards must be level with product and secured.
. If there is a drawer below the oven, a rack must be placed between oven and drawer.

WARNING
A Do not install the product next to refrigerators or coolers. The heat emitted by the product
increases the energy consumption of cooling devices.

WARNING
Do not use door and/or handle to carry or move the product.
60 CM BUILT-IN OVEN INSTALLATION AND MOUNTING

Place of use for product must be located before starting installation. Product mustn’t be installed in places
which are under the effect of strong air flow.

Carry the product with minimum two people. Do not drag the product so that floor isn’t damaged.
Remove all transportation materials inside and outside the product. Remove all materials and documents
in the product.

INSTALLATION UNDER COUNTER

Cabin must match the dimensions provided in figure 2.

A clearance must be provided at the rear part of the cabin as indicated in the figure so that necessary
ventilation can be achieved.

After mounting, the clearance between lower and upper part of the counter is indicated in figure 5 with “A”.
It’s for ventilation and shouldn’t be covered.
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INSTALLATION IN AN ELEVATED CABINET

Cabin must match the dimensions provided in figure 4.
The clearances with the dimensions indicated in the figure must be provided at the rear part of cabin, upper
and lower sections so that necessary ventilation can be achieved.

INSTALLATION REQUIREMENTS

Product dimensions are provided in the figure 3.

Furniture surfaces for mounting and mounting materials to be used must have a minimum temperature
resistance of 100 °C.

Mounting cabin must be secured and its floor must be plane for product not to tilt over. Cabin floor must
have a minimum strength that would handle a load of 60 kg.

PLACING AND SECURING THE OVEN

Place the oven into the cabin with two or more people. Ensure that oven’s frame and front edge of the
furniture match uniformly.

Supply cord mustn’t be under the oven, squeeze in between oven and furniture or bend.

Fix the oven to the furniture by using the screws provided with the product. Screws must be mounted as
shown in figure 5 by passing them through plastics attached to frame of the product. Screws mustn’t be
overtightened. Otherwise, screw sockets might be worn.

Check that oven doesn’t move after mounting. If oven isn’t mounted in accordance with instructions, there
is a risk of tilt over during operation.

ELECTRICAL CONNECTION

Mounting place of the product must have appropriate electrical installation. Network voltage must be
compatible with the values provided on type label of product.

Product connection must be made in accordance with local and national electrical requirements.

Before starting the mounting disconnect network power. Do not connect the product to network until its
mounting is completed.
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CHAPTER 7. CONTROL PANEL

Minus button Plus button

Time of day
adjustment button

- J

SCREEN SYMBOLS

Oven status indication
. On: Cooking or ready for cooking.
. Off: No cooking.

Minute minder status indication

. On: Minute minder alarm active.
o Flashing: Minute minder adjustment mode, adjustment possible by
. or buttons or current minute minder alarm completed.
3 ff: Minute minder is not active.
Child lock indication

. On: Child Lock is active.
. Off: Child Lock is inactive.

Automatic cooking status indication
. On: Full or semi auto-cooking active.
. Flashing: Auto cooking completed or power on condition.
. Off: No auto cooking active.

©® 06
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It is an electronic timing module enabling your food you have put in the oven to be ready for service at any
time you like. The only thing you need to do is to programme the cooking time of the food and also the time
when you would like your food to be ready.

It is also possible to use a minute-programmed alarm clock independent from the oven.

The case where the time clock is behind or ahead is not a malfunction. The oven time clock may be put back
or ahead according to mains frequency as it runs directly with mains voltage. This is not a malfunction.

POWER ON

At power on, oven is inactive, time of day and e symbols are flashing. The indicated time of day is not
correct and has to be adjusted. Press @ to activate the oven and proceed adjusting the time of day as below.

TIME OF DAY ADJUSTMENT

Time of Day adjustment is only possible when no cooking program is in progress. Press e and G
simultaneously for 3 seconds to enter the adjustment mode gnd then the dot symbol in between hours and
minutes digits will start to flash.Using either and 6 adjust the desired duration. The maximum
adjustable duration is 23h 59 minutes. Adjustment mode will be abandoned within 6 seconds after the last
button press or can be terminated immediately by pressing the button.

NOTE
A Time of day adjustment is also activated in first 7 seconds after power on.
SETTING THE MINUTE MINDER

With this function, you can adjust a duration in minutes. After the adjusted time has been elapsed, an alarm
sound will be produced.

Press button once to enter the minute minder adjustment mode, symbol will start flashing on
the screen. Using either Q or e, adjust the desired duration. The maximum adjustable duration is 10
hour. Adjustment mode will be abandoned within 6 seconds after the last button press or can be terminated
immediately by pressing the @ button.

CANCELLING THE ALARM BUZZER SOUND

Once the adjusted minute minder duration is elapsed, the buzzer alarm will start to sound, accompanied by
the flashing symbol on the screen. Any button press will stop the alarm sound and this indication. If no button
is pressed, the alarm sound will end automatically after 5 minutes, but the flashing symbol will go on.

SEMI AUTOMATIC COOKING

This cooking program is intented to start cooking immediately for a specified duration.
After the oven is set to the desired function and temperature via the oven knobs:

1. Press the @ button twice, e symbol will flash on the screen. and duration of
cooking will show on the screen one after another.

2. Using or ?buttons, adjust the desired cooking duration.

3. After 6 seconds of the last button press or by pressing twice, the adjustment is completed.
Q will be steady on the screen and the display shows the current time of day.
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FULL AUTOMATIC COOKING

This cooking program is intented to perform a delayed cooking by programming the time of day, when the
food should be ready. In other words, the oven will start cooking not immediately but will automatically
calculate the time to start cooking.

1. Perform step 1 and 2 of the semi auto cooking as above (cooking duration adjustment).

2. Press button once again, symbol will flash on the screen and duration of cooking
will show on the screen one after another.

3. Using or Q buttons, adjust the desired end of cooking time. @ symbol will disappear
but symbol will be still flashing on the screen. This indicates that an automatic cooking
is programmed but cooking has not started yet.

4. After 6 seconds of the last button press or by pressing @ , the adjustment will be completed,
the display shows the current time of day.

END OF AUTO COOKING

‘When the cooking is finished automatically, thee icon starts to flash. Alarm may be turned off by pressing
any key. To disable the key lock, press the key for 2 seconds.

Oven is taken to the manual mode by pressing the @ key. Audible alarm shall sound for 7 minutes if
you do not press any key.

POWER INTERRUPTS

Product is not affected by short power failures (up to 50 seconds approximately), and the timer and the clock
shall resume working at this period.

Your oven shall be deactivated on other failures than short term power failures (that is, more than 50 seconds)
due to safety reasons. This is indicated with the flashing of the clock and the Q on the screen. The clock
shall be displayed as 12:00 and it should be set again. (See power on)

ATTENTION:
A The flashing 0 symbol indicates that the oven is inactive and you have to enter the manual
mode.
CHILD LOCK
This function is intented to prevent any unauthorized modification of the timer settings. This function will be
active, within 30 seconds after the last button press. will appear. To deactive it, press the @ button
for 3 seconds. will disappear.
PROGRAMMABLE OPTIONS
Alarm tone:
Pressing and holding the G button for 3 seconds will result in the currenly valid buzzer tone being
produced. By pressing and buttons, you may scroll through 3 available buzzer tones. The last

heard buzzer tone will be automatically recorded as the selected tone. After 6 seconds of the last button press
or by pressing @, the adjustment is completed.
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Brightness setting:
Pressing and holding the e button for 3 seconds will result in the currenly valid brightness setting being
showed. By pressing and buttons, you may scroll through 8 available brightness setting. The last

seen brightness setting will be automatically recorded as the selected setting. After 6 seconds of the last
button press or by pressing @ , the adjustment is completed.

ATTENTION:
A Default settings are highest.

ATTENTION:
A Programmable options are nonvolatile and will be resident after any power failure.

CONTROL PANEL
(r N
P e
° L]
B_ _ o
= - = e
= - 220 i_/ S 120
| | T
1 2 3
Function button Mechanical or digital timer Thermostat
. J

WARNING
A The control panel above is only for illustration purposes. Consider the control panel on your
device.
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USING POP-UP BUTTON *

Thermostat Button:

Helps to set cooking temperature of the food to be cooked in the
oven. You can set the desired temperature by turning the button after
placing the food into the oven. Check cooking table related to cooking
temperatures of different foods.

Mechanical Timer Button *:

Helps to set time for the food to be cooked in the oven. Timer de-
energizes the heaters when set time expires and warns you by ringing.
See cooking table for cooking times.

Adjustment can be made only when button is popped for models with pop-up button.

Make sure that button is popped by pressing on the button as
shown in the figure at left side.

You can make necessary adjustments by turning right or left
when button is popped enough.
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CHAPTER 8. USING THE OVEN

INITIAL USE OF OVEN

Here are the things you must do at first use of your oven after making its necessary connections as per
instructions:

1. Remove labels or accessories attached inside the oven. If any, take out the protective folio on
front side of the appliance.

2. Remove dust and package residues by wiping inside of the oven with a damp cloth. Inside of
oven must be empty. Plug the cable of appliance into the electrical socket.

3. Set the thermostat button to the highest temperature (240 Max. °C) and run the oven for 30
minutes with its door closed. Meanwhile a slight smoke and smell might occur and that’s a
normal situation.

4. Wipe inside of the oven with a slightly warm water with detergent after it becomes cold and
then dry with a clean cloth. Now you can use your oven.

NORMAL USE OF OVEN

1. Adjust thermostat button and temperature at which you want to cook the food to start cooking.

2. You can set cooking time to any desired time by using the button at models with mechanical
timer. Timer will de-energize heaters when time expired and provide warning beep as ringing.

3. Timer turns the heaters off and provides audible signal when cooking time expires in line with
the information entered in the models with digital timer.

4. Cooling system of the appliance will continue to operate after cooking is completed. Do not cut

the power of appliance in this situation which is required for appliance to cool down. System
will shut down after cooling is completed.

CHAPTER 9. USING THE GRILL

1. When you place the grill on the top rack, the food on the grill shall not touch the grill.
2. You can preheat for 5 minutes while grilling. If necessary, you may turn the food upside down.
3. Food shall be in the center of the grill to provide maximum air flow through the oven.

To turn on the grill:

. Place the function button over the grill symbol.
. Then, set it to the desired grill temperature.

To turn the grill off

. Set the function button to the off position.

WARNING
A Keep the oven door closed while grilling.
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CHAPTER 10. USING THE CHICKEN ROASTING*

~

Place the spit on the frame. Slide turn spit frame into the
oven at the desired level. Locate a dripping pan through
the bottom in order to collect the fast. Add some water in
dripping pan for easy cleaning.Do not forget to remove
plastic part from spit. After grilling, screw the plastik
handle to the skewer and take out the food from oven.

\_ Figure 6 Y,
| CHAPTER 11. PROGRAM TYPES
/ N
P
° Program Button:
@ [+ Helps to set with which heaters the food placed in oven will be
=) - cooked. Heater program types in this button and their functions
- - are stated below. Every model might not have all heater types and
thus program types of these heaters.
[@
- J

Heating program types in your appliance and important explanations of them are provided below for you
can cook different foods appealing to your taste.

Lower and upper heating
elements

A program that can be used for cooking
foods like cake, pizza, biscuit and cookie.

Lower heating element and
fan

Use mostly for cooking foods like fruit cake.

Grill and roast chicken

Upper heating element and
fan

1@l (2] [ T4][I-2( |1 |

Multifunctional cooking
(3D)

Suitable for baking and roasting. Lower and upper heaters
operate as well as quick transmission of heat via air flow.
Suitable for cooking requiring single tray and intense heat.

Lower heating element

Select this program towards end of cooking time
if lower part of the food cooked will be roasted.

il

Small grill and fan
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Fan

Suitable for baking and roasting. Keep heat setting

Turbo heater and fan lower than “Lower and Upper Heater” program
since heat is conveyed immediately via air flow.

The program suitable for cooking foods like cakes,

@&

(3_.., Lower-upper heating element dried cakes, lasagne. Suitable for cooking meat dishes,
_— and fan
as well..
Suitable for cooking meat type foods. Do not forget to
'L Grill and fan place a cooking tray in a lower rack inside the oven and a
little water in it while grilling.
Grill cooker is used for grilling meat like foods such as

Grill steak, sausage and fish. While grilling, tray should be
placed in the lower rack and water must be placed in it.

Used for post heating or roasting very little pieces

Upper heating element of foods.

|©

Steam cleaning

| CHAPTER 12. COOKING RECOMMENDATIONS

You can find in the following table the information of food types which we tested and identified their
cooking values in our labs. Cooking times can vary depending on the network voltage, quality of material
to be cooked, quantity and temperature. Dishes to cook by using these values might not appeal to your taste.
You can set various values for obtaining different tastes and results appealing to your taste by making tests.

WARNING
A Oven must be preheated for 7-10 minutes before placing the food in it.

| CHAPTER 13. COOKING TABLE

MFAI1-6..... :
food | comingtuncion |, COKE | Cookin [ oo
Cake Static / Static+fan 170-180 2-3 35-45
Small cake Static / Turbo+fan 170-180 2 25-30
Pie Static / Static+fan 180-200 2 35-45
Pastry Static 180-190 2 20-25
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Food Cooking function tempce(::tl::f ©C) C(:;lc(li(ng tircn(:eo(l::ilrgn.)
Cookie Static 170-180 2 20-25
Apple pie Static / Turbo+fan 180-190 1 50-70
Sponge cake Static 200/150 * 2 20-25
Pizza Static fan 180-200 3 20-30
Lasagne Static 180-200 2-3 25-40
Meringue Static 100 2 50
rilled chicken Grill-+fan 200-220 3 25-35
Grilled fish ** Grill+fan 200-220 3 25-35
Calf steak ** Grill+fan Max 4 15-20
Grilled meatball Grill+fan Max 4 20-25
MFAI1-8..... :
Food Cooking function temp(e:::;):::g ©C) C(;Zlc(li(ng ti?n?(l:ri:ilxgn.)
Cake Static / Statict+fan 170-180 2-3 30-35
Small cake Static / Turbo+fan 170-180 2-3 25-30
Pie Static / Static+fan 180-200 2-3 30-35
Pastry Static 180-190 2 25-30
Cookie Static / Turbo+fan 170-180 2-3 20-30
Apple pie Static / Turbo+fan 180-190 2-3 40-50
Sponge cake Static / Turbo+fan 200/150 * 2-3 25-30
Pizza Static / Turbo+lower 180-200 3 20-30
Lasagne Static 180-200 2-3 20-25
Meringue Stﬁ;g Lower 100 23 60-70
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Grilled chicken Grill / Lower- 200-220 23 2530
K upper+fan
Grilled fish ** Grill 190-200-220 3-4 20-25
Calf steak ** Grill 230 5 25-30
Gr]lled*n:eatball Grill 230 5 2035

* Do not preheat. First half of cooking time is recommended to be at 200 °C de while the other half'at 150 °C.
** Food must be turned after half of the cooking time.

Baking With Pizza Stone

‘When baking with pizza stone, place pizza stone over wire rack and pre-heat the oven in pizza mode (turbo
+ lower) at 230 °C for 30 minutes. Once pre-heating is completed, without removing pizza stone put pizza
over it with the peel (do not place frozen pizza) and bake at 180 °C for 20-25 minutes. Once baking is
completed, remove the baked pizza from the oven using the peel.

WARNING
Do not place pizza stone in a pre-heated oven.

WARNING
Once baking is completed, do not remove pizza stone when it is hot and do not place on cold
surfaces. Otherwise, pizza stone can be cracked.

WARNING
Do not expose pizza stone to humidity.

Drying
Food Cooking Cooking Cooking Cooking
function temperature (°C) rack duration (hours)
Sliced banana F ?ﬁn"c‘:ﬁﬂsg 100 2 4-5
Sliced apple F?.E;i?ﬁ)]::g 100 2 4-5
Sliced orange Fafun;lcc(:i(z)l;i:g 100 2 4-5

WARNING
The thinner the slices, the faster the drying duration is and the aroma of the food is preserved
better.

WARNING
Do not open the oven door until the drying process is complete.

n WARNING

Drying should only be carried out in the drying tray.
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WARNING
Do not preheat during drying

CHAPTER 14. MAINTENANCE AND CLEANING

PN Wn kA

Remove the power plug from electrical socket.

Do not clean inner parts, panel, trays and other parts of the product with hard tools such as
bristle brush, wire wool or knife. Do not use abrasive, scratching materials or detergent.
Rinse after wiping the parts at inner parts of the product with soapy cloth, then dry thoroughly
with a soft cloth.

Clean glass surfaces with special glass cleaning material.

Do not clean your product with steam cleaners.

Never use combustibles like acid, thinner and gas while cleaning your product.

Do not wash any part of the product in dishwasher.

Use potassium stearate (soft soap) for dirt and stains.

CHAPTER 15. STEAM CLEANING* |

It enables cleaning the soils softened thanks to the steam to be
generated in the oven.

1.
2.

3.

Remove all the accessories in the oven.

Pour a half litre of water into the tray and Place the
tray at the bottom of the boiler.

Set the switch to the steam cleaning mode.

Set the thermostat to 70 °C degrees and operate the
oven for 30 minutes.

After operating the oven for 30 minutes, open the
oven door and wipe the inner surfaces with a wet
cloth.

Use dish-washing liquid, warm water and a soft
cloth for stubborn dirt, then dry off the area you
have just cleaned with a dry cloth.
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CHAPTER 16. CLEANING AND MOUNTING OVEN DOOR

Figure 8

Figure 9
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Figure 8.1 Figure 8.2 Figure 9.1 Figure 9.2

Open the door fully Set the hinge lock Later, close the For easier removal
by pulling the oven door to the widest angle opened oven door of oven door, when it
toward yourself. Then as in figure 8.2. so that it will be in a comes close to closed
perform unlock operation Adjust both hinges position to contact with  position, hold the cover
by pulling the hinge lock connecting oven hinge lock as in with two hands as in
upwards with the aid of door to the oven to figure 9.1. figure 9.2 and pull
screwdriver as indicated the same position. upwards.

in figure 8.1.

Reversely perform respectively what you did while opening door to reinstall oven door back.

CHAPTER 17. CLEANING OF THE OVEN GLASS

Your product may differ. Follow the appropriate step for your product.

1. Press the plastic latches on the left and right sides as shown in Figure 10 and lift the the profile by pulling
it towards you as shown in Figure 11. Glass will be free after the profile is removed as shown in Figure 12.
Carefully pull the glass that has become free toward you. If necessary, the middle glass can also be removed
in the same way. The outer glass is fixed to the oven door profile. You may easily clean the glasses after they
have been separated. Once the cleaning and maintenance is complete, you can replace the glasses and the
profile by performing the removal procedure in reverse. Make sure that the glass is inserted in the correct
direction and that the profile is seated properly.
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2. Remove the screws on the left and right sides as shown in Figure 13. Remove the profile by pulling it
towards you as shown in Figure 14. Glass will be free after the profile is removed as shown in Figure 15.
Carefully pull the glass that has become free toward you. If necessary, the middle glass can also be removed
in the same way. The outer glass is fixed to the oven door profile. You may easily clean the glass once it has
been released. Once the cleaning and maintenance is complete, you can replace the glasses and the profile
by performing the removal procedure in reverse. Make sure that the glass is inserted in the correct direction
and that the profile is seated properly.

CHAPTER 18. CATALYTIC PANEL*

It is located behind the wire racks of the oven, at the right and left walls of oven cavity. Catalytic panel
removes offensive odour and provides using your appliance at its best performance. Over time, oil and food
odours permeate into enamelled oven walls and heating elements. Catalytic panel absorbs any food and oil
odours, and burns them during cooking to clean your oven.

DETACHING CATALYTIC PANEL
To remove catalytic panel; first remove the wire racks. Once wire racks are removed, catalytic panel will be
free. It is advised to replace the catalytic panel once every 2-3 years.

CHAPTER 19. RACK POSITIONS

It is important to place the wire grill into the oven
properly. Do not allow wire rack to touch rear
wall of the oven. Rack positions are shown in
the next figure. You may place a deep tray or a
standard tray in the lower and upper wire racks.

INSTALLING AND REMOVING WIRE RACKS

To remove wire racks, press the clips shown with arrows in the figure, first remove the lower, and than the
upper side from installation location. To install wire racks; reverse the procedure for removing wire rack.
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CHAPTER 20. REPLACING OVEN LAMP

n WARNING

To avoid electric shock, ensure that the appliance circuit is open before changing the lamp.

(having circuit open means power is off)

. First disconnect the power of appliance and ensure that appliance is cold.

. Remove the glass protection by turning as indicated in the figure on the left side. If you have
difficulty in turning, then using plastic gloves will help you in turning.

. Then remove the lamp by turning, install the new lamp with same specifications.

. Reinstall glass protection, plug the power cable of appliance into electrical socket and complete

replacement. Now you can use your oven.

4 )
Type G9 Lamp Type E14 Lamp
7 —
220-240 V,AC —= & 220-240 V, AC
15-25 W I5W
f) g
\|/ [
ﬂl Fig. 16 Fig. 17
J/ )
G J

This product contains a light source of energy efficiency class G.

n WARNING

CHAPTER 21. TROUBLESHOOTING

You may solve the problems you may encounter with your product by checking the following points before

calling the technical service.

CHECK POINTS

In case you experience a problem about the oven, first check the table below and try out the suggestions.



Problem

Possible Cause

‘What to Do

Oven does not operate.

Power supply not available.

Check for power supply.

Oven stops during
cooking.

Plug comes out from the wall
socket.

Re-install the plug into wall socket.

Too long continuous operation.

Let the oven cool down after long
cooking cycles.

Cooling fan not operating.

Listen the sound from the cooling
fan.

Turns off during cooking.

Oven not installed in a location
with good ventilation.

Make sure clearances specified in
operating instructions are maintained.

More than one plugs in a wall
socket.

Use only one plug for each wall
socket.

Outer surface of the oven
gets very
hot during operation.

Oven not installed in a location
with good ventilation.

Make sure clearances specified in
operating instructions are maintained.

Oven door is not opening
properly.

Food residues jammed between
the door and internal cavity.

Clean the oven well and try to
re-open the door.

Internal light is dim or

Foreign object covering the lamp
during cooking.

Clean internal surface of the oven
and check again.

does not operate.

Lamp might be failed.

Replace with a lamp with same
specifications.

Electric shock when

No proper grounding.

touching the oven.

Ungrounded wall socket is used.

Make sure power supply is grounded
properly.

Water dripping.

Steam coming out from a
crack on oven door.

Water remaining inside
the oven.

Water or steam may generate
under certain conditions
depending on the food being
cooked. This is not a fault
of the appliance.

Let the oven cool down and than
wipe dry with a cloth.

The cooling fan continues
to operate after cooking is
finished.

The fan operates for a certain
period for ventilation of internal
cavity of the oven.

This is not a fault of the appliance;
therefore you don’t have to worry.

Oven does not heat.

Oven door is open.

Close the door and restart.

Oven controls not correctly
adjusted.

Read the section regarding operation
of the oven and reset the oven.

Fuse tripped or circuit breaker
turned off.

Replace the fuse or reset the circuit
breaker. If this is repeating frequently,
call an electrician.

Smoke coming out during
operation.

When operating the oven for the
first time

Smoke comes out from the heaters.
This is not a fault. After 2-3 cycles,
there will be no more smoke.

Food on heater.

Let the oven to cool down and
clean food residues from the
ground of the oven and surface of
upper heater.

67




When operating the oven | Plastic or other not heat resistant
burnt or plastic odour | accessories are being used inside

At high temperatures, use suitable
glassware accessories.

coming out. the oven.
Do not open oven door frequently, if
the food you are cooking does not
Oven door is opened frequently require turning. If you open the

Oven does not cook well.

during cooking. door frequently internal temperature
drops and therefore cooking result
will be influenced.

CHAPTER 22. HANDLING RULES

Nk wD =

Do not use the door and/or handle to carry or move the appliance.

Carry out the movement and transportation in the original packaging.

Pay maximum attention to the appliance while loading/unloading and handling.

Make sure that the packaging is securely closed during handling and transportation.

Protect from external factors (such as humidity, water, etc.) that may damage the packaging.
Be careful not to damage the appliance due to bumps, crashes, drops, etc. while handling and
transporting and not to break or deform it during operation.

CHAPTER 23. RECOMMENDATIONS FOR ENERGY SAVING

Following details will help you use your product ecologically and economically.

1.
2.

w

Use dark coloured and enamel containers that conduct the heat better in the oven.

As you cook your food, if the recipe or the user manual indicates that pre-heating is required,
pre-heat the oven.

Do not open the oven door frequently while cooking.

Try not to cook multiple dishes simultaneously in the oven. You may cook at the same time by
placing two cookers on the wire rack.

Cook multiple dishes successively. The oven will not lose heat.

Turn off the oven a few minutes before the expiration time of cooking. In this case, do not
open the oven door.

Defrost the frozen food before cooking.
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CHAPTER 24. ENVIRONMENTALLY-FRIENDLY DISPOSAL

PDispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and electronic appliances (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). The guideline determines the frame work for the return and
recycling of used appliances as applicable throughout to the EU.

CHAPTER 25. PACKING INFORMATION

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable materials in accordance with our
National Environment Regulations. Do not dispose of the packaging materials together with the domestic
or other wastes. Take them to the packaging material collection points designated by the local authorities.
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KERNAU

NAVOD K OBSLUZE
ELEKTRICKA BUILT-IN OVEN
KBOS 641 B 1




Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek.

Tento navod k pouziti obsahuje dilezité bezpe¢nostni informace a pokyny pro provoz a Gdrzbu vaseho

spotiebice.

Prosim ptectéte si pozorné tento navod k pouziti pted pouzitim piistroje a uchovejte ho pro budouci pouziti.

systému

Viz navod k pouziti

Horky povrch

Ikona Titulek Popis
n VAROVANI Nebezpeci Vaznehg zranéni nebo
smrt1
NEBEZPECI URAZU Nebezpetns napiti
/ A \ ELEKTRICKYM PROUDEM » P
POZAR Riziko pozaru/r 1'10rlavych
/ C \ material
é POZOR Nebezpeci uvrazu nebo hmotné
Skody
m DULEZITA POZNAMKA Informace o spravném provozu
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KAPITOLA 1. dilezita varovani

EleKtrickd bezZpeCnost. ... ..cocvrveivirieieriieieteieieee et
UTCOI ..ttt ettt

KAPITOLA 2. Elektricka pfipojeni

KAPITOLA 3. Likvidace opotfebovanych zafizeni

KAPITOLA 4. Popis zafizeni

KAPITOLA 5. PrisluSenstvi (volitelné)
KAPITOLA 6. Technické idaje

KAPITOLA 7. Montaz zafizeni

80

Vazna varovani tykajici $€ MONtAZE: ........ccoveveverieieeiieiee e

Spravné misto pro montaz...............c......
Instalace a montaz vestavné trouby 60 cm.
Montéaz pod pracovni desku...........ccceevreennene.

Montéaz ve zvednuté skiifice uréené na troubu ...........cceeveveveerieeeerierieinieens
Pozadavky tykajici S€ MONAZE. ......ccvevveirierierieieieieieieee e
Umisténi @ ZajiSteni troUDY ......c.ovevirieiiirieieeeeiee e
EleKtricka PEIPOJENT ..vvvevierieiiieeieieeieieieeie ettt
IMONEAZ .ttt sttt et ettt se et et s e b e s eneenennennene

KAPITOLA 8. Ovladaci panely

..................................... 81

Pouzivani vyskakovaciho tladitka™® ............ccccoveverieineniiieeeeeeeee

KAPITOLA 9. Obsluha trouby.

Prvni pOUZIti trOUDY ....ovevieiiiieieieteiee e
Normalni obsIuha troubY .........cveiiiiieiciiicice e

KAPITOLA 10. Pouzivani grilu

KAPITOLA 11. Peceni kufete*

KAPITOLA 12. Typy programii

KAPITOLA 13. Doporuceni peceni

KAPITOLA 14. Tabulka pro peceni
KAPITOLA 15. udrzba a ¢isténi

KAPITOLA 16. Parni ¢iSténi*

KAPITOLA 17. Ci§téni a montaZ dvifek troub

KAPITOLA 18. Cisténi skla trouby.

KAPITOLA 19. Katalytické stény*

Vyjmuti katalytickych StEN .........ccooiviiiiniiiiiiccireccccecceeaes

KAPITOLA 20. Pozice rostu

Vkladani a odstranovani drat€nych roStl ..........ccveevevirierieerenieieereieeeens

KAPITOLA 21. Vyména Zarovky trouby
KAPITOLA 22. ReSeni problému

BOdy Ke KONLIOLE . ..veiieiieiiieeeeee et

KAPITOLA 23. Zasady prenaSeni

KAPITOLA 24. Doporuceni tykajici se uspory energie

KAPITOLA 25. Ekologicka likvidace
KAPITOLA 26. Informace na obale
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KAPITOLA 1. DULEZITA VAROVANI

11.

13.
14.

15.
16.

Instalace a oprava musi byt provedeny vzdy,,AUTORIZOVANYM SERVISEM”. Vyrobce
nenese odpovédnost za ¢innosti provadéné neopravnénymi osobami.

Prectéte si prosim peclivé tento navod k obsluze. Jen pak budete moci bezpe¢né a spravné
pouzivatzaiizeni.

Trouba musi byt pouzivana v souladu s navodem k obsluze.

Udrzujte déti ve véku do 8 let a domaci zvifata v bezpecné vzdalenosti od zafizeni béhem jeho
provozu.

Piistupné ¢asti se mohou béhem pouZivani zarizeni velmi zahrivat. Malé déti se k zaFizeni
nesmi pribliZovat.

VAROVANI{ / RIZIKO POZARU
Neuchovavejte pfedméty na varnych plochach.

VAROVAN{
Béhem préce se zarizeni zahiiva. Bud'te opatrni a nedotykejte se topnych prvkl uvniti trouby.

Podminky nastaveni tohoto zafizeni jsou uvedeny na stitku. (Nebo na typovém stitku)
Dostupné c¢asti mohou byt horké, kdyz je pouzivan gril. Malé déti se k zafizeni nesmi
ptiblizovat.

VAROVANI
Toto zafizeni je urceno k vareni. Nepouzivejte ji k jinym tGcelim, napt. k ohfivani bytového
prostoru

K ¢isténi zafizeni nepouzivejte parni pfistroje.

Po vlozeni pokrmu do trouby se ujistéte, ze jsou dvitka zcela zaviena.

Pozar se NIKDY nepokousejte hasit vodou! Vypnéte elektricky obvod zafizeni a zakryjte
plameny piehozem nebo protipozarni dekou.

VAROVANI
Déti do 8 let se nesmi priblizovat k zafizeni, pokud nejsou pod trvalym dohledem.

Vyvarujte se dotknuti topnych ¢lanku.

OPATRNE: POZOR
Varny proces musi byt pod dohledem. Varny proces musi byt vzdy pod dohledem.

Zatizeni mze byt pouzivano détmi od 8 let nebo osobami s omezenymi fyzickymi, pocitovymi
nebo psychickymi schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti jen pod dohledem nebo
pokud obdrzely instrukce tykajici se bezpe¢ného pouzivani zatizeni, a pokud rozumi moznym
souvisejicim rizik@im. Déti si nesmi hrat se zatizenim. Cisténi a Gdrzbu nesmi provadét déti,
které nejsou pod dohledem.

Toto zafizeni je navrzeno vyhradné k pouziti v doméacnostech.

Déti nesmi pouzivat zaiizeni ke hie. Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti do 8 let a déti bez
dohledu dospélé osoby.

Uchovejte zafizeni a jeho napdjeci kabel z dosahu déti do 8 let.

Nez zatizeni zacnete pouzivat, dejte zaclony, tyly, papir nebo jiné snadno zapalné (vznétlive)
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17.
18.

19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
217.

28.
29.

30.

31.
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41.

42.
43.

44.
45.

materialy do bezpe¢né vzdalenosti od zatizeni. Neodkladejte hotlavé nebo snadno zapalné
materialy na nebo v zafizeni.

Ventila¢ni kanaly udrzujte oteviené.

Zatizeni nesmi byt pouzivano v kombinaci z externim ¢asovym vypinaéem nebo samostatnym
dalkovym ovladacim zafizenim.

Nezahtivejte uzaviené dozy a sklenéné lahve. Tlak muze zpusobit vybuch lahvi.

Uchyt trouby neni susdkem na utérky. Nezavéiujte utérky, napf. na uchyt trouby.
Nepokladejte plech z trouby, talife ani hlinikové folie pfimo na dno trouby. Akumulované teplo
muze poskodit dno trouby.

Béhem vkladani nebo vytahovani pokrmt z trouby atp. vzdy pouzivejte kuchyniské rukavice
odolné proti teplu.

Nepouzivejte zafizeni pod vlivem 1éku a/nebo alkoholu, mohlo by to ovlivnit schopnost
posoudit situaci.

Budte opatrni, kdyz pouzivate alkohol v potravinach. Alkohol se ve vysokych teplotach
vypafuje a mize se vznitit a zpusobit pozar, pokud piijde do kontaktu s horkymi povrchy.

Po kazdém pouziti zkontrolujte, zda je zatizeni vypnuté.

Pokud je zafizeni poskozené nebo ma viditelna poskozeni, nepouzivejte jej.

Nedotykejte se napajeciho konektoru mokryma rukama. Nepotahujte za kabel pro odpojeni
napéajeni, vzdy potahujte za zastréku.

Nepouzivejte zatizeni, kdyz jsou jeho ptedni sklenéna dvitka sundana nebo poskozena.
Vlozte pecici papir spoleéné s jidlem do pfedem zahtaté trouby nebo pouzijte piislusenstvi
trouby (plech, dratény gril atp.).

Nepokladejte na zatizeni pfedméty, na které mohou dosahnout déti.

Dilezité je spravné umistit dratény gril a plech na rostech a/nebo spravné vlozit plech na
rost. Vlozte gril nebo plech mezi dvé vodici listy a ujistéte se pred vlozenim pokrmu, ze lezi
vodorovné.

Abyste zamezili kontaktu s prvky topného télesa pece odstrante nadbyte¢né mnozstvi pe€iciho
papiru, ktery precniva z ptislusenstvi nebo nadoby.

Nikdy nepouzivejte pecici papir ve vyssich teplotach trouby, nez je maximalni teplota uziti
uvedena na papiru. Nepokladejte pecici papir na dno trouby. Abyste zamezili kontaktu s
prvky topného télesa pece odstrante nadbyte¢né mnozstvi peciciho papiru, ktery ptecniva z
ptislusenstvi nebo nadoby.

Kdyz jsou dvitka oteviena, nepokladejte na né t€zké pfedméty ani nedovolte détem, aby si na
né sedly. Muize to zpusobit ptevraceni trouby nebo poskozeni pant dvitek.

Obalové materialy jsou pro déti nebezpecné. Uchovejte material pouzity jako obal v bezpecné
vzdalenosti od déti.

K ¢isténi skla nepouzivejte abrazivni istici prostfedky nebo ostré kovové skrabky, protoze
skrabance, které se mohou vyskytnout na povrchu sklenénych dvifek, mohou zpusobit jejich
prasknuti.

Uzivatel nesmi troubu sam pienaset.

Béhem pouzivani se vnitini a vnéjsi povrchy trouby nahfivaji. Kdyz otvirate dviika trouby,
odstupte, abyste se vyhnuli horké pafe unikajici z vnitiniho prostoru trouby. Existuje riziko
opareni.

Nepokladejte tézké predméty, kdyz jsou dviika trouby oteviena. Riziko ptrevraceni.

Uzivatel nesmi béhem ¢isténi vytahovat topnou spiralu. Mize to zpUsobit zasazeni proudem.
Napéajeni trouby muzete béhem vsech stavebnich praci v domé odpojit. Po dokonéeni praci
musi byt zatizeni opét pfipojeno autorizovanym servisem.

Pro zabranéni prehtati nesmi byt zafizeni nainstalovano s ozdobnou zasténou.

Vypnéte zafizeni pted odstranénim pojistek. Po vy¢isténi nainstalujte pojistky v souladu s
instrukcemi.

Misto upevnéni kabelu musi byt chranéno.

Nepecte jidlo pfimo na plechu/rostu. Pied vlozenim pokrmu do trouby, vlozte pokrm do
spravného nadobi..
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ELEKTRICKA BEZPECNOST

11.
12.

13.

14.

16.
17.

Pfipojte zafizeni k uzemnéné zasuvce zajisténé pojistkou v souladu s hodnotami uvedenymi na
listu technickych specifikaci.

Pozadejte kvalifikovaného elektrikafe o nainstalovani zemniciho vybaveni. Nase firma nenese
odpovédnost za Skody vzniklé v disledku pouzivani zafizeni bez uzemnéni v souladu s
lokalnimi pfedpisy.

Pfepinace automatického vypinace trouby musi byt umistény tak, aby na né uzivatel mohl
dosahnout po nainstalovani trouby.

Napajeci kabel (kabel se zastrckou) nesmi piijit do kontaktu s horkymi ¢astmi zafizeni.
Pokud je napajeci kabel (kabel se zastrékou) poskozen, musi byt vyménén vyrobcem nebo jeho
servisnim technikem ¢i kvalifikovanym odbornikem pro zabranéni nebezpeéné situaci.

Neni povoleno umyvat vyrobek ostiikanim nebo polévanim vodou! Existuje nebezpeci
zasazeni elektrickym proudem.

VAROVANI
Abyste se vyvarovali zasazeni elektrickym proudem, vypnéte elektricky obvod zatizeni pred
vyménou zarovky.

VAROVAN{
Odpojte viechna ptipojeni napajeciho obvodu pted ziskanim piistupu k svorkam.

Nepouzivejte piefezané nebo poskozené kabely ani prodluzovaci kabely jiné nez original.
Ujistéte se, ze v zasuvce, do kterého je vlozen konektor zafizeni, neni zadna tekutina ¢i vlhkost.
Zadni strana trouby se béhem prace trouby rovnéz zahiiva. Elektricka pfipojeni se nemohou
dotykat zadni strany, v opaéném piipadé by mohlo dojit k jejich poskozeni.

Neptichytavejte piipojovaci kabely ke dvitkiim trouby a nevedte je po horkych plochach.
Pokud dojde k roztaveni kabelu, muze to zpusobit zkrat v troubé a dokonce i pozar.

Béhem instalace, Gdrzby, ¢isténi a opravy musi byt zatizeni odpojeno od napajeni.

Je-li napajeci kabel poskozen, musi byt vyménén jeho vyrobcem nebo autorizovanym
technickym servisem ¢i jinym personalem s piislusnou kvalifikaci pro vyhnuti se nebezpeénym
situacim.

Ujistéte se, ze je zastréka pevné vlozena do nasténné zasuvky, abyste se vyvarovali jiskieni.
Nepouzivejte parni pfistroje k ¢isténi zafizeni, v opa¢ném piipadé muze dojit k zasazeni
proudem.

Pro instalaci je nutny omnipolarni pfepina¢ umoziujici pteruseni napajeni. Odpojeni od
napajeni musi byt zajisténo nainstalovanym vypina¢em nebo integrovanou pojistkou v souladu
se stavebnimi pfedpisy.

Zatizeni je vybaveno kabelem typu ,,Y”.

Trvalé konektory musi byt pfipojeny ke zdroji napajeni umoziujici omnipolarni odpojeni. V
ptipadé zafizeni s kategorii prepéti pod III, musi byt odpojovaci zafizeni pfipojeno k trvalému
zdroji napajeni v souladu se stavebnimi pfedpisy.
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URCENI

1. Tento vyrobek je uréen k pouziti v domacnostech. Komeréni pouzivani zatizeni neni dovoleno.

2. Toto zatizeni mize byt pouzivano vyhradné k vafeni. Nepouzivejte jej k jinym tucelim, napf.
k ohfivani bytového prostoru.

3. Zafizeni nesmi byt pouzivano k ohfivani talifii pod grilem, suseni obleceni nebo ru¢niki jejich
zavésenim na rukojeti, nebo k vytapéni.

4. Vyrobce nepiebira zadnou odpovédnost za jakékoliv poskozeni zpiisobené nespravnym
pouzivanim nebo obsluhou.

5. Prostor trouby muze byt pouzivan k rozmrazovani, peceni, smazeni a grilovani pokrmi.

6.  Doba pouzivani zakoupeného produktu ¢ini 10 let. Je to doba, béhem které jsou nahradni dily,
které jsou nutné ke stanovenému fungovani tohoto zafizeni, poskytovany vyrobcem.

KAPITOLA 2. ELEKTRICKA PRIPOJENI

Trouba by méla byt nainstalovana a spravné pripojena v misté pouzivani autorizovanym servisnim centrem
v souladu s navodem vyrobce. Zatizeni namontujte v krytu trouby, ktery zajist'uje vysokou uroven ventilace.
Elektrické pfipojeni zafizeni musi byt vytvotreno vzdy pomoci zasuvek vybavenych zemnicim systémem v
souladu se zasadami. V piipadé¢, ze nemate k dispozici zasuvku odpovidajici pozadavkiim na zemnici systém
v misté montaze zatizeni, kontaktujte autorizovaného elektrikare. Vyrobce v zadném ptipadé neodpovida
za Skody zplsobené pripojenim neuzemnénych zasuvek k zafizeni. Zastrcka trouby musi byt uzemnéna;
ujistéte se, ze je zasuvka zastrcky uzemnéna. Zastrcka se musi nachazet ve snadno dostupném misté po
dokonceni montaze.

Trouba byla vyrobena jako zafizeni charakteristické hodnotami 220-240 V 50/60 Hz. Zatizeni je napajeno
stiidavym proudem a vyzaduje pouziti 16ampérové pojistky. Pokud se hodnoty napajeci sité lisi od uvedenych
hodnot, porad’te se s elektrikafem nebo autorizovanym servisnim centrem.

V ptipadé nutnosti vymény elektrické pojistky se prosim ujistéte, ze bylo elektrické pfipojeni vytvoteno
timto zplisobem:

. hnédy kabel faze (ke svorce pod napétim)
. modry kabel k neutralni svorce

. zelenozluty kabel k zemnici svorce

Prepinace pro odpojeni napéti trouby se musi nachazet v misté dostupném uzivateli v misté pouzivani trouby.
Napajeci kabel (kabel se zastrckou) nesmi byt v kontaktu s horkymi ¢astmi zatizeni.

Abyste se vyvarovali nebezpecné situaci v piipadé poskozeného napajeciho kabelu (zastr¢ky v kabelu),
musi byt kabel vyménén importérem, servisnim technikem nebo personalem s podobnymi kompetencemi.
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KAPITOLA 3. LIKVIDACE OPOTREBOVANYCH ZARIZENI

Toto zatizeni bylo navrzeno a vyrobeno z vysoce jakostnich materialtt a komponent, které jsou vhodné k
opakovanému vyuziti.

Symbol pteskrtnuté popelnice umistény na vyrobku (obr. A) znamena, ze vyrobek musi byt pied odevzdanim
do sbérny roztidén v souladu s ustanovenimi Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU. Pokud
je na vyrobku umistén symbol pieskrtnuté popelnice (obr. B), znamena to, ze vyrobek obsahuje baterie, které
musi byt pfed odevzdanim do sbérny vyjmuty v souladu s ustanovenim Smérnice Evropského parlamentu
a Rady 2006/66/ES. Takova znacka informuje, Ze elektricka a elektronicka zafizeni i baterie (pokud jsou
pouzity) nemohou byt po pouziti zlikvidovany spolecné s jinymi odpady pochazejicimi z domacnosti.
Uzivatel je povinen piedat spotiebované zafizeni a baterie (pokud jsou pouzity) do sbérem pouzitého
elektrického a elektronického odpadu a baterii (pokud se vyskytuji). Sbérny takovych odpadi, véetné sbéren
opotiebovaného zatizeni, provozovatelé zpracujicich provozi, distributofi (obchody), provozovatelé sbéren
tfidénych komunalnich odpadl (obecni jednotky) a jiné jednotky stanovené v zédkonech tvoii pfislusny
systém umoziujici odevzdani takového zatizeni.

Spravna likvidace spotfebovaného zatizeni a baterii (v ptipadé pouziti) zabrani Skodlivému plsobeni
na zdravi a zivotni prostiedi vlivem obsahu nebezpecnych latek a nespravného skladovani a zpracovani
takového spotiebice. Doméacnosti hraji dilezitou roli pii ptispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné
recyklace spotfebovaného zatizeni a v této fazi se formuji zaklady, které maji vliv na zachovani spol¢enych
hodnot, jakym je Cisté zivotni prostiedi. Domacnosti jsou také jednim z vétSich uzivatelti drobného zatizeni
a rozumné zachdzeni s nimi ma v této fazi vliv na ziskavani druhotnych surovin.

V ptipadé nevhodné likvidace tohoto zafizeni mohou byt ulozeny pokuty v souladu s lokalni legislativou.
Pokud ma zafizeni zamek, je nutné ho pro zachovani bezpecnosti v§ech osob, které mohou mit kontakt se
zafizenim, demontovat.

Nekteré lednicky a mraznicky maji izola¢ni material a chladici médium z CFC. Proto je nutné zachovat
zvlastni opatrnost, aby nedoslo ke znecisténi zivotniho prostiedi, kdyz budete svou starou lednic¢ku likvidovat.

Li-FeS2

obr. A obr.B
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KAPITOLA 4. POPIS ZARIZEN]

Ovladaci panel 4. Gril na plechu
Hluboky plech * 5. Standardni plech
Rozen ke grilovani kufete * 6. Dviika trouby

7. Osvétleni
8. Gril na plech
9.  Standardni plech
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KAPITOLA 5. PRISLUSENSTVI (VOLITELNE)

Hluboky plech *
Je ur¢en ke smazeni, pe€eni velkych porci pokrmi a tekutych produktt.
Muze rovnéz slouzit jako zachytny plech ne olej béhem peceni piimo na
grilu, k peceni buchet, mrazenych pokrmi a masovych jidel.

Plech / sklenény tac *
Je ur€en k peceni peciva (kolace, piskot apod.) a mrazenych pokrmti.

Okrouhly plech*
Je ur¢en k peceni pe¢iva a mrazenych pokrmd.

Susici plech *
Slouzi k suSenti jidla.

Grill
Je ur¢en k peceni na rostu nebo postaveni vyrobkii k peceni, opékani a
mrazenych pokrmi na pfislusnou miizku.

Teleskopicka lista *
Plechy a miizky muizete snadno vkladat a vyndavat diky teleskopickym listam.

Gril na plech *
Pro pokrmy, které se mohou pfichytit k povrchu plechu béhem piipravy,
jako napt. steaky. Diky tomu pokrmy nebudou v kontaktu s plechem a
nepiipecou se.

Kamen na pizzu a lopatka *
Jsou pouzivany k peceni peciva, jako je pizza, chleba, palacinky, a
vyndavani upecenych pokrmti z trouby.

Rukojet’ plechu *
Slouzi k drzeni horkych plechtt
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KAPITOLA 6. TECHNICKE UDAJE

Technické udaje

Vestavna trouba 60 cm (MFA1-6

Vykon zarovky 15-25 W

Termostat 40-240 / Maks. °C

Spodni topné téleso 1200 W

Vrchni topné téleso 1000b W

Topné téleso turbo 1800 W

Topné téleso grilu Maly gril 1000 w
Velky gril 2000 W

Napajeci napéti

220-240 V 50/60 Hz.

Technické udaje Vestavna trouba 60 cm (MFA1-8................ )
Vykon zarovky 15-25 W

Termostat 40-240 / Maks. °C

Spodni topné téleso 1200 W

Vrchni topné téleso 1200 W

Topné téleso turbo 1800 W

Topné téleso grilu

Maly gril 1200 w

Velky gril 2400 W

Napajeci napéti

220-240 V 50/60 Hz.

Technické tidaje mohou byt pro zlepSovani kvality produktu bez ptedchoziho upozornéni ménény.
Hodnoty uvedené na zafizeni nebo v pfilozenych dokumentech obsahuji laboratorni vypocty, které jsou v
souladu s ptislusnymi normami. Tyto hodnoty se mohou liit podle pouziti a okolnich podminek.

Obrazky obsazené v této pfirucce maji schématicky charakter a nemusi pfesn¢ odpovidat udajim vaseho

vyrobku.

KAPITOLA 7. MONTAZ ZARIZENI

Ujistéte se, ze je elektrickd instalace vhodna pro konkrétni pouziti zafizeni v praxi. Pokud tomu tak neni,
kontaktujte elektrikafe a hydraulického technika pro provedeni nutnych uprav. Vyrobee nenese odpovédnost
za Skody vzniklé v souvislosti s ¢innostmi provadénymi neopravnénymi osobami, které zptisobi ztratu

zaruky.

A

A
A

VAROVANI
Povinnosti zakaznika je pfipravit misto na umisténi vyrobku a misto pro piipojeni k elektrickeé siti.

VAROVANI
Béhem montaze vyrobku dodrzujte zasady tykajici se lokalnich elektrickych norem.

VAROVANI
Pred montazi jej zkontrolujte z hlediska jakychkoliv poskozeni. Poskozeny vyrobek nesmi byt

nainstalovan. Poskozené vyrobky ohrozuji vasi bezpecnost.
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VAZNA VAROVANI TYKAJICI SE MONTAZE:

e - ™ Béhem prace trouby musi chladici ventilator trouby odvadét
g 1 nadmérné mnozstvi pary a branit piehfivani vnéjsich ploch

N % i3=|  zafizeni. Je to podminka nutnd pro zajisténi lepsi funkce
trouby a lepsich vysledki peceni. Chladici ventilator musi po

oo dokonceni peceni pokracovat v praci.
@@' Ventilator se automaticky vypne po dokonéeni procesu

chlazeni. V misté prace zafizeni za krytem je tieba ponechat

t

!

! @ urcitou vzdalenost zajist'ujici vykon a bezvadnou praci zafizeni
b

{

C % Tato vzdalenost je nutna pro spravnou praci ventilaéniho

I systému zafizeni

. 0000000000001

4

L Obr. 1. J

SPRAVNE MiSTO PRO MONTAZ

Vyrobek je uréen k montazi do desek bézné dostupnych na trhu. Zachovejte bezpecnou vzdalenost mezi
vyrobkem a sténami nebo kuchynskym nabytkem. Spravné vzdalenosti mizete najit na obrazku zobrazeném
na dalsi strance. (hodnoty v mm).

. Pouzité povrchy, syntetické laminaty a lepidla musi byt odolna proti vysokym teplotam.
(minimalné 100 °C)

. Kuchynské skiinky musi byt vodorovné vyrovnané v souladu s instalaci vyrobku a zabezpeceny.

. Pokud se pod troubou nachazi Suplik, musi byt mezi troubou a Suplikem umisténa policka.

VAROVANI
Vyrobek nemontujte pobliz lednicek a chladni¢ek. Teplo vytvafené vyrobkem zvétSuje
spotiebu energie chladicich zafizeni.

VAROVANI
Dvitka a/ani rukojet’ nepouzivejte ke zvedani nebo piemistovani vyrobku.
INSTALACE A MONTAZ VESTAVNE TROUBY 60 CM

Misto pouziti vyrobku musi byt stanoveno pied jeho montazi.

Vyrobek neinstalujte v mistech, ktera jsou vystavovana silnému proudéni vzduchu. Vyrobek musi zvedat
alespon dvé osoby. Nepiesouvejte vyrobek, aby neposkodil podlahu.

Odstrante vSechny prepravni materialy nachazejici se uvnitf a vn¢ vyrobku. Vyjméte vSechny materialy a
dokumenty nachazejici se ve vyrobku.

MONTAZ POD PRACOVNI DESKU
Skiinka ur¢ena na troubu musi mit rozméry uvedené na obrazku 2. V zadni ¢asti skiinky urcené pro troubu
nechte vzdalenost uvedenou na obrazku zajistujici potiebnou uroven ventilace.

Vzdalenost, kterou je tieba nechat mezi spodni a vrchni ¢asti skiinky uréené na troubu po dokonceni montaze,
je oznacena na vykrese 5 pismenem ,,A“. Tato vzdalenost je nutna pro zajisténi ventilace a nesmi byt zakryta.
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MONTAZ VE ZVEDNUTE SKRINCE URCENE NA TROUBU

Skiinka urcena na troubu musi mit rozméry uvedené na obrazku 4. Ve vrchni a spodni ¢asti zadni skiinky
ur¢ené na troubu nechte vzdalenost s rozméry uvedenymi na obrazku zajistujici potfebnou tiroven ventilace.

POZADAVKY TYKAJICI SE MONTAZE

Rozméry vyrobku jsou uvedené na obrazku 3.

Pouzivany vzduch uvniti nabytku uréeného k montazi a montazni materialy se musi vyznacovat odolnosti
proti teplotam minimaln¢ 100 °C.

Montazni skiinka musi byt chranéna, a jeji dno musi byt rovné, aby se vyrobek neotocil.

Dno skfinky se musi vyznacovat nosnosti zajistujici odolnost proti zatizeni o hodnoté minimalné 60 kg.

UMISTENI A ZAJISTENI TROUBY

Dejte troubu do skiinky s pomoci minimalné dvou osob. Ujistéte se, ze ram trouby a piedni hrana nabytku
vzajemné licuji.

Napajeci kabel se nemize nachazet pod troubou, nemtize byt pfiskiipnuty mezi troubou a nabytkem, ani
nemuze byt ohnuty.

Piipevnéte troubu k nabytku pomoci §roubti dodanych s vyrobkem. Srouby pichyt'te tak, jak je zobrazeno na
vykrese 5 jejich protazenim pies plastové prvky dodané k ramu vyrobku. Srouby nedotahujte piilis. Mohlo
by to zpisobit opotiebeni Sroubové vlozky.

Po provedené montazi zkontrolujte, zda se trouba nehybe. V pfipadé nainstalovani trouby v rozporu s
navodem existuje riziko otoceni trouby béhem provozu.

ELEKTRICKA PRIPOJENI

Misto montaze vyrobku musi zajistovat ptislusny piistup k elektrické instalaci.

Sitové napéti musi odpovidat hodnotam uvedenym na typovém stitku vyrobku.

Pfipojeni vyrobku k elektrické siti musi byt vytvofeno v souladu s lokalnimi a narodnimi elektrickymi
pozadavky.

Nez zahajite montazni postup, odpojte sit'ové napajeni. Nepfipojujte vyrobek k elektrické siti, dokud nebude
provedena montaz.
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KAPITOLA 8. OVLADACI PANELY

/ N
Tlacitko Tlacitko
minus plus

Tlacitko pro nastaveni
denni doby
- J
SYMBOLY NA OBRAZOVCE
Indikator stavu trouby
. Sviti: Vafeni nebo pfipraveno k vareni.
. Zhasnuty: Nevafi.
Indikator stavu ¢asovace
o Sviti: Alarm Casovace aktivni.
8 . Blika: Rezim nastaveni ¢asovace, nastaveni je mozné pomoci tlacitek
a nebo ukonceni aktualniho alarmu.
Zhasnuty: Alarm ¢asovace neaktivni.
Indikator détské pojistky
@ . Sviti: Blokada je aktivni.
. Zhasnuty: Blokada je neaktivni.
Indikator automatického stavu vareni
. Sviti: PIné nebo poloautomatické vaieni aktivni.
. Blika: Dokonéeno automatické vafeni nebo napdjeni vypnuto.
. Zhasnuty: Automatické vafeni neaktivni.
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Je to elektronicky ¢asovy modul umoziujici ptipravovat kdykoliv pokrm pfedem umistény do trouby.
Dulezita véc, ktera musi byt udélana, je naprogramovani ¢asu vafeni, a také hodiny, kdy ma byt pokrm
hotovy.

Budik je také mozné pouzivat nezavisle na troubg.

V piipadé, ze jdou hodiny poptfedu nebo se zpozdi, nejedna se o zdvadu. Hodiny trouby mohou jit napted
nebo pozadu v zavislosti na frekvenci napdjeci sité, protoze jsou napajeny piimo z elektrické sité. Neni to
znamkou Spatné funkce zafizeni.

ZAPNUTI NAPAJENI

Po zapnuti napéjeni se trouba vypne, symboly hodinye a blikaji. Uvedeny ¢as neni spravny a je tieba jej
nastavit. Stisknéte @ pro zapnuti trouby a nastavte hodinu tak, jak je popsano nize.

TLACITKO PRO NASTAVENI HODINY

Nastaveni hodiny je mozné pouze tehdy, kdyz neprobihd zadny program vareni. Stisknéte soucasné aa

po dobu 3 sekund pro vstup do rezimu nastaveni, poté bude blikat symbol tecky mezi hodinami a
minutami. Pomoci nebo nastavte pozadovanou délku vafeni. Maximalni nastavena doba vateni je
23 hodin a 59 minut. Rezim nastaveni bude ukoncen do 6 sekund po poslednim stisknuti tla¢itka nebo ihned
po stisknuti tlacitka @ .

POZOR
i"i Nastaveni Casu se také aktivuje v prvnich 7 sekundéach po zapnuti napéjeni.

NASTAVENI CASOVACE

Diky této funkci mtizete nggtavit ¢as v minutach. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signal.
Jednim stisknutim tlaéitka@vstoupite do rezimu nastaveni ¢asovace, na obrazovce bude blikat symbol
Pomoci nebolggd nastavite pozadovany cas.

Maximalni nastavitelna délka je 10 hodin. Rezim nastaveni bude ukon¢en do 6 sekund po poslednim stisknuti
tlacitka nebo ihned po stisknuti tlacitka @ .

VYPNUTI AKUSTICKEHO SIGNALU

Po uplynuti nastaveného Casu Casovace se ozve zvukovy signal a na obrazovce zac¢ne blikat symbol. Stisknuti
libovolného tlacitka ztlumi zvuk a zhasne symbol @%§.
Pokud nestisknete zadné tlacitko, alarm se po 5 minutach automaticky vypne, ale symbol bude nadale blikat.

POLOAUTOMATICKE VARENI

Tento program vateni je urcen k okamzitému zahdjeni vateni po ur¢enou dobu.
Kdy?z je trouba nastavena na pozadovanou funkci a teplota je nastavena pomoci otocnych knoflikt trouby:

1. Stisknéte @ dvakrat tlacitko e , na obrazovce zacne blikat symbol a na obrazovce
se zobrazi délka vateni, jedna po druhé.

2. Pomoci tlacitek nebo ? nastavte pozadovanou délku vareni.

3. Po 6 sekundach od posledniho stisku tlacitka nebo po jeho dvojim stisknutibude nastaveni
ukonceno. @ se rozsviti na obrazovce a displej zobrazi aktualni Cas.
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PLNE AUTOMATICKE VAREN{

Tento program vareni se pouziva k odlozeni zac¢atku vafeni tak, aby bylo jidlo pfipraveno v ureny cas.
Jinymi slovy, trouba nezahaji vafeni okamzité, ale automaticky vypocte ¢as zahajeni vateni.

1. Postupujte podle krokii 1 a 2 poloautomatického vateni tak, jak je | popsano vyse
(nastaveni délky vafeni).

2. Stisknéte znovu tlacitko (@), symbol 0 zacne blikat na obrazovce a délka vateni se zobrazi
na obrazovce, jedna po druhém.

3. Pomoci tlacitek nebo nastavte pozadovanou délku vafeni. Symbol e zZmizi,
ale symbol ude na obrazovce nadale blikat. To znamena, Ze automatické vafeni bylo

naprogramovano, ale jesté se nespustilo.
4. Po 6 sekundach od posledniho stisknuti tlacitka nebo po stisknuti @ se programovani ukonci,
na displeji se zobrazi aktualni ¢as.

UKONCENI AUTOMATICKEHO VARENI

Po automatickém dokonceni vafeni zacne ikonaeblikat. Alarm Ize vypnout stisknutim libovolného tlacitka.
Chcete-li deaktivovat zamek tlacitek, stisknéte tlacitko na 2 sekundy. Chcete-li pfejit do manualniho
rezimu, stisknéte tlacitko @ Pokud neni stisknuto zadne tlacitko, zazni po 7 minutach zvukovy alarm.

VYPADEK NAPAJEN{

Kratké vypadky napajeni nemaji vliv na produkt (pfiblizné 50 sekund) a ¢asovac a hodiny béhem této doby
obnovi provoz.

Z bezpecénostnich divodu vasi troubu vypnéte v ptipade jinych poruch, nez jsou kratkodobé vypadky proudu
(tj. déle nez 50 sekund). To je indikovano blikanim hodin adna obrazovce. Hodiny ukazuji 12:00 h. a je
tieba je znovu nastavit. (viz:zapnuti napajeni)

POZOR:
A Blikajici symbol e znamena, ze trouba je vypnuta a je nutné prejit do ruéniho rezimu.

BLOKOVANI TLACITEK

Tato funkce ma zabranit nespravné zméné naprogramovanych nastaveni. Tato funkce se aktivuje do 30
sekund po poslednim stisknuti tlacitka. Objevi se symbol . Pro vypnuti stisknéte tlacitko na 3
sekundy. @ zmizi

MOZNOSTI PROGRAMOVAN{

Signal alarmu:

Stisknuti a podrzeni tlacitka po dobu 3 sekund zpiisobi zapnuti nastaveni aktualniho signalu alarmu.
Stisknutim tlacitek a muzete prochazet 3 dostupné tony bzucaku. Automaticky bude vybran

posledni bzucak, ktery byl slyset. Po 6 sekundach od posledniho stisknuti tla¢itka nebo @ po stisknuti
bude nastaveni ukonéeno.
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Nastaveni jasu:

Stisknutim a podrzenim tlacitka

po dobu 3 sekund zobrazite aktualni nastaveni jasu. Pomoci tlacitek
a Q muzete prochazet 8 dostupnymi nastavenimi jasu.

osledni nastaveni jakosti bude automaticky vybrano. Po 6 sekundach od posledniho stisknuti tla¢itka nebo
po stisknuti @ bude nastaveni ukonceno.

POZOR:
A Vychozi nastaveni je nejvyssi.

POZOR:
A Programovatelné opce jsou trvalé a budou zachovany po kazdé poruse napajeni

I A
p C
° L]
@__
740
O h_ —i@
220 —7 : 120
| ‘ 1804“\\\‘\0\
1 2 3
Funkéni tladitka Mechanicky nebo digitdlni Termostat
\_ Casovac )

VAROVANI
A Vyse uvedeny ovladaci panel ma jen orienta¢ni charakter. V§imnéte si ovladaciho panelu

vaseho zafizeni.
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Tlacitko termostatu:

Pomaha pii nastavovani teploty pec¢eni pokrmi v troubé. Pozadovanou
teplotu muzete nastavit ota¢enim tlacitka po vlozeni pokrmu do trouby.
Prohlédnéte si tabulku peceni, ktera obsahuje teploty peceni rtiznych
pokrmul.

Tlac¢itko mechanického ¢asovace*:

Pomaha pii nastavovani Easu peceni pokrmii v troubé. Casova¢ zptisobi
vypnuti napajeni topnych téles po dokonceni nastaveného ¢asu a varuje
uzivatele zvukovym alarmem. Dobu vafeni muizete zjistit v tabulce
peceni.

POUZIVANI VYSKAKOVACIHO TLACITKA*

V ptipad¢ modelt s vysunovacim tlacitkem muizete provést nastaveni vyhradné tehdy, kdyz je tlacitko

vysunuté.

Ujistéte se, ze je tlacitko vysunuté stisknutim tlacitka tak, jak
je uvedeno na obrazku na levé strang.

Pozadovana nastaveni mizete provést oto¢enim doprava nebo
doleva, kdyz je tlacitko dostate¢né vysunuté.
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KAPITOLA 9. OBSLUHA TROUBY

PRVNI POUZITIi TROUBY

Nize je seznam ¢innosti, které musi byt provedeny pfi prvnim pouziti trouby po navazani pozadovanych
pfipojeni dle navodu:

1.

2.

Odstrante Stitky nebo piislusenstvi nachazejici se uvnitf trouby. Sundejte ochrannou folii z
predni ¢asti zafizeni (pokud se tam nachazi).

Odstrante zbytky prachu a obalu pfetienim vnitfnich ploch trouby vlhkym hadfikem. Vnitini
Cast trouby musi byt prazdna. Ptipojte kabel zafizeni k elektrické zasuvce.

Nastavte tlacitko termostatu na nejvyssi teplotu (240 max. °C) a spust'te troubu po dobu 30
minut se zavienymi dvifky. V té dobé se miize objevit jemny dym a nepiijemny zapach, je to
bézny jev.

Po vychladnuti vytfete vnitini ¢ast trouby lehce teplou vodou s pfidanim Cisticiho pfipravku,
nasledné ji vysuste Cistou utérkou. Trouba je pak pfipravena k pouziti.

NORMALNI OBSLUHA TROUBY

1. Nastavte tlacitko termostatu a pocatecni teplotu peceni pokrmu.

2. V ptipadé modeld s mechanickym ¢asovacem muzete nastavit libovolnou dobu peceni pomoci
tlacitka. Po dokonceni nastaveného Casu zptisobi ¢asovac preruseni napajeni a zazni vystrazny
signal.

3. V modelech s digitalnim Casovacem zpusobi Casova¢ vypnuti topnych téles a zapnuti
zvukového signalu po dokonceni doby peceni v souladu se zadanymi informacemi.

4. Chladici systém zafizeni bude pokracovat praci po dokonceni peceni. Béhem tohoto procesu
nutného k vychladnuti zafizeni neodpojujte napajeni. Systém se vypne po ukonceni procesu
chlazeni.

KAPITOLA 10. POUZIVANI GRILU

1. Po vlozeni grilu na horni rost se jidlo z grilu nesmi dotykat topné spiraly.

2. Muzete rozehtivat 5 minut béhem grilovani. V pfipadé potieby mizete otocit jidlo vrchni
stranou dold.

3. Potraviny se musi nachazet uprostied grilu, aby byl zajistén maximalni pritok vzduchu v

troubg.

Pro zapnuti grilu:

1. Stisknéte funkeni tlacitko nad symbolem grilu.
2. Nastavte ho nasledné na pozadovanou teplotu grilu.

Pro vypnuti grilu:

A

Nastavte funkéni tlacitko do polohy OFF.

VAROVANI
Mgjte dvitka trouby béhem grilovani zaviena.
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KAPITOLA 11. PECENI KURETE *

~

Umistéte rozefl na rdmu. Vsuiite rameno rozné do
trouby na pozadovanou uroven. Dejte nadobu na
dno pro zachytavani kapajiciho tuku. Dejte trochu
vody do odkapavaciho plechu pro snadné&jsi ¢isténi.
Nezapomeiite z rozné sundat plastové ¢asti. Po grilovani
pfisroubujte plastovou rukojet’ k rozni a vyjméte jidlo
z trouby.

\_ Rys. 6 Y,
| KAPITOLA 12. TYPY PROGRAMU
/ N
>
° Tlacditko programu:
@ [+ Pomaha pii nastavovani topnych téles pouzivanych k peceni
=) - pokrmu umisténych v troubé. Nize jsou uvedeny druhy programu
- - topnych téles pro toto tladitko a jejich funkce. Ne kazdy model
musi byt vybaven vSemi druhy topnych téles a také druhy
7 *@ programu topnych téles.
- J

Tlacitko programti: Pomaha pfi nastavovani topnych téles pouzivanych k peceni pokrmi umisténych v
troub€. Nize jsou uvedeny druhy programu topnych téles pro toto tlacitko a jejich funkce. Ne kazdy model
musi byt vybaven v§emi druhy topnych téles a takébdruhy programi topnych téles.

Vrchni a spodni spirala

Program, ktery muizete pouzit k peceni pokrmd,
jako napf. buchta, pizza, piSkoty a cukrovi.

Spodni spirala a ventilator

Slouzi hlavné pro takové pokrmy, jako jsou ovocné kolace.

Gril a rost

Vrchni spirala a ventilator

@ [~l[T{lIr

Vicefunkéni peceni (3D)

Vhodné k peceni a smazeni. Dolni a horni
spirala pracuji na principu rychlého prechodu tepla pres
vzdusny proud.Vhodné pro peceni vyzadujici jeden plech a
vysokou teplotu.

Spodni spirala

Tento program vyberte na konci doby peceni, abyste
ptipekli spodni ¢ast peceného pokrmu.

4|

Maly gril a ventilator
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Ventilator

a
‘J

Vhodné k peceni a smazeni. Nastaveni teploty musi
byt niz§i nez u programu ,,Spodni a vrchni topné
téleso”, protoze teplo je predavano piimo
proudem vzduchu.

Program vhodny k vateni takovych pokrmu, jako

@

Turbo topné téleso a ventilator

=l i hni spiral . ,V . A -
¢’. Spodni a vrenni spirala a jsou kolace, suchary ¢i lasagne. Vhodny také k peceni
— ventilator o N
masovych pokrmt.
Vhodné také k pec¢eni masovych pokrmu.
hood . s Béhem grilovani nezapomerite na spodni stojan
b ]
L &d Gril a ventiltor uvnitt trouby vlozit pecici plech s
malymmnozstvim vody
Grilovaci funkce se pouziva ke grilovani masovych jidel,

Grill jako jsou steaky, klobasy a ryby. Béhem grilovani dejte
na spodni stojan plech s vodou.

Tento program vyberte na konci doby peceni, abyste

Vichni spirdla pripekli spodni ¢ast peceného pokrmu.

Parni ¢isténi

|

| KAPITOLA 13. DOPORUCENI PECENI

V nize uvedené tabulce muzete nalézt informace tykajici se druhti nami testovanych potravin a pro né
ptislusné hodnoty peceni ziskané v nasich laboratotich. Doba peceni se muze lisit podle sitového napéti,
kvality pec¢eného materialu, mnozstvi a teploty. Pe¢ené pokrmy s pouzitim téchto hodnot nemusi odpovidat
vasim piedstavam. Pro ziskani riznych druhii chuti a vysledkd odpovidajicich vasim predstavam muzete
nastavit rizné hodnoty metodou pokus - omyl

VAROVAN{
Pted vlozenim pokrmu musi byt trouba zahfivana po dobu 7-10 minut.

| KAPITOLA 14. TABULKA PRO PECENI{

MFA1-6..... :
Peceni o Mrizka na . .
Pokrm funkce Teplota (°C) pedeni Peceni doba (min.)
Pegivo Statické / Statické + 170-180 23 35-45
ventilator
Malé kolage | Statické/Turbo + 170-180 2 25-30
ventilator
Placek Statické / Statické + 180-200 2 35-45
ventilator
Cukrfské Statické 180-190 2 20-25
vyrobky
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Peceni

Mrizka na

+ventilator

(o} » e .
Pokrm funkce Teplota (°C) peleni Peceni doba (min.)
Kolage Statické 170-180 2 20-25
Jablecny koiac Statické / ”'Furbo + 180-190 | 50-70
,.szarlotka ventilator
Piskotové tésto Statické 200/150 * 2 20-25
Pizza Statické + ventilator 180-200 3 20-30
Lasagne Staticke 180-200 2-3 25-40
Snehova pusinka Statické 100 2 50
Grilované kufe Gril + ventilator 200-220 3 25-35
Grilovand ryba Gril + ventildtor 200-220 3 25-35
Teleci tizek ** Gril + ventilator Max 4 15-20
Grilovany Gril + ventilator Max 4 20-25
karbanatek **
MFA1-8..... :
Peceni o Miizka na .. .
Pokrm funkee Teplota (°C) peteni Peceni doba (min.)
Petivo Staticke / Statické 170-180 23 35-45
+ ventilator
Malé kolge | Staticke/ Turbo+ 170-180 23 25-30
ventilator
Placek Statické / Staticke 180-200 23 3035
+ ventilator
Cukrafské vyrobky Statické 180-190 2 25-30
Kolage Statické / Turbo + 170-180 23 20-30
ventilator
PRI — ¥
Jable¢ny kolac Statické / Turbo 180-190 23 40-50
.szarlotka ventilator
Piskotové tésto | Sratické / Turbo + 200/150 * 23 25-30
ventilator
. Staticky /
Pizza Turbospodn 180-200 3 20-30
Lasagne Staticke 180-200 2-3 20-25
Staticky /
Snéhova pusinka Spodni+horni 100 2-3 60-70
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Grilované kufe *+ | Otil/ Spodni- 200-220 23 25-30
horni+ventilator

Grilovana ryba ** Grill 190-200-220 34 20-25

Teleci fizek ** Grill 230 5 25-30

ka?l;ellfz; e Grill 230 5 20-35

* Bez piedehiivani. Doporucujeme nastavit teplotu 200 °C pro prvnich tficeti minut peceni a 150 °C pro
dalsich tficet minut.
** Po uplynuti tficeti minut pec¢eni pokrm otocte.

Peceni s pouzitim kamene na pizzu

Pfi peceni s kamenem na pizzu tento polozte na miizku a pfedehfejte troubu v rezimu pizza (turbo + nizsi)
na 230 °C po dobu 30 minut. Po pfedehiati bez vyjmuti kamene na pizzu na né¢j polozte pizzu lopatkou
(nepouzivejte mrazenou pizzu) a pecte pii 180 °C po dobu 20-25 minut.

Po upeceni vyjméte upecenou pizzu z trouby pomoci lopatky.

VAROVANT
Kamen na pizzu nevkladejte do predehiaté trouby.

VAROVANI
Po upeceni nevyjimejte kamen na pizzu, dokud je horky a nepokladejte ho na studené povrchy.
Jinak mize kdmen na pizzu prasknout.

n VAROVANI
Nevystavujte kdmen na pizzu plisobeni vlhkosti.

Susicka na potraviny

Stravovini Funkce Teplota Rost Doba vaieni
vareni vareni (°C) (godz.)
Platky bananii Horlf‘lfnvlff;‘éné 100 2 45
Platky jablek H‘)ﬂf‘fglfffné 100 2 45
Platky pomeranci Horl;l;)r:/]fcd;léné 100 2 4-5

VAROVAN{
Cim tenéi jsou platky, tim kratsi je doba suSeni a tim 1épe se zachova aroma potraviny.

VAROVAN{
Neotevirejte dvifka pred dokon¢enim suseni.

VAROVAN{
K suseni pouzivejte vyhradné susici plech..

> > b
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VAROVANIi
Béhem suseni nevaite.

| KAPITOLA 15. UDRZBA A CISTENI

1. Vyjméte napdjeci zastrcku z elektrické zasuvky.

2. Vnitini ¢asti, panel, plech a jiné ¢asti vyrobku necistéte ostrym nacinim, jako je dratény kartac,
draténa houbicka nebo ntiz. Nepouzivejte abrazivni prostiedky, které by poskrabaly povrch,
ani detergenty.

3. Po vycisténi oplachnéte vnitini ¢asti produktu pomoci hadifku namoceném v Cisticim
prostfedki a nasledné dikladné osuste mékkou utérkou.

4. Sklenéné povrchy Cistéte specialnimi prostiedky uréenymi k péci o sklo.

S. Necistéte vyrobek parnim Cisti¢em.

6. K ¢isténi vyrobku nikdy nepouzivejte snadno vznétlivé latky, jako jsou kyseliny, rozpoustédla
nebo benzin.

7. Zadné &asti vyrobku nemyjte v myckach nadobi.

8. K vy¢isténi necistot a skvrn miizete pouzit stearan draselny (jemné mydlo).

KAPITOLA 16. PARNI CISTENI * |

Umoziuje ¢isténi necistot jejich rozpusténim pomoci pary
generované troubou.

1. Vyjméte z trouby vSechna piislusenstvi.
2. Vlijte pal litru vody na plech a dejte plech do
spodni ¢asti bojleru.

3. Nastavte piepinac v rezimu parniho ¢isténi.

4. Nastavte termostat na 70 °C stupni a zapnéte
troubu na 30 minut.

5. Po zapnuti trouby na 30 minut oteviete dvirka
trouby a pretiete vnitini plochy vlhkym hadiikem.

6. K odstranéni tvrdosijnych necistot mizete pouzit

prostfedek na myti nadobi, teplou vodu a mekky
hadiik, a nasledné vycisténou plochu vysuste
suchou utérkou.
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KAPITOLA 17. CISTENi A MONTAZ DVIREK TROUB

Obr. 9
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Obrazek 8.1 Obrazek 8.2 Obrazek. 9.1 Obrazek. 9.2

Oteviete zcela Nastavte zamek v Nasledn¢ zaviete Pro usnadnéni
dvitka potazenim k pantu na nejSir$i uhel oteviena dvitka vyjmuti dvifek
sob¢. Nasledné v souladu s obrazkem trouby tak, aby se trouby, kdyz se
odblokujte dvitka 8.2. Nastavte oba panty nachazela v dvitkaptiblizuji k
potazenim za fixujici dvitka trouby ve poloze, ve které uzaviené poloze,
zamek v pantu stejné poloze. budou v kontaktu podrzte kryt obéma
nahoru pomoci se zamkem v rukama, viz obrazek 9.2
Sroubovaku, viz pantu, viz obrazek a potahnéte nahoru.
obrazek 8.1. 9.1.

Pro opétovnou montaz dvitek trouby provedte uvedené kroky v opacném potadi a zaroven oteviete dvirka.

KAPITOLA 18. CISTENI SKLA TROUBY.

Vas vyrobek se muze lisit. Postupujte podle kroku piislusné pro vas vyrobek.

1. Stisknéte plastové zapadky z levé a pravé strany tak, jak je zobrazeno na obrazku 10 a zvednéte profil
potazeni k sob¢ tak, jak je zobrazeno na obrazku 11. Sklo se odblokuje po sundani profilu tak, jak je
zobrazeno na obrazku 12. Opatrné k sobé& potahnéte odblokované sklo. V piipadé potfeby miizete prostiedni
sklo rovnéz vyjmout stejnym zptusobem. Vnéjsi sklo je pfipevnéno k profilu dvifek trouby. Skla se daji po
jejich rozdéleni snadno vy¢istit. Po dokonceni ¢isténi a udrzby muizete vyjmout skla a profil provedenim
demontaze v opaéném potadi. Ujistéte se, ze sklo je vlozené ve spravném sméru a ze je profil spravné osazen.
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2. Odsroubujte Srouby z levé a pravé strany tak, jak je zobrazeno na obrazku 13.Sundejte profil potazeni
k sobé¢ tak, jak je zobrazeno na obrazku 14. Sklo bude odjisténo po sundéani profilu tak, jak je zobrazeno
na obrazku 15. Opatrné potahnéte k sob¢ odjisténé sklo. V piipade potfeby mizete prostiedni sklo rovnéz
vyjmout stejnym zpisobem. Vné&jsi sklo je pfipevnéno k profilu dvifek trouby. Po uvolnéni se da sklo snadno

KAPITOLA 19. KATALYTICKE STENY*

Katalytické stény se nachazi z levé a pravé strany vyklenku pod vodicimi liStami. Katalytické stény snizuji
nepiijemny zapach a umoznuji ziskani lepsiho vykonu sporaku. Katalytické stény rovnéz pohlcuji zbytky
oleje a cisti troubu béhem provozu.

VYJMUTI KATALYTICKYCH STEN

Pro vyjmuti katalytickych stén je tieba vyjmout vodici listy. Po vyjmuti vodicich list se katalytické stény
automaticky uvolni. Katalytické stény musi byt vyménény po 2-3 letech.

KAPITOLA 20. POZICE ROSTU

Vs

. Je dulezité spravné umistit dratény gril v troubg.

Rost 4 Nedovolte, aby se draténé policka dotykala zadni

Rot 3 stény trouby. Pozice rostu jsou zobrazeny na

dal$im obrazku. Muzete umistit hluboky plech

Roit 2 ¢i standardni plech na spodnim a vrchnim rostu
Rost 1

VKLADANI A ODSTRANOVANI DRATENYCH ROSTU

Pro vyjmuti draténych rosti stisknéte svorky oznacené Sipkami na obrazku, nejprve odstrarite spodni a
nasledn¢ vrchni stranu z mista instalace. Pro demontaz draténych rosti zopakujte postup v opacném potadi.
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KAPITOLA 21. VYMENA ZAROVKY TROUBY

VAROVANI
Abyste se vyvarovali moznosti zasazeni elektrickym proudem pted vyménou Zzarovky,

zkontrolujte, zda byl obvod zatizeni otevien. (otevieny obvod znamena, Ze napajeni je vypnuté)

. Nejprve odpojte napajeni zafizeni a ujistéte se, Ze je zafizeni vychladlé.

. Nasledné sundejte kryt zarovky jeho otacenim tak, jak je zobrazeno na zbrazku vlevo. V
piipadé potizi pfi otaceni pouzijte rukavice z umélé hmoty.

. Nasledné vyjméte zarovku jejim otocenim a poté vlozte novou zarovku se stejnymi parametry.

Technické Gdaje osvétleni musi byt tyto:

. Opét nainstalujte pojistku sklenénych tabuli, pfipojte kabel zafizeni k elektrické zasuvce a
dokoncete vyménu. Trouba je pak pfipravena k pouziti.

-

&

~
Druh G9 Zirovky Druh E14 Zirovky
oV —
220-240 V,AC — & 220-240 V, AC
15-25 W I5W
() ()
\/ [
oo o
()
J

A

VAROVAN{
Tento vyrobek obsahuje zdroj svétla s tiidou energetické Gc¢innosti G.

KAPITOLA 22. RESENI PROBLEMU

Nez budete kontaktovat technicky servis, mizete vyiesit problémy, se kterymi se miizete setkat, pro¢tenim
nasledujicich bodd.

BODY KE KONTROLE

V ptipadé problému s troubou si nejprve prohlédnéte nize uvedenou tabulkua vyzkousejte v ni obsazené
navrhy.



Problém

MozZna piifina

Co je tieba udélat

Trouba nefunguje.

Z4dné napajen.

Zkontrolujte napajeni.

Béhem varteni prestava
trouba pracovat.

Zastreéka vypadava ze zasuvky.

Zastrcte zastrcku do elektrické
zasuvky.

Vypina se béhem vareni.

P1ilis dlouha nepfetrzita prace.

Po dlouhém cyklu vafeni by méla
trouba vychladnout.

Chladici ventilator nefunguje.

Poslouchejte zvuk chladiciho
ventilatoru.

Trouba neni nainstalovana
v misté s dobrou ventilaci.

Ujistéte se, ze jsou zachovany vzdalenosti
uvedené v navode k obsluze.

Vice nez jedna zastrcka
Vv zasuvce.

Pouzijte jen jednu zastréku
v kazdé zasuvce.

Vngjsi povrch trouby se
béhem prace velmi
zahfiva.

Trouba neni nainstalovana
v misté s dobrou ventilaci.

Ujistéte se, ze jsou zachovany vzdalenosti
uvedené v navodé kobsluze.

Dvitka trouby se
neoteviraji spravng..

Mezi dvitky a vnitini ¢asti trouby
uvizly zbytky jidla.

Vycistéte dobie troubu a zkuste
opét oteviit dvitka.

Vycistéte dobie troubu a
zkuste opét otevfit dviika.

Cizi téleso zakryva svétlo béhem
vateni.

Ocistéte vné&jsi povrch trouby a
ovéite znovu.

Zarovka mize byt spalena.

Vymeéiite za zarovku se stejnymi
parametry.

Zasazeni proudem pii
dotyku trouby.

Chybi ptislusné uzemnéni.

Je pouzita neuzemnéna zasuvka.

Ujistéte se, ze je napajeni spravné
uzemnéné.

Kapani vody.

Para unika z mezery
dvifek trouby.

Voda zlistava v troubg.

Voda nebo para se mohou tvofit
za urcitych podminek v zavislosti
na vafeném pokrmu. Neni to
vsak znamkou poskozeni
zafizeni.

Nechte troubu vychladnout a
nasledné ji vytiete suchou
utérkou.

Chladici ventilator
pokracuje v praci po
dokonéeni peceni.

Ventilator funguje ur¢ity ¢as za
ucelem ventilace komory trouby.

Nejedna se o poruchu zatizeni;
proto se nemusite bat.

Trouba se nezahiiva

Oteviena dvirka trouby.

Zaviete dvika a zapnéte znovu.

Spatné nastavené kontrolky
trouby.

Prectéte si kapitolu tykajici se
provozu trouby a proved'te reset
trouby.

Zareagovala pojistka nebo
automaticky vypinac je vypnuty.

Vymeéiite pojistku nebo zapnéte
automaticky vypina¢. Pokud se to
Casto opakuje, kontaktujte
elektrikare.
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Béhem prace unika zZmizi.
dym. Nechte troubu vychladnout a

Ze spiral se uvoliuje dym. Neni
to znamkou $patné funkce

Béhem prvniho pouZivéni trouby. zaiizeni. Po 2-3 cyklech uz dym

vycistéte zbytky jidla ze dna
trouby a z povrchu vrchniho
topného télesa.

Jidlo na topném télese.

Béhem prace trouby se | Plastové nebo jiné piislusenstvi Pouzijte vhodné pfisluSenstvi pro
uvolniuje zapach po neodolné proti teplu bylo sklenéna nadobi pii vysoké
spaleninach nebo plastu. pouzivano uvnitf trouby. teploté.

Trouba nevaii spravné.

Neotvirejte ¢asto dvitka trouby,
pokud jidlo, které vaftite,
Dvitka trouby jsou ¢asto nevyzaduje otoceni. V ptipadé
otevirana béhem vareni. Castého otvirani dvifek klesa
vnitini teplota, coz ma vliv na
vysledek vafeni.

KAPITOLA 23. ZASADY PRENASENI

Nk W=

Nepouzivejte dvitka a/nebo rukojet’ k pfenaseni nebo piesouvani zatizeni.

Pienasejte a piepravujte v originalnim obale.

Sledujte zafizeni pozorné béhem nakladky/vykladky a pfenaseni.

Ujistéte se, Ze je obal béhem pienaseni a piepravy bezpecny a uzavieny.

Chraite zafizeni pred vnéjsimi faktory (jako je vlhkost, voda atp.), které¢ by mohly poskodit
obal.

Bud'te opatrni, aby béhem pienaseni a piepravy nedoslo k poskozeni nebo zdeformovani
zatizeni narazem, upadnutim atp.

KAPITOLA 24. DOPORUCENI TYKAJICI SE USPORY ENERGIE

Nize uvedené informace pomohou v ekologickém a ekonomickém pouzivani vyrobku.

Pouzivejte smaltované a tmavé nadoby, které 1épe vedou teplo v troubé.

Béhem vafeni pokrmu rozehfejte pfedem troubu, pokud recept nebo navod k obsluze uvadi,
ze je nutné predehiati.

Neotvirejte ¢asto dvitka trouby béhem vareni.

Snazte se nevafit mnoho pokrmu zaroven v troub&. MuZzete vafit zaroven dva hrnce na
draténém rostu.

Vaite pokrmy po sob¢. Trouba neztraci teplo.

Vypnéte troubu na nékolik minut pted uplynutim doby vafeni. V tom piipadé neotvirejte dvirka
trouby.

Rozmrazujte zmrzlé potraviny pied vafenim.
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KAPITOLA 25. EKOLOGICKA LIKVIDACE

Proved’te likvidaci obalt Setrné k zivotnimu prostiedi. Toto zafizeni je oznaceno v
souladu s Evropskou smérnici 2012/19/EU, ktera se tyka spotiebovanych elektrickych a
elektronickych spotiebici (odpady elektrickych a elektronickych spotiebict - WEEE).
Tato smérnice stanovuje vSeobecné zasady pro vraceni a recyklaci spotfebovanych
zafizeni v ramci celé EU.

KAPITOLA 26. INFORMACE NA OBALE

Obalové materialy této lednic¢ky jsou vyrobené z druhotnych surovin, v souladu s nasimi polskymi piedpisy,
které se tykaji ochrany zivotniho prostiedi. Nevyhazujte obalové materidly spolecné s domovnimi nebo
jinymi odpady. Piedejte je na sbérna mista obalovych materidlu stanovena lokalnimi organy.
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PO311JI 1. BA’)KJINBI NIONNEPEJI’KEHH S

bl

=

11.

BcranoBieHHs Ta peMOHT 3aBX 11 TOBUHHI BHKOoHYBatHcs ,,ABTOPMI30BAHOIO CEPBICHOIO
CJIVKBOIO”. BupoOHMK He Hece BiANOBINANBHOCTI 3a Oyabski poOOTH, BHKOHaHI
HEYTOBHOBAXCHUMH 0CO0aMU.

bynp nacka, yBaxHO POYNTANTE IO IHCTPYKIIito 3 00cTyroByBanHs. Tiabky TakuM 4nHOM Bu
3MOXeTe Oe3MeYHO Ta MPABUIIBHO KOPHCTYBATHCS TIPHITIAI0M.

JyxoBa mada IToBHHHA BUKOPUCTOBYBATHCS BiIOBIHO 10 IHCTPYKIT 3 00CIIyroByBaHHS.

He nomyckaiite aiTeii BikoM 10 8 pOKiB i JOMaIIHiX TBAPHH 10 NMPHIIALY I 9ac Horo poOoTH.
JloCTyNHi YaCTHHH NPHJIAZAY MOKYTh CHJILHO HATPiBaTHCs MiJ 4ac oro BAKOPHCTAHHS.
MaJieHbKi 1iTH He NOBHHHI HA0IMKATHCSI 10 IPHJIAAY.

HNONEPENKEHHS / HEBE3NEKA BUHUKHEHHS ITOXKEXI:
He 306epiraiiTe mpeMeTH Ha TOBEPXHSX JUIS TOTYBaHHSL.

HOMNEPENKEHHS
Ilix yac pobotu npunan HarpiBaeTbes. Ciig OyTr 00epeKHUM 1 HE TOPKATHCS HAarpiBabHUX
€JIEMEHTIB yCepeIUHI TIUTH.

YMOBH HaJamITyBaHHS [bOTO IIPHIAy BKa3aHi HaeTHKeTHI. (AGO Ha 3aBOACHKIN TaOIHIL).
ITix gac poOOTH IpHIIS ZOCTYIIHI YACTUHU MOXKYTh OyTHU rapsiauMu. MalleHbKi IiTH He HOBHHHI
HaOIMKATHCS 10 IPHIIALY.

HNONEPE/’KEHHSI
Lleit nprmrax mpu3HA4YEHMH JUI NPUTOTYyBaHHS Dki. Voro He MOXKHAa BHKOPHUCTOBYBATH JUIS
IHINKX Wi, HaPUKIaM, UL 00IrpiBy IPUMIICHHS.

JU71st OUMIeHHS IPIJIaTy He BUKOPUCTOBYIITE ITapOreHepaTopy.

ITicns po3milieHHsT TPOAYKTIB y AyXOBiil madi nmepekoHairecs, 1o ABEPLUATA TOBHICTIO
3a4MHEHI.

HIKOJIN ne npolyiiTe TracuTH BOTOHb BOJO. BUMKHITH €NEKTPUYHUI KOHTYp MpUiIany i
HaKpHUUTE MOIYM sl HOKPUBAJIOM 200 MPOTHIIOKEKHOIO KOBJPOIO.

MHMONEPE)KEHHS
Jitn o 8 pokiB, SKIIO BOHM HE NepeOyBarOTh IMiJ MOCTIHHUM HArlsIOM, HE MOBHHHI
HAOIMKATHCS 10 TIPHIIALY.

C1ix yHUKaTH IOTHKY [0 HarpiBalbHUX €IEMEHTIB.

OBEPEXXHO
IIporiec mpUroTyBaHHs TOBUHEH BiAOyBaTHCs Mix HArIsiAoM. [Ipoliec NpuroTyBaHHs MOBHHEH
3aBK/IH BiOyBaTUCS il HATISIOM.

Lleit mpuCTpiii MOXKYTh BHKOPHCTOBYBATH AITH CTapiue § pokiB abo 0cobu 3 0OMeKEHUMU
Gbi3MYHEME, CEHCOPHUMHU Ta PO3YMOBHMH 3IIOHOCTSIMH a0 X 3 HEIOCTAaTHIM TOCBIAOM i
3HAHHAMHM 332 YMOBH, 1[0 BOHH TepeOyBaroTh MiJ HALIIOM ab0 OTPUMAJIH IHCTPYKIN 11010
6e3MevYHOr0 BUKOPUCTAHHS TPUCTPOIO 1 PO3yMIIOTh OB’ sI3aHi 3 UM pU3HKH. [liTH HE HOBHHHI
rpatucs 3 LM npuctpoeM. OUHIIeHHs Ta KOHCEPBAL[isi He MOBHHHI BUKOHYBAaTHCS AiThMH 03
Hars Y.

Leit npunag npuzHaYeHU JIIe 111 TOOYTOBOIO BUKOPUCTAHHSL.
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15.
16.

17.

18.

19.
20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

217.

28.
29.

30.
31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.
38.

39.

JliTy He TTIOBMHHI BUKOPUCTOBYBATH Hpuitaj Juist irop. OUHINeHHS Ta KOHCEPBAIis IPUIasy He
MOBHHHI BUKOHYBATHCSI AITBMH MOJIOIIIE § POKIB i 6€3 HaIsAay OPOCIHX.

306epiraiite mpuiaz i WHYp KUBICHHS B MICIIi, SIKe HE IOCTYIIHE TS TiTeH BIKOM /10 8 POKiB.
Ilepen BUKOPHUCTAHHSIM NPHJIaLy MPUOEpiTh MITOPH, TIONb, mamip abo iHII JIerko3aiMucTi
(3aiimMuCTi) MaTepiany moxai Bix nmpriany. He knaaite gerkozaintMucti abo 3aiiMucTi Marepianu
Ha IpHIaj a00 BCepeMHy HbOTO.

Tpumaiite BEeHTWISILIHI KAHATH BiIKPUTHMH.

[Ipran He MOYKHA BUKOPUCTOBYBATH Pa30M i3 30BHIIIIHIM TaiMepOM 200 OKPEMUM MPHCTPOEM
JIUCTAHLIITHOTO KEePyBaHHSI.

He marpiBaiiTe 3aKpuTi OJsIIIaHKU Ta CKIsHI OaHKH. THCK MOYXKe MPU3BECTH 10 BHOYXY OaHOK.
Pyuka m1yxoBoi madu He € Cymapkoro il pymHuKiB. He Bimmafite pymHukd i T.I. Ha pydKy
JIyX0BOI 1madu.

He craBre nexo ayxoBoi madu, tapinku ado amomiHieBy (oibry Oe3rmocepeaHbo Ha JTHO
nyxoBoi madu. HakomuyeHe Temio Moye MOMIKOIUTH JHO TyXOBOi mIadu.

3aBK/Ii BUKOPHCTOBYHTE TEPMOCTIHKI KyXOHHI PyKaBHYKH, KOJIM CTAaBUTE DKy ab0 BHiiMaeTe
11 3 TyXOBKH TOLIO.

He xopucryiitecst mpuiagoM micist MpUHOMY JIiKiB Ta/abo i BIUTHBOM aJKOTONIO0, OCKITBKH
11e MOKE BIUIMHYTH Ha Balily 31aTHIiCTb OLIIHIOBATH CHTYAIiIO.

bynpre 00epeskHi, BUKOPHCTOBYIOUM aKoronb y Dki. CIHPT BHIAPOBYETHCS MPU BHCOKHMX
TeMIlepaTypax i MOXE CIAIaXHyTH, CHPUYMHMBIIN TIOKEXKY IPU KOHTAKTI 3 TapsyuMH
MOBEPXHSAMH.

ITiciist KO)KHOTO BUKOPHCTAHHS NEPEKOHATECs, 1110 MPHJIAJl BAMKHEHHIL.

SIKII0 mpHITajL MOMIKO/PKEHHI a00 Mae BUANMI MOIIKO/DKECHHS, HE BUKOPUCTOBYHTE HOTO.

He TopkaiiTecst BUIKH JKHBJICHHS MOKPUMH pyKkamu. He TATHITB 3a kabesb, o0 BiKIIOYUTH
JKUBJICHHS, 3aBK/I TPUMAITE 3a IITCHCEIbHY BHIIKY.

He BHKOpPHCTOBYIiTE MPHJIA, SKIIO HOTO TEPEeIHI CKIISHI ABEPIIITA 3HATI 200 MOMIKOKEHI.
[MomicTiTe mamip 1Uisi BHINKAHHSA 3 DKEIO B MONEPEIHBO PO3IrpiTy ayxoBy mmady abo
BHUKOPHCTOBYHTE akcecyapu Uil IyXoBoi madu (JeKo, APOTSIHHI IPHIIb TOIIO).

He ki1azith Ha mpuiaj] IPEeAMETH, 0 SKUX MOXYTb JOTATHYTUCS TiTH.

BakmBo HpaBHIIBHO PO3MILIyBaTH JPOTSHUIT IPUIIb Ta JICKO HA PEIIITKaX Ta/abo MPaBUIBHO
posmirnyBati jgeko Ha peuritii. [ToMicTiTe rpuab abo Jek0 MK ABOMa HAMPSIMHHMH 1
HepeKOHaMiTeCs, 1110 BOHU 30aJIaHCOBaHI, HEpII HiXK KJIACTH HA HUX 1KY.

11106 YHHKHYTH PH3UKY JOTHKY [0 HarpiBaJlbHUX €JIEMEHTIB IyX0BOI madu, yCyHbTe 3aiBHil
narip JJst BUIIKAHHS, KU BUCTYIIA€ 3 akcecyapiB abo KOHTelHepa.

Hixonu He BHKOPHMCTOBYiiTE mamip JUisi BUNIKAHHS 3a BHILOI TeMIEpaTypu JyXxoBoi madwu,
HDK MakcHMalbHa TEMIlepaTypa BHKODHUCTAaHHs, BKa3aHa Ha mnamepi. He kimaaite mamip
JUIS BUIIKAHHS Ha JHO MyXxoBoi madu. 1106 yHUKHYTH pU3HMKY JOTHKY /0 HarpiBallbHUX
€IIEMEHTIB {yX0BO1 madH, yCyHbTe 3ailBHil MAMip JUls BUIIKAHHS, SIKHIT BUCTYIIAE 3 aKkcecyapiB
200 KOHTelHepa.

Konu iBepiisiTa BifdrHEHi, He CTABTE HA HUX BaXKKI MPEIMETH Ta HE JO3BOJLIATE IITSAM CiTaTi
Ha HuX. lle Moxe mpu3BecTH 0 MepeKuaaHHs AyXoBol madu abo MONIKOKEHHS JABEPHUX
HETelb.

[TakyBanbHi MaTepianu Hebe3neuni 11 aiteit. 30epiraiite makyBaibHi MaTepiain B HEAOCTYTHOMY
JUIA AiTeH MicIi.

He BUKOpHCTOBYHTE IIOPCTKI OYMCHI 3ac00M a00 rocTpi MeTaseBi CKPeOKH /TS YHIIICHHS CKJIa,
OCKITbKH HOJPSINHY, SIKi MOXYTb 3 SIBUTHCS Ha TIOBEPXHI CKJIa JBEPLSAT, MOXYTb IIPH3BECTH
JI0 BAHUKHEHHS TPILIMH HA HbOMY.

KopuctyBau He MOBUHEH CaMOCTIHHO NMEpeMilllyBaTH JyXOBy Iady.

I1ix yac po6GOTH BHYTPILIHI Ta 30BHIIIHI MOBEPXHI IyX0BOI mIadu HarpiBatoThes. BinkpuBaroun
IBepisiTa IyxoBoi miadH, BIAXWITBCS Hasal, 00 YHHKHYTH Taps4dx BHIApiB, sKi
BUXOJIMTUMYTb 3 1 cepe/IMHu. [CHY€ pU3HMK OTPUMATH OIIKH.

He cTaBre BakKi IpeMeTH, KOJIU ABEpIATA JyX0BOI madH BiYMHEHI, 1le MOXE IPU3BECTH
JI0 HEePEKUJIAHHSL.
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40.

KopucTyBad He MOBHHEH BUTATYBAaTH HArpiBadi mij 4ac ounmeHHs. Lle Moxe mpusBecTd 10
YpaXKEeHHS eIeKTPUYHUM CTPYMOM.

41. EnexTpoXuBIeHHS TyXOBOi madu Moxe OyTH BIJKIIFOYEHO MiJ yac Oyab-sKuX OyaiBeIbHUX
poOit y Oymunky. ITicis 3aBepiieHHs poOiT HOBTOPHE MiJKIIOUEHHS TyXOBOi 1Iadu TOBUHEH
3iICHIOBATH YIIOBHOBAXXCHHUII II0CTAYaIbHHUK MTOCIIYT.

42. 1I{o6 3amo0irTu neperpiBaHHIO, MPUJIAJL HE CJIiJ1 BCTAHOBJIIOBATH 3a JICKOPATUBHOIO 3aBICOI0.

43. Tlepen 3HATTSIM 3aXUCHUX €JIEMEHTIB BUMKHITh npuiia.[Ticist o4nIneHHs: BCTAaHOBITh 3aXUCHI
€JIEMEHTH BIIMOBIIHO /10 THCTPYKIIiii.

44.  Micue KpimieHHs KabesTto MOBUHHO OYTH 3aXHUILECHE.

45. He Bumnikaiite Ky Oe3mocepenHbo Ha Jeky/pemritui. Ilepex TuM, SIK CTaBUTH TPOIYKTH B
IyxoBy mady, MOKIaAiTh X y BiJIOBIJHUI MOCY]I.

EJEKTPOBE3IIEKA

1. Minkarovaiite npuaan 10 3a3eMIICHOT PO3ETKHU, 3aXMIIEHOT 3a001KHUKOM, KUl BiAMOBigae
3HAYEHHSM, 110 BKa3aHi y TaOIMIl TEXHIYHUX XapaKTEPUCTHUK.

2. J11s1 BCTaHOBJICHHS 3a3EMITIOBAJIHOTO 001 IHAHHS 3BEPHITHCS 10 KBaJIi(PiKOBAHOTO E€JIEKTPHUKA.
Hamra kommnanist He Hece BiJIOBIJaIbHOCTI 32 OyAb-SIKY IIKOIY, CHPUYMHEHY BUKOPUCTAHHAM
npunaay 6e3 3a3eMJICHHs, BiIITOBIIHO 10 MiCLIEBUX HPaBUIL.

3. ABTOMaTHYHI BUMHUKa4i JyXoBOI madu NMOBHMHHI OyTH pPO3TAIIOBAaHI TaKMM YHHOM, 1100
KOPHUCTYBAY MIr 10 HUX JOTATHYTHCS, KOJIM JyXOBY mady Oyae BCTaHOBIICHO.

4. IHyp >xuBneHHs (IIHYp 31 LMITENCENEM) HE TIOBUHEH KOHTAKTYBaTH 3 rapsidMMHU YaCTHHAMU
pHnay.

5. SIkmo mHyp JKUBJEHHSA (LIHYp 31 LITENCeleM) MOLIKOKSHHUH, HOro NMOBHHEH 3aMiHUTH
BUPOOHMK a00 CEpBICHUI MpEICTaBHUK BUPOOHMKA, a00 K KBanmiikoBaHuii (axiselsp, 100
3an00irTu HeOe3neuHii curyarii.

6. He wmuiite Bupi0, posnmiaroroun ado MoaMBaro4M HOro Bojuoio! IcHye pHU3HK ypakeHHS

13.
14.

€JIEKTPUYHHUM CTPyMOM!

MHONEPE)KEHHSA
1106 YHHKHYTH ypa)KECHHS €IEKTPUIHAM CTPYMOM, BUMKHITh CICKTPHIHUNA KOHTYP MPUIaLy
nepest 3aMiHOK0 JTAMIIOUKH.

HOMNEPEJNKEHHSA
Tepu Hix oTpumatu 1octyn nJoBkiewm, Bii’€aHalTe BC 3’€ITHAHHS €IEKTPUYHOTO KOHTYPY.

He BukopucroByiite nopisani abo MomKomKeH1 HIHYPH UM MOA0BXKYBadi, KPIM OPUTIHAILHOTO
LIHYpa.

INepexoHaiiTecs, 1110 B PO3ETIL], B SIKY BCTABIIAETHCS BUJIKA IPHIIA/Ly, HEMA€ PiIMHN a00 BOJIOTH.
3a/iHs MOBEPXHS AyXOBOI MaH TAKOXK HArpiBaeThes 1ij yac 11 podoTu. EnekrpuyHi 3’ eAHaHHSA
HE MMOBUHHI TOPKATHCS 33IHBOI TIOBEPXHi, 1HAKIIIE BOHU MOXKYTb OyTH TOIIKO/KEHI.

He npukpirtoiite 3’eanyBasibHi Kabeisi 10 ABEPLAT AyXOBOi Iadu 1 HE mMpokiaaaire ix
[0 rapsiyuX MOBEPXHsX. SIKINO MpPOBiJM PO3ILIABHTHCS, L[ MOXKE MPH3BECTH [0 KOPOTKOTO
3aMHUKaHHS B JyXOBill magi abo HaBITh 10 HOXKEKI.

Ilix yac BCTaHOBIEHHS, KOHCEpBAIlii, OYUILEHHS Ta PEMOHTY HPHJIAJ CIIiJ BiJKIIIOYaTH BiJ
JKUBJICHHS.

SIkumo kabeyib JKUBICHHS TOLIKOKEHO, TO WOro IOBMHEH 3aMIHUTH BUPOOHUK abo
YIIOBHOB)XEHUI CEPBICHUI LEHTP YM IHIIMH KBasmi(iKOBaHMN NEpcoHal, 00 YHUKHYTH
HEOE3MEeYHUX CUTYaIlIH.

TepexoHnaiitecs, 110 MWTENCEb HAIHHO BCTABJICHUH B PO3ETKY, 1100 YHUKHYTH 1CKPIHHSI.

He BHKOPHCTOBYIiTE TAPOreHEPATOPH ISl OUHILECHHS IPHJIA/LY, IHAKIIIE [[e MOXKE IPH3BECTHU /10
YPAKEHHSI €JIEKTPHYHUM CTPYMOM.

Jlnst BCTAHOBIIGHHS MOTPiOEH 0AraronoiMOCHUN BUMHUKAY, SIKUH YMOXKJIMBIIIOE BiJIKITIOUEHHS
JKMBJICHHA. BIiAKIIOYEHHS BiJ| eNeKTpOMEpexi MOBHHHO 3a0e3leyyBaTHCs BCTAHOBICHUM
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aBTOMAaTHYHUM BUMHKadeM a00 BOyJOBaHUM 3aro0iKHHUKOM, BiINOBITHO 10 OyIiBEIbHUX
HOPM.

16.  Ilpuctpiii ocHameHuii kabenem Ty “Y”.

17.  ®ikcoBaHi 3’€HaHHS MMOBHUHHI OyTH MiJKIIIOYEHI JO JDKEpelsia JKUBJICHHS, M0 YMOXIHBIIOE
OararonostocHe BiakirodeHHs. [l npuiaiB 3 kateropieto nepenanpyru Hiwkye 11, npuctpiit
BIJIKJIFOYCHHS TOBUHEH OyTH

18.  miAKIFOYeHHH JI0 TIOCTIHHOTO JUKEpelia XKUBJICHHS, BIZIMOBITHO 10 OyliBEIbHUX HOPM.

NPU3HAYEHHS

1. Lleit BupiO mnpusHadeHwWil i1 MOOyTOBOro BHKOpHCTaHHs. KomepuiifHe BHKOPHCTaHHS
TpHIIay HE JJ03BONSETHCS.

2. Ileif mpumajx MOXKHA BHKOPMCTOBYBATH IIAIIE JUTS TPUTOTYBaHHs Dki. Moro He MoxHa
BUKOPHCTOBYBATH JUIS 1HIINX IiJIeH, HAIPUKIIAL, JUIsl 00IrpiBy IPUMIIICHHS.

3. ITpunax He MOXKHA BHKOPHCTOBYBATH JUTS MIJIrpiBy TapijoK i IPUJIeM, CYIIiHHS Oy abo
PYIIHUKIB, TIOBICUBIIN 1X Ha Py4Ky, a60 1151 00irpiBy.

4. BupoOHuK He Hece BiITOBITaNbHOCTI 32 Oy/Ib-sIKi MOIIKOKEHHS, CIPHINHEH] HEPAaBHIEHIM
BUKOPHCTAHHSM IIPHIIaTy a00 MOBODKCHHSM 3 HUM.

5. JlyxoBy mady MOXXHAa BHKOPHCTOBYBATH JUISI PO3MOPOXKYBAHHS, BHITIKAHHS, CMa)KCHHS 1

MIPUTOTYBaHHS DKI HA FPHIIL.
6. Tepmin ciyx0u npunbaHoro BupoOy craHoBuTh 10 pokiB. Lle mepiox, mpoTsrom sKoro
BUPOOHHK HaJlaBaTHME 3aracHi YaCTHHH, HEOOXi/IHI ULl KOHKPETHOT poOOTH [[bOTO MPHIIaTy.

PO3A1JI 2. EJIEKTPUYHI HIAKJIIOYEHH S

BcraHoBieHHS Ta IpaBIIIbHE ITiIKIIFOUCHHS TyX0BoI madu Ha MiCI{i BUKOPUCTAHHS TOBHHHO 3/1iHICHIOBATHCS
aBTOPH30BAHMM CEPBICHHM LIEHTPOM, BiJITOBIIHO 10 IHCTPYKIIii BUPOOHHUKA.

I[Tpunan noBuHeH Oy TH BCTAHOBJIEHHUH y KOPITYCi TyX0BOI madH, o 3a0e3nevye BUCOKUI PiBEHb BEHTHIIALII.
ITinxmodeHHs IpHUIaxy 10 eIeKTPOMEpPEeKi MOBHHHO 3MIHCHIOBATHCS TINBKU Yepe3 po3eTKH, oOiia[HaHi
CHCTEMOIO 3a3¢MJICHHS, BiJIIOBIHO 1O BCTAHOBICHHUX MPaBMWI. Y pa3i BiICYTHOCTI B MiCIli BCTAaHOBJICHHS
IpHJIagy PO3ETKH, [IO BiAIOBiZa€ BUMOraM ULl CHCTEMH 3a3eMJICHHS, 3BEPHITHCS 10 YIIOBHOBAKCHOIO
eJIeKTprKa. BUPOOHUK He Hece KOIHOI BiJIIIOBIAIHOCTI 32 MOIIKO/KCHHSI, CIIPHYMHEHI MiAKIFOYCHHIM
He3a3eMJICHUX PO3eTOK J10 npruiany. [lltenceis 1yxoBoi madu HoBHHEH Oy TH 3a3eMJICHUI; IIepeKOHaiTeCs,
o po3eTka 3a3emieHa. llITercens MOBHHEH 3HAXOAUTHUCS B JIETKOAOCTYITHOMY MICI TiCIISI 3aBEpLICHHS
MOHTaXY.

JlyxoBa mrada BUTOTOBJICHA SIK IIPUJIAJ, IO XapaKTepH3yeThes 3HaYeHHsIME: 220-240 B 50/60 I'n. ITpnman
JKUBHUTBCS BiJl Mepexi 3MIHHOTO cTpyMy 1 HoTpelye 3anobixanka Ha 16 Amrep. SIKIo mapameTpu Mepeski
BIZIPI3HSIOTHCS BiJl 3a3HAYCHUX, 3BEPHITHCS JI0 €ICKTpUKa ab0 JI0 aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOTO LICHTPY.
SIKmo HeoOXiHO 3aMIHNTH €IEKTPHYHUH 3ar001KHIK, HepeKOHANTEeCs, MO eIeKTPHIHE ITiIKITIOUCHHS
BUKOHAHO HACTYITHHM YHHOM:

. KopruneBnit (a3Huii IpoBix - 10 KJIEMH IIiJ] HAIPyTO0
. CuHilt IpoBif - 10 HEHTpaNIbHOT KIIeMI
. JKoBTo-3€1eHNMIT IPOBIL - 1O KIEMH 3a3¢MJICHHS

Bumukaui [1s BIIKITFOYCHHS JICKTPOXKHUBIICHHS TyXOBO1 Iadu MOBUHHI OYTH pO3TAIIOBaHi B JOCTYITHOMY
JUISL KOPHCTYBada MiCIli, Ie BUKOPUCTOBY€ETHCS JyXoBa Inada.

[Inyp >xuBiIeHHS (LIHYP 31 IITENCeIeM) He MOKe KOHTAKTYBAaTH 3 TapsTIMMH YaCTUHAMU HIPIIIALY.

11106 yHHKHYTH HeOe3MedHOT CUTYaIil, IKIIO IIHYP KUBJICHHS (LIHYP 31 IITEIceIeM) IOMKOLKEHO, TO foro
MIOBHHEH 3aMiHHTH IMIIOPTEp, CEPBICHUI areHT a0 aHaJIOTIYHHIT KOMIIETEHTHHIT epCOHaI.
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YTHAJIBAIIS BUKOPUCTAHUX IMTPUCTPOIB

Ieii npucTpiit po3po0IeHO Ta BUTOTOBICHO 3 BUCOKOSIKICHUX MaTepialliB i KOMIIOHEHTIB, SIKI MOXKYTb OyTH
MOBTOPHO BUKOPUCTAHI.

CHMBOJ MEPEKPECICHOTO KOHTEHHepa /IS BiIXOAIB, po3MilieHnit Ha npuctpoi (Man. A) o3Hauae, 110
MPOJYKT IiJUIArae COPTYBAHHIO BiJIOBIAHO 70 MonokeHb JlupekruBu €Bponeiickkoro [Tapnamenty ta
Pamu 2012/19/€C. fIkmo Ha npucTpoi PO3MIIIEHO CUMBOJ MEPEKPECICHOTO KOHTEHHEpa IS BiZIXO/iB
(Man. B) - e o3Hauae, 110 MPOAYKT MICTHTh aKyMYIISTOP, SIKMI MiZJIsirae COPTYBAaHHIO CMITTS, BIAMOBIIHO
1o nosoxkeHs Jupexrusu €sponeiicbkoro [apaamenty Ta Pagu 2006/66/€C. Take mapkyBaHHs iH)OPMYE,
110 CJICKTPOHHE Ta EJIEKTPUYHE 00IaAHAHHS Ta aKyMYJIATOPH (SKIO HASBHI) MICIsS Nepioly BAKOPUCTAHHS
HE MO)KHA BUKUJATH Pa3oM 3 IHIIUMH KOMYHaJbHMM Bigxomamu. KopuctyBau 3000B’si3aHMI BifaTu
BHUKOPUCTAHMI NPUCTPIii Ta aKyMyJIATOP (SKIIO HASBHUIT) Y MYHKT 300py BUKOPHCTAHOTO €JIEKTPOHHOTO Ta
€JIEKTPUYHOTO 00T HAHHS Ta aKyMYJISTOPIB (KO HasiBHI). 30Mpayi TaKMX BIAXOAIB, y TOMY YHCi 30Mpayi
BHUKOPUCTAHUX MPUCTPOIB, MIAMPUEMCTBA 3 MEPEPOOKHU, TUCTPUO FOTOPH (Mara3uHm), MyHKTH PO3ILIEHOTO
300py KOMYHAJIBHUX BiJIXOAIB (MyHILMIaJdbHI OJMHMII) Ta iHII Cy0’€KTH, BU3HAYCHI 3aKOHOIABCTBOM,
CTBOPIOIOTH BIJMIOBIIHY CUCTEMY, SIKa JO3BOJISIE MOBEPHYTH Take 0OJIaHAHHS.

IIpaBunbHa yTHITi3allisi BUKOPHCTAHOTO OOJaJHAHHS Ta aKyMYJSTODPIB (SKIIO HasiBHI) MPU3BOIUTH 110
YHUKHEHHS HIKIJUIMBHUX JJISL 3710POB’S Ta CEPEAOBUINA HACIIIKIB, 110 BUHUKAIOTH 3 MOXIIMBOI HAassBHOCTI
B IPUCTPOSIX Ta aKyMYJISITOpax HEOE3NMeUHHUX CKJIAQJHUKIB Ta HEBIAMOBIIHOTO 30epiraHHs Ta MepepoOKu
TaKHX MPUCTPOIB Ta aKyMyJsTopiB. JlOMallHi TOCMOAApCTBAa BUKOHYIOTh BaKIIHBY POJIb Y CIIPHUSIHHI
MOBTOPHOTO BHKOPHCTAHHS Ta BiAHOBJICHHS BKIIOYAIOYH TEPEPOOKY BXKHBAHOTO OOJIaHAHHS, Ha IIOMY
erarti (POPMYETHCS TTOBEIHKA, sIKa BIUTMBAE HA 30€PEeKEHHS CHIIBHOTO Orara, IKHM € YUCTE HABKOJIMIITHE
cepenoBuile. JIomMariHi rocrnofapcTBa € TAKOX OJHUM 3 HaiO1TBIIMX KOPUCTYBaviB IPiOHOTO 00T JHAHHS i
paiioHanpHe YIpaBIiHHSI HUM Ha IIbOMY €Talli BIUTMBAE HA BiJHOBJICHHS BTOPUHHOI CHPOBUHHU.
HeBinnoBinHa yTuiizanisi bOr0 MPOAYKTY MOXE TATHYTH 3a COOOIO BiJINOBIJAIbHICTD 3TiJHO 3 YHHHUM
HAI[IOHAIBHIM 3aKOHOAaBCTBOM.

SIKII0 MpUCTPii Mae 3aMOK, HOTO CIIiJI IEMOHTYBATH JUisi O€3MeKH ycix 0ci0, SKi B MOJaIbIIOMY MOKYTh
MaTH KOHTAKT 3 IPHCTPOEM.

J1esiki XOTOAMIBHUKM Ta MOPO3HIBHUKH MICTATH i30msniiiHui Matepian Ta CFCoxonomkyrody pinuny. Tomy
OyzbTe 00epesxHi, 11100 He 3a0pyAHUTH HABKOJIMIIHE CEPEOBUIIE, KOJIH YTHIII3YETEe CTAPUN XOIOIUIbHUK.

Li-FeS2
Man. A Man. B
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PO3ALJ 3. OMUC NTPUJITALY

Tlanens ynpapiiHHS 4. I'puibs Ha neky
I'muboxe gexo* 5. CraHgapTHe JIeKO
Bepren s cMakeHHst Kypku™ 6.  JlBepusTa ayxoBol madu

7. OcBiTiieHHS
8. I'punb Ha Oexy
9. CraHJapTHe JIeKO
7
8
9
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PO311J 4. AKCECYAPH (OIIIIIOHAJIBHO)

Tinu6oxe nexo*

IIpu3HaveHe /11t BUMIKAHHS, 3alliKaHHS BEJIMKUX TOPIii 1 piTkux
mpoayKTiB. Moyke TAKOK BUKOPUCTOBYBATHCS SIK pe3epByap Ui Ol
MIpU TMIPUTOTYBaHHI 1ki Oe3rnocepeHbo Ha TPUITL, JJIsl BUITIKAHHS TOPTIB,
MPUTOTYBAHHS 3aMOPOYKEHHX TIPOYKTIB i M’SICHUX CTPaB.

Jexo / CkJisine 1eko™
IpusHadeHe uist BUMIYKH (TOPTiB, OICKBITIB TOILIO) Ta ISl IPUTOTYBAHHS
3aMOPOIKEHHX TTPOMYKTIB.

Kpyrie nexo*
IIpu3Hadene Ui BUMIYKY Ta IPUTOTYBAHHS 3aMOPOXKEHUX IIPOIYKTIB.

Jexo 151 cyminusa™
BUKOPUCTOBYETHCS ISt CYIIIHHS TIPOJIYKTIB.

I'pnis
Tpu3Hadennii U1 cMaKeHHs Ha PENIiTII ab0 PO3MIIIICHHS TIPOLYKTiB
JUIsL BUTIIKAHHS, 3aIliKaHHs 1 IPUTOTYBAHHS 3aMOPOKEHHX MPOJYKTIB Ha
BIANOBIIHII pemiTii.

Teaeckoniuna peiixa*®
3aBISIKH TEIECKOMIYHIM peifkaM MOXKHA JICTKO BHIIMATH Ta BCTABIITH
JEKH 1 PeIIiTKH.

I'puib Ha neky*
Jlnst ctpas, sIKi MOXKYTh HPHJINIIATH 10 IOBEPXHI JeKa ITij yac
IPUTOTYBAHHS, HAIPUKIIAN, JUIs cTeiikiB. L{e 3armobirae KoHTaKTy 1Xi 3
PELIITKOIO Ta 11 IPHINIIAHHIO 10 Hei.

Kaminp ais minm Ta Jionmarka*®
BUKOPUCTOBYIOTBCS [UISl BUIIKAHHS TAKUX BUPOOIB, K Mila, XJi0,
MIIMHII, @ TAKOXK [l BAWMAHHS BUIEUSHOT 1Ki 3 TyX0BO1 madu.

Tpumay s nexa*
BHKOPHUCTOBYETHCS ULl TPUMAHHS IapsiumX JeK.
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PO3A1JI 5. TEXHIYHI JAHI

Texniuni xani

Boynosana gyxosa mada 60 cm (MFA1-6........)

ToTyxHICTb TaMIIOYKK 15-25 Br
Tepmocrar 40-240 / Maxc. °C
Hiokwiit Harpiaa 1200 Bt
Bepxwiii HarpiBau 1000 Bt
Typ6o-Harpiad 1800 Bt

I'puib-HarpiBag

Maunwii rpuis 1000 Bt

Bemuknii rpuns 2000 Bt

Hanpyra xxusnenus

220-240 B 50/60 I'n.

Texuiuni gani

Boynosana nyxosa mada 60 cm (MFA1-8........)

TloTyXHICTh TaMIIOYKH 15-25 Br
Tepmocrar 40-240 / Makc. °C
HwxHiii HarpiBau 1200 Bt
Bepxwiii HarpiBau 1200 Bt
Typ6o-HarpiBad 1800 Bt

Maunuii rpuns 1200 Bt

I'puitb-Harpisau
Benukwuii rpuis 2400 Bt

220-240 B 50/60 I'.

Hanpyra »xuBiaeHHs

TexHi4Hi AaHi MOXKYTh OyTH 3MiHEHI 3 METOIO MOJITIIEHHS IKOCTI IIPO/YKIii €3 MonepeHbOro MOBiJOMICHHS.
3HaueHHs, BKa3zaHi Ha MPUCTPOI ab0 B MOKyMEHTaX, MO HOTO CYMPOBOMKYIOTH, € JabOpaTOpHUMU
MOKa3HUKAMH, SIKI BIAMOBIAAIOTH BiAMOBIAHUM cTaHgapTam. L{i 3Ha4eHHS MOXXYTh 3MIHIOBaTHCS 3aJI€XKHO
BiZl YMOB BHKOPHUCTAHHS MPUJIALY Ta HABKOIHUIIHBOTO CEPelOBHUIa. MaTIOHKH, IO MICTATHCS B IIbOMY
MOCIOHUKY, € CXeMaTUYHUMH i MOXKYTh HE TIOBHICTIO 30iratucs 3 TaHuMH Bamoro npuiay.

PO3A1JI 6. MOHTAX IIPUJIALY

ITepekonaiiTecs, mo eIeKTPOIPOBOAKA BiANOBiIa€ KOHKPETHOMY 3aCTOCYBAaHHIO IPHIaNy Ha IIPAKTUII.
SIKmio 1e He Tak, TO BUKIMYTE €IeKTPUKA Ta CAaHTEXHiKa I BUKOHAHHS HEOOXiTHHX HallallTyBaHb.
BupoOHHK He Hece BiINOBiNAIbHOCTI 32 Oy/Ib-sIKi IOMIKOLKCHHS, CIIPUYMHEH] AiIMU HEYIOBHOBAXKEHUX
0ci0, 110 IPU3BOAUTH 10 AHYIIIOBAHHS IapaHTii.

NONEPEJKEHHS
OOOB’A3KOM KIIi€HTa € IIrOTOBKa MicCI I PO3MIIICHHS BHPOOy Ta Micus I Horo
IIKITIOYEHHS 10 eIeKTPOMEpPEsKi.

TMOMEPE I’ KEHHSI
Tlix yac BcTaHOBJICHHS BUPOOY HEOOXITHO TOTPUMYBATHCS MIPABHJL, 110 CTOCYIOTHCS MiCIIEBUX
€JIEKTPOTEXHIYHUX CTaHaPTIB.

NONEPEJKEHHS
Ilepen BCTaHOBIEHHSAM IIepeBipTe BHPIO Ha BIACYTHICTh MONIKOKeHb. He BcTaHOBMIONTE
MONIKO/KeHHH BUPi0. [lomkokeni BUPOOH CTaHOBIATH pU3HK 11 Bamioi 6esmexn.
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BAKJIMBI NONNEPE’KEHHSA OO0 MOHTAXKY:

Ve ] N Komm myxoBa mrada mpaitioe, BEHTHISITOP OXOJIOMKEHHS
MOBMHEH BIJIBOIUTH HAQIMIIOK TMapd Ta 3amnodiratu

P i 3

N 23| meperpiBaHHIO 30BHINIHIX MOBEPXOHL mpwiamy. lle €
2 e e e 000B’SI3KOBOI0 YMOBOIO JIJIs1 3a0€3MedeHHs Kpaioi poooTH
) o IyXOBOI mau Ta KPaIux pe3yabTaTiB TOTyBaHHS.

; ; @@ BeHTHIATOP  OXONO/KCHHS  MOBHHEH  IIPOJOBXKYBATH
: MPALIOBATH MICIsI 3aBEPIICHHS IPOLECY MPHIOTYBAHHS.

! @ BeHTHHHTOp aBTOMATHYHO BUMKHETHCSI ITiCIIs 3aBEPIICHHA

4 @ rpolecy oXonomkeHHs. B pobouiii 30H1 npunay, 3a KOpIycom,
: m CJTiJ] 3aJMIINTH TIEBHUM 3230p 11 3a0e3neyeHHs e(heKTUBHOT

! N Ta Ge3nepebiiiHoi poOoTH mpuIamy.
~, - U[IJ] 0 I]!] 00 ",“ 0 ﬂp 00 qu K eii 3a30p HEOOXIAHUH 1S IPABUIBHOT pOOOTH BEHTHIIALIIHHOT
L N B S | CHCTEMH TIPUIIALIY.

NG Rys. 1. J

INPABHUJIBHE MICHE JJI51 MOHTAXKY

Bupi6 nmpusHadeHuit s MOHTaXY 10 CTUTBHHIb, MPUAOAHUX Ha pHHKY. HeoOxinHo
JOTpUMYBATHCS Ge3MeYHOI BiICTaHi MiXK IPHIIAIOM i cTiHaMK 200 KyXOHHHMH MeOsivMu. [IpaBuibHi BifxcTaHi
MOJ)KHA 3HAWTH HA MAJIOHKY, KU IPEICTABICHO Ha HACTYIHIH CTOPIHLI. (3HAYCHHS B MM).

. BukopucToByBaHi MOBEpXHi, CHHTETHYHI JIAMiHATH Ta CIONYYHI Marepiali MOBHHHI OyTH
TepmocTiiikiumu. (He Mertue 100 °C)

. KyxoHHi madu nmoBuHHI OyTH BHpIBHSHI BIAIOBIIHO 1O TOJOXKEHHS BHPOOY Ta HaIiiHO
3aKpiIUICHi.

. SIKIo i AyxoBoro madoro € MIyxisiaa, To MiX JyXOBOIo madoro i IIyXJIsI00 HOBUHHA OyTH

BCTAHOBJICHA ITOJIALIA.

n HNONEPEJKEHHSA

Bupi6 He ¢ty BCTAaHOBITIOBATH MOOIN3Y XOJIOAMIBHHUKIB 200 MOPO3HIBHUX Kamep. Terio, mo
BUJUISETHCS. BAPOOOM, 301JIbIIYE CIIOXKUBAHHS CHEPTii 0XOIOIKYBATBHUMH HPHIIaIaMH.

n HNONEPEJKEHHSA

He BuKoOpHCTOBYIiTE ABEpIISATA Ta/a00 PYUKY IS MIAHATTSA a00 HepeMilleHHs BUPOOY.
BCTAHOBJIEHHS TA MOHTA K BBYJIOBYBAHOI JTYXOBOI IITA®Y 60 CM

ITepe/ MOHTa)eM HEOOXiAHO BU3HAYNUTH MiCLle BUKOPHCTAHHS BUPOOY.

Bupi6 He ci1iy BCTAaHOBIIOBATH B MiCLISIX, IO MiAJAI0THCS BIUIUBY CHIIBHUX ITOTOKIB MOBITPSL.

Bupi6 nmoBuHHI nepeHoCcHTH IOHaMeHIIe 181 ocobu. He mepecysaiite BHpi0, 11100 HE MOMIKOANTH HiJIOTY.
[TpubGepiTh yci TpaHCIIOPTHI MaTepiaan BCepeanHi Ta 30BHI BUpoOy. BuiiMiTh yci Marepianu Ta TOKyMEHTH,
1110 3HAXO/ATCS BCEPenHi BUPOOY.

MOHTAXK I CTUIBHALIEIO

Tym0a, npu3HadeHa [1ist AyXoBoi mrady, MOBHHHA MaTH PO3MipH, BKa3aHi Ha MaJIOHKY 2.

V 3anuiit yacTHHI TyMOH, 1110 IPH3HAYCHA JUTS TyXOBOI MIadu, HEOOXITHO 3aIMIIUTH 3330, K MOKAa3aHO Ha
MaJIIOHKY, JUTsl 3a0e3MeUCHHs] HEOOXiJHOTO PIBHS BEHTHIIALLT.

3a30p, sKuil HEOOXIAHO 3AIUIINTH MK HIDKHBOIO Ta BEPXHBOK YaCTHHAMU TYMOH, 110 HPU3HAYCHA JUIs
JyxoBoi 1madu, micisi MOHTaXy, TO3HAYCHO HAa MAIOHKY 5 miteporo “A”. Lleit 3a30p HeoOXigHUIl st
3a0e3MeyeH s BEHTHIALIT, 1 0ro He MOTPiOHO MepeKpHBaTH.
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MOHTAXK V MIJTHATIIA TYMBI, IO MMPAU3HAYEHA JIUISI TYXOBOI INNA®H

Tym6a, nmpu3HadeHa Jyist 1yxXoBoi madu, MIOBHHHA MaTH PO3MipH, BKa3aHi Ha MaJIOHKY 4.

V BepXHbOMY Ta HW)KHBOMY HMPOMDKKY 3aJHbOI YaCTHHH TyMOH, L0 NPU3HAYCHA JUIsl {yXOBOI Inadw,
HEoOXiHO 3aJUIIUTH 3a30p 3 PO3MipaMu, K IOKa3aHO Ha MAJIOHKY, U1l 3a0€3IeUeHHs He0OXiJHOTO PiBHS
BEHTHIIAILII.

BUMOTI'H, 1O CTOCYIOTHCSA MOHTAXY

Po3mipn BHpoOy HaBe/IEHI Ha MAIIFOHKY 3.

IToBepxHi MeOIiB, sIKi OyayTh BUKOPHCTOBYBATUCS JUISi MOHTaXy, a TAKOXX MOHTaXKHI MaTepiaiy MOBHHHI
Matu TepMocTiiikicts He Menme 100 °C.

MonraxHa Tym6a noBuHHa OyTH HaJilfHO 3aKpimuieHa, a ii HO - BUpiBHsAHE, MO0 BUPIO He obepTaBcs.
OcHoBa TyMOU OBUHHA BUTPHMYBAaTH HABAaHTAXKEHHs IIOHaiiMeHIe 60 Kr.g.

PO3MIIIEHHS TA 3AKPIIIJIEHHS T1YXOBOI NA®U

Bcranosutu jsyxoBy mady B TyMOy 3a 0HOMOTOIO IIOHAIMEHIIE ABOX 0Ci0.

ITepexonarucs, 110 pama JyxoBoi madu Ta nepejHii kpait Me61iB piBHOMiIPHO BUPIBHSHI.

[IHyp >KMBICHHS HE TOBUHEH 3HAXOAUTHCS i1 yX0BOIO madoro, OyTH 3aTUCHYTHM MiX JJyX0BOIO madoro
Ta MeOIIMH 200 3irHyTHM.

ITpuxpinuty gyxoBy mady g0 MeOIiB 3a 10IIOMOTOK 'BHHTIB, 1110 JOAAIOThCS 10 BUPOOY. 3aKpilNTH I'BUHTH,
SIK IOKA3aHO Ha MAJIIOHKY 5, IPOTATHYBIIH 1X 4epe3 IUIaCTUKOBI eJIEMEHTH, PUKPIIICH] 10 paMH BUPOOY.
He 3arsryBaty FBUHTH 3aHaJTO CHIIBHO. L{e MOXe IpU3BECTH 10 3HOCY THI3[ /Ul TBHHTIB.

ITicnist 3aBepIICHHS MOHTAXY CIIiJI HEPEKOHATHCS, 0 TyXoBa mada He pyxaeTbcs. SIKimo JyxoBy mady
3i0paHo 6e3 1OTpUMaHHS IHCTPYKIIiH, ICHy€e PH3HK TOTO, 110 AyXoBa mada 1ij yac pobotu Oyne obeprarucs.

EJIEKTPUYHI 3’€EJHAHHSA

Micue MoHTa)Xy BUpOOY MOBHHHO 3a0e3MedyBaTi JOCTATHII JOCTYII 10 €IEKTPUIHOT MEepexi.

Harmpyra B enekTpoMepeski IOBHHHA BiAIIOBIaTH 3HAYEHHSIM, 1110 BKa3aHi Ha 3aBOJICHKiil Tabnm4Ili BUpOOY.
[TiaxsroueH s BUPOOY 10 eIeKTPOMEperKi TOBUHHO OYTH BUKOHAHO BiIIIOBIHO J0 MiCLIEBHX 1 HALIOHAIBHUX
CJICKTPOTEXHIYHUX BUMOL.

Ilepen moyaTtkoM HPOLEIYPH MOHTAXY CIIJ BIAKIIOYMTH €IEKTPOXKMBIICHHS Bija enexkTpomeperxi. He
I TKITI0YATH BUPIO 10 IEKTPOMEPEIKi 10 3aBEPIICHHS MOHTAXY.
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PO311J1 7. MAHEJIb YITPABJIIHHSI

Knomnka Knormnka
MiHyC IUTIOC
Knormka HanamryBaHHs yacy 1001
- J
SYMBOLE NA EKRANIE

HAMKATOP CTaHy AyXoBoi madu
. Caituth: [Ipurorysanns abo roToBa 10 IPHIOTYBaHHS.
. Bumknenwnii: He roryerbes.

Inaukarop crany Taiimepa
. Caituth: Curnan Taiimepa aKTUBHHUI.
. Bummae: PexxuM HanamrtyBaHHs TaliMepa, HaJallTyBaHHS MOKJIMBe

3a JJOIIOMOIOI0 KHOIIOK e i g , a0 3aKiHYEHHs aKTyaJbHOIO
CHTHAILY.

. BumkHenmii: Curnan Taiimepa HeaKTHBHHH.

Ingukarop 0JoOKyBaHHS Bif JTiTeii
. CaiTuTh: BlI0KYBaHHS aKTUBHE.
. BumMkHenmii: biokyBaHHs HeaKkTHBHE.

H/IHKATOP CTAHY ABTOMATHYHOI'O IIPUTOTYBAHHS
. CBiTuTh: AKTHBHE TIOBHE a00 HAIiBaBTOMATHYHE IIPUTOTYBAHHSI.
. Banmae: ABToMaTHYHE IPHUTOTYBAaHHS 3aBEPLICHO a00 yBIMKHEHO

JKUBJICHHS.
* BuMkHeHuii: ABTOMaTH4He MIPpUTroTyBaHHS HEAKTHUBHE.
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Lle enexTpoHHMIT MOTYIb 3 TaliMEepOM, SIKUIT 103BOJISIE B OyAb-sIKIIf MOMEHT IIPHTOTYBAaTH 1KY, IIONIEPEAHBO
HoMilleHy B AyxoBy mady. €aune, mo Bam nmotpibHo 3po0uTH, Iie 3anporpaMyBaTH dac IPUTOTYBaHHSI, a
TaKOX 4Yac, Koiu Bu xouere, mo6 1ka Oyaa rorosa.

Takoxk € MOXKJINBICTh BHKOPHCTAHHS Oy/IIIbHHKA, HE3aJIeXKHO Bill JyXOBOI mIadu.

SIKII0 TOIMHHMK NocTimae abo BificTae, TO e He € HeCIPaBHICTIO. [ OIMHHNK TyX0BO1 madu MoKe MO CIIIIaTH
a0 BiICTaBaTH, 3aJEXKHO BiJ YaCTOTH MEPEeXi JKHBICHHS, OCKIIBKU BiH KHBUTHCS OC3IOCEPENHBO Bil
eNeKTpUIHOI Mepexki. L{e He € 03HaKoIO TOTO, 110 IPHIIAJ HECIIPaBHHUH.

YBIMKHEHHS )KUBJIEHHSI
Koy BMHKaeThCSI JKUBIICHHS, NyXoBa Mada BUMKHEHA, CHMBOIH 0 Jacy OnuMaroTh. Bkaszanmii gac €
HEPaBIILHUM 1 Horo HeoOXitHo BcTaHOBHTH. HaTucHiTh @, mo0 yBIMKHYTH IyXOBY IIady Ta BCTAHOBHTH

4ac, K OITUCaHO HUXKYIC.

KHOIIKA HAJJAIITYBAHHS YA

HanaruryBaHHs 4acy MOKJIMBE JIMILIE TOJII, KOJIM HE BUKOHYETHCS JKO/IHA IPOTpamMa MPUroTyBaHHs. HaTHCHITE
OTHOYACHO i Ha 3 ceKyH/H, 00 YBIITH B PeXKUM HAJALITYBaHHS, MICJIsl YOTO CUMBOJ KPaIKu
MIDX TOJMHOIO 1 XBUJIMHAMH To4HE Onumaru.Bukopucraiite a abo , 00 BCTAHOBHUTH OakaHy
TPHUBAIICTh PUTOTYBaHHs. MaKcuMalibHa TPUBAIICTh IPUTOTYBaHHS CTAaHOBUTH 23 TOAWHM 59 XBWIIMH.
PexxuM HaaIITyBaHHS 3aBEPUIMTHCS Yepe3 6 CEKyH][ MIiCIsi OCTAHHBOTO HATHCKAHHS KHOIIKH ab0 ompa3sy
TTICJIsT HATUCKAHHS KHOITKA

YBATA
HanamTyBaHHS TOXMHH TaKOXK aKTUBYETHCS B IIEPIIi 7 CEKYH/I IMICIs YBIMKHEHHS KHUBIICHHS.
BCTAHOBJIEHHSI TATMEPA

3a omoMororo miel QyHKIIT MOXKHa BCTAHOBUTH Yac Y XBIUIHHAX. [1icist 3aKiHUCHHAbBCTAHOBIICHOTO Yacy
IIPOJTyHA€ 3BYKOBUI CUTHAIL.

HaTucHITE 0UH pa3 KHOIKY , 00 YBII{TH B pe)XKUM HAJIALITYBAaHHS TaliMepa, Ha eKpaHi CHMBOJI
IIOYHE OJIIMATH. BHKOpMCTOByﬁTGé&6O , I[00 BCTAaHOBUTH OaxkaHMiT Yac.MaKkcHMaIbHa BCTaHOBJICHA
TPHUBAJICTh CTaHOBUTH 10 ron. PexxuM HalamTyBaHHS 3aBEPHINTHCS Yepe3 6 CEKyHJ MICIs OCTaHHBOIO
HATHCKAHHS KHOIIKU a00 ofpa3y MiciIsl HaTHCKAHHS KHOIKH @

BUMKHEHHS 3BYKOBOI'O CUT'HAJIY

ITictst 3aKiHYEHHSI BCTAaHOBJIEHOTO Yacy TaliMepa IPOJIyHae 3ByKOBHIA CHUTHAI, a Ha eKpaHi MOYHe OIMMaTH
cnmBoi. Hatuckanns Gy/ib-1Koi KHOTIKM BUMKHE 3ByKoBHi curHan @X§)i cumMBon 3HUKHE. SIKIIO HE HATUCHY TH
JKOJHOI KHOIIKH, TO CHT'HAJI aBTOMaTHYHO BUMKHETBCS Yepe3 5 XBUIIHH, ajle CHMBOJI IIPOJTOBXKUTH OJIMMAaTH

HAINIBABTOMATHYHE IIPUT'OTYBAHHSA

I mporpama IpHrOTYBaHHS NIPHU3HAYEHA JJISI HETaliHOTO IOYaTKy IPHIOTYBAaHHS IIPOTSATOM 3aJaHOTO
nepioxy 4acy. Komu myxoBy mady HanamroBaHO Ha HOTPiOHY (yHKIIIO Ta BCTAHOBICHO TEMIICPATypy 3a
JIOIIOMOT'0I0 PYYOK TyXOBKU:

1. HarucHiTs @ IIBi4l KHOIIKY e , Ha eKpaHi MoYHe OIMMAaTH CHMBOJI i mo 4epsi
3’SIBIATHCS 3HAUYCHHS TPUBATIOCTI TOTYBAHHS.

2. 3a 10IOMOroI0 KHOIIOK abo aBCTaHOBiTB OakaHy TPHBATICTb TOTYBAHHSI.

Uepes 6 ceKyH[ MiCIIsT OCTAaHHBOTO HATHCKAHHS KHOIKHU a00 IiCJIs HOABIHHOTO HATHCKAHHS e

4.  HamamrtyBaHHS Oy/e 3aBEpIICHO. @ 3aCBITHTHCS Ha €KpaHi i JUCIUICH ITOKake ITOTOYHHUH Jac

w
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IMOBHICTIO ABTOMATHUYHE INPUTOTYBAHHSA

I nporpama npUroTyBaHHs BUKOPHCTOBY€ETHCS JUISl TI3HIIIOTO 10YATKy IPUTOTYBaHHs, 06 ika Oyna
rOTOBa y BKa3aHWii yac. [HIIMME cioBamu, JyxoBa mada He MOYHEe IOTyBaTH Bijipa3sy, a aBTOMATUYHO
po3paxye yac NoyaTKy IOTyBaHHs.

1. Buxonaiite kpokn 1 i 2 HamisasromarmuHoro mnpurorysauns, sk ormcano [l Buuie
(peryJiroBaHHS TPUBAJIOCTI MPHIOTYBAHHS).

2. HarucHiTh KHONKY 1€ pa3, CUMBOJ e Ho4yHe OJIMMaTH i Ha eKpaHi 1o 4ep3i
3’SIBIISITUMY ThCSI 3HAYEHHS TPHBAJIOCTI IIPUTOTYBaHHS.

3. 3a10momMororo KHOIOK a60 @CTaHOBITH Ga)KaHy TPUBATICT Hle‘OTyBaHHS[.°3HI/IKHe,
ajie cuMBOJI Oyzie it 6aMMary Ha eKpaHi. 1ie 03HAYae, 10 ABTOMATHYHE PUTOTYBAHHS
3aIporpaMoBaHe, ajie 1Iie He Po3Ioyanocs.

4. Yepes 6 ceKyH 1TiCIIsi OCTAaHHBOTO HATUCKAHHS KHOIIKM 200 T1iCyIs1 3aBEPIICHHS IPOrPaMyBaHHs

Ha qucruiei 3 IBUThCS TTOTOUYHUM qac@
3ABEPIIEHHS ABTOMATUYHOI'O TIPUT'OTYBAHHS

Konu aBromMaTiuHe IpUroTyBaHHs 3aBEPLINTHCS 3306pa>1<em-m noyHe OnumaTi. CUrHa MOKHA BUMKHYTH,
HATHCHYBILH Oy/ib-KY KHOIIKY @ 11106 BuMKHYTH BIIOKYBaHHS KHOIOK, HATHCHITB 1 yTPUMYHTE KHOIIKY
BIIPOZIOBK 2 ceKyH/. J{jist mepexoly B pydHHil peKMM HATHCHITh KHOIKY @3By1<013m?1 CHUTHAJI IIPOJTyHa€e
yepe3 7 XBUIIMH, SAKIIO He Oy/ie HATHCHYTA JKOJIHA KHOIIKA.

3BIi EJJEKTPOMEPEXKI

KoporkouacHi nepe©oi B eleKTpOXKUBICHH] He BIUTMBAIOTH HA poOoTy npriiany (mpubiausHo 50 cexyHn), a
TaiiMep i FOANHHHUK HPOTSATOM [[bOTO Yacy BiJHOBIIATH POOOTY. 3 MipKyBaHb Oe3nekn Bama nyxosa macda
NOBUHHA OyTH BUMKHEHA y pa3i BAHMKHEHHs IHIINX HECNPaBHOCTEH, OKPIM KOPOTKOYAaCHUX nepedoiB B
eJIeKTPOXKHUBIICHHI (T00TO ToHax 50 cexynn). I1po 1e cBim4UnTH OJIIMMAHHS FOAMHHMKA i Ha eKpaHi.
Tonunnnk nokaxe 12:00 i #ioro noTpiOHO 3HOBY HaNAIITYBaTH. (IUB.: yBIMKHEHHS KUBJICHHS).

YBATA
Cumpoi @Y, 1110 OitMae, 03Ha4ae, Mo AyXoBy mady BUMKHEHO i OTpiOHO nepeiTn B pyuHuid
PEXKHM..
BJIOKYBAHHS KHOIIOK
L5 ¢yHKuis npu3HadeHa Ui 3a00iraHHs HECAaHKI[IOHOBAHIil 3MiHI 3aIporpaMOBaHUX HAJAIITYBAaHb.
DyHKIiA akTHBY€eThCs depe3 30 CeKyHJI Imicis OCTaHHBOTO HATHCKAHHS KHONKM 3’SBUTBCS CHMBOI .
{06 iforo BUMKHYTH,HATUCHITH KHOIKY Ha 3 CeKyHu. @ 3HHKHE.
MPOTPAMOBAHI OIIIIT
Curnaj Oy1uIbHHKA:
ITpu HaTHCKaHHI Ta yTPUMaHHI KHOITKH Q HPOTATOM 3 CEKYH/I aKTHBY€ThCS IIOTOUHHIT CHUTHAI Oy IMITbHUKA.
HarnckaHHsIM KHONOK 9 i , MOKHA TIPOKPYTUTH 3 JIOCTYIIHI TOHHM 3BYKOBOTO curHaiy. OcraHHii
0bp

3ByKOBHIl curHai Oy/e oOpaHo aBTroMari4Ho. Yepes 6 CeKyH]I HiCiIsi OCTAHHBOIO HATHCKAHHS KHOIKH a00
TTiCJIst HATHCKAHHS @ PEryIrOBaHHs Oyie 3aBepIICHO
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HanamrTyBaHHS SICKPaBOCTi:

SIKII0 HATHCHYTH 1 yTPUMYBATH KHOIIKY 0 HPOTATOM 3 CeKyHJI, BiJoOPa3UThCs IIOTOYHE HAJIAINTYBAHHS
sickpaBocTi. HaTicKaHHAM KHOMOK i MOXKHA IIPOKPYTUTH 8 TOCTYITHUX HAJIAIITYBaHb SICKPABOCTI
OcraHHe HaJlAlITYBaHHS CKPAaBOCTI Oyje BUOpaHO aBroMarH4yHO. Yepes 6 ceKyH[ Micisi OCTaHHBOTO
HATHCKAHHS KHOIKHM a0 MicIIsi HATHCKAHHS @perymoBaHHﬂ Oy/e 3aBepIIeHO.

YBATA:
3a 3aMOBYYBaHH;IM BCTAHOBIIOETHCS HAHBHUIIN PIBEHb SICKPABOCTI.

A\
A YBATA:

3arporpaMoBaHi omuii € nocTiiHUMHU i OymyTh 30epexeHi micis Oyb-SKOro BilKITIOUCHHS

JKUBJICHHSI.
ITAHEJIb YITPABJIIHHS
I A
P
° L]
&_ _
(R 4
Fl_ _E
= _ @ |
| |
1 2 3
. . Mexaniunuii a6o
DyHKI[IOHATbHI KHOIKH N Tepmocrar
uudpoBuii Taitmep

- J
n MHNONEPEJ’)KEHHS

Hageziena BuIlle MaHeNIb YNPABIiHHS HOCUTh UIOCTPATHUBHMI Xapakrep. 3BEpHITh yBary Ha
IaHelNb yNpasiiHHS Baioro npuiany.
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KHomnka Tepmocrara

Jloromarae HaJlalTyBaT! TEMIIEPATYPy IPUTOTYBaHHs i B JyX0Bii madi.
MosxHa BCTaHOBUTH OaxkaHy TeMIIepaTypy, TOBEPHYBIIH IIF0 KHOTIKY MiCiIst
TOTO, SIK OMICTHTE CTpaBy B JAyxoBy mmady. O3HalioMTecs 3 TabIULEIO
BHITIKaHHS, JIe BKA3aHi TeMIepaTypy BUITIKAHH IS PI3HUX CTPaB.

KHnonka MexaniuHoro Taiimepa *

Jlonomarae BCTaHOBHUTH 4ac TPUTOTyBaHHs 1ki B JyXoBiit madi. ITicns
3aKiHYEHHs BCTAHOBJICHOTO Yacy TaiiMep BUMHKAE XHUBJICHHS HarpiBadiB
1 Iorepekae KopucTyBaya 3ByKOBUM CHI'HAIOM. Yac mpHroTyBaHHs
MOXKHA NePEBIPUTH y TaOJINIli BUITIKAHHSI.

BUKOPUCTAHHSA KHOIIKH, IO BUCKAKYE€ *

VY MozeIsx 3 KHOIIKOIO, 10 BUCKAKY€, PETy/IIOBaHHS MOXKHA 3/1iHICHIOBATH JIHILIE TOA1, KOJIH KHOIIKA BUCYHYTA.

[lepexoHaiitecs, 1110 KHOIKA BUCYHYTa, HATUCHYBIIN Ha HEl,
SIK TOKAa3aHO Ha MaJIOHKY JIiBOPYH.

\
HeO6Xi}IHi HaJ1alITYBaHHs MOJXHa BUKOHATH, IIOBEPTAIOYH
KHOIIKY 3a TOAMHHUKOBOIO CTpiJTKO}O abo IpoTH TOJMHHUKOBOT
CTpiJ’IKI/I, KOJIM BOHA JOCTaTHBO BUCYHYTA.

J
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PO3/ILJ 8. OBCJIYTOBYBAHHS TYXOBOI INA®HU

MEPIIE BUKOPUCTAHHS 1YXOBOI IA®U

Hmxde HaBeIeHO Tiepetik KPOKiB, K1 CI1ijl BAKOHATH T1iJ1 4ac MepIIoro BUKOPHCTaHHS JyX0BOi Iau micis
BCTAQHOBJICHHS HEOOXIHUX 3’ €IHAaHb, BIATIOBITHO 10 IHCTPYKLIil:

1. 3HIMIiTh yCi €TUKETKH Ta aKCEeCyapH, 10 MiCTATHCS BCEPEIHHI TyXoBoi madu. 3HIMITh 3aXUCHY
IUTIBKY 3 TIEPEAHbBOI TaHelNi Npuay (3a HastBHOCTI).
2. Bwunmanite 3aiMIIKM MWy Ta yNAakoBKH, MPOTHPAFOYM BHYTPIIIHI MOBEPXHI ayXxoBoi madu

BOJIOTOI0 TaHYIpKO. BHyTpimHs 4acTMHa ayxoBOi madu MOBHHHA OYTH HOPOXHEBOIO.
TTinKITI09iTh IHYP NPHIaLy 0 eICKTPHYHOI PO3CTKH.

3. BcTaHOBITH KHOIIKY TepMOCTaTa Ha HaBHILy Temrepatypy (240 makc.°C) i yBIMKHIT TyXOBY
mady Ha 30 XBWIMH 13 3a4MHEHHMHU JBepLATaMU.IIpoTsAroM BOro 4acy MoOKe 3’sSBHTHCS
HEBEJIMKUI UM 1 HENPHEMHHIT 3amax -1ie HOPMaJIbHO.

4. Ilicns Toro, sk ayxoBa mada OXOJOHE, MPOTPITh ii BHYTPIIIHIO MOBEPXHIO 3JIErka TEIUIO
BOJZIOIO 3 MHIOYHM 3ac000M, a IIOTIM BHTPITh HACYXO YHCTOIO raH4ipKoro. I1icist boro xyxoBa
mraa roToBa 10 BUKOPHCTAHHS.

3BUYAWHUM PEXKUM POBOTH JYXOBOI IA®HU

1.  HanmamryiiTe KHOIIKY TepMOCTaTa Ta OYATKOBY TeMIIEpaTypy BUMIKAHHSA CTPaBH.

2. Y Mozemsx 3 MeXaHiYHHM TaiMepOM 3a JOMOMOIOI0 KHOIKU MOXKHA BCTAHOBUTH OyIb-sKUiH
yac BunikaHHs. [Ticist 3aKiHYEHHS BCTAHOBJICHOI'0 Yacy TaiiMep BUMKHE XXHMBJICHHS 1 TPOJTyHA€e
ToNepe/KyBaIbHUN 3BYKOBUI CUTHAIL.

3. VY monensx 3 uudpoBUM TakMepoM TaiiMep BUMKHE HarpiBaui 1 oJacTh MONepeKyBaIbHUN
3BYKOBUII CHTHAJI, KOJIM 4ac BUITIKaHHS 3aKIHYUTHCS BIIMOBIZHO /10 BBeJCHOI iH(opMartii.
4. Cucrema OXOJIOJDKCHHS TNPUIJIAJy HPOAOBXKYBATHME IPALOBATU IIICJs 3aKIHYCHHS 4Yacy

npurotyBaHHs. He Bikitouaite el1eKTpOXUBICHHS i/l 4ac IbOTO MPOLECy, HEOOXITHOTO IS
oxonomkeHHs npunagy. Cucrema Oye BUMKHEHA ITiCIIs 3aBEPIICHHS MIPOLIECY OXONOKCHHS.

PO311J1 9. BUKOPUCTAHHA I'PUJIA

1. Koy rpuiib po3MillleHHid Ha BEPXHiil peIiTIli, [a Ha TpUJIi He TOBUHHA TOPKATHCS HArpiBaya.

2. Ilig vac roTyBaHHS Ha TPUJIi MOJKHA TiAITPIBAaTH IPOTATOM 5 XBUIIMH. 3a HEOOXiJHOCTI MOXKHA
HIePEeBEPHYTU CTPaBY BEPXHBOIO CTOPOHOIO BHHU3.
3. Dxa NoBMHHA 3HAXOJMTUCA B IIEHTPI PEIIITKH, OO 3a0€3MEYNTH MAKCHMAIbHHUN MOTIK

TOBITPSI B yXOBii madi.
100 yBiMKHYTH rpHJIb:

. HarucHiTh GyHKIIOHATbHY KHOMKY Hajl CHMBOJIOM IPHJISL.
. IToTimM BCTaHOBITH OaXkaHy TEeMIIEPaTypy FPHIISL.

1100 BUMKHYTH rpHJIb:
. IlepeBenith GyHKIIOHATBHY KHONKY B rosioxkeHHs OFF.

n MHNONEPE’)KEHH S

ITig yac MPUrOTYBAaHHS HA TPUJIi TPUMANTE ABEPIATA JlyXOBKH 3aUMHEHUMH.
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PO311JI 10. 3BATIIKAHHS KYPKU *

~

PosmicriTh BepTen Ha pami. Berare pamy 3 Beprenom
B IyxoBy 1ady Ha norpioHomy piBHi. [locTaBre Ha
JIHO €MHICTH AJ1s 300py KUpy, 10 cTikae. Jlonaiite
TPOXHU BOAM B MIJZOH AJIS CTIKAHHSA, 100 MOJETIUTH
ounmieHHs. He 3a0yapTe 3HATH IUIACTUKOBY YaCTHHY
3 Beprena. [licis mpuroTyBaHHs Ha TPUIIL IPUKPYTITh
IIACTUKOBY PYYKY JI0 BEpTEa i BUUMITB 1Ky 3 yX0BOT
madu.

J

PO31J 11. TUIIU ITPOT'PAM

&

~

v

Knonka nporpam

Jlonmomarae HamamTyBaTH HarpiBadi, sSIKi BUKOPUCTOBYIOTHCS
JUlsl IPUTOTYBAaHHS CTPaB, MOMIMIEHHX y nyXxoBy mady. Hmxue
HaBEJEHO THIM IPOrpaM HarpiBadiB Ui Li€l KHOIKU Ta IXHI
¢yrkuii. He koxkHa MozeIIb TOBHHHA OyTH 000B’SI3KOBO OCHAIICHA
BCiMa THIIAMH HAarpiBadiB, a TAKOX THIIAMH IIPOIPaM HarpiBadis.

Hipkde HaBeJeHO THIIM [IPOTPaM HarpiBaviB IPHIIaLy Ta BIANOBIAHY iH(OpPMALIO IPO HUX, 100 Bu Mo
BUITIKAaTH Pi3HI THIM CTPaB Ha CBiif CMaK.

Bepxwiii i HIKHI HarpiBad

ITporpama, siKy MO’KHA BHKOPUCTOBYBATH ISt
BUITIKAHHS TaKHX MPOIYKTIB, SIK TOPTH, TiLa, OiCKBITH Ta

i@l

TICYHBO.
~d Hwxniii HarpiBay i B 0CHOBHOMY BHKOPHCTOBYETHCS [UISl TAKMX CTPAB, SIK
S BEHTUJISITOP (pyKTOBI MUPOTH.

L ad . .
— I'puib 1 periTka
ES BepxHiii HarpiBad i
Ad BCHTUJIATOP
ITigxomuTh JUIst CMaKCHHS Ta
. 3amikanHst. HiokHiil 1 BepXHiil HarpiBadi NparioloTh 3a
bararodyHkuioHaabHa

Burniuka (3D)

[PUHLMAIIOM ILIBUJIKOTO IPOXO/UKEHHS TEILIA Yepes3 MOTiK
noBiTpst. [TiAX0AUTE [UIs BUMIKAHHS, [0 BUMArae O{HOroO
JIeKa i BUCOKOT TeMIIepaTypH.

Hwxwiit HarpiBag

Bubepith 1110 porpamMy HalpHKiHII HIPUTOTYBAHHS, 1100
ITICMAKUTH HIDKHIO YAaCTHHY 3aIledeHOi CTPaBH.

el

Masuit rpuitb i BEHTHIIATOP

128



BenTtunsatop

a
‘J

TypOo-HarpiBad i BEHTHIISATOP

@

TTigxoauTh 1J1s1 CMa)KEHHS Ta 3arliKaHHs.
HanamryBaHHs Temneparypu Mae OyTH HIDKYUM, HIXK Y
nporpami ,,HmxkHiii iBepXxHiii HarpiBau”, OCKiJIbKU TEIIO
nepeaacThest 6e3MoCePeHbO YePE3MOTIK MOBITPSL.

IIporpama, 1110 MiAXOAUTH IS IPUTOTYBAHHS TAKUX

I'pune

5 HwmxHiii 1 BepxHiit . .
v . . CTpaB, sIK MUPOTH, IPIHKK a00 J1a3aHbs. Takox MiIX0IUTh
— HarpiBay i BEHTHJIATOP . )
JUIsL 3ariKaHHs M’ SICHUX CTpaB

TligxoauTh TaKoX IS 3amiKaHHs M’ sicHUX cTpas. [1ix

Ao ed . 4yac IPUrOTYBaHHS HA TPHUIIL HE 3a0yabTe TOCTABUTH
h ] T'puitb i BeHTHISITOD P Y farp! t -
[ 4.] JIEKO 3 HEBEJIMKOIO KiJIbKICTIO BOJIM HA HUXKHIH CTOSIK
BCEpEIHHI IyX0BOi madu.

ODyYHKIiSI TPUIIb BAKOPHCTOBYETBCS [UIS IPHTOTYBAHHS

P Ha TPUJI M’SICHHX CTPaB, TAKHUX SIK CTCHKH, KOBOACKH

Ta puba. I1ix yac mpUroTyBaHHs Ha IPHJIL HA HIDKHBOMY
CTOSIKY CJIi/{ BCTQHOBUTH JICKO 3 BOJIOIO.

Bepxwiii HarpiBau

BukopucToByeThes 1715 po3irpiBaHHs Ta
MICMaXyBaHHS Jy’Ke MaJICHbKUX MOPLii DXKi.

|©

O4HIIEHHS Tapok0

| PO3JILJ 12. PEKOMEHJIAIIT II[OJ10 BUIIIKAHHSI

V Tabmuni Hikae Bu MoxxeTe 3HalTH iH(OPMALIIO IPO THIIM IPOTECTOBAHNX HAMU ITPOIYKTIB Ta BIAIOBINHI
10 HUX 3HAYEHHsI BUMIIKAHHS, OTPHMaHi B HaIKX j1aboparopisx. Yac BUITIKaHHS MOXKe 3MiHIOBATUCS 3aJIE)KHO
BiJl HATIPYTH B MEPEXKi, SIKOCTI IPOIYKTIB, [0 BHITIKAIOTHCS, IX KUIBKOCTI Ta Temmeparyp. CTpaBH, BUIIEUEH]
3 BUKOPUCTAHHSAM LUX 3Ha49€Hb, MOKYTh He Binmosinaru Bammm cmakam. It Toro, o6 oTpuMarH pizHi
THUIIN CMaKiB i pe3ynbrary, sIKi BiinoBinaoTs Bammm ynono6anssM, Bu Moxxere BCTaHOBIIOBATH Pi3HI

3HAYCHHS METOJIOM P00 1 MOMHIIOK.

n HOIEPEJI’)KEHHSA

JlyxoBy mady HeOOXifHO po3irpitTe mpoTsrom 7-10 XBHIMH Nepex THM, SIK CTAaBUTH B Hel

CTpaBy.
| PO3A1JI 13. TABJINIS BUIIIKAHHSI
MFAIl-6.... :
. PemiTka Yac
Bunikanus Temneparypa .
CrpaBu bynicuis ©C) s BHUIIKaAHH
Y BHITIKAHHS s1 (XB.)
Crarnune /
Topr Crarunune+Bentunstop 170-180 23 3545
Hesenuki Toptu | Cratnasne / Typ6o+Benrtuistop 170-180 2 25-30
. Cratuune /
Tupir Crarnune+Bentunsitop 180-200 2 3545
Kowrepeeri CraruuHe 180-190 2 20-25
BHPOOH
Ticreuka CraruyHe 170-180 2 20-25
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IHapnorka Craruune / TypOo+Bentuisitop 180-190 1 50-70
BickBiT CraruuHe 200/150 * 2 20-25
Ilima Crarunune+Bentunsatop 180-200 3 20-30
Jlazanbs Crarnune 180-200 2-3 25-40
bese Crarnune 100 2 50
Kypra ta rpii Tpre+Bentusrop 200-220 3 25-35
Puba na rpumi** I'puis+BenTtuisitop 200-220 3 25-35
Creiix 3** T'puistBenTHISITOD Makec. 4 15-20
TEISATUHHI
Miscinii P,ZfeT I'puwib+BenTtuistop Make. 4 20-25
Ha rpuIli
MFA1-8..... :
. PemiTka Yac
Bunikanus Temneparypa .
CrpaBu dynicuis °C) st BHUINIKAHH
Y BHITIKAHHS s1 (XB.)
Crarnune /
Topr Craruune+Bentmisitop 170-180 23 30-35
Hesenuki topru | Cratndne / Typ6o+Bentusrop 170-180 2 25-30
. Cratuune /
[upir Crarnynet+Bentuistop 180-200 2 30-35
Konaurepepki Cratnune 180-190 2 25-30
BUpOOU
Ticteuka Craruune / Typ6o + BeHTHIATOP 170-180 2-3 20-30
[Hapnorka Craruune / Typ6o+Bentmistop 180-190 2-3 40-50
BicksiT Craruune / Typ6o + BEHTHIATOD 200/150 * 2-3 25-30
Tina Craruune / Typ6o + HumKHIi 180-200 3 20-30
Jlazanbs Crarnune 180-200 2-3 20-25
Bese Crarnune / HikHiN-BepxHIil + 100 ) 60-70
BEHTUJISITOP
Kypxka Ha rpuii I'pune / HuwxHii-BepxHiit + 200-220 34 2530
*E BEHTHIISITOD
Puba na rpumi** I'puib 190-200-220 3-4 20-25
Creiiics | Tpus 230 5 25-30
TEISATHHHI
Msciunii pyaer Tputs 230 5 20-35
Ha rpuITi

* Be3 monepenuboro HarpiBauus. Pekomenmyemo BctanoButH temmeparypy 200 °C mpoTsrom mepuimx

TPUALSTH XBIINH BHITKaHHS Ta 150 °C mpoTAroM HACTYIHUX TPUILSATHA XBUIHH.
** Tlicast TPHALSITA XBUJIHH BUITIKAHHS CTPABY CJIiJ IEPEBEPHYTH.
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BumnikaHHs 3 BHKOPHCTAHHAM KaMeHIO JUIsl Milu

V pasi BumikaHHs 3 KaMEHEM JUIs ML MOKJIaAiTh HOTO Ha APOTAHY PEIIiTKy Ta po3irpiiTe gyxoBy mady
B pexuMI it minu (Typ6o + HikHii) npu Temneparypi 230 °C npotsirom 30 xBunuH. Ilicis 3aBepiueHHs
posirpiBaHHsI, He BUHMAIOUH KaMiHb JUTs IILH, BUKJIAJiTh HA HBOTO IIiIly 32 JOIIOMOT'OIO JIOIIATKH (HEe KJIaIiTh
Ha HbOTO 3aMOPOXKEHY IIilly) i Bumikaiite npu temmepatypi 180 °C nporsrom 20-25 xeuana. Koy BuItikaHHS
3aKiHYMTECS, AICTAHBTE TOTOBY TIilly 3 yXOBKH 3 JOMOMOTOFO JIOTIATKH.

n MHNONEPEJ’)KEHHS

He craBre kamiHb IS MILH B y)Ke PO3irpity ayxoBy 1ady.
g MNONEPEKEHHS

ITics 3akiHYeHHS BHIIIKAHHS HE BUiMaliTe KaMiHb JUIsl IILM, KOJM BiH ILe rapsduii, i He
KJIQJIiTh HOr0 Ha XOJIOJHY MOBEPXHIO. B iHIIOMY BHIIaKy KaMiHb JUISl L[ MOXKE TPICHYTH.

He nignasaiiTe KaMiHb A5 MILH BIUIUBY BOJIOTH.

n MHNOMNEPEJ’)KEHHS

Cymapka 1JIsi IPOAYKTiB

Temnepar Yac
MpoaykTu Pynruis ypa Pe mit ka fipuroty
NPUTOTYBAHHS NPHIOTYBaH BaHHS
Hs (°C) (rom.)
Ckubku GaHaHa (I)yHKm.ﬂ 100 2 4-5
TepMOOOIry
Oyukuis
Cxubku s10myKa . 100 2 4-5
TEepMOOOIry
Cxkubku (I)yHKLll'ﬂ 100 2 4.5
arenbCHHa TEpMOOOIry
HNONEPEKEHHS

UuM TOHII CKHOOYKM, THM KOPOTHIMH dYac CYyIIIHHS i TUM Kpame 30epiraloThCsi CMaKoBi
SIKOCTI TIPOJYKTiB.

MMOMEPEI’KEHHSI
He BinxpuBaiiTe n1Bepista 0 3aBEpILICHHS CYIIIHHS.

HNONEPEKEHHS
JI7st CynIiHHS BUKOPHCTOBYHTE TINBKH AEKO JIS CYIIiHHS.

MHONEPE)KEHHSA
He mipirpiBaiiTe mij yac cyuriHHs.

> > b
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PO311JI 14. KOHCEPBALIA TA OYUIIEHHA

BuiimiTh mrencens mHypa KUBJICHHS 3 €IEKTPHYHOT PO3ETKH.

He wuumcrith BHYyTpimHI Jeranmi, HaHenb, JieKa Ta IHII YaCTUHM BHUPOOY TOCTPUMHM
IHCTpYMEHTaMH, TaKHMH SIK JIPOTOBA ILITKA, APOTOBa ryOka abo HiX. He BHKOpHCTOBYHiTE
abpa3uBHI 3ac00H, 110 JPSMAIOTh TOBEPXHIO, 200 MUIOYI 3aC00u.

Ticns ouynIeHHs BHYTPILIHIX YaCTUH BUPOOY MPOTPITh IX raHYiPKOO, 3MOYECHOIO B MHIOUOMY
3ac00i, a HOTIM PETENIbHO BUTPITh M’ SKOIO FaH4iPKOIO.

O4uUCTITH CKIISHI MOBEPXHI CHELiaIbHUM MaTepiajioM, TPU3HAYESHUM JUTs JOTVISTY 3a CKIIOM.
He yuctite BUpiO MapoBUMHU OUHUIIYBaYaMH.

Hikony He BUKOPUCTOBYITE [UISl YHILIEHHS BUPOOY JIETKO3aMUCTI PEYOBHUHH, TaKi K KUCIIOTA,
PO3YMHHUK a00 OCH3MH.

He muiite Oy/ib-sKi 4acTUHKM BUPOOY B MOCYIOMHIHINA MaIINHI.

Jlnst ounieHHs Big Opyay Ta IUIsIM MOKHA BUKOPHCTOBYBATH CTEapar Kajiio (M’siKe MUJIO).

PO3A1JI 15. OYUIIIEHHS ITAPOIXO * |

Jlo3BOIIsie O4HCTUTH Oy, PO3YMHUBIIY HOTO 3a ZOMOMOroK0  /~
TIapH, 10 YTBOPIOETHCS B TyXOBii madi.

—_

had

Buiimith 3 1yX0oBoi madu Bci akcecyapu.
Hanwuiite Ha nexo miBiiTpa BOAU 1 BECTAHOBITH JIEKO
Y HIDKHIO 9acTHHY Goiinepa.

BCTaHOBITE IEPEMUKAY Y PEKUM OYHILECHHS TApOIO.
Bcranosits Tepmoctar Ha 70 °C 1 3amyCTiTh TyX0BY
mrady Ha 30 XBUIIMH.

Ticas 30 xBuiMH poOOTH AyX0BOT Iadu BiAKpUiiTe
JIBEPLIAITA 1 IPOTPITh BHYTPILIHI TOBEPXHI BOJIOTOFO
TaHYiPKOIO.

JUist BUJAJCHHST CKIAAHUX 3a0pyAHCHb MOXKHA
BUKOPHCTATH PIAMHY IUIS MUTTS IIOCYRY, TCILLY
BOJLY i M’SIKy TaHUIpKY, & [IOTiM BUTPIiTb OUMIICHY  \ _ ' Y,
MIOBEPXHIO CYXOI FaHYiPKOIO.
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PO3JILI 16. OUMIIEHHS TA MOHTAXK JIBEPIAT JYXOBOI INA®H

Ma. 9
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Mautonoxk. 8.1 Masonok. 8.2 Masmonok. 9.1 Masonok. 9.2

ToBHicTIO BinkpuiiTe BcranoBiTh 3aMOK Ha Torim 3akpuiite {06 nmonermuTy 3HATTA
JIBEPLISATA, TIOTATHYBIIM  ETIIi Ha HAHIIMPIIHIA BiJJYMHEHI JBEpIITA JIBEPIIAT IyXOBOi madu,
ix Ha cebe. [Totim KYT, SIK [TIOKA3aHO HA  JIyXOBOi madu Tak, mod KOJIM JIBEpIIsTa
Ppo30I0OKyiTEe IBEpIIsTA, MAUTIOHKY 8.2. BOHH 3HAXOIUIIUCS B HaOIMKAIOTHCS 110
MOTSTHYBIIH 32 3aMOK BupiHsiite 00unBi MOJIO’KEHHI, 1€ BOHH 3aUMHEHOTO MTOJOKCHHS,
B IIETJIi Bropy 3a TeTIi, MO0 KPIIIATh CTHKAIOTHCS 13 3aMKOM Y~ IPUTPUMANTE KPUIIKY
JIOTIOMOTOK0 BUKPYTKH,  JIBEpLTA 10 yXOBOI HETI, SIK OKa3aHo Ha oboma pyKamH, siK
SIK TOKA3aHO Ha madu, B OIHAKOBOMY MaoHKy 9.1. [I0Ka3aHO Ha MAJIOHKY
MauoHKy 8.1. TIOJIOJKEHHI. 9.2, 1 MOTSATHITH Bropy.

106 BcTaHOBHUTH BEPIIATA AyX0BOi MadH Ha Miclie, BAKOHANTE MONEPEIHI KPOKU Y 3BOPOTHOMY HOPSIIKY,
OJIHOYACHO BiJIKPUBAIOYH JIBEPIIATA.

PO3JILI 17. OUMIIIEHHA CKJISAHOI MIOBEPXHI TYXOBOI IITA®H

Bam Bupi6 Moske BinpisuaTucs. Buxonyiite aii, mo Bignosizaots Bamomy BHpoOy.

1. HaTuCHITh Ha ITACTHKOBI BUCTYIIH 3 JIiBOTO Ta IIPaBOro OOKIB, K OKa3aHO Ha MaMIoOHKY 10, i mixHiMITh
npodiab, OTATHYBIIN HOTo Ha cede, SIK oKa3aHo Ha MamoHKy 11. Cki1o po30noKyeTsest, Kou npodias Oyae
3HATO, SIK IOKAa3aHO Ha MATIOHKY 12. O0epekKHO MOTATHITH po30JI0KOBaHe CKIO Ha cebe. 3a HeoOXiTHOCTI
CepenHE CKIIO MOXKHA 3HSATH TAKUM K€ YHHOM. 30BHIIIHE CKJIO IPUKPIMICHE 0 MPOdiNio ABEPLAT TyXOBOI
madu. CKI0 Terko MUETHCS IICIs TOTO, SIK BOHO Bigokpemiene. ITicis ounIenHs Ta KOHCepBamii MOXKHA
BCTAQHOBHUTH CKJIO Ta IPO(1Tb, BAKOHABIIN IPOLEAYPY 3HATTS y 3BOPOTHOMY MOPsAKY. [lepexonaiitecs, mo
CKJIO BCTABIICHE B NPABHJILHOMY HAIMPSIMKY, a POQIIb IPABUIBHO BCTAHOBICHHUH.

Main. 10 Man. 11 Mai. 12
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2. Ocna0OTe TBUHTH 3 JIIBOTO Ta MPABOTO OOKY, SIK TIOKa3aHO Ha MATIOHKY 13. 3HIMITh POk, HOTATHYBIIN
ioro Ha cebe, SK oka3aHo Ha MatoHKY 14. CKJI0 po30JI0Ky€eThCs, Koau npodisib Oy/e 3HATO, SK ITOKa3aHo Ha
MaJoHKY 15. O0epeKHO MOTATHITH pO30JI0KOBaHE CKIIO Ha cebe. 3a HEOOXITHOCTI Cepe/iHE CKII0 MOYKHA 3HATH
TaKUM K€ YHHOM. 30BHIIIIHE CKJIO MPUKPIIIIeHe 10 npodito aepist ayxoBoi madu. ITicis po3dinoxyBaHHs
CKJIO MOJKHA JIETKO OYHCTUTH. [1iciIst OYMINCHHS Ta KOHCEpBalil MOXXHA BCTAHOBHUTH CKJIO Ta IPOdisb,
BHKOHABIIIH [IPOLIEAYPY 3HSTTS y 3BOPOTHOMY MOPsiAKy. [IepekoHaiiTecs, 110 CKII0 BCTABICHE B IPABHIBHOMY
HAIpPSIMKY, a IpO(iIb MPaBHIFHO BCTAHOBICHHUIL.

PO311JI 18. KATAJIITUYHI CTIHKH *

Karamiti4Hi CTIHKY pO3TaIlloOBaHi JTiBOPYY i IPaBOPYY MONTHOICHHS, ITi1 HanpsiMHAMA. KaraliTHYHi CTIHKH
YCYBAIOTb HEIIPHEMHI 3aIlaxy Ta 3a0e3Ieuy0Th Haifkpanly e(eKTUBHICT poOoTH IIHTH. KaTaniTHaHi CTIHKH
TaKOX ITOIVIMHAIOTH 3AJIMIIKH OJ1ii Ta OYMIIAIOThH yX0BY IIady I 4yac poboTH.

BUMMAHHS KATAJITHYHHAX CTIHOK

11106 BHIHATH KaTaNITUYHI CTIHKY, HEOOXiTHO BUTATHYTH HanpsMHi. Koan HanpsiMHI BUTATHYTI, KaTali THYHI
CTIHKH aBTOMATHYHO 3BUIBHSIOTHCS. KaTamiTH4HI CTIHKH CITiJ 3aMiHIOBAaTH KOXKHI 2-3 POKH.

PO3A1JI 19. HOJIOKEHHS PEINITKA

Ve
BaxxnuBo npaBUIBHO PO3MICTUTH JIPOTSHUN
Pemitka 4 rpuib B AyxoBii madi. He momyckaiite, mo6
JPOTSIHA TOJIMYKA TOpKanacs 3aJHbOI CTIHKM
Pemritka 3 nyxoBoi magu. [TonoxeHHs pemliTKy MoKa3aHo
) Ha HAaCTYITHOMY MatoHKy. Ha HIDKHIO Ta BEpXHIO
Pewuitka 2 PELIITKH MOXHA MOCTaBUTU [IIMOOKE 1eKo abo
. CTaHJAPTHE JEKO.
Pemritka 1

BCTAHOBJIEHHS TA 3HATTS JPOTAHUX PEHIITOK
11106 BHIHATH APOTSHI PELIITKH, HATHCHITH Ha 3aTHCKadi, IOKa3aHi CTPLIKAMHI HAa MAJIIOHKY, COYAaTKy

BUIMITH HIYKHIO CTOPOHY, a IIOTIM BEPXHIO CTOPOHY 3 MicIis kpiruieHHs. 11100 BcTaHOBHTH APOTSHI PEIIITKH,
HIOBTOPITE NPOLEAYPY Y 3BOPOTHOMY HOPSIIIKY.
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PO3JILT 20. SAMIHA JAMIIOUKH JYXOBOI IIA®HT

11106 yHUKHYTH ypa)XKeHHs SICKTPHIHIM CTPYMOM, [IEPE/I 3aMiHOI0 JIAMIIOUKH IIEPEeKOHANTECS,
110 CNICKTPUYHUI KOHTYpP NPHIIaay PO3IMKHYTHH. (BIAKPUTHI KOHTYp O3HAYaE, IO KUBICHHS

n NONEPEJKEHHSA

BUMKHEHO)

. Croyarky BiIKIIOYITh CICKTPOKHBICHHS PHUIALY 1 HEPEKOHANUTECS], 10 MPHJIA XOIOJHHUH.

. IToTiM 3HIMITH KPHIIKY JIAMITOYKH, TIOBEPHYBIIH ii Tak, sIK MOKAa3aHO HA MAJIOHKY JiBOPYY.
SIKII0 ii BaYKKO TOBEPHYTH, MOYKHA CKOPUCTATHCS TTOTICTUIICHOBIMH PYKaBUUKAMH.

. IToTimM aMMoYKy Cijt BUHHATH, 00epTaroyH ii, MiCJIsl YOro BCTABUTH HOBY JIAMITOUKY 3 THUMHU
CcaMUMH napameTpamu. TexXHivHi AaHi OCBITIICHHs MOBUHHI OyTH TaKHMH XK.

. BcTaHOBITH Ha MicIe 3aXHCT CKIISTHOI MOBEPXHI, MiJKIIIOYITh IHYP MPUIaLy 0 eACKTPHIHOT

PO3ETKH i 3aBepIiTh Hporeaypy 3aminu. [Ticis 1poro 1yxoBa mada rorosa 10 BUKOPHCTAHHSL.

4 N

Bua G9 namnoukn Bun E14 namMmnouxku

N < 220-240 B,AC —= © 220-240 B, AC
15-25 Br 15w

| —
N —
—
NS

\/ 2

4 Ma. 16 Man. 17
)

(. J

Ieit BUpiO MiCTUTB KEpETIo CBiTIA 3 KiacoM eHeproedexTuBHoCTI G

n HNONEPEJKEHHS

| PO31JI 21. BUPIILIEHHS ITPOBJIEM

Ilepur HixK 3BepTATUCS A0 TEXHIUHOI ciykOu, B MOkeTe BUPIMIMTH IPOOIEMH, 110 MOXKYTh BUHUKHYTH,
MePEBIPHUBIIN HABEICHI HIKIC TYHKTH.

INYHKTHU JJIs1 HEPEBIPKHU

Slkmo y Bac Bunmkita npo6iema 3 Baoio 1yxoBoro madoro, To croyaTky nepeBipre TabamIio HIKIe Ta
crpoOyiTe CKOPUCTATHUCS HABEACHUMH MTOPATAMHU.
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IIpodaema

MozxjinBa NpUYIHHA

Ilo poouTH

JlyxoBa mada He Iparroe

BincyTHE eneKTpOKUBICHHS.

TlepeBipTe eIeKTPOKUBICHHSI.

Ilix gac rotyBaHHsS
nyxoBa mada
MepPeCTaE MPaIioBaTH.

[Tencens BUMaiae 3 po3eTKHU.

Bcerasre mrencens B e1eKTpUIHY
PO3ETKY.

3ananTo noBra GesnepepBHa
pobora.

[Ticas TpuBanoro NUKIy TOTyBaHHS
JtyxoBa mada TOBUHHA OXOJIOHYTH.

BeHTUIATOp OXOJIOKEHHS He
TIPALIIOE.

IIpucmyxaiitecs 10 3ByKy
BEHTHJIATOPA OXOJIOIKCHHSI.

Bumunkaerbes mig yac
TOTYBaHHSI.

JyxoBa mada He
BCTAHOBJICHA Y MiCIli, 1110
100pe BEHTHITIOETHCA. .

Ilepexonaiitecs, 1110 JOTPUMAHO
BiJICTaHb, 3a3Ha4Y€HY B IHCTPYKIIIi 3
00CITyroByBaHHS.

VY poserui Oinbiie OAHOTO
IITETCeNs.

Buxopucrosyiite nuite ogux
LITETICEIb B KOKHIM PO3ETIIi.

Iix gac po6oTn
30BHIIIHS TOBEPXHS
JTyX0BOT madu CHIBHO
HaArpiBaeThCsl.

JyxoBa mada He
BCTAHOBJICHA Y MicIli, 1110
JI00pe BEHTHITIOETHCS.

IepexoHaiitecs, 1110 1OTPUMAHO
BI/ICTaHb, 3a3HAYCHY B IHCTPYKIIT 3
00CITyroByBaHHs.

JBepisra jryxoBoi madu
HE BiTUHHSIOTHCS
HaJIEKHUM YHHOM

SauIIKy Ki 3aCTPSTIIN MiX
JIBEPLSITAMH Ta BHYTPIilIHBOIO
YaCTHHOIO JyXOBOT Iagu.

JloGpe oumcTiTh ayXoBY 1Iady i
crpoOyiiTe BiAKPUTH JBEpPLIITA IIE Pa3.

BuyTpiuise ocBiTIeHHS
crnabke abo He Mpalioe.

CTOpOHHIH mpeameT, 1o
3aKpHBAE
JIaMITy ITiJ] 4ac TOTyBaHH.

OUYHCTITh BHYTPIIIHIO [IOBEPXHIO
nyxoBoi mwadu i mepesipTe 1ie pa3

Jlamna Mojxe OyTH HEeCIPaBHOIO.

3aMiHITh JaMIIOUKy Ha IHIIY 3
TaKHUMH XK [TapaMeTPamu.

VYpaxkeHHs eJIeKTPUUHUM
CTPYMOM IIPU JOTHKY 10
nyxoBoi madu.

BiacyTHicTb HaNEKHOTO
3a3eMJICHHSL.

BuxkopucroByeTbcst
He3a3eMJICHa PO3eTKa.

IlepexoHaiitecs, 1110 JUKEpEIO
SKUBJICHHSI HAJIOKHAM YHHOM
3a3eMIICHe.

Kanae Bona.

3 LIUIMHY IBEPUSAT {yXOBOT
madu BUXOAUTH Hapa.

Boja 3anumaeTscs B
JIyXOBii madi.

3a MeBHUX YMOB, 3aJI€XKHO Bif

CTpaBH, 1110 TOTYETHCS, MOXKE
YTBOPIOBATUCS BOJa 200

napa. OfiHaK 1e He € 03HAKOK
HECIPABHOCTI MPUIIATY.

Jlaiite nyxoBiii madi 0XoI0HyTH, a
MOTIM BUTPITh i HACYXO raHYiPKOIO.

BeHTuisatop 0XxosnomKeH s
MPOIOBIKYE TIPALFOBATH
TICIIsT 3aBEPILICHHS
[POLECY IPUTOTYBAHHS.

BenTunsatop 0XosnomKeHHs
1€ JICSIKMIA Yac Ipawkoe st
BEHTHIALIT BHYTPILIHBOT
KaMepH JyXOBOi madu.

Lle He € HeCTIPaBHICTIO MPHUIALY,
TOMY HE BapTo TypOyBaTHCsI.

JlyxoBa mada He
HarpiBaeThcs

Binkputi aBepiisiTa ayxoBoi madu.

3akpuiiTe [BEpIUTA 1 IEePE3AITyCTITh IPHIA.

HenpaBuiibHO HanamroBaHi
KOHTPOJIbHI JIAMITOYKHU TyXOBOT
madu.

IpouwnTaiite po3uin npo
eKCIUTyaTalliio TyXxoBoi madu ta
nepeHanamTynre ii.

CripaitoBaB 3aro0iKHUK abo
BUMKHEHUI aBTOMaTUYHUN
BHUMHUKAY.

3aMiHiTh 3a001KHUK a00 YBIMKHITH
ABTOMATHYHHI BUMHUKaY. SIKILO 1€ 4acTo
HOBTOPIOETHCS, 3BEPHITHCS 10 CICKTPHKA.
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IIpodiema MoxmBa NIpUYHHA 1o poouTu

Iix 9ac poGOTH BEXOAHTH Micna 2-3 nukis aumy Ginbine He Oyze.
AuM. Jlaiite myxoBiii madi 0X0IOHYTH 1
Ixa Ha HarpiBaui. YCYHBTE 3aJIMIIKH 1XKi 3 THaTyX0BOT madu

3 HarpiBa4iB BUXOIUTH M. L{e He

Tlix gyac nepioro yBiMKHEHHS .
€ 03HAKOIO TOTO, IO TIPHUJIAJHECIIPABHUM.

IyXx0Boi madu.

Ta 3 MOBEPXHI BEPXHBOTO HArpiBaya.

Ilix gac poboTu myxoBoi VYeepenuHi TyXOBKH
. . IIpu BuCOKHX TemmepaTypax
madu BiIIyBa€eThCs BUKOPHUCTOBYIOTHCS [IACTMACOBI L .
. P o BUKOPUCTOBYHTE BiINOBifHE
3amax ropinoro abo 200 iHII He TePMOCTIHKi .
TpHIAA 31 CKIIA.
IIACTHKY. aKcecyapH.

JlyxoBa maga moraHo

He BigxpuBaiiTe yacto aBepIsita
.. JIyXOBKH, SIKIIO K4, SIKY BU TOTYETE
JIBepusra nyxoBoi madu X i > A yere,

R . He noTpedye noBopoTy. SIKII0 BK

YaCTO BiTUUHSAIOTHCS IIiJT 9ac . ;
TOTYE. BIZIKPHBAETE JIBEPI, 4ACTO MAAE
TOTYBaHHSI. . .
BHYTPIIIHS TEMIIeparypa, i 11e

BIUIMBAE HA MIPOLIEC IPUTOTYBAHHSL.

PO3/1JI 22. TIPABUJIA HEPEMIIIEHHA

MRS

He BukopucroByiite nBepusra ta/abo pydKky AJsi IEpEeHECEHHs a00 MepEeMIleHHS TPUIIay.
TlepeHociTh Ta TPaHCIIOPTYMTE MPUIIAJ B OPUTIHATIBHIN yIIAKOBIII.

T1in yac 3aBaHTaKEHHS/PO3BAHTAKEHHS Ta EPEMIILCHHS MPUALTSITE PHUIIaTy MAKCUMAIbHY YBary.
TlepexoHnaiitecs, 10 yIaKOBKa HaIIiIHO 3aKpUTa IMiJ] Yac MEePEeMILCHHs Ta TPAaHCIOPTYBAHHSL.
3axwuiiaiTe Mpuiaz BiJ BIUIMBY 30BHILIHIX ()aKTOPiB (TaKuMX SK BOJIOTA, BOJA TOIIO), SIKi
MOXKYTb TTOIIKOAUTH YIaKOBKY.

Bynbre obepexHi i He nomycKalTe MOLIKOKeHHs abo nedopmarii npunagy yepes ynapu,
MaJIiHHS TOLIO Mij 4ac HOro NepeMIllleHHS i TPAaHCIIOPTYBaHHS.

PO3/ILI 23. PEKOMEHJIA LT OO 3AOIIAJPKEHHS EHEPTTI

Haseniena Hinkue inopmaltis JornoMoxe BaM BUKOPHCTOBYBaTH NPUCTPIiii €KOIOTIYHO Ta €KOHOMHO.

1.

2.

w

BukopucToByiiTe eManbOBaHMK 1 TEMHUIT MOCYJ, SIKMi Kpalle NPOBOANTH TEIUIO B JIyXOBIiii
madi.

Slkmo B peuenTti abo iHCTpYKLil 3 OOCIyroBYBaHHS BKa3aHO, LIO IOTPiOHE MOHEpenHE
Ppo3irpiBaHHs, TO po3irpiiite JyxoBy mady.

He BinumnHsiTEe 4acTo JBEPUATA TyXOBOI 1AM ITiJ] 4ac roTyBaHHs.

Hawmaraiitecss He TotyBatH B ayxoBiil madi Kinbka cTpaB ojHO4acHO. Bu Moxere rorysatu
0JIHOYACHO, TOCTaBUBIIH JIBl IIOCYJMHH Ha JAPOTSAHY PEIIITKY.

Toryiite crpaBu 1o uep3i. JlyxoBa mada Tpumae Terio.

BuMKHITH syXoBy mady 3a Kijbka XBUJIMH JI0 3aKiHYEHHs 4acy npuroTysanHs. [Ipu pomy He
BIJIKpHBAiTE JBEPLATA yXOBOI MapH.

3aMOpOXKEHi IPOLYKTH PO3MOPOXKYHTE Mepe/] IPUTOTYBAHHSM.
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PO3J1JI 24. EKOJIOTTYHA YTHJII3ALIIA

YTunizyiiTe ynakoBKy €KOJOTT4HO O€3MEeYHUM CIIOCOO0M.

Ie#t nmpunaa nmo3HaueHo BiAMOBiAHO 10 €Bponeiicbkoi aupextusu 2012/19/€C
PO BUKOPUCTAHI EJIEKTPUYHI Ta EJIEKTPOHHI NPUCTPOI (BIAXOAM €IEKTPUYHOTO Ta
enexkTponHoro oonaananns - WEEE). L qupekTiBa BCTaHOBIIIOE 3araiibHi IpaBuiia
MMOBEPHEHHS Ta NepepoOKK BUKOPUCTAHUX MpUIIaiiB Ha Teputopii €C.

PO311JI 25. IH®@OPMANIA ITPO YITAKOBKY

IMakyBanbHi MaTepiaiy [bOTO IPHUIALY BUTOTOBJICHI 3 MaTepiaiB, MPUAATHUX ISl BTOPUHHOI IEPepOOKH,
BIZMOBIZHO 10 HAIIMX HAI[IOHAIBLHHUX EKOJOriuyHHX HOpM. He BHKHIaliTe makyBaabHI Marepiaan pasoMm
3 moOyTOBHMH abo0 IHIIMMH Bigxomamu. JloctaBisiiTe iX 10 MyHKTIB 300py MaKyBaJbHUX MaTepiaiB,
BU3HAYECHUX MiCLIEBOIO BIAIO0I0.
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