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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzgty produkujemy w wyspecjalizowanych fabrykach
z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez
Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdhuzej, zapoznaj si¢ ze wskazéwkami dotyczacymi obstugi, czyszczenia
i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawic¢ wszystkie mozliwosci
zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem, instalacja, optymalnymi
ustawieniami i oszczgdnym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzystac
z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologie fabryce.
Przez rozpoczgciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegdtowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przysztosé tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dtugi czas pozostaty
w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegolnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.
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ROZDZIAL 1. ELEMENTY W ZESTAWIE

Elementy w zestawie

1x Frytownica powietrzna

1x szuflada
1x wieszak

1 x instrukcja obstugi

Sprawdzi¢ dostarczone elementy pod katem kompletnosci, a poszczegdlne komponenty pod katem uszkodzen
transportowych. W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek uszkodzen nie nalezy uzywacé urzadzenia, lecz
skontaktowac¢ si¢ z naszym dziatem obstugi klienta. Usuna¢ z urzadzenia ewentualne folie, naklejki lub
zabezpieczenia transportowe. Nigdy nie usuwacé tabliczki znamionowej oraz ewentualnych etykiet ostrzezen.
Informacje o instrukcji obslugi Przed pierwszym uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne zapozna-
nie si¢ z niniejsza instrukcja obstugi i zachowanie jej na przyszlo$¢ oraz dla innych uzytkownikéw.
Stanowia integralna cze¢$¢ urzadzenia. Producent i importer nie ponosza zadnej odpowiedzialnosci
w przypadku nieprzestrzegania informacji zawartych w niniejszej instrukcji obshugi.

ROZDZIAL 2. HASLA OSTRZEGAWCZE

Hasta ostrzegawcze wskazuja na zagrozenia w przypadku nieprzestrzegania powiazanych wskazoéwek.

ZAGROZENIE
Wysokie ryzyko, prowadzi do powaznych obrazen lub $mierci

OSTRZEZENIE
Srednie ryzyko, moze spowodowac powazne obrazenia lub §mieré

UWAGA
Moze spowodowac ryzyko uszkodzenia materiatu

ROZDZIAL 3. PRZEZNACZENIE

Urzadzenie przeznaczone jest do grillowania, pieczenia, rozmrazania, podgrzewania i suszenia
Zywnosci.

Urzadzenie dziata wytacznie na gorace powietrze. Nie wlewaj do urzadzenia oleju ani ttuszczu,
jak w przypadku konwencjonalnej frytkownicy!

Urzadzenie nie nadaje si¢ do przygotowywania dan ptynnych typu zupy, sosy czy gulasze!
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku osobistego inie jest przeznaczone do
zastosowan komercyjnych lub domowych, np. w hotelach, biurach, kuchniach personelu lub
podobnych miejscach.

Uzywaj urzadzenia wytacznie do okreslonego celu i zgodnie z opisem w instrukcji obstugi.
Kazde inne uzycie jest uwazane za niewlasciwe.

Gwarancja nie obejmuje usterek spowodowanych niewlasciwa obstuga, uszkodzeniami lub
probami naprawy. To samo dotyczy normalnego zuzycia.



ROZDZIAL 4. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA |

OSTRZEZENIE
Nalezy zapoznaé si¢ ze wszystkimi uwagami dotyczacymi bezpieczenstwa, instrukcjami,
ilustracjami i danymi technicznymi dostarczonymi ztym urzadzeniem. Nieprzestrzeganie
uwag 1 instrukeji dotyczacych bezpieczenstwa moze spowodowaé porazenie pradem, pozar
lub obrazenia ciata.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz przez osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajace
doswiadczenia i/lub wiedzy, jezeli pozostaja pod nadzorem lub zostaly poinstruowane,
jak bezpiecznie korzysta¢ zurzadzenia i zrozumialy niebezpieczenstw wynikajacych
z nieprzestrzegania odpowiednich $rodkéw ostroznosci.

Dzieciom nie wolno bawi¢ si¢ urzadzeniem.

Czyszczenie 1 konserwacja uzytkownika nie moga by¢ przeprowadzane przez dzieci, chyba ze
maja wigcej niz 8 lat i s3 nadzorowane.

Dzieci ponizej 8 roku zycia izwierzgta musza si¢ trzymac zdala od urzadzenia ikabla
potaczeniowego.

UWAGA: GORACE POWIERZCHNIE!

Urzadzenie i akcesoria bardzo si¢ nagrzewaja uzywac.

Nie dotykac¢ rozgrzanych czg¢sci podczas lub po uzyciu urzadzenia! Dotyka¢ uchwytow i panelu
sterowania tylko podczas pracy urzadzenia lub bezposrednio po jego wylaczeniu. Poczekac,
az urzadzenie catkowicie ostygnie przed transportem, czyszczeniem lub przechowywaniem.
Podczas obstugi goracych akcesoriow nalezy uzywac rekawic kuchennych.

Nigdy nie wolno zanurza¢ urzadzenia i kabla potaczeniowego w wodzie woda lub innymi
plynami iupewni¢ si¢, ze nie moga wpas¢ do wody ani nie zostana zamoczone. Istnieje
niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Nie wolno wlewaé¢ zadnych ptynéw (np. oleju lub wody) bezposrednio do urzadzenia lub
szuflad lub umieszcza¢ w urzadzeniu naczyn wypetnionych ptynem. Dziata ono wytacznie
Z goracym powietrzem.

Urzadzenie musi by¢ zawsze odtaczone od sieci zasilania, gdy pozostawia si¢ je bez nadzoru
oraz przed transportem lub czyszczeniem urzadzenia.

Nie wolno dokonywa¢ zadnych modyfikacji urzadzenia. Takze nie wolno samodzielnie
wymienia¢ kabla potaczeniowego. Jesli urzadzenie, przewdd przytaczeniowy lub akcesoria
urzadzenia sa uszkodzone, w celu uniknigcia zagrozen nalezy je naprawi¢ lub wymieni¢ u
producenta, w dziale obstugi klienta lub w specjalistycznym warsztacie.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi z zewngtrznym regulatorem czasowym (timerem)
lub oddzielnym systemem zdalnego sterowania.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami w rozdziale ,,Czyszczenie i przechowywanie™!

NIEBEZPIECZENSTWO — ZAGROZENIE PORAZENIEM PRADEM

Uzywac i przechowywac urzadzenie wylacznie w pomieszczeniach zamknigtych.

Nie uzywac i nie przechowywac¢ urzadzenia w pomieszczeniach o duzej wilgotnosci.

Jesli urzadzenie wpadnie do wody, gdy jest podtaczone do zasilanie sieciowe, natychmiast
wyciagna¢ wtyczke z gniazdka. Dopiero po tym nalezy wyciagna¢ urzadzenie z wody. Nigdy
nie probowa¢ wyciaga¢ go z wody, gdy jest podlaczone do zasilania sieciowego! Przed
ponownym uzyciem nalezy zleci¢ sprawdzenie przez producenta, dzial obstugi klienta lub
autoryzowanego dystrybutora w celu uniknigcia ewentualnych zagrozen.

Nigdy nie wolno dotyka¢ urzadzenia i kabla taczacego mokrymi r¢kami, gdy urzadzenie jest
podtaczone do zasilania sieciowego.



OSTRZEZENIE — NIEBEZPIECZENSTWO POZARU

Nie wolno uzywa¢ urzadzenia w poblizu substancji fatwopalnych. Nie umieszczaé¢ na lub
w urzadzeniu zadnych materiatow tatwopalnych (np. tektury, papieru, plastiku)..

Nie zakrywaé urzadzenia podczas pracy izostawi¢ otwory wentylacyjne odstonigte, aby
zapobiec zapaleniu sig.

W przypadku pozaru: Nie gasi¢ woda! Zdusi¢ ptomienie ognioodpornym kocem lub odpowiednia
gasnica.

OSTRZEZENIE — NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN

Materiaty opakowaniowe nalezy przechowywac z dala od dzieci izwierzat. Istnieje
niebezpieczenstwo uduszenia.

Upewnij si¢, ze kabel potaczeniowy jest zawsze poza zasiggiem matych dzieci i zwierzat.
Istnieje niebezpieczenstwo uduszenia.

Gorgca para moze wydobywac si¢ z urzadzenia podczas pracy i przy wysunigtych szufladach.
Dlatego gtowe i r¢ce nalezy trzymac z dala od strefy zagrozenia. Istnieje niebezpieczenstwo
poparzenia goragcym powietrzem, goracg para lub kondensatem.

Urzadzenia nie wolno przenosi¢ podczas pracy. Istnieje niebezpieczenstwo poparzenia.

UWAGA-RYZYKO USZKODZENIA MATERIALU I MIENIA

Upewnic si¢, ze wydobywajaca si¢ para nie wydostaje si¢ w bezposredni kontakt z urzadzeniami
elektrycznymi i sprzgtem zawierajacym elementy elektryczne.

Jesli podczas pracy wystapi usterka, wyciagnac¢wtyczke z gniazdka. Zawsze najpierw wylaczaé
urzadzenie przed wyjeciem wtyczki z gniazdka.

Odtaczaé urzadzenie od zasilania sieciowego przed burza lub w przypadku przerwy w dostawie
pradu.

Zawsze nalezy ciagna¢ za wtyczke sieciowa, a nigdy za kabel sieciowy podczas odtgczania
urzadzenia od zasilania sieciowego.

Nie ciagna¢ ani nie przenosi¢ urzadzenia trzymajac za kabel potaczeniowy.

Chroni¢ urzadzenie przed innymi zrédtami ciepta, otwartym ogniem, uporczywa wilgocia,
bezposrednim $wiatlem stonecznym lub uderzeniami.

Przechowywac urzadzenie w suchym miejscu w temperaturze od 0 do 40°C.

Nigdy nie umieszczaé jakichkolwiek przedmiotéw na urzadzeniu ani kablu potaczeniowym.
Uzywac tylko oryginalnych akcesoriow producenta, aby zagwarantowaé brak zaktocen, ktore
moga uniemozliwi¢ prac¢ urzadzenia i unikna¢ ewentualnych uszkodzen.

Nie uzywa¢ metalowych przyboréw kuchennych ani innych ostrych krawedzi przedmioty, aby
obroéci¢ i wyjac jedzenie. Moga one uszkodzi¢ powtoke szuflad i potek.



| ROZDZIAL 5. ZAPOZNANIE Z FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA |

Nasza frytownica wykorzystuje technologie szybkiego obiegu powietrza w zakresie 360°, aby gotowac
z niewielka ilo$cig oleju lub bez oleju, zapewniajac szybkie, chrupiace i pyszne jedzenie. Dzigki przyjaznym
dla uzytkownika przyciskom sterowania i intuicyjnej, bezpiecznej konstrukcji, moze sta¢ si¢ gwiazda Twojej
kuchni.
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Tkona Zasilnie/Start/Pauza. Pozwala na: wlaczenie zasilania-start-pauze, dtugie
wcisnigcie przez 2 sekundy powoduje wytaczenie urzadzenia.

- 4 Ikona -, Ikona +

@ Ikona regulacji temperatury

@ Ikona regulacji czasu

E] Ikona menu

Ekran wyswietlacza cyfrowego Wyswietla czas i temperature.

4
o

Lampka wskaznika temperatury/czasu.

-
P 5 4
Lok @m0 b o« & & &
ot Deforst Fries Chicken Steak Wings Fish Bread Pizza
Turbo wstepne Rozmrazanie = Frytki Kurczak Stek Skrzydetka Ryba Pieczywo Pizza Suszone owoce

podgrzewanie

ROZDZIAL 6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wytrze¢ urzadzenie zzewnatrz czysta, wilgotna Sciereczka. Wyczysci¢ szuflade i stojak
detergentem i ciepta woda lub w zmywarce.

2. Urzadzenie powinno by¢ uzywane po raz pierwszy bez jedzenia, poniewaz moze wydziela¢
dym lub zapach zpowodu resztek powloki. W tym celu postgpowaé zgodnie z instrukcjami
zawartymi w rozdziatach ,,Konfiguracja i podtaczenie” oraz ,,Uzytkowanie”. Pozwoli¢ urzadzeniu
nagrzewac si¢ na najwyzszym ustawieniu temperatury przez ok. 5 minut bez jedzenia.

3. Nastepnie wyczys$ci¢ go ponownie.



| ROZDZIAL 7. FUNKCJE

Ponizsza tabela zawiera przeglad roznych Programow

Opis programu

Funkcia Temperatura Zakres Czas Zakres
J domyslna regulacji domyslny regulacji
Turbo wstepne A& 200°C 50-200°C 18min 1-60min

podgrzewanie —

Rozmrazanie * 60°C 50-200°C 40min 1-120min
Frytki ﬂ 200°C 50-200°C 20min 1-60min

535 o ) )
Kurczak (ECA 200°C 50-200°C 25min 1-60min
Stek @ 200°C 50-200°C 20min 1-60min
Skrzydetka Tb 200°C 50-200°C 25min 1-60min
Ryba o= 190°C 50-200°C 20min 1-60min
Pieczywo 160°C 50-200°C 10min 1-60min
Pizza 43; 190°C 50-200°C 25min 1-60min
Suszone owoce 60°C 40-90°C 360min 1-480min

UWAGA:
A Podczas korzystania z frytownicy mozna dostosowac temperature lub czas zgodnie z wymaganiami
dla konkretnego dania.




REGULACJA TEMPERATURY I CZASU GOTOWANIA

Po wybraniu program nalezy wcisna¢ “CZAS” @ ” lub “TEMP & ” Nastepnie weiska¢ przyciski “+ /
-” dla zmiany nastaw domysInych.
(Uwaga: Nalezy najpierw wcisnac przycisk @ lub & aby wej$¢ w nastawy ,,CZAS/TEMPERATURA”).

Nastawa czasu: Nalezy wcisna¢ przycisk “CZAS' @ co spowoduje zapalenie si¢ lampki wskaznika @
Nastepnie nalezy wcisnaé jeden raz przycisk ,,+ / -, spowoduje to regulacj¢ nastawy czasu, zwigkszajac
ja lub zmniejszajac o 1 minutg.

Wecisnigceie i przytrzymanie przycisku ,,+ - przez wigcej niz 2 sekundy spowoduje zwigkszenie przyrostu
regulacji do przedziatow 5 minutowych dla zakresu do 60 minut, oraz zwigkszenie przyrostu do przedziatu
30 minut dla zakreséw regulacji czasu powyzej 60 minut.

(Uwaga: Regulacji czasu mozna dokonywac w trakcie procesu

gotowania).

Nastawa temperatury: Nalezy wcisnac przycisk “TEMP & ”co spowoduje zapalenie si¢ lampki
wskaznika ﬂ . Nastenie nalezy weisna¢ jeden raz przycisk ,,+ /-, co spowoduje jednorazowa regulacje
temperatury z przyrostem o 5°C.

Przytrzymanie wcisnigtego przycisku przez dtuzej niz 2 sekundy spowoduje przejscie do szybkiej nastawy
z przyrostem co 5°C.

(Uwaga: Jezeli po wcisnigeiu przycisku ,,CZAS/TEMP” nie nastapi w ciagu 10 sekund zadna operacja, to
wecisnigcie przycisku ,,+ - po tym czasie nie zadziala).

Wskaznik statusu

Ikona@ Gdy lampka jest zapalona, to wskazuje ona ze urzadzenie dokonuje regulacji czasu.

Ikona [l : Gdy lampka jest zapalona, to wskazuje ona, ze urzadzenie dokonuje regulacji temperatury.
A kiedy program jest uruchomiony, powyzej dwa $wiatta wlaczaja si¢ naprzemiennie.

- Stan czuwania: System przechodzi w tryb czuwania bez naciskania zadnego przycisku.
- Stan wlaczenia: Nacisna¢ przycisk zasilania, aby wlaczy¢ zasilanie urzadzenia.
- Stan dziatania: Wybra¢ menu i nacisna¢ przycisk zasilania, aby rozpocza¢ operacjg.

ROZDZIAL 8. PORADY

. Zasadniczo do przygotowania jedzenia nie potrzeba oleju lub wystarczy niewielka jego ilo$¢
(2 do 3 tyzeczek).

. Krazace powietrze moze porywac bardzo lekkie kawalki jedzenia. W razie potrzeby zalecamy
spojenie ich wykataczkami lub podobnym, tego typu przedmiotem.

. Czas gotowania zalezy od wielkos$ci i ilosci zywno$ci oraz od temperatury. Jednak ogdlnie

czas gotowania jest krotszy niz w konwencjonalnym piekarniku. Nalezy zacza¢ od krotszego
czasu gotowania i stopniowo go wydtuzac, jesli to konieczne.

. Od czasu do czasu mieszac jedzenie lub obracac je plastikowymi lub drewnianymi szczypcami,
aby uzyska¢ rownomierny efekt obrobki cieplne;j.
. Nalezy sprawdza¢ stan zywno$ci w migdzyczasie i jesli jest ugotowana, wylaczy¢ urzadzenie,

nawet jesli program jeszcze si¢ nie zakonczyt.



| ROZDZIAL 9. NASTAWY I PODLACZENIE |

it UWAGI!

. Kazdorazowo przed uruchomieniem nalezy sprawdzi¢ urzadzenie i przewod przytaczeniowy
pod katem uszkodzen. Uzywac¢ urzadzenia tylko wtedy, gdy jest nieuszkodzone i sprawne.

. Nie wolno umieszcza¢ urzadzenia na migkkiej powierzchni. Otwory wentylacyjne na spodzie
urzadzenia nie moga by¢ zastonigte.

. Upewnic sig, ze ze wszystkich stron jest wystarczajaca ilo§¢ wolnej przestrzeni. Nie umieszczaé
urzadzenia pod szatkami kuchennymi lub podobnymi szatkami. Unoszaca si¢ para moze je
uszkodzi¢!

. Podtaczaé¢ urzadzenie tylko do gniazdka, ktére jest prawidlowo zainstalowane i odpowiada

danym technicznym urzadzenia. Gniazdko wtykowe musi by¢ réwniez tatwo dostgpne po
podtaczeniu, aby mozna byto szybko odtaczy¢ urzadzenie od sieci.

. Nie uzywac¢ zadnych przedtuzaczy.

. Nie podtacza¢ urzadzenia razem z innymi odbiornikami (o duzej mocy) do rozgalteznika, aby
unikng¢ przeciazenia i ewentualnego zwarcia (pozaru).

. Upewni¢ sig, ze kabel potaczeniowy nie stwarza zagrozenia potknigcia o niego. Nie moze
zwisa¢ z powierzchni, na ktérej stoi urzadzenie, aby uniemozliwi¢ $ciagnigcie urzadzenia.

. Nalezy upewni¢ sig, ze przewod przytaczeniowy nie jest zgnieciony, zagigty lub utozony na

ostrych krawedziach oraz nie styka si¢ z goracymi powierzchniami (np. urzadzenia).

1. Umiesci¢ urzadzenie na szafce kuchennej lub innej suchej, czystej, ptaskiej i odpornej na
cieplo powierzchni roboczej. Upewni¢ sig, ze ze wszystkich stron jest wystarczajaco duzo
wolnej przestrzeni (co najmniej 20 cm po bokach i 50 cm powyzej).

2. Catkowicie rozwina¢ kabel przytaczeniowy i podtaczy¢ wtyczke sieciowa do gniazdka.

ROZDZIAL 10. ZASTOSOWANIE

Zasadniczo mozna uzywac tego urzadzenia do przygotowywania wszystkich potraw, ktore mozna réwniez
przygotowaé¢ w konwencjonalnym piekarniku z termoobiegiem. Aby uzyska¢ dobre wyniki, nalezy
przeczytaé rozdziat ,,Wskazowki”.

ij UWAGI!

. Przed uzyciem urzadzenia nalezy upewni¢ si¢, ze urzadzenie oraz zewngtrzne powierzchnie
szuflady sa czyste i suche.

. Nie uzywac¢ urzadzenia dtuzej niz 4 godziny bez przerwy.

. Nie pozostawia¢ wlaczonego urzadzenia, gdy jest puste (poza ,,wypaleniem” przed pierwszym
uzyciem).

. Nie wklada¢ do urzadzenia zywnos$ci, ktora jest jeszcze owinigta folig spozywcza lub
plastikowymi torebkami.

. Upewnic¢ sie, ze zywno$¢ nie ma kontaktu z elementami grzejnymi.

. Nie przepehia¢ szuflady, aby gorace powietrze mogto swobodnie krazy¢ w komorze pieczenia.
Napetni¢ ja nie wigcej niz w 1/3.

. Upewni¢ si¢, ze zywnos$¢ zawierajaca oleje i ttuszcze nie jest przegrzana. Moglaby si¢ ona
zapalic.

. Po uzyciu zawsze nalezy ktas¢ gorace szuflady na zaroodpornej powierzchni.

UWAGA:
& Wstepne nagrzewanie urzadzenia nie jest konieczne



o —

Przygotowac jedzenie do gotowania.

Podtacz przewod zasilajacy do gniazdka. Sygnat dzwigkowy BEEP oznacza, ze urzadzenie Air
Frye jest zasilane. Po §wieceniu przez 1 sekundg caty wyswietlacz przejdzie w stan gotowosci.
W stanie gotowosci lampka przycisku ,,Zasilanie/Start-Stop” bedzie migac.

UWAGA:
W tym czasie pracuje tylko przycisk ,.Zasilanie/StartStop” .

Wecisna¢ przycisk “Zasilanie/ Start-Stop’ aby wejs¢ w status rozpoczecia nastaw. DomysInie
pierwszy przycisk menu bedzie migat a pozostale przyciski zaswieca si¢. Nastgpnie nalezy
wcisnagé przycisk “Menu selection (Wybor menu)” aby spowodowaé zaswiecenie drugiej
lampki menu, w ten sposob mozna przejs¢ kolejne pozycje dla wybrania odpowiedniej pozycji
menu. .
Po wybraniu odpowiedniej funkcji menu nalezy wcisnaé przycisk “CZAS @” lub “TEMP

” w celu dokonania regulacji czasu lub temperatury, w razie potrzeby.
Po zakonczeniu procesu nastawy, weisnac przycisk

“Zasilanie/Start-Stop ” aby rozpocza¢ proces gotowania.

UWAGA1:

Podczas dziatania menu po wyciagnieciu szuflady, grzatka, silnik przestaje dziata¢, ekran LED
i ikona menu znikaja. Odliczanie zatrzymuje si¢, a pozostaty czas pracy mozna kontynuowac
po zamknigciu szuflady (UWAGA: Po wyciagnigeiu szuflady skuteczne jest wlozenie jej
z powrotem do frytownicy w ciaggu 10 minut, po 10 minutach nalezy zresetowac program).

UWAGA 2:

Podczas pracy mozna nacisna¢ przycisk ,,Zasilanie/Start-Stop % ”, aby zatrzyma¢ dziatanie
(grzatka nie dziata, silnik pracuje jeszcze przez 60 sekund). Po zawieszeniu mozna zastapic¢
menu innym. Jesli zadna operacja nie zostanie wybrana przez jedna minutg, urzadzenie
powrdci do stanu pracy.

Po uplywie czasu gotowania, grzalka przestanie si¢ nagrzewaé, na ekranie LED pojawi
si¢ migajacy komunikat ,,OFF” izabrzmi 5 krotkich sygnatéw dzwigkowych ,,BEEP” dla
przypomnienia. Silnik bedzie dziatal jeszcze przez 30 sekund. Po 30 sekundach zostanie
wyemitowany krotki dzwigk ,,BEEP”, dla przypomnienia, a nast¢pnie urzadzenie przejdzie
do stanu gotowosci.

Wysunac szufladg i poldzy¢ ja na zaroodpornej powierzchni.

Nie stawia¢ jej na urzadzeniu!

6.

Wylaczy¢ urzadzenie przy pomocy przycisku “Zasilanie/Start-Stop ” 1 wyciagna¢ wtyczke
przewodu zasilajacego z gniazdka.

Wyjaé potrawe z szuflady. .

Odczekaé, az szuflada i stojak ostygna. Nastgpnie wyczyscic je (patrz rozdziat ,,Czyszczenie
i przechowywanie”.).



| ROZDZIAL 11. CZYSZCZENIE 1 PRZECHOWY WANIE |

Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaé zadnych ostrych lub $ciernych $rodkow czyszczacych ani gabek
czyszczacych. Moga one uszkodzi¢ powierzchnie.

1. Wyczysci¢ szuflade i stojak detergentem i ciepta woda lub w zmywarce. Aby jak najdiuzej
zachowac¢ jako$¢ czesci, najlepiej jest my¢ je recznie. W przypadku uporczywych zabrudzen
nalezy wcze$niej namoczy¢ w cieptej wodzie z detergentem.

2. W razie potrzeby wytrze¢ urzadzenie z zewnatrz oraz komoryi elementy grzejne czysta, sucha

Sciereczka.

Pozostawi¢ wszystkie czesci do catkowitego wyschnigcia lub wysuszy¢ je.

4. Przechowywac urzadzenie w czystym, suchym miejscu, niedostepnym dla dzieci i zwierzat,
gdy nie jest uzywane przez diuzszy czas.

W

ROZDZIAL 12. USUWANIE USTEREK

prawidlowo zamknieta

Problem Przyczyna Rozwigzanie
) Urzadzenie nie jest Podtaczy¢ do uziemionego
Frytownica nieprawidlowo podtgczone gniazda nasciennego
powietrzna —
nie dziata Szuflada nie jest

Zamkna¢ dobrze szuflade

Sktadniki smazone na
frytownicy nie sg ugotowane

Za duzo sktadnikoéw
w szufladzie

Umieszcza¢ mniejsze partie
we frytownicy; mniejsze
partie smazg si¢ szybciej
i bardziej rownomiernie

Nastawa temperatury jest
zbyt niska

Podnies¢ temperature

Sktadniki sa przysmazone
nieréwnomiernie

Duze partie sktadnikow i
sktadniki, ktore leza jeden na
drugim, moga gotowac si¢
nierbwnomiernie

Niektore sktadniki nalezy
wstrzasna¢ w potowie
gotowania

Sktadniki nie sa $wieze
lub nie sa odpowiednio
przygotowane

UpewniC sig, ze uzywane sa
$wieze sktadniki i nalezy
odpowiednio je przygotowac
do smazenia (np. optukaé
ziemniaki ze skrobi)

Smazone przekaski nie sa
chrupiace po wyjeciu
z frytownicy

Niektore sktadniki sg
lepsze do smazenia na
wolnym powietrzu

Delikatnie posmarowac
przekaski odrobing oleju lub
uzy¢ we frytkownicy
gotowych, przygotowanych
do pieczenia przekasek

Podczas uzytkowania
wyczuwalny jest
nieprzyjemny zapach

Urzadzenie jest uzywane
po raz pierwszy

Zapach powinien znikna¢ po
kilkukrotnym uzyciu
urzadzenia




Problem Przyczyna Rozwiazanie

Pozwoli¢ urzadzeniu nagrzewac
si¢ na najwyzszym ustawieniu
temperatury przez ok. 5 minut

Urzadzenie jest uzywane
po raz pierwszy

White smoke comes out of
appliance

bez jedzenia

Jedzenie w piekarniku
jest thuste

Dym jest normalny podczas
smazenia ttustych potraw
w piekarniku powietrznym

Nadal zawiera pozostatosci
thuszczu z poprzedniego
uzytkowania

Upewnic sig, ze po kazdym
uzyciu urzadzenie zostato
doktadnie wyczyszczone

Na ekranie wyswietlany

Awaria czujnika /

Wysta¢ do wyznaczonego
centrum serwisowego w celu

jest komunikat E1/E2 nieprawidlowe podlaczenie
naprawy
. Wysta¢ do wyznaczonego
zab\?(,) ?23}1;;2:2“}/ centrum serwisowego w celu
Wentylator naprawy

nie pracuje Wysta¢ do wyznaczonego
centrum serwisowego w celu

naprawy

Uszkodzenie silnika lub
innego element

ROZDZIAL 13. UTYLIZACJA

Materiat opakowaniowy nalezy utylizowa¢ w sposob przyjazny dla srodowiska, aby mozna
go byto podda¢ recyklingowi.

To urzadzenie podlega dyrektywie europejskiej 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Nie nalezy wyrzucaé tego urzadzenia razem ze
zwyktymi odpadami domowymi, lecz w sposob przyjazny dla srodowiska, za posrednictwem
oficjalnej firmy zajmujace;j si¢ utylizacja odpadow.

|34 €9

ROZDZIAL 14. DANE TECHNICZNE

Napiecie 220-240V~
Czgstotliwos¢ 50-60Hz
Moc 1600W
1-480 minut

Regulator czasowy (procedura dehydrcji/odwodnienia: 1-480 minut )

Zakres temperatur 40-200°C

Pojemnos¢ 80L




| ROZDZIAL 15. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN |

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materialdw oraz komponentéw wysokiej jakosci, ktore
nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt podlega
selektywnej zbidrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/
UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze
produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbiorce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet elektryczny i elektroniczny
oraz baterie (jezeli wystepuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz cz¢sci sktadowych.
Uzytkownik jest zobowiazany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym punkty
zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja). Prowadzacy
zbieranie takich odpadow, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy
(sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadéw komunalnych (gminne jednostki) oraz inne
jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystepuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i srodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwosci obecnosci w sprzgcie
i bateriach sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzgtu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazna rolg¢ w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprzgtu, na tym etapie ksztattuje si¢ postawy, ktére wptywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sg takze jednym
z wigkszych uzytkownikéw drobnego sprzgtu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wptywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewlasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac¢ dla bezpieczenstwa, wszystkich osob
mogacych mie¢ pozniejsza stycznos$é z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chlodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowac¢ ostroznos$¢, by nie zanieczys$ci¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

X X"
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance
of your appliance. Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Caption Description

Supplementary information

Warning Risk of serious injury or death
Risk of electric D | Danger symbols: These
shock angerous voltage symbols indicate possible
i<k of fire / fl bl dangers.
Fire Risk of fire . aitmma ¢ Read the associated safety
materials notices carefully and follow
i inj i them.
Attention Risk of injury or material
damage
Important/Note Information on correct operation
of the system

Read the operating instructions before use!

Caution: hot surfaces!

Suitable for use with food

 AP>BHe R e

Alternating current




CONTENTS

CHAPTER 1. Items included 19
CHAPTER 2. Signal words 19
CHAPTER 3. Intended use 19
CHAPTER 4. Safety notices 19
CHAPTER 5. Getting to know your air freyer 21

DHAGIAIN ...ttt ettt ettt et ettt et e st es e s e s e s e s et es e et e s es e eaessenseseese s e st es e b et enees e s eneenenen 21

CONIOL PANCL ..ottt ettt ettt ettt s et b st se st et eseebe st e st eseesenseneesensenaesensens 22
CHAPTER 6. Before initial use 22
CHAPTER 7. Functions 23

Adjusting the Temperature and COOKING TIM@........cveerueriririiieiiirieietieie et eees 24
CHAPTER 8. Tips 24
CHAPTER 9. Set-up and connection 25
CHAPTER 10. Use 25
CHAPTER 11. Cleaning and storage 27
CHAPTER 12. Troubleshooting 27
CHAPTER 13. Disposal 28
CHAPTER 14. Technical data 28
CHAPTER 15. Disposal of esed equipent 29



CHAPTER 1. ITEMS INCLUDED

Items included Check the items supplied for completeness and the components for transport

damage. If you find any damage, do not use the device but contact our customer

1x Air Fryer machine  service department.Remove any possible films, stickers or transport protection

1x drawer
1x rack

from the device. Never remove the rating plate and any possible warning

1 x instruction manual

Information About the Operating Instructions

Before using the device for the first time, please read through these operating instructions carefully and keep
them for future reference and other users. They form an integral part of the device. The manufacturer and
importer do not accept any liability if the information in these operating instructions is not complied with.

CHAPTER 2. SIGNAL WORDS

Signal words indicate hazards if the associated notices are not followed.

DANGER
high risk, results in serious injury or death

WARNING
medium risk, may result in serious injury or death

NOTICE
may result in risk of damage to material

CHAPTER 3. INTENDED USE

The device is intended to be used for grilling, baking, defrosting, warming up and dehydrating food.
The device operates exclusively with hot air. Do not pour any oil or fat into the device, as you
would do with a conventional fryer!

The device is not suitable for preparing liquid dishes such as soups, sauces or stews!

The device is for personal use only and is not intended for commercial or domestic-like
applications, e.g. in hotels,offices, staff kitchens or similar places.

Use the device only for the specified purpose and as described in the operating instructions.
Any other use is deemed to be improper.

The warranty does not cover faults caused by incorrect handling, damage or attempted repairs.
The same applies to normal wear and tear.

CHAPTER 4. SAFETY NOTICES

WARNING
Note all safety notices, instructions, illustrations and technical data provided with this device.
Failure to follow the safety notices and Instructions may result in electric shock, fire or injuries.

This device may be used by children aged 8 and over andby people with reduced physical,
sensory or mental abilities or a lack of experience and/or knowledge if they are supervised
or have received instruction on how to use the device safely and have understood the dangers
resulting from failure to comply with the relevant safety precautions.
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Children must not play with the device.

Cleaning and user maintenance must not be carried out out by children, unless they are older
than 8 years of age and are supervised.

Children younger than 8 years of age and animals must be kept away from the device and the
connecting cable.

CAUTION: HOT SURFACES!
The device and accessories will become very hot during use. Do not come into contact with
heated parts while or after using the device! Only ever touch the handles and control panel
while the device is in operation or immediately after it has been switched off. Wait until the
device has cooled down fully before it is transported, cleaned or stored away. Use oven gloves
when handling the hot accessories.

Never immerse the device and the connecting cable in water or other liquids and ensure that
they cannot fall into water or become wet. There is a danger of electric shock!

Do not pour any liquids (e.g. oil or water) directly into the device or the drawers or place a
liquid-filled vessel into the device. It works exclusively with hotair.

The device must always be disconnected from the mains power when it is left unattended and
before transporting or cleaning the device.

Do not make any modifications to the device. Also do not replace the connecting cable
yourself. If the device, the connecting cable or the accessories of the device are damaged, they
must be repaired or replaced by the manufacturer, customer service department or a specialist
workshop in order to avoid any hazards.

The device is not designed to be operated with an external timer or a separate remote control
system.

Follow the instructions in the “Cleaning and Storage”chapter!

DANGER-DANGER OF ELECTRIC SHOCK

Use and store the device only in closed rooms.

Do not use and store the device in rooms with high humidity.

If the device falls into water while it is connected to themains power, pull the mains plug out
of the plug socket immediately. Only after this should you retrieve the device from the water.
Never attempt to pull it out of the water while it is connected to the mains power! Before using
it again, have it checked by the manufacturer, customer service department or an authorized
distributor in order to avoid possible hazards.

Never touch the device and the connecting cable with wet hands when the device is connected
to the mains power.

WARNING-DANGER OF FIRE

Do not operate the device in the vicinity of combustible substances. Do not place any
combustible materials (e.g. cardboard, paper, plastic) on or in the device.

Do not cover the device during operation and keep the ventilation openings clear in order to
prevent it from catching fire.

In the event of a fire: Do not extinguish with water! Smother the flames with a fireproof blanket
or a suitable fire extinguisher.

WARNING-DANGER OF INJURY
Keep the packaging material away from children and animals. There is a danger of suffocation.
Make sure that the connecting cable is always kept out ofthe reach of young children and

animals. There is a danger of strangulation.
Hot steam can escape from the device during operation and when the drawers are pulled out.
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You should therefore keep your head and hands out of the danger zone. There is a danger of
scalding from heat, hot steam or condensation.
The device must not be moved during operation. There is a danger of burns.

NOTICE-RISK OF DAMAGE TO MATERIAL AND PROPERTY

Make sure that the steam which emerges does not come into direct contact with electrical
devices and equipment containing electrical components.

If a fault occurs during operation, pull out the mains plug. Otherwise always switch off the
device first before the mains plug is pulled out.

Disconnect the device from the mains power before a thunderstorm or when there is a power cut.
Always pull the mains plug and never the mains cable when disconnecting the device from
the mains power.

Do not pull or carry the device by the connecting cable.

Protect the device from other heat sources, naked flames, persistent moisture, direct sunlight
or impacts.

Keep the device in a dry place at temperatures of between 0 and 40°C.

Never place objects on the device or the connecting cable.

Use only original accessories from the manufacturer in order to guarantee that there is no
interference that may prevent the device from working and to avoid possible damage.

Do not use metal kitchen utensils or other sharp-edged objects to turn and remove the food.
They could damage the coating of the drawers and racks.

CHAPTER 5. GETTING TO KNOW YOUR AIR FREYER

Your Air Fryer uses rapid 360° air circulation technology to cook with little to no oil, for quick,crispy,
delicious food. Withuser-friendly,one-touch controls and an intuitive, safe design,the Air
Fryer is the star of your kitchen.

DIAGRAM
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1. Control panel
. Handle
3. Rack
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4. Drawer
5. Air outlet
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CONTROL PANEL
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CHAPTER 6. BEFORE INITIAL USE

1. Wipe down the outside of the device with a clean, damp cloth. Clean the drawer and rack with
detergent and warm water or in the dishwasher.

2. The device should be used for the first time without any food in it as it may produce some
smoke or odours due to coating residues. To do this, follow the instructions in the “Set-Up
and Connection” and “Use” chapters. Allow the device to heat up on the highest temperature
setting for approx. 5 minutes without any food in it.

3. Then clean it again.
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| CHAPTER 7. FUNCTIONS |

As a guide, the following table shows you an overview for various Program

Program conclusion
. Default Adjustable Default Adjustable
Function . .
temperature range Time time
Turbo pre-heat & 200°C 50-200°C 18min 1-60min
Defrost * 60°C 50-200°C 40min 1-120min
Fries ﬂ 200°C 50-200°C 20min 1-60min
$35 o

Chicken (ECA 200°C 50-200°C 25min 1-60min
Steak @ 200°C 50-200°C 20min 1-60min
Wings I\s) 200°C 50-200°C 25min 1-60min
Fish K 190°C 50-200°C 20min 1-60min
Bread 160°C 50-200°C 10min 1-60min
Pizza % 190°C 50-200°C 25min 1-60min
Dried fruit 60°C 40-90°C 360min 1-480min

NOTE:
A You can adjust the temperature or time according to the actual cooking effect when using Air
fryer.
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ADJUSTING THE TEMPERATURE AND COOKING TIME

After a programme has been chosen, press “TIME @” or “TEMP JJ\ ”
Button first. Then press “+/ - button to change the default setting.
((Note: You need to press the “TIME @ ” or “TEMP & ” button first to enter “TIME/TEMP” setting. )

Time setting: Press the ,,TIME @ ,, button and the ,, (3 , indicator lights up. Press the”+ / -” button
once, the time adjustments will increase or decrease in 1 minute unit.
Press and hold the ,,+ -” button for more than 2 seconds to adjust in 5 min increments if the time is within
60 minutes, or in 30 min increments if the time is above 60 minutes.

(Note:The time can be adjusted during the cooking process.)

Temperature setting: Press the “TEMP & ” button and the ,, ﬂ ,» indicator lights up. Press the”+ /
-” button once,the temperature adjustments are made in 5°C increments.If you keep the temperature setting
buttons pressed for more than 2 seconds, the temperature settings will be made in steps of 5°C

quickly.

(Note: If press the ,, TIME/TEMP” button no operation within 10 seconds, then press the ,,+ - button invalid.)

The status indicator

The“@ ”Icon:When the light is on,indicating that the device is adjusting the the time.
The* ”Icon:When the light is on,indicating that the device is adjusting the the temperature.
And wnen the program is running, above two lights switch back and forth

- Standby state: The system enters the standby model without pressing any button.
- Power on state: Press the power button to power on model.
- Operation state: Select the menu and press the power button to start the operation.

CHAPTER 8. TIPS
. Generally no oil or only a small amount of oil (2 to 3 teaspoons) is required for preparing food.
. Very light pieces of food could be swirled around by the circulating air. If necessary, we
recommend sticking them together with toothpicks or a similar object.
. The cooking time is dependent on the size and quantity of the food and on the temperature.

However, in general the cooking time is shorter than in a conventional oven. Start with a
shorter cooking time and gradually increase it if required.

. Mix the food around from time to time or turn it with plastic or wooden tongs to obtain an
even cooking result.
. Check the condition of the food in between times and, if it is cooked, switch off the device,

even if the programme has not yet finished.
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CHAPTER 9. SET-UP AND CONNECTION |

PLEASE NOTE!

Check the device and the connecting cable for damage each time before putting it into
operation. Use the device only if it is undamaged and in working order.

Never place the device on a soft surface. The ventilation openings on the bottom of the device
must not be covered.

Ensure there is sufficient clear space on all sides. Do not place the device below kitchen wall
units or similar cupboards. The rising steam could cause damage to them!

Only connect the device to a plug socket that is properly installed and matches the technical
data of the device. The plug socket must also be readily accessible after connection so that the
connection to the mains can quickly be isolated.

Do not use any extension cables.

Do not connect the device along with other consumers (with a high wattage) to a multiple
socket in order to prevent overloading and a possible short circuit (fire).

Make sure that the connecting cable does not present a trip hazard. It may not hang down from
the surface on which the device is placed in order to prevent the device from being pulled
down.

Make sure that the connecting cable is not squashed, bent or laid over sharp edges and does not
come into contact with hot surfaces (e.g. of the device).

Place the device on the kitchen unit or another dry, clean, flat and heat-resistant work surface.
Ensure there is sufficient clear space on all sides (at least 20 cm to the sides and 50 cm above).
Fully unwind the connecting cable and plug the mains plug into a plug socket.

CHAPTER 10. USE

In general, you can use this device to prepare all dishes that can also be prepared in a conventional fan oven.
For good results, readthrough the “Tips” chapter.

PLEASE NOTE!

Before using the device, make sure that the device and the theoutsides of the drawer are clean
and dry.

Do not use the device for longer than 4 hours without a break.

Do not leave the device switched on when it is empty (apart from “burning off” prior to first
use).

Do not place food that is still wrapped in cling film or plastic bags into the device.

Make sure that the food does not come into contact with the heating elements.

Do not overfill the drawer so that the hot air can circulate optimally inside the cooking chamber.
Fill it no more than 1/3 full.

Make sure that foodstuffs containing oil and fats are not overheated. They could ignite.
Always place the hot drawers down on a heat-resistant surface after use.

NOTE:
Preheating of the device is not necessary.
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Prepare the food for cooking.

Plug the power cord into the socket. A BEEP sound indicates the Air Frye is receiving power.
After shining for 1 second, all the display will enter into standby state . In the standby state, the
light of ,,Power/Start-Stop ,, button will flash.

o —

NOTE:
A At this time, only the “Power/Start-Stop “ button can operate.

3. Press the “Power/, Start-Stop “ button to enter the startup setting state. By default, the first
menu button is flashes, and other menu buttons are keeping light up; Then press the “Menu
selection” button to change to the second menu button lights up, you can cycle to select the
menu.

After select the corresponding menu function, press the “TIME C")’ or “TEMP & ”Button to
adjust the time and temperature if necessary.

After the setting is completed, press the “Power/Start-Stop " button to start the cooking
process.

working, LED screen and the menu icon disappear. The countdown stops, and the remaining
working time can be continued after closing the drawer(NOTE: After pulling out the drawer,
it is effective to insert it back into the fryer within 10 minutes, beyond 10 minutes, it needs to
reset the program)

f NOTE!:During the operation of the menu,pull out the drawer, the heater,the motor stop

NOTE2:During operation, you can press the “Power/Start-Stop “ button to stop operation

A (heater does not work, the motor continues to work for 60 seconds). After suspension, you can
replace other menus. If no operation is selected for one minute, it will return to the operation
state.

4. Once the cooking time has elapsed, the heater will stop heating, the LED screen will display
,,OFF” with flashes and “BEEP” 5 short times to remind. And the motor will continue to work
for 30 seconds, After 30 seconds, make a short “BEEP” sound to remind you and then enter
the standby state.

5. Pull out the drawer and place down on a heat-resistant surface

Do not stand on the device!

6. Switch off the device using the ,,Power/Start-Stop ,, button and pull the mains plug out of

the plug socket.

7. Remove the food from the drawer.

8. Allow the drawer and rack to cool down. Then clean them (see the “Cleaning and Storage”
chapter).
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| CHAPTER 11. CLEANING AND STORAGE |

Do not use any sharp or abrasive cleaning agents or cleaning pads to clean the device. These may damage
the surfaces.

1. Clean the drawer and rack with detergent and warm water or in the dishwasher. To maintain
the quality of the parts for as long as possible, they should preferably be rinsed by hand. In the
case of stubborn dirt, soak in warm water and detergent beforehand.

2. Wipe down the outside of the device and the chambers and heating elements with a clean,dry

cloth if necessary.

Allow all parts to dry completely or dry them off.

4. Store the device away in a clean, dry location that is out of the reach of children and animals
when not in use for a prolonged period.

W

CHAPTER 12. TROUBLESHOOTING

Problem Reason Solution
Appliance is not plugged Plug into grounded wall
incorrectly outlet

Air Fryer does not work -
The drawer is not

well-closed Close the drawer well

Place smaller batches in
fryer;smaller batches cook
quicker and more even

Too many ingredients in

Ingredients fried by fryer are drawer
no done

Set temperature is too low Raise temperature

Large batches of ingredients and
ingredients that lay on top
of each other can cook

Certain ingredients should
be shaken halfway through

cooking
Ingredients are fried uneven
unevenly Make sure to use fresh
Ingredients are not fresh ingredients,and prepare them
or prepared properly correctly for frying(such as

rinsing potatoes of starch)

Lightly brush some oil onto
snacks or use oven-ready
snacks in air fryer

Fried snacks are not crispy
when they come out of
the fryer

Certain ingredients are
better for air frying

Durin, n .. . The smell should di r
Urng use, The device is being used ¢ smelishou d disappea
unpleasant . once the device has been

. for the first time .
smell is detected used several times.
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Problem

Reason

Solution

The device is being used
for the first time

Allow the device to heat up
on the highest temperature
setting for approx. 5 minutes
without any food in it

White smoke
comes out of While smoke is normal when
appliance Food in air oven is greasy frying greasy food in air oven
and should be OK
Still contains grease Make sure you properly
residue from previous use clean the after each use
Screen display E1/E2 Sensor shock/ not Send to designated service

connect well

center for repair

Fan does not

The fan is stuck

Send to designated service
center for repair

work

Motor damage or other
components shock

Send to designated service
center for repair

CHAPTER 13. DISPOSAL

recycled.

|3 €9

Dispose of the packaging material in an environmentally friendly manner so that it can be

This device is governed by the European Directive 2012/19/EU on waste electrical and
electronic equipment (WEEE). Do not dispose of this device as normal domestic waste,
but rather in an environmentally friendly manner via an officially approved waste disposal

company.
CHAPTER 14. TECHNICAL DATA
Voltage 220-240V~
Frequency 50-60Hz
Power 1600W
Timer 1-480minutes (dehy_dratlon procedure:1-
480minutes)
Temperature Range 40-200°C
Capacity 80L
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| CHAPTER 15. DISPOSAL OF ESED EQUIPENT |

This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is subject to
selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European Parliament and
of the Council. a crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that the product contains
batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive 2006/66/EC of
the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical and electronic equipment
and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical and
electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment collectors,
treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal units), and other
entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At this
stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials. Penalties may be imposed in accordance with
national legislation for improper disposal of this product. If the device has a lock, please remove it for the
safety of all persons who may later come into contact with the device. Some refrigerators and freezers
contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful not to pollute the environment when

you dispose of your old refrigerator.

— Li-FeS2

Fig. A Fig. B
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KERNAU

NAVOD K OBSLUZE
HORKOVZDUSNA FRITEZA
KSAF 811 EB




Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek.

Tento navod k pouziti obsahuje dulezité bezpecnostni informace a pokyny pro provoz a Gdrzbu vaseho
spotiebice.
Prosim prectéte si pozorné tento navod k pouziti pfed pouzitim pfistroje a uchovejte ho pro budouci pouziti.

Podpis Opis

Ikona
@ Dopliyjici informace

Nebezpeci vazného

VAROVANI Zranéni nebo smrti Symboly nebezpe¢i: Tyto

symboly oznacuji mozna

Nebezpeéné napéti nebezpeéi.
Ptectéte si prosim

NEBEZPEC{ URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM

hoilavych materialt tykajici se

— potencialnich nebezpeci a
POZOR Nebezpeci urazu nebo piisné je dodrzujte

hmotné skody

DULEZITA POZNAMKA Informace o spravném provozu systému

ZA izi 74 pozorné upozornéni
A POZAR Riziko pozaru /

||| ||| Pted pouzitim zafizeni si piectéte ndvod k obsluze!

& Pozor: horké povrchy!

|
Qf Vhodné pro pouziti s potravinami.

Stfidavy proud
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KAPITOLA 1. SOUCASTI SADY

Soudasti sady

1x horkovzdusna fritéza

1x Suplik
1x vésak

1 x navod k obsluze

Zkontrolujte dodané soucasti z hlediska kompletnosti a jednotlivé ¢asti z hlediska poskozeni pfi piepravé.
Pokud zjistite jakékoli poSkozeni, zafizeni nepouzivejte, ale kontaktujte nase oddéleni péce o zakaznika.
Odstrante ze zafizeni vSechny folie, nalepky nebo ptepravni ochranu. Nikdy neodstrafiujte typovy Stitek a
eventualni varovné $titky.

Informace k navodu k obsluze Pred prvnim pouzitim zafizeni si prosim peclivé prectéte tento navod k
obsluze a uschovejte jej pro budouci pouziti a pro ostatni uzivatele. Je nedilnou soucasti zatizeni. Vyrobce
ani dovozce nenese zadnou odpovédnost v ptipadé nedodrzeni informaci obsazenych v tomto navodu.

KAPITOLA 2. VYSTRAZNA SLOVA

Vystrazna slova oznacuji nebezpedi pii nedodrzovani piislusnych pokyni.

NEBEZPECI
vysoké riziko, zplsobi vazna poranéni nebo smrt

VAROVANI
stfedni riziko, miZze zptsobit vazné poranéni nebo smrt

POZOR
muze zpusobit riziko poskozeni materialu

KAPITOLA 3. URCENI

Zatizeni je urceno pro grilovani, peceni, rozmrazovani, ohfivani a suseni potravin.

Zatizeni pracuje pouze s horkym vzduchem. Do pfistroje nelijte olej ani tuk jako v pripadé
konven¢ni fritézy!

Zatizeni neni vhodné pro pfipravu tekutych pokrmu, jako jsou polévky, omacky nebo gulase!
Zatizeni je uréeno pouze pro osobni pouziti a neni urceno pro komeréni nebo domaci pouziti,
jako jsou hotely, kancelare, kuchyné pro zaméstnance nebo podobna mista.

Pouzivejte zafizeni pouze k uréenému tcelu a tak jak je popsano v navodé k obsluze. Jakékoli
jiné pouziti je povazovano za nevhodné.

Zaruka se nevztahuje na vady zpisobené nespravnym zachazenim, poskozenim nebo pokusem
o opravu. Totéz plati pro bézné opotiebeni.
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KAPITOLA 4. BEZPECNOSTNi INFORMACE |

VAROVANI

Prectéte si vSechna bezpe¢nostni upozornéni, pokyny, ilustrace a technické udaje dodavané
s timto zafizenim. Nedodrzeni upozornéni a bezpecnostnich pokyni mize mit za nasledek
zasazeni elektrickym proudem, pozar nebo zranéni.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a/nebo znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o pouzivani spotiebi¢e bezpecnym zplisobem
a pokud pochopily nebezpeci plynouci z nedodrzovani piislusnych bezpecnostnich opatieni.
Déti si se zafizenim nesméji hrat.

Cisténi a uzivatelskou tdrzbu nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod
dozorem.

Udrzujte déti do 8 let a domaci zvifata mimo dosah zafizeni a ptipojovaciho kabelu..

POZOR: HORKE POVRCHY!

Zatizeni a piisluSenstvi se pii pouziti velmi zahfivaji. Béhem nebo po pouziti se nedotykejte
horkych ¢asti! Rukojeti a ovladaciho panelu se dotykejte pouze tehdy, kdyz je spotfebi¢ v
provozu nebo bezprostiedné po jeho vypnuti. Pred pfepravou, ¢iSténim nebo skladovanim
nechte spotiebi¢ zcela vychladnout. Pfi manipulaci s horkym pfislusenstvim pouzivejte
kuchynské rukavice.

Nikdy neponofujte pfistroj a ptipojovaci kabel do vody nebo jinych tekutin a dbejte na to,
aby nemobhlo dojit k jejich padu nebo namoceni. Hrozi nebezpec¢i Girazu elektrickym proudem!
Nelijte zadné tekutiny (napf. olej nebo vodu) piimo do zatizeni nebo Supliki, ani do zafizeni
nevkladejte nadoby napInéné tekutinami. Funguje pouze s horkym vzduchem.

Zatizeni musi byt vzdy odpojeno od sité, kdyz jej nechavate bez dozoru a pied pfepravou nebo
¢isténim zafizeni.

Neprovadéjte na zafizeni zadné Gpravy. Rovnéz nevymeénujte piipojovaci kabel sami. Pokud
je piistroj, ptipojovaci kabel nebo pfislusenstvi pfistroje poskozeno, musi je opravit nebo
vyménit vyrobee, zakaznicky servis nebo odborny servis, aby se predeslo nebezpeci.

Zatizeni neni ur¢eno k provozu s externim ¢asovacem (timerem) nebo samostatnym systémem
dalkového ovladani.

Postupujte podle pokynii v ¢asti ,,Cisténi a skladovani*!

NEBEZPECI — NEBEZPECI ZASAZENI ELEKTRICKYM PROUDEM

Pouzivejte a skladujte zafizeni vyhradné v uzavienych prostorach.

Nepouzivejte a neskladujte zafizeni v prostorach s vysokou vlhkosti.

Pokud zatizeni spadne do vody, kdyz je ptipojeno k elektrické siti, okamzité vytahnéte zastrcku
ze zasuvky. Teprve poté musi byt zafizeni vyjmuto z vody. Nikdy se jej nepokousejte vyndat
z vody, kdyz je pfipojeno k elektrické siti! Pfed opétovnym pouzitim jej nechte zkontrolovat
u vyrobee, zakaznického servisu nebo autorizovaného distributora, aby se predeslo moznym
nebezpecim.

Nikdy se nedotykejte zafizeni a pfipojovaciho kabelu mokryma rukama, kdyz je zafizeni
pfipojeno k elektrické siti.
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VAROVANI - NEBEZPECI POZARU

Nepouzivejte zafizeni v blizkosti hoflavych latek. Na zafizeni ani do néj nepokladejte zadné
hotlavé materialy (napi. karton, papir, plast).

Béhem provozu zafizeni nezakryvejte a vétraci otvory nechte oteviené, aby nedoslo k pozaru.
V ptipad¢ pozaru: Nehasit vodou! Plameny uhaste hasici dekou nebo vhodnym hasicim
pfistrojem.

VAROVANI - NEBEZPECI PORANENI

Uchovavejte obalové materialy mimo dosah déti a domacich zvifat. Hrozi nebezpeci uduseni.
Ujistéte se, ze piipojovaci kabel je vzdy mimo dosah malych déti a domacich zvitat. Hrozi
nebezpeci uduseni.

Béhem provozu a s otevienymi Supliky muze ze spotiebice vychazet horkd para. Udrzujte
proto hlavu a ruce mimo nebezpecnou zénu. Hrozi popaleni horkym vzduchem, horkou parou
nebo kondenzatem.

Béhem provozu se zafizeni nesmi prenaset. Hrozi nebezpeci popaleni.

POZOR - NEBEZPECI POSKOZENI MATERIALU A MAJETKU

Dbejte na to, aby se unikajici para nedostala do pfimého kontaktu s elektrickymi pfistroji a
zafizenimi obsahujicimi elektrické soucastky.

Pokud béhem provozu dojde k poruse, vytahnéte zastréku ze zasuvky.

Pfed vytazenim zastrcky ze zasuvky vzdy nejprve vypnéte zafizeni.

Pied bouikou nebo béhem vypadku proudu odpojte zatizeni ze sité.

Pfi odpojovani zatizeni od elektrické sit¢ vzdy tahejte za sitovou zastrcku a nikdy za sitovy
kabel.

Netahejte ani nepfendsejte zafizeni za pfipojovaci kabel.

Chraite zafizeni pfed jinymi zdroji tepla, otevienym ohném, trvalou vlhkosti, pfimym
slune¢nim zafenim nebo narazy.

Zatizeni skladujte na suchém misté pfi teploté mezi 0 a 40°C.

Nikdy nepokladejte zadné pfedméty na zafizeni nebo pfipojovaci kabel.

Pouzivejte pouze origindlni pfisluSenstvi vyrobce, abyste zajistili, ze nedojde k zadnym
rusivym vliviim, které by mohly branit funkci zafizeni a zabranit moznému poskozeni.

K otaceni a vyjimani potravin nepouzivejte kovoveé nacini ani jiné pfedméty s ostrymi hranami.
Mohou poskodit povrch Supliki a polic.
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| KAPITOLA 5. SEZNAMEN]{ SE S HORKOVZDUSNOU FRITEZOU |

Nase fritéza vyuziva technologii 360° rychlé cirkulace vzduchu k vafeni s malym nebo zadnym olejem pro
rychlé, kiupavé a chutné jidlo. Diky uzivatelsky ptivétivym ovladacim tlacitktim a intuitivnimu bezpe¢nému
designu se muze stat hvézdou vasi kuchyné.

SCHEMA
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1. Ovladaci panel 4. Suplik
2. Rukojet’ 5. Vystup vzduchu
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Tkona napajeni/start/pauza. Umoziiuje: zapnuti napajeni-start-pauzu, dlouhé
stisknuti na 2 sekundy vypne zafizeni.

Ikona -, Ikona +

Tkona nastaveni teploty

Tkona nastaveni ¢asu

Ikona nabidky

Obrazovka digitalniho displeje Zobrazuje ¢as a teplotu.

4
o

-

Kontrolka indikatoru teploty/Casu.

o

g@@%u%%%

loat. Deforst. Chicken Steak Wings Fish Bread Pizza
Turbo piedehfati Rozmrazovani Hranolky — Kufe Steak Kridylka Ryba Pecivo Pizza  SuSeni ovoce
KAPITOLA 6. PRED PRVNIM POUZITIM
1. Vnéjsi ¢ast zafizeni otfete Cistym vlhkym hadfikem. Vycistéte Suplik a stojan saponatem a

teplou vodou nebo v myc¢ce na nadobi.

2. Zatizeni by mélo byt poprvé pouzito bez jidla, protoze mize vydavat kouf nebo zapach v
dasledku zbytka povlaku. Za timto Gi¢elem postupujte v souladu s pokyny obsazenymi v
kapitolach ,,Konfigurace a pfipojeni“ a ,,Pouzivani“. Nechte zatizeni zahtat na nejvyssim
nastaveni teploty po dobu ptiblizné 5 minut bez jidla.

3. Poté jej znovu vycistéte.
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| KAPITOLA 7. FUNKCE

Nize uvedena tabulka poskytuje ptehled riznych programu.

Popis programu
Turbo predehiati 200°C 50-200°C 18min 1-60min
Rozmrazovani * 60°C 50-200°C 40min 1-120min
Hranolky ﬂ 200°C 50-200°C 20min 1-60min
Kuie 200°C 50-200°C 25min 1-60min
Steak @ 200°C 50-200°C 20min 1-60min
Ktidylka Tb 200°C 50-200°C 25min 1-60min
Ryba a 190°C 50-200°C 20min 1-60min
Pecivo 160°C 50-200°C 10min 1-60min
Pizza QB: 190°C 50-200°C 25min 1-60min
SuSeni ovoce 60°C 40-90°C 360min 1-480min

POZOR:
A Pii pouzivani fritézy mizete upravit teplotu nebo ¢as podle potieby pro konkrétni pokrm.
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NASTAVENI TEPLOTY A DOBY VARENI

Po vybéru programu stisknéte LCAS @‘ nebo ,,TEMP & ‘ Poté stisknutim tlacitek ,,+ /- zménte vychozi
nastaveni. (Pozor:
Nejprve stisknéte tlacitko @ nebo & pro vstup do nastaveni ,,CAS/TEPLOTA®).

Nastaveni ¢asu: Nejprve stisknéte tlacitko LCASe @ coz zpusobi rozsviceni kontrolky indikatoru ( A
Poté jednou stisknéte tlacitko ,,+/ -, coz zpuisobi nastaveni ¢asu, zvySenim nebo snizenim o 1 minutu.
Stisknutim a podrzenim tlacitka ,,+ -“ po dobu delsi nez 2 sekundy zvysite kroky nastaveni na Sminutové
intervaly pro rozsah do 60 minut a zvysite kroky nastaveni v rozmezi 30 minut pro rozsahy nastaveni asu
nad 60 minut.

(Pozor: Nastaveni ¢asu lze provadét béhem procesu vaieni.).

Nastaveni teploty: Stisknéte tlacitko ,, TEMP* & , coz zpusobi rozsviceni kontrolky indikatoru ﬂ . Poté
jednou stisknéte tlacitko ,,+ / -, ¢imz se teplota jednorazové nastavi v krocich po 5 °C.

Podrzenim tlacitka déle nez 2 sekundy dojde k pfechodu na rychlé nastaveni v krocich po 5 °C.

(Pozor: Pokud neprobéhne zadna operace do 10 sekund po stisknuti tlacitka L LCAS/TEMP, stisknuti tlagitka
»+-“ po této dobé nebude fungovat)

Indikator stavu

Ikona@ Kdyz kontrolka sviti, znamena to, Ze zafizeni nastavuje Cas.
Ikona : Kdyz kontrolka sviti, znamena to, Ze zafizeni provadi nastaveni teploty.
A kdyz program bézi, dvé vyse uvedené kontrolky se stfidavé rozsvécuji.

- Pohotovostni rezim: Systém piejde do pohotovostniho rezimu bez stisknuti jakéhokoli tlacitka.
- Zapnuty stav: Stisknutim tlacitka napajeni zapnete napajeni zafizeni.
- Provozni stav: Vyberte nabidku a stisknutim tlacitka napajeni spust'te operaci.

KAPITOLA 8. DOBRE RADY

. K ptipravé jidla v podstaté neni nutny zadny olej nebo staci jen malé mnozstvi (2 az 3 1zicky).

. Cirkulujici vzduch mtize pokryvat velmi malé kousky jidla. V ptipadé potieby je doporucujeme
spojit paratky nebo podobnym piedmétem.

. Doba vareni zavisi na velikosti a mnozstvi jidla a na teploté. VSeobecné je vak doba vareni
kratsi nez v klasické troubé. Zacnéte kratsi dobou vafeni a v ptipadé potfeby ji postupné
zvysujte.

. Pokrmy obc¢as promichejte nebo je otacejte plastovymi ¢i dievénymi klestémi, abyste dosahli
rovnomérného vysledku tepelné upravy.

. Zkontrolujte v mezicase stav jidla a pokud je uvafené, vypnéte spotiebic, i kdyz program jesté
neskon¢il.
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KAPITOLA 9. NASTAVENT{ A PRIPOJENI |

UPOZORNENI!

Pred kazdym spusténim zkontrolujte zafizeni a pfipojovaci kabel, zda nejsou poskozeny.
Zatizeni pouzivejte pouze v piipadé, ze je neposkozené a funkéni.

Nepokladejte zafizeni na mékky povrch. Ventilaéni otvory na spodni strané pfistroje nesmi
byt zakryty.

Ujistéte se, ze je na vSech stranach dostatek volného mista. Neumistujte spotiebi¢ pod
kuchynské skiiiky nebo podobné skiinky. Stoupajici para je mize poskodit!

Spotfebic¢ piipojujte pouze k zasuvce, kterd je spravné nainstalovana a odpovida specifikacim
spotiebice. Zasuvka musi byt také po pfipojeni snadno pfistupnd, aby bylo mozné zatizeni
rychle odpojit od sité.

Nepouzivejte zadné prodluzovaci kabely.

Neptipojujte zafizeni spole¢né s jinymi ptijimaci (vysoky vykon) k rozbocovaci, aby nedoslo
k pietizeni a ptipadnému zkratu (pozaru).

Ujistéte se, ze pripojovaci kabel nepfedstavuje nebezpeci zakopnuti. Nesmi viset z plochy, na
které zafizeni stoji, aby nedoslo k jeho strzeni.

Dbejte na to, aby nebyl ptipojovaci kabel pfimacknuty, ohnuty nebo polozeny na ostré hrany a
aby nepfisel do kontaktu s horkymi povrchy (napf. zafizeni).

Umistéte zafizeni na kuchynskou skiiil nebo jiny suchy, ¢isty, rovny a zaruvzdorny pracovni
povrch. Ujistéte se, ze je na vSech stranach dostatek volného mista (nejméné 20 cm po stranach
a 50 cm nahote).

Zcela odvinte pfipojovaci kabel a zasuiite sitovou zastrcku do zasuvky.

KAPITOLA 10. POUZIT]

V zasadé muzete tento spotiebi¢ pouzit k ptipraveé viech pokrmu, které lze ptipravit i v klasické horkovzdusné
troubg. Chcete-1i dosahnout dobrych vysledkd, piectéte si ¢ast ,,Dobré rady*

UPOZORNENI!

Pted pouzitim zafizeni se ujistéte, ze zafizeni a vné&jsi povrchy zasuvky jsou Cisté a suché.
Nepouzivejte zafizeni neptetrzité déle nez 4 hodiny.

Nenechavejte zafizeni zapnuté, kdyz je prazdné (kromé ,,vypaleni“ pfed prvnim pouzitim).
Do zafizeni nevkladejte potraviny, které jsou jesté zabalené v potravinaiské folii nebo
plastovych saccich.

Dbejte na to, aby se potraviny nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.

Neprepliujte Suplik, aby horky vzduch mohl volné cirkulovat ve varné komote. Napliite jej
maximalné do 1/3.

Ujistéte se, ze potraviny obsahujici oleje a tuky nejsou prehtaté. Mohly by se vznitit.

Po pouziti vzdy umistéte horké zasuvky na tepelné odolny povrch.

POZOR:
Zatizeni neni nutné pfedehfivat.
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Ptipravte jidlo na vafeni.

Ptipojte napajeci kabel do zasuvky. Zvukovy signal BEEP znamena, Ze je zafizeni Air Frye
napéjeno. Po rozsviceni na 1 sekundu se cely displej piepne do pohotovostniho rezimu. V
pohotovostnim stavu bude kontrolka tlacitka ,,Napajeni/Start-Stop ' blikat.

POZOR:
Béhem této doby funguje pouze tlacitko ,,Napajeni/Start-Stop*

Stisknutim tlacitka ,,Napajeni/Start-Stop “ prejdéte do stavu zahdjeni nastaveni. Ve
vychozim nastaveni bude prvni tlacitko nabidky blikat a ostatni tlacitka se rozsviti. Poté
stisknéte tlacitko ,,Menu selection (Vybér nabidky)*“ tak, aby se rozsvitila druha kontrolka
nabidky, timto zpisobem muzete projit kroky k vybéru pozadované polozky nabidky.

Jakmile vyberete pozadovanou funkci nabidky, stisknéte tlacitko ,CAS @“ nebo ,,TEMP g\ *
pro nastaveni ¢asu nebo teploty podle potieby.

Po dokonceni procesu nastaveni stisknéte tlacitko ,,Napajeni/StartStop “ pro spusténi
procesu vareni.

UPOZORNENI 1:

Kdyz nabidka bézi po vytazeni Supliku, pfestane topna spirdla a motor fungovat, LED
obrazovka a ikona nabidky zhasnou. Odpocitavani se zastavi a zbyvajici pracovni ¢as mtize
pokraGovat po uzavieni Supliku (UPOZORNENI: Po vytazeni Supliku je nutné vloZit tento
zpatky do fritézy do 10 minut, po 10 minutach je nutné program vyresetovat.)

UPOZORNEN] 2:

Béhem provozu muizete stisknutim tlacitka ,,Napajeni/Start-Stop* % zastavit provoz (topna
spirala nefunguje, motor bézi jesté 60 sekund). Po pozastaveni miizete nabidku nahradit jinou.
Pokud po dobu jedné minuty nezvolite Zzadnou operaci, stroj se vrati do pracovniho stavu.

Po uplynuti doby vafeni topna spirdla pfestane hiat, na LED obrazovce se zobrazi ,,OFF* a
zazni 5 kratkych zvukovych signala ,,BEEP* jako pfipomenuti. Motor bude bézet jesté dalSich
30 sekund. Po 30 sekundach se ozve kratky signal ,,BEEP* jako pfipominka a poté zafizeni
prejde do pohotovostniho stavu.

Vytahnéte Suplik a polozte jej na tepelné odolny povrch.

Nenechavejte jej na zarizeni!

6.

Vypnéte zafizeni pomoci tlacitka ,,Napéjem’/Start-Stop“a vytahnéte Suplik napajeciho
kabelu ze zasuvky.

Vyjméte potraviny z Supliku. .

Nechte Suplik a stojan vychladnout. Poté je vy¢istéte (viz kapitola ,,Cisténi a skladovani*)
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| KAPITOLA 11. CISTENI A SKLADOVANI{ |

K cisténi zafizeni nepouzivejte zadné ostré nebo abrazivni Cistici prostfedky ani Cistici houby. Mohou
poskodit povrchy.

1. Vycistéte Suplik a stojan saponatem a teplou vodou nebo v mycce na nadobi. Aby ztistala
kvalita dili zachovana co nejdéle, je nejlepsi je myt ru¢né. V piipadé tvrdosijnych necistot tyto
predem namocte v teplé mydlové vode.

2. Pokud je to nutné, vytiete zafizeni zvenku a komory a topné prvky ¢istym, suchym hadiikem.

3. Nechte vsechny dily zcela vyschnout nebo je osuste.

4. Pokud pfistroj delsi dobu nepouzivate, ulozte jej na Cistém a suchém misté¢ mimo dosah déti a

domacich zvirat.

KAPITOLA 12. ODSTRANOVANI PORUCH

Problém

Diivod

Reseni

Horkovzdusna fritéza nefunguje

Zatizeni neni nespravné
pfipojeno

Pripojte k uzemnéné zasuvce
na sténé

Suplik neni spravné uzavien

Réadné zaviete Suplik

Suroviny smazené ve fritéze
nejsou vaiené

Pfili§ mnoho surovin v Supliku

Vlozte mensi davky do fritézy;
mensi davky se vafi rychleji a
rovnomérnéji

Nastaveni teploty je pfili§ nizké

Zvyste teplotu

Suroviny se vafi nerovnomérné

Velké kusy surovin a suroviny,
které lezi na sobé&, se mohou
vafit nerovnomérné

Nekteré suroviny je potieba v
poloving vaieni protiepat

Suroviny nejsou Cerstvé nebo
nejsou spravné piipraveny

Ujistéte se, ze pouzivate cerstvé
suroviny a pfipravte je spravné
na smazeni (napft. oplachnéte
brambory od skrobu)

Smazené jidlo neni po vyjmuti z
fritézy kiupavé

Neékteré suroviny je lepsi smazit
venku.

Jidlo lehce potiete trochou oleje
nebo pouzijte ve fritéze hotové,
pripravené jidlo ke smazeni

Béhem pouzivani je citit
nepiijemny zapach

Zatizeni je pouzivano poprvé

Po néekolikerém pouziti zatizeni
by mél zapach zaniknout
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Problém

Divod

ReSeni

Zafizeni je pouzivano poprvé

Nechte spotiebi¢ zahtat
na nejvyssi teplotu po dobu
pfiblizné 5 minut bez jidla

Ze spotiebice vychazi bily kouf

Jidlo v troubé je mastné

Pfi smazeni tu¢nych jidel
ve vzduchové troubé je kouf
normalni

Stale obsahuje zbytky mastnoty
z piedchoziho pouziti

Ujistéte se, ze je zafizeni
po kazdém pouziti dukladné
vy¢isténo

Na obrazovce se zobrazi E1/E2

Porucha snimace / nespravné
pripojeni

Zaslete do urceného servisniho
stiediska k opravé

Ventilator je zablokovany/
zaseknuty

Zaslete do uréeného servisniho
stfediska k opraveé

Ventilator nefunguje

Poskozeni motoru nebo jiné
soucasti

Zaslete do ur¢eného servisniho
stiediska k oprave

KAPITOLA 13. LIKVIDACE

|3 €9

Obalovy material musi byt ekologicky zlikvidovan za i¢elem jeho recyklace.

Toto zafizeni podléha evropské smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich (WEEE). Nelikvidujte toto zafizeni s béznym domovnim odpadem,
ale ekologicky prostiednictvim oficialni firmy zabyvajici se likvidaci odpadi

KAPITOLA 14. TECHNICKE UDAJE

Napéti 220-240V~
Frekvence 50-60Hz
Vykon 1600W

Casovy regulator

1-480 minut (operace dehydrovani/odvodnéni:

1-480 minut)

Teplotni rozsah

40-200°C

Objem

80L
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| KAPITOLA 15. LIKVIDACE OPOTREBOVANYCH ZARIZENI{ |

Toto zatizeni bylo navrzeno a vyrobeno z vysoce jakostnich materialt a komponent, které jsou vhodné k
opakovanému vyuziti.

Symbol pteskrtnuté popelnice umistény na vyrobku (obr. A) znamena, ze vyrobek musi byt pied odevzdanim
do sbérny roztidén v souladu s ustanovenimi Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU. Pokud
jena vyrobku umistén symbol pieskrtnuté popelnice (obr. B), znamena to, ze vyrobek obsahuje baterie, které
musi byt pfed odevzdanim do sbérny vyjmuty v souladu s ustanovenim Smérnice Evropského parlamentu
a Rady 2006/66/ES. Takova znacka informuje, ze elektricka a elektronicka zafizeni i baterie (pokud jsou
pouzity) nemohou byt po pouziti zlikvidovany spolecné s jinymi odpady pochazejicimi z domacnosti.
Uzivatel je povinen piedat spotiebované zafizeni a baterie (pokud jsou pouzity) do sbérem pouzitého
elektrického a elektronického odpadu a baterii (pokud se vyskytuji). Sbérny takovych odpadi, véetné sbéren
opotiebovaného zatizeni, provozovatelé zpracujicich provozi, distributoti (obchody), provozovatelé sbéren
tfidénych komunalnich odpadl (obecni jednotky) a jiné jednotky stanovené v zédkonech tvoii pfislusny
systém umoziujici odevzdani takového zatizeni.

Spravna likvidace spotfebovaného zatizeni a baterii (v ptipad¢ pouziti) zabrani Skodlivému ptsobeni
na zdravi a zivotni prostiedi vlivem obsahu nebezpecnych latek a nespravného skladovani a zpracovani
takového spotiebice. Domécnosti hraji dilezitou roli pii ptispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné
recyklace spotfebovaného zatizeni a v této fazi se formuji zaklady, které maji vliv na zachovani spol¢enych
hodnot, jakym je Cisté zivotni prostiedi. Domacnosti jsou také jednim z vétSich uzivatelti drobného zatizeni
a rozumné zachdzeni s nimi ma v této fazi vliv na ziskavani druhotnych surovin.

V ptipadé nevhodné likvidace tohoto zafizeni mohou byt ulozeny pokuty v souladu s lokalni legislativou.
Pokud ma zafizeni zamek, je nutné ho pro zachovani bezpecnosti vSech osob, které mohou mit kontakt se
zafizenim, demontovat.

Nekteré lednicky a mraznicky maji izola¢ni material a chladici médium z CFC. Proto je nutné zachovat
zvlastni opatrnost, aby nedoslo ke znecisténi zivotniho prostiedi, kdyz budete svou starou lednic¢ku likvidovat.

Q¢

Li-FeS2

obr. A obr. B
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KERNAU

THCTPYKIIISA 3 EKCIJIYATALIT
MOBITPSIHA ®PUTIOPHUILS
KSAF 811 EB




Jsaxyemo Bam 3a BuOip HbOI0 MPOAYKTY.

VY npomy [TociOHUKY KOpHCTYBada MiCTHTBCS BaKIIHBA iH(MOpPMAILiS 00 TEXHIKK Oe3MeKn Ta IHCTPYKLUiT
3 eKcIutyaraiii Ta TeXHIYHOro oOciyroByBaHHsi Bamroro mpurany. Ilepin HidK KOPHCTyBaTucst CBOIM
HPUCTPOEM, IPOCHMO BAC MPOYUTATH 11eil [10CIOHMK KopruCTyBada Ta 30eperTH 0 KHUTY IS TIOJAlIbIIOTo

BUKOPUCTAHHS.

Podpis ‘ Opis

JlonarkoBa inpopmartis

Pusuk cepiio3Hux TpaBmM
3ACTEPEXEHHA a6§ cmepri P C'I/IMBOJ'H/I HeOe3eKu:
L1i cumBoONIM BKa3yIOTh
PU3UK YPAXXEHHSA Ha MOXIMBI
EJIEKTPUYHUM CTPYMOM Hedesneuna nanpyra HeGeanex. By
JIacKa, yBaKHO
BOI'OHb Pu3KMK BUHUKHEHHS TOXKEXKI npoqp['raﬁ]‘e BKa3IBKH
I[0/10 TTOTEHUIHHUX
Pusuk TpaBMyBaHHS 260 HeGesIIeK i CyBopo
YBATA 3aBJIaHHA MaTepianbHOI JOTPHMYHTEC iX.
IIKOJTH
Iadopmartis ctocoBHO
BAXJIMBO / [TPUMITKA MPaBUIIBHOT pOOOTH
CHCTEMHU

Iepen BUKOpUCTAHHAM MPUIIALY TPOYUTAUTE IHCTPYKLIIO 3
eKkcrutyaranii!

O0epesxHO: rapsiui moBepxHi!

IIpunarauii U1 BUKOPUCTAHHA 3 XapUOBHMH IPOLYKTaMH.

D> B o B b e

3MIHHHH CTpyM
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PO311J1 1. ENEMEHTH B KOMIIJIEKTI

EJJEMEHTHU B KOMIIJIEKTI

1x [ToBiTpsina GpUTIOPHULIS

1x myxnsna

1X KpOHIITEIHH
1X IHCTPYKIIist eKCIuTyaTarii

I[lepeBipTe KOMIUIEKTHICTh IIOCTABICHUX KOMITOHEHTIB 1 HAsIBHICTH MOIIKOXKEHB ITi/] 4aC TPAHCIOPTYBAHHSI.
V pa3i BUsABICHHS OyAb-SKUX MOIIKO/DKEHb HE BUKOPHCTOBYITE MPHUIIA, a 3BEPHITHCS 0 HALIOTO BiAITY
00cITyroByBaHHs KII€HTIB. 3HIMITB 3 IpHUIaLy Oy/ib-sIKi IUTIBKH, HAKJISHKH a00 TpaHCTIOPTHHMIT 3axucT. Hikonu
He 3HiMaiiTe iHdopMaliiiHy TaOIMUKy 3 TEXHIYHUMU JaHHUMHU Ta OYyIbsKi MONMEepeKYBaIbHI HAKICHKH.

Indopmartis

PO IHCTPYKLIIO 3 eKcrutyaTaii [lepe mepium BUKOPUCTAHHSM MPUIALY YBaKHO IIPOYHTANTE

LF0 IHCTPYKIIIO 3 KCIUTyaTaLlii Ta 30epexiTh ii [Is1 MOAANBIIOr0 BUKOPUCTAHHS Ta ISl IHIIUX KOPUCTYBAiB.
Bona € HEBiZ’€MHOI0 YaCTHHOIO Mpuiaay. BHPOOHUK Ta iMIOpTep HE HECYTh BIAMOBIZaIbHOCTI 3a
HEIOTpUMaHHsI iH(hOpMallii, [I10 MICTUTBCS B LIl IHCTPYKIT 3 eKCIuTyararii.

PO3A1J 2. HIONIEPEKYBAJIbBHI HAITUCHU

IMoneperKyBalibHi HAMKCH BKa3yIOTh Ha HEOE3NEKyY Y BUIIAJKYy HEIOTPUMAHHS BiIMOBIHUX iHCTPYKIIiH.

HEBE3INEKA
BHCOKHI PU3UK, IPU3BOIUTH JI0 CEPHO3HUX TPaBM ab0 CMEpTi.

HOINEPENKEHHS
CepeHii CTYyIiHb PU3UKY, MOJKE NPU3BECTH 10 CEPHO3HUX TPaBM ab0 CMEpTI.

YBATA
MOKeE MPU3BECTHU JI0 HEOE3MEKH MOIIKO/DKECHHS MaTepiary

PO311J1 3. TIPU3HAYEHHSA

IMpunaj npusHadeHuil 15 IPUTOTYBAHHS HA TPHJII, 3aITiKaHHS1, PO3MOPOXKYBAHHS, PO3IrpiBaHHs
Ta CYLIHHS POAYKTIB.

[prtan npamroe BUKIIOYHO Ha rapsaoMy noBitpi. He HanuBaiite B mpuiaz omito abo up, sk
y 3BHYaiHY (PUTIOPHHUILIO!

Ipunan He npU3HAYEHUIA T IPUTOTYBAHHS PIJIKUX CTPAB, TAKUX K CyIH, coycH abo pary!
[puian npu3HAYCHUH JIHIIE JUTS iHAWBIAYalbHOTO BUKOPHUCTAHHS 1 HE MPU3HAYCHHH IS
KOMEpLiHHOro ab0 Mo0yTOBOro BUKOPUCTAHHS, HAIIPUKIIA, Y TOTEISIX, odicax, Ha KyXHSIX s
nepcoHaity abo B MOAIOHUX MiCIsIX.

BukopucToByiiTe npuiiaj Iuie 3a IPU3HAYCHHSM 1 BiAMOBIIHO 10 IHCTPYKILIT 3 eKCILTyaTallii.
Bynap-sike iHIIIEe BUKOPUCTAHHS BBAKAETHCS HEHAIICKHUM.

lapaHTis HE MONIMPIOETHCS HA HECIPABHOCTI, CHPUYMHEHI HEHAJIC)KHUM IOBOKCHHSM,
MOLIKO/KEHHAM a00 cripoOaMu peMoHTY. Te came CTOCYeThCsl HOPMAJIbHOTO 3HOCY.
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PO3A1JI 4. IHOOPMAIIA 3 TEXHIKH BE3IIEKH |

HNONEPENKEHHSA

ITpounTaiiTe BCi MoNepeKEHHs 3 TEXHIKN Oe3MeKn, IHCTPYKILT, iocTpallii Ta TeXHIuHI JaHi,
110 JI0AAIOTHCS 110 LbOTo npuiiay. HepoTpumanHs BKa3iBOK Ta IHCTPYKIH 3 TEXHIKN Oe3MeKH
MOXKE HPU3BECTH JI0 YPAKEHHS EIECKTPHIHUM CTPYMOM, IOXKEXKi a00 TpaBMH.

Lleit npuiaz MOy Th BUKOPUCTOBYBATH JIITH BIKOM BiJl 8 POKiB i cTapiii Ta 0co0U 3 00MEeXKEHIMHU
(hi3nuHNMH, CEHCOPHUMH ab0 PO3yMOBHMH 31iOHOCTSAMH a0 3 HENOCTAaTHIM JOCBinOM i/
200 3HAHHAMHU, SKIIO BOHHM NepeOyBalOTh MiJ HANIAIOM abo Oy MPOIHCTPYKTOBaHI OO
0e311eYHOT0 BUKOPUCTAHHS NPUIIady i 3pO3yMinu HeOe3NeKy HEJIOTPUMAHHS BiJNOBITHHUX
3ar001KHUX 3aXO0JIB.

JliTn He MOBMHHI TPaTHUCS MPHIIAJIOM.

UnmieHHs Ta TeXHiYHEe 0OCIyroByBaHHs IPWIIaly HE NMOBMHHI BHKOHYBATHCS IiThMH, SKIIO
BOHH HE JIOCATIN 8-PiYHOTO BiKy i He epeOyBatoTh MiJi HAIIAA0M JIOPOCIIHNX.

Jitu 10 8 pokiB i JOMaNIHi TBAPHHK HE TOBUHHI HAOIMKATHCS 10 IPUIIALy Ta 3’ €AHYBaIbHOIO
Kabeino.

YBATA: 'APAYI IOBEPXHI!

Ilpunag Ta akcecyapu Iy)Xe CHJIBHO HArpiBaloThCs mij 4ac pobdoru. He Ttopkaiitecs
HArpiTHX eJIeMEeHTIB 1iJ yac abo micist BukopucTanus npuiany! Topkaiitecs: pydok i maneni
KepyBaHHS TUIBKH IMix 4ac poOoTH mpuiamy abo Bigpasy micis Horo BUMKHEHHs. Ilepen
TPAHCIIOPTYBAHHAM, YHIIEHHAM ab0 30epiraHHsAM jalTe NpuIaLy MOBHICTIO oxonoHyTH. ITix
4ac poOOTH 3 rapsiYMMHU aKCeCyapaMHi BUKOPHCTOBYHTE KYXOHHI PyKaBHII.

Hixonu He 3aHyproiite npuiaj i 3’€HyBanbHUI Kabenb y By abo iHII PiJMHM 1 CTEXTE 3a
THM, 1100 BOHM HE BIaJIM y BOoAy ab0 HaMOKJIH. IcHye HeOe3leka ypaKeHHs €IeKTPHYHUM
cTpymom!

He nanuBaiite pinvHu (HapuKiazj, oiilo abo Bomy) Oe3mocepeiHb0 B Mpuiia abo LIyXJIsiiy,
a TaKO)K HE CTAaBTE B MPUIIAJ MOCYJ, HAIIOBHEHUH pimuHot0. IIpunaj mpairoe BUKIIOUHO 3
rapsiauM TOBITPSIM.

IMpunan 3aBxk/1 NOBUHEH OyTH BiKITIOUEHUH BiJl €JIEKTPOMEPEXI, KO HOTO 3aIMIIAIoTh 6e3
HaIIsIIY, @ TAKOXK TIepel TPAHCIOPTYBAHHAM a00 YHILEHHSIM.

He BHOCBTE KOAHMX 3MiH Yy KOHCTPYKIUilO mnpuiagy. Takox He 3aMiHIOHTE CaMOCTiiHO
3’e/HyBalIbHNH Kabenb. Y pasi NOMIKOMKEHHS MNpHiagy, 3’€JHYBalIbHOro Kabemo abo
aKcecyapiB 0 HbOro, 100 YHHKHYTH HeOe3leKkH, BOHH IOBHHHI OyTH BiJpEeMOHTOBaHI
a0o 3aMmiHEHI BHPOOHMKOM, BIJUIIJIOM OOCIYrOBYBaHHs KII€HTIB a00 CIeLiani30BaHOIO
MaiicTepHero.

Ipunan He npusHaueHWil 11 POOOTH i3 30BHINIHIM TaiiMepoM abo OKPEMOIO CHCTEMOIO
JIMCTAHLIHHOTO KepyBaHHs.

Jlorpumyiitech iHCTpYKIii, HABeAEHUX Y po3aini ,,OuniieHHs Ta 36epiranas’!

HEBE3IIEKA - 3ATPO3A YPA’KEHHS EJIEKTPUYHUM CTPYMOM

BukopucroByiite Ta 30epiraiite npuiaj IuiIe y 3aKpUTHX MPUMIIICHHSX.

He BuxopucToByiiTe Ta He 30epiraiiTe Npuiaz y NPUMIILEHHSX 3 ITiIBUILIEHOIO BOJIOTICTIO.
SIkio npuiaz BraB y BOJY, KOJIM BiH IIJKIFOUSHHI 0 €IEKTPOMEPEXKi, HEraiiHO BUTATHITH
IITENCEIbHY BHIIKY 3 PO3eTKU. TiNbKM I1iCiIs 1IbOTO MOXKHA BUTATATH Npuiaz 3 Boau. Hikomn
HE HamaraiTecs BUTATHYTH HOTO 3 BOJIM, KOJIM BiH IiJKJIFOUeHHMIT 0 enexkrpomepesxi! Tlepen
HACTYITHUM BUKOPHCTAHHSM, 1100 YHUKHYTH MOXJIMBUX HeOC3IEK, 3BEPHITHCS 110 BAPOOHHKA,
CITyO0U MIATPUMKH 200 aBTOPH30BAHOIO AUCTPHO I0TOPA IS HEPEBIPKH MPUIIaLy.

Hikonu He TopKaiiTecs npuiiany Ta 3’€HyBaJIbHOTO KabeIt0 MOKPUMH PyKaMH, KOJIM TIPHJIaJ
IIKITIOYEHHH 10 eIIEKTPOMEPEKi.
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HNONEPEJKEHHS - 3AI'PO3A BUHUKHEHHS IMOXEXI

He BukopucToByiiTe mpuaaj mooau3y JIerko3aiMUCTHX pedoBUH. He KiaaiTh erko3aiMucti
Marepiany (HanpHKiIaj, KapToH, Marip, IIACTHK) Ha Ipuiiag abo BCepeuHy MpHIamy.

He nakpuBaiite npunaz mig gac poOOTH 1 3auiIaiiTe BeHTUIALIHI OTBOPH BiAKPHUTHMH, 1100
YHUKHYTH 3aiiMaHHS.

Iopsok aiit y Bumaaky noxesxi: He racite Bogoro!

TaciTh MoTyM’si BOTHETPHUBKOIO KOB/IPOIO 200 BiIMOBIIHHM BOTHETACHUKOM.

NONEPEJKEHHS - HEBE3ITIEKA TPABMYBAHHS

Tpumaiite makyBanpHi MaTepiaid B HEAOCTYMHOMY Uisi [iTeil Ta TBapuH Micui. IcHye
HeOe3MeKa yayIeHHs.

[Nepekonaiitecs, 0 3’€JHyBaIbHIN KaOeIb 3aBK/I1 3HAXOAUTHCS B HEJOCTYIHOMY IS AiTei
i TBapuH Micwi. IcHye HeOe3neka yayneHHs.

ITig yac pobOTH Ta BUTATAHHS IIYXJIJ 3 NPHIALy MOXE BHXOIUTH Tapsda mapa. Tomy
TpUMaiiTe TOJIOBY Ta PyKH MoAaii Bix HeOesmeuHoi 30HH. IcHye HeOe3meka oMKy rapsaum
HOBITPSIM, FAPSAUOIO MAPOI0 00 KOHICHCATOM.

Ilix yac poboOTH MpHJIaa He MOXKHA MepeMilyBaTi. IcHye Hebe3neka OmiKiB.

VBATA - HEBE3TTEKA MOMIKOIKEHHS MATEPIAJIIB I MAMTHA

CriakyiiTe 3a TUM, 100 mapa, ska BUXOIUTb, HE BCTYIAla B IPSIMUI KOHTAKT 3 €ICKTPUIHHM
00y1a{HaHHAM Ta 00JIaIHAHHSM, 1[0 MiCTHTb CIICKTPHYHI KOMIIOHCHTH.

SIkiro mizt 9ac poOOTH BUHUKIIA HECTIPABHICTh, BUTSTHITS BHJIKY 3 PO3CTKH. 3aBKAN BUMUKAUTE
HpHNAJ, EPII HiK BUTATYBATH BHIIKY 3 PO3CTKH.

Bin’eanyiite mpunmag Bix eleKTpOMEpeKi mepen rpo3oro abo y BHIAAKY BiIKITIOYCHHS
CIIEKTPOCHETi.

[Ipu BigKIIOYEHHI TPUIALy Bif €ICKTPOMEPEKi 3aBKIM TATHITH 3@ IITEHCEIbHY BUIIKY, @ HE
3a MEpEeKEBU Kabeb.

He TArHITH 1 HE EPEHOCHTE MPIIA, TPUMAIOYH 32 3’ €IHYBaIbHHUI KaOeb.

3axuiaiTe NprIaj BiJ HIIMX [HKEPE TEIJIa, BIIKPUTOTO BOTHIO, OCTIHHOT BOJIOTH, HPSIMUX
COHSYHHUX MPOMEHIB Ta yIapiB.

306epiraiite npuaa y cyxomy Micui 3a remneparypu Bix 0 no 40°C.

Hikonu He knamite Oymb-sKi IpeaMETH Ha Mpuiaj abo 3’€JHyBaIbHHIN Kabelb.
BukopucToByiiTe HIIIe OPUTIHATBHI aKCeCyapH BiZ BUPOOHHKA, 11100 rapaHTyBaTH BiZICYTHICTh
HEePELIKOI, SKi MOXYTb 3aBaJUTH POOOTI MPUNIay, Ta YHUKHYTH MOXIIHBHX ITOIIKOKCHB.

He BuxopucToByiiTe MeTaneBuii mocyn abo iHIN HPEAMETH 3 TOCTPUMHU KPasMU UL
HepeBepTaHHsA Ta BUHMaHHSA HPOMYKTIB. BOHM MOXYyTb NOIIKOAMTH MOKPUTTA MLIYXJSJ 1
TOJTHIIB.
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| PO3JLI 5. O3HAMOMJIEHHS 3 HOBITPSTHOIO ®PUTIOPHUIIEIO |

Hamra ¢hpuTiOpHUILIS BUKOPUCTOBYE TEXHOJIOT110 BUCOKOIBUIKICHOT IMPKYIIALIT TOBITPst B niana3oHi 360°,
1100 TOTYBaTH 3 HEBEJIMKOIO KUIBKICTIO 0ii a00 B3arasi 0e3 Hel 1S IIBUAKOTO MPUTOTYBAHHS XPYCTKOI Ta
CMa4HOI 1Ki. 3aBISKU 3pyYHUM KHOIKAM YIPABIiHHS Ta IHTYITMBHO 3p0O3yMisioMy, Oe3MeUHOMY An3aiiny,
BOHA MOXKE CTaTH 3iPKOIO BAIIOT KyXHi.
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1. [anens xkepyBaHHs 4. yxnsana
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ITixrorpama XXusnenus/Crapt/Ilay3a J[03Boisic yBIMKHYTH OKHBICHHS-CTAPT-
Iay3a», HATUCKAHHS IPOTATOM 2 CEKYH/1 IPU3BOJUTh JO BUMUKAHHS.

- 4 ITikrorpama «-», [Tikrorpama «+»
@ [Tikrorpama peryJioBaHHs TeMIepaTypH
@ TTikrorpama peryitoBaHHs 4acy

E] IlikTorpama MeHio

] Expan mudposoro aucruiero Bigobpaxae yac i remneparypy

4
S

Jlammouka iHIMKaTOpa TEMIIepaTypu/dacy

Turbo
inat Chicken Steak Wings Fish Bread Pizza

dpi  Kypka Crelix Kpubis Puba Xni6 TMiua Cymueni osoui

ﬁ*@@@?@«@%%&

Msuake P Posmop K:
HarpiBaHus)

PO3A1J1 6. HEPEI HEPIIUM BUKOPUCTAHHSAM

1. IIpoTpiTb 30BHINIHIO IOBEPXHIO IPUJIA/Ty YUCTOIO BOJIOTOO raHUipKo0. BuMmuiite myxisiay Ta
CTIHKY MHIOUHM 3aCO00M 1 TEIUIO0 BOZOIO 200 B MOCYAOMHMITHIH MaIIHHi.
2. Tlepmmii pa3 mpuiaj CiiJi BUKOPUCTOBYBaTH 0€3 TKi, OCKUIBKH BiH MOXE BHIUIITH MM

200 HeNPUEMHUI 3amax 4epe3 3aJIHIIKU MOKPHTTS. /ISl MbOro NOTPUMYHTECh 1HCTPYKIIM,
HaBEJCHUX y y pos3ninax «HamamryBanHs Ta migkmodeHHs» Ta «Ekcruryaramis»y. [laiire
MPIJIaTy HAarpiTHCS Ha HAMBUIIOMY TEMIIEPAaTyPHOMY PEXUMI IIPOTSITOM 5 XBIIHH 03 Txki.

3. IToTim 3HOBY OYHCTITH HOTO
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| PO3ALI 7. ®YHKIIII |

V Tabnuui HIKYe HaBeleHO o pizHuX [Iporpam

Omnuc nporpam
DyHKILis TCM”ZEaTYPa Hianason 3a1\fl{oascq3?san Mianason
YHKI PEryITIOBaHHS Y PpEryITIOBaHHS
3aMOBYYBaHHIM HSM
UJBH.H KC TioTepen L}e_e 200°C 50-200°C 18xBHIMH 1-60xBurIMH
HarpiBaHHs; - =
PozmopokyBanHs * 60°C 50-200°C 40xBUIINH 1-120xBuimH
Kapromms-¢pi ﬂ 200°C 50-200°C 20xBUIMH 1-60xBuIMH
$55 o
Kypka 200°C 50-200°C 25XBUINH 1-60xBIIHH
Creiik @ 200°C 50-200°C 20XBUIMH 1-60xBuIMH
Kpunbis Tb 200°C 50-200°C 25XBUITUH 1-60xBUIMH
Puta K 190°C 50-200°C 20xmumin | 1-60xBuIH
X6 160°C 50-200°C 10xBUIIMH 1-60xBHIMH
Ilina QB; 190°C 50-200°C 25XBUIINH 1-60xBHIMH
Cy1eni oBoui 60°C 40-90°C 360xBHINH 1-480xBrHH

YBATA:
Tlix yac BUKOpuCTaHHS (PUTIOPHULI TeMIIEpaTypy abo yac MOKHA PEryNOBaTH BiIIOBIIHO 10
BHUMOT [T KOHKPETHOI CTPABH.
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PETYJIIOBAHHSA TEMIIEPATYPU TA YACY INIPUTOTYBAHHSA

[Ticst BUGOPY IporpamMu HaTUCHITE KHOMKY “YAC’ @” abo “TEMII & ” [ToTimM HaTHCKaWTe KHOIKH ,,+
/=" juist 3MIHM HaJIAIITYBaHb 3a 3aMOBYYBaHHsM. (YBara: CroyaTky Mo'1p1oHO HATUCHYTH KHOIIKY @ abo
& Jutst BXoxy B HanamrryBanus ,JAC/TEMIIEPATYPA”).

HanamryBanns yacy: Haruchite knonky ,HAC C‘/) ”, IiCIIs 4OTO 3arOPUThCS iHuuKa‘rop@ IMorim
HATUCHITh KHOTIKY ,,+ / -” ofjuH pa3. Lle 103BONUTh BIPEryIIFOBATH HANAIITYBaHHS Yacy, 30iIbiunsiin a60
3MEHIIMBIIH Horo Ha 1 XBUIIMHY.

SIKIO HATHCHYTH i yTPUMYBaTH KHOIIKY ,,+ -” Olble 2 CeKyHJ|, KPOK PEryJlFoBaHHs 30UIBIINTCSA 10 5
XBUJIMH 15 Jiana3oHiB 10 60 XBHINH, 1 3011bHThCs 10 30 XBUIMH JUIS Jialla30HiB PEryNOBaHHS dacy
noHas 60 XBUIIUH.

(YBara: Yac MOXHa peryJIIOBaTH MiJ Yac MPOLECy MPUTOTYBaHHS).

HanamryBanns temneparypu: Hatuchite xnomnky ,, TEMII & ”, TMICIIs YOTO 3arOPUTHCS IHAUKATOP m
IToTiM HATHUCHITH KHOIKY ,,+ / -” OMH pa3, 00 BiAPEryIoBaTy 1eMreparypy 3 kpokoM 5°C.
SIKIo yTpUMyBaTH KHOIIKY HATHCHYTORO Oinblie 2 CEKyHI, BiOy/IeThCs MIBHAKE PEryIIFOBaHHS 3 KpokoM 5°C.

(VBara: Sxmo npotsirom 10 cexyn micnst HatickanHs kHorkn , YAC/TEMIT” ve BinOymocs sxoH01 onepariii,
HATUCKAaHHS KHOMKH ,,+ -” MiCJIst IIbOTO Yacy He OyJie mpaitoBarH).

Inaukarop crany

. s .

ITixrorpama O Koy iniuKaTop roputh, 11 03Havae, M0 NPUIa] BUKOHYE HaJlallTyBaHHs dacy.
ITikrorpama J| : Konu iHaukatop roputh, 1ie 03Ha4ae, 110 NPUIIaJl BUKOHY€E HANAIITYBaHHS TEMIICPATypH.
ITix yac BUKOHAHHS MPOTPAMH 11i JBA IHIMKATOPU BMUKAFOTECS MO 4ep3i.

- Pexxum «OdikyBanHs»: CHCTeMa IEPEXOJNTh y PEXKUM OUiKyBaHHs 0€3 HATHCKAHHS JKOJHOT KHOTIKH.
- Pexxum «YBiMKHEHO»: HaTHCHITH KHOIKY KHBIICHHS, 00 YBIMKHYTHU )KUBJICHHS PHIAY.
- Pexxum «Poboray»: BubepiTh MEHIO i HATUCHITH KHOTIKY JKMBJICHHS, I[00 MOYaTH poOOTY

PO3/1JI 8. PEKOMEH JAIIII

. SIk mpaBuIIO, 1T MPUTOTYBAHHS 1Ki TOTPIOHO 30BCiM Hebarato odii (2-3 waiiHi J10XKKH).

. I{upkymioroue MOBITPsI MOXKe MMigifMaTH JyXe Jerki MMaTodykd Dki. 3a HeoOXimTHOCTI MU
PEKOMEHIYEMO 3B’s13aTH iX pa3oM 3y0ouncTkaMu abo MOIiOHUMH MPeIMETaMu.

. Yac npuroTyBaHHS 3aJICKHUTh BiJl PO3MIPY Ta KiJTbKOCTI MPOJYKTIB, @ TAKOXK BiJl TEMIIEpaTypH.

OpHak, K TPaBMIIO, Yac NPUTOTYyBaHHSA KOPOTIIMH, HDK y 3BUYaiiHIA myxosui. ITouHits 3
MEHIIOTO Yacy TPUTOTYBaHHS i MOCTYIOBO 301/IbIIyiTE H{Or0, SKIIO 11e HEOOXiIHO.

. Yac Big wacy mepemimiyiite DKy abo mepeBepraiite 1l IUIACTHKOBUMH YH JEPEB’STHUMH
LIUMIEIME, 1100 3a0€3MeUnTH PIBHOMIPHY TEIIIOBY 0OPOOKY.
. IlepeBipsiiiTe craH CTpaBM B MPOMDKKAaX MK LHMKIAMH 1, SKIIO BOHA HPHUTOTYBajiacs,

BUMUKANTE MPHIIa, HABITh SIKIIO HPOrpaMa Iie He 3aBEPIIIIIACS.
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| PO3A1J 9. HAJTAIITYBAHHSA TA NIAKJIIOYEHHSA |

é NPUMITKHA!

. Ilepen KOXXKHHM BBEJICHHSIM B KCIUTyaTallilo MepeBipsiiTe Npuiaj i 3’€HyBaIbHUN KaOelb Ha
HAasIBHICTD MONIKO/DKEHb. BUKOPHCTOBYHTE NpWIaa TUIGKH B HEYIIKO[DKEHOMY Ta CIPaBHOMY
CTaHi.

. He craBre npuiiaj Ha M’sIKy TIOBEpXHIO. BeHTHIISIINHI OTBOPH B HIDKHII YacTHHI IpHIaxy He
MIOBHHHI OyTH 3a0JIOKOBaHi.

. TlepekoHaiitecs, 1m0 3 ycix OOKIiB € jocrarHiil BinbHHN 1pocTip. He BcTaHOBIIOWTE MpHIIa
i1 KyxOHHUMH Inadamu abo noxiounmu madamu. Ilapa, mo BUXoauTh, MOXKe MOIIKOAUTH iX!

. ITixxmovaiite npuiIas TITEKY 10 IPABUIIBHO BCTAHOBIICHOT PO3ETKH, SIKA BiINIOBI1a€ TEXHITHUM

XapaKkTepuCTHKaM Tpuiay. TTicis MiJKIFYeHHS pO3eTKa MOBUHHA OYTH JIETKOIOCTYITHOO,
o0 npusIa MOKHA OYyJI0 MIBUJIKO BiJI’€IHATH BiJl MEPEKi.

. He BUKOpHCTOBYITE OJOBKYBaYI.

. He mimwmouwaiite 10 posramyxysada iHmi (IOTyXHI) npHiiMadi, 00 YHHKHYTH
NePEBAHTAKCHHS Ta MOKJIIMBOTO KOPOTKOTO 3aMHKaHHS (TIOMKEXKI).

. TlepexoHnaiirecs, 1m0 3’€AHYBaILHUI KaOelb HE CTAaHOBUTh HEOC3NEKH CIIOTHKaHHs. BiH He
MIOBMHEH 3BUCATH 3 IIOBEPXHI, Ha SIKii CTOITH NpHiIaj, moo 3armodirtu Horo nagiHHIO.

. ITepekonaiiTecs, Mo 3’ €{HyBaIbHUH KaOelb HE 3aJIOMJICHHUI, He IepeKpyYeHHIl, He JISKUTH Ha

TOCTPHUX Kpasx iHe KOHTAKTY€ 3 TapssIMMHU IIOBEPXHAMU (Hanpmcnaz[, 3 l'IpI/IJ'IaI[OM).

1. PosmicTiTe mpmiiay Ha KyXoHHiH magi abo iHmIH cyxid, 4ucTii, piBHIN Ta TepPMOCTIHKIi
pobouiii moBepxHi. IlepekoHaiitecsi, mo 3 ycix OOKIB € JOCTaTHHO BIJIBHOIO IMPOCTOPY
(uronaiimene 20 cM 3 60kiB i 50 cM 3Bepxy).

2. TToBHiCTIO po3MOTaliTe 3’ €AHYBaILHUI KaOEb 1 BCTABTE BUJIKY B PO3CTKY.

PO311JI 10. EKCITJIYATA LIS

3aranom, Ieil NpuiIa MOKHAa BHKOPHCTOBYBAaTH AJIsS HPHUIOTYBAaHHS BCIX CTPaB, SIKI TAKOX MOXHA
MIPUTOTYBATH Y 3BUYAIHIN AyXOBIli 3 TEPMOLUPKYIIALi€t0. J{yisi JOCATHEHHS BIANOBIIHUX PE3yNbTarTiB, Oyib
JlacKa, NpoYMTanTe po3.ain ,,Pexomenamii’”.

f OPUMITKHU!

. Tepen BUKOpHCTaHHIM MPUIIALY NEPEKOHANTECS, 110 TPHUIIA]] 1 30BHIIIHI MOBEPXHI HIyXJISAN
YHCTI Ta CyXi.

. He BukopucroByiite npunaz 6inplie 4 ronus 6e3nepepBHO.

. He 3anumaiite npunajn yBIMKHEHHM, KOJM BiH MOPOXKHIHM (32 BHHATKOM BHIQJIKIB, KOJIU
MOTPiOHO ,,PO’KAPUTH” FOTO TEPEL MEPLIMM BUKOPUCTAHHSM).

. He knanite y npunaz ixy, 3aropHyTy B XapuoBy ILIIBKY a00 MOTi€THICHOBI TAKETH.

. TepexoHnaiitecs, 110 [ka He KOHTAKTY€E 3 HarpiBaJIbHUMH €IEMEHTAMHU.

. He nepenoBHioiiTe myxisay, o0 rapsye MmoBiTpsS MOIIO BUIBHO IIMPKYITIOBAaTH B poOodiil
kamepi. 3anoBHIoiiTe ii He Oinblue Hixk Ha 1/3.

. CrinkyiiTe 3a THM, 100 TKa, SiKa MICTUTB OJIi1 Ta )UpPHU, HE neperpiBaiacs. Lle Moxe npussectu
J10 3aliMaHHs.

. [Ticas BUKOPUCTAHHS 3aBXK/IU CTaBTE rapsAdi UIyXJIIIH Ha TEPMOCTIHKY OBEPXHIO.

YBATA:
A Tonepenue HarpiBaHHs NPUIAAY HE MOTPIOHO.
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[MigroTyiiTe MPOXYKTH UL IPHTOTYBAHHS.
[Migxmowite IMHYp JKUBICHHS IO po3eTkd. 3BykoBuil curxan BEEPBkaszye ma Te, mo
¢bputiopaunio yBiMKHEHO. [licis 3aropsHHs Ha | ceKyHIy Bech JUCIUICH mepeiine B pexkuM
OJiKyBaHHA. Y pPEXHMi OUIKyBaHHS iHAMKAaTop KHOIKH ,,)Kusiaenns/Crapt/Cron
OnuMaTuMe.

YBATA:
V neit gac nparrroe Tinbku knonka “JXusnenns/Crapt/Cron ".

Harucuits kHonky “XKusnennst/Crapt/Cron , 00 YBIiTH B CTaH 3aITyCKy HAJIANITYBAHb.
3a 3aMOBYyBaHHSIM, IIepIa KHOIIKAa MEHIO Oyne OamMMary, a iHII KHOMKU OyTyTh CBITUTHCS.
Tlorim HatucHiTH KHONKY “Menu selection» (Bubip MeH!0), mo0 3aropiiacs apyra KHOIKa
MCHIO, TaKHM YHHOM BH MOXKCTC IEPEXOAWTH MO HACTYIHHX IIyHKTIiB, 100 BHOparu
BIJIIOBITHU ITyHKT MEHIO. .

ITics BuOOpy BiAmoBiAHOI QyHKIIT MEHIO HATHCHITH KHOIKY “YAC @” abo “TEMII” & s
00 BiperyiroBaTu yac abo TeMIeparypy, sSKIIO 11e HeoOXiTHO.

[Tics 3aBepIIeHHS Ipolecy HaTATyBaHHS HATHCHITh KHOIKY “)KnBﬂeHHﬂ/CTapT/CTor ”
,II00 PO3IIOYATH MPOLIEC PUTOTYBAHHS.

MNPUMITKA 1:

ITig yac poGOTH B PeXKMMI MEHIO, KOJIH LIYXJIsia BUTATAETHCS, HATPiBaY, ABUYH 3y THHSIOTHCS,
CBITIIOAIOMHMI eKpaH 1 MIKTOrpaMa MEHIO 3HHKAaIOThb. 3BOPOTHHUIT BIJUIIK 3yHMHHSETHCA, a 9ac
POGOTH, IO 3aJTHIIUBCSI, MOXKHA MPOJOBXKHITH, KOJIHU IIYXJIsiAa 3aKPHTa

(ITPUMITKA: TIlicns Toro, sk Imyxisima Oyiaa BHUTSTHYTa, 1i CIHiJl BCTAaHOBHTH Hazaa y
(bpuTropauIo npotsroM 10 XBuiuH, yepe3 10 XBHIMH MporpamMmy HEOOXiIHO Nepe3anyCTUTH)

MNPUMITKA 2:
ITix ac po6oTH BI MOXKeTe HATUCHYTH KHOIIKY “JKuBnenns / CtapT-cTomn 00 3yTHHATH
po0OoTy (HarpiBad He MpAIO€, ABUTYH TPOIOBKYE MpaioBaT npotsirom 60 cexynn). Ilicns
[PU3YIHHEHHS POOOTH MCHIO MOKHA 3aMIHUTH Ha iHIIE. SIKIO IPOTATOM O/IHI€T XBIJINHH HE
Oyzie 00paHO JKOIHOT OTepallii, IPHUIa MOBEPHETHCS 10 POOOUOTO CTaHYy.

TTicns 3aKiHYCHHS yacy MPUTOTYBAHHS HATpiBau MPUIHMHHUTH HATPIBAHHS, HA CBITJIONIOAHOMY
eKpaHi 3’IBUTHCSI MHTOTINBe HoBigoMieHHs ,,OFF” 1 mpomyHae 3ByKoBHUii CHTHAT 5 KOPOTKHX
3ByKOBUX curHaiiB ,,BEEP” sk HaragyBanHs. [[BUTYH TpomoBXKyBaTHME mparoBatu me 30
cexyna. Yepes 30 cekyHa mpoiayHae KOPOTKHUHN 3ByKOBHiA curHai ,,BEEP” sk HaramayBaHHs, a
MOTIM IPHUCTPIi Mepelizie B pe)KUM OUiKyBaHHSL.

BuTSrHITE HIyXJIsay i TOCTaBTE 11 HA TEPMOCTIIKY MOBEPXHIO.

He kaanits ii Ha npuiajn!

6.

BuMKHITE mpuitazg 3a I0MOMOrorw KHOOKH ,,)Kusnenns/Crapt/Cron”
LIHYpa )KUBIICHHS 3 PO3CTKH.

BuiiMiTh MPOAYKTH 3 LIyXJISIH. .

3auekaiite, MMOKH IIyXJIsia Ta CTiKa 0X0JI0HYTh. [T10TiM OUHCTITH 1X (AMB. po3ain ,,OUnIIeHHS
Ta 30epiraHus’).

i BUTSTHITH BUIIKY

56



| PO3A1JI 11. OYMIIIEHHSA TA 3BEPITAHHSA |

He BUKOPHUCTOBYHTE JUIsl OYMIIEHHS TPUIIAIY TOCTpi a00 abpa3uBHi 3ac00M JUIs YMIIEHHS a00 TyOKH. BoHn
MOXYTb MOIIKOJHTH TOBEPXHI.

1. BumwuiitTe myxisay Ta CTIHKY MHIOYUM 3aco00M 1 TEIUIOK BOIOK ab0 B MOCYIOMHUIHIN
marmmHi. [1lo0 sikomora moBiie 30eperTu sSKICTh JeTaliei, HallKpaiie MUTH iX BpyuHy. s
CTIMKMX 320py/IHEHB MONEPETHBO 3aMOUITh Y TEIUTii BOAI 3 MUIOUMM 3aC000M.

2. 3a HeoOXiAHOCTI MPOTPITh 30BHINIHIO MOBEPXHIO MPUIIAY, & TAKOK KaMEpU Ta HarpiBajbHI

€JIEMEHTH YHCTOK CYXO0 FaHYiPKOIO.

JlaiiTe BCiM eJleMeHTaM MOBHICTIO BUCOXHYTH a00 BUCYIIITH 1X ()EHOM.

4. SIxuio mpuiiaja He BUKOPUCTOBYETHCS TMPOTATOM TPUBAJIOrO 4acy, 30epiraiite oro B 4ucTomy,

W

CYXOMY, HEJTIOCTYITHOMY JUIsl IiTeld Ta TBApUH MicCLi.

PO3JILT 12. TIKBIJAIISI HECOIPABHOCTEM

HAJIC)KHUM YUNHOM

IIpodaema IIpuuuna Pimenns
Tpunan nigkimoueHo TTigkarouiTh 10 3a3eMIEHOT
OpuTIOpHULS HETIPaBHJILHO PO3ETKH
HE Ipamioe Iyxnsina He 3aKpuTa

3akpuiiTe myXJsmLy
HaJIOKHUM YHHOM

Iurpenientu y
dpuTrOpHUII
HE TOTYIOThCS

3anajro 6araro
IHMPEIEHTIB Y IIyXJIsiai

Kuazits y ¢hputiopauiio
MEHIII MOPLIi; MeHI mopLii
CMaXkaTbCs MIBUALLE 1
piBHOMIpHiLITE

Bceranosneno 3anaaro
HU3bKY TeMIIeparypy

[TigBUIUTH TeMIIepaTypy

Turpenient
CMaXkaTbCs
HEpIBHOMIPHO

Benuki naprii iHrpeieHTiB ta
IHIPEIIEHTH, SIKI JIeXKaTh
OJIMH Ha OJTHOMY, MOXYTb
TOTYBATHCSI HEPIBHOMIPHO

Jlesii iHrpeiieHTH MOTPiIOHO
CTPYLIYBaTH NPHOIUZHO
depes3 MOJIOBUHY 4acy
HPUTOTYBaHHS

TurpenienTtu He cBiki 60
HETIPABHILHO
[ ArOTOBJIECHI

Ilepexonaiitecs, 1mo
BHUKOPUCTOBYIOTBCS CBIXKI
IHIPEII€HTH, SIKI CITIJT HAIC)KHIM
YHHOM IATOTYBATH IO CMayKCHHS
(HanpHKIa]], IPOMHUTH KapTOILIIO
BiJl KPOXMAJIIO)

CMaskeHi 3aKyCKH He
MaroTh XpyCTKOI
CKOPHMHKH, KOJIH 1X

Jlesiki iHrpeieHTH Kpalie
CMaXXUTH Ha BIIKPUTOMY

371erka 3MacTiTh 3aKyCKN
HEBEJIMKOIO KIJIBKICTIO OJIiT
200 BUKOPHCTOBYITE rOTOBI

BUIMaIOTh 3 HOBITPI 3aKyCKH JUISl BUITIKaHHS Y
(puTIOpHUII (puTOpHUII
Iix yac BUKOPUCTAHH Ipunan 3anax MOBHHEH 3HUKHYTH
s BIUyTHHI BHKOPUCTOBYETHCS iCIIsl BAKOPHCTaHHS
HETIPUEMHUIA 3arax BIIEpILIE MIpUIIaly KijlbKa pasiB.
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IIpodaema IIpuyuna Pimenns
aifTe npuiasy HarpiTucs Ha
Tpuan pit VTE NIpuIIajy Harp
HaWBHIIIOMY TeMIIEpaTypHOMY
BUKOPUCTOBY€ETHCSI .
PeXHUMI IPOTATOM 5 XBHIIMH Oe3
BIIEpIIIE

3 npunany
BUXOJIUTD
Olnuii 1uM

TKi.

TponyxTu y pputropHuL
JKUPHI

ITig yac cMaKEHHS KUPHUX
CTpaB y NOBITPSIHIN (PUTIOPHHLI
JIM € HOPMAJIbHUM SIBUILCM

SaIuIIKK JKHPY Bijt
TIOTIEPEHBOTO
BUKOPHCTaHHS

IMepexonaiiTecs, 10 npunaj
PETEIbHO OYUILCHO MiCs
KO)KHOTO BUKOPUCTAHHS

Ha ekpaHni 3’ sBrsieThest
nosigomaenns E1/E2

Hecnpashicts naranka /
HEIPABUIBHE IT1IKIIFOYCHHS

3BEpHITHCS JI0 CIIELiaTi30BaHOTO
CEepBICHOTO LEHTPY IJISI PEMOHTY

Bentunstop
HE MPaItoe

Bentunsrop
3a0JI0KOBaHO/3aCMIYEHO

3BepHITBCS 10 CIELiali30BaHOrO
CEepBICHOTO LEHTPY ISl PEMOHTY

TommKomKEeH ST IBUTYHA
200 1HIIIOTO KOMITOHEHTA

3BepHITBCA /10
CIeLiai30BaHOrO CEPBICHOTO
LEHTPY IS PEMOHTY

PO3ALJ 13. YTHJI3ALIA

|3 €5

VTunizyiite nakyBaIbHHH MaTepial eKOIOTTYHO Oe3MEeYHUM CIOCOO0M, 00 HOro MOXHA
OyI0 mepepoouTH.

He#t mpunan migmagae min airo €Bporeiichkol aupektuu 2012/19/€C npo Bigxoau
eIIeKTPUYHOTO Ta enekrpornoro oonaguanus (WEEE). Ytumisyiite neif npuman He pazoM 31
3BHYaHUMU [T0OYTOBUMH BIIXOAaMH, a EKOJIOTTYHO Oe3IeuHUM criocoOoM yepes odiuiiiHy
KOMITaHi0 3 YTHIi3awil BiIXO/IiB.

PO3A1JI 14. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHA

Hampyra 220-240B~
Yacrora 50-60T"11
TotyxHicTh 1600BT
1-480 xBwimH

Taiimep (mporeaypa 3HeBOHEHHsI/ neri qparartii: 1-480
XBHJIHH )
Jlianazon Temneparyp 40-200°C

HominanbHuit 8,0J1
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| PO3JILI 15. YTUJIBAIIISI BAKOPUCTAHUX TPUCTPOIB |

Ieii npucTpiit po3poOIEHO Ta BUTOTOBICHO 3 BUCOKOSIKICHIX MarepialiiB i KOMIOHEHTIB, SIKi MOXKYTb OyTH
MIOBTOPHO BUKOPUCTAHI.

CuMBOI epeKpecIeHOro KOHTelHepa Ul BiAXOIB, po3MileHuil Ha npuctpoi (Main. A) o3Hadae, 1m0
MPOAYKT MiAJATae COPTYBAHHIO BiAIOBITHO 10 HONIOKeHb JlupekTuBu €Bpormelicskoro IlapiamenTy Ta
Pamu 2012/19/€C. SIkmio Ha IpHCTPOi PO3MINIEHO CHMBOI IEPEKPECICHOr0 KOHTEHHepa Ul BiIXOMiB
(Maz. B) - e o3nauae, o OpoxyKT MiCTUTh aKyMYJISITOD, SIKHI MiUIsIrac COPTYBaHHIO CMITTS, BiIIIOBiTHO
10 nonoxkeHs Jupexrusu €sponeiicskoro ITapmamenty Ta Pagu 2006/66/€C. Take mapKyBaHHS iHbOpMYE,
IO eJIeKTPOHHE Ta eCKTPHYHE 00IaJHAHHS Ta aKyMy/IATOPH (SIKIO HASIBHI) IMiCJIs HEePiofy BUKOPHCTAHHS
HE MOXKHA BHKHJATH Pa3oM 3 IHIIUMH KOMYyHAJIBHHM Binxomamu. KopucryBad 3000B’s3aHUI Bignatu
BUKOPUCTaHUH OPHCTPiH Ta aKyMyIATOP (SIKIIO HASBHUI) Y MYHKT 300py BUKOPHCTAHOTO €IEKTPOHHOTO Ta
@IICKTPHYHOTO 00JIa{HAHHS Ta aKyMY/IATOPIB (SKIIO HasBHI). 30KMpadi TAKUX BiXOMIB, y TOMY YHCII 30Hpadi
BUKOPUCTAHUX HPHUCTPOIB, MiAIPHEMCTBA 3 IEPEePOOKH, AUCTPUO I0TOpHU (MAara3suHu), yHKTH PO3ALIEHOTO
300py KOMYHAJIbHHX BiAXOAIB (MyHII[UIIaJbHI OJMHUI) Ta iHIII Cy0’€KTH, BU3HAYCHI 3aKOHOJABCTBOM,
CTBOPIOIOTH BIAOBIHY CUCTEMY, sIKa J03BOJISIE IIOBEPHYTH TaKe 00Ia HAHHS.

ITpaBuabHA yTHII3aLisl BUKOPUCTAHOTO OONAaJHAHHS Ta aKyMYyJSATOPIB (SIKIIO HasBHI) IPU3BOAUTEH IO
YHUKHEHHS IIKiJUIMBUX IJI 3J0POB’Sl Ta CEpeJOBHINA HACIHIIKIB, 0 BUHHKAIOTH 3 MOXIHBOI HAasBHOCTI
B NIPUCTPOSX Ta aKyMy/IATOpax HeOe3NeUHHX CKIAJHUKIB Ta HEBIAIOBITHOTO 30epiraHHs Ta MepepoOKu
TaKuX MPUCTPOIB Ta aKyMyIATOpiB. JlOMalIHi TOCHONapCTBAa BUKOHYIOTh BAajKIUBY POJb Yy CHPHSIHHI
MIOBTOPHOTO BUKOPHCTAHHS T4 BiJHOBJICHHS BKJIIOYAIOUH NEPepoOKYy BKHBAHOTO OONAJHAHHS, HA LOMY
eTami (OpMy€eThCs IOBE/IHKA, SIKA BIUIMBAE Ha 30€PEeIKEHHS CIUIBHOIO Oara, SIKUM € YHCTe HAaBKOJIUIIHE
cepemoBuie. JloMaIIHi rocnogapcTBa € TaK0X OTHIM 3 HAHOLIBIINX KOPUCTYBadiB JpiOHOro obna HaHHS 1
palioHaNbHE yIPaBIiHHS HUM Ha [IbOMY €Talll BIUIUBAE HA BiJHOBICHHS BTOPHHHOI CHPOBHHH.
HesinnoBigHa yTHIi3allis OO0 HPOXYKTYy MOXKE TATHYTH 33 COOOO BiNOBINANBHICT 3TiTHO 3 YHHHHM
HaI[iOHAJIBHUM 3aKOHOJaBCTBOM.

Slxmio mpucTpiif Mae 3aMOK, HOro CIiJ IeMOHTYBAaTH I O3MEeKU YCix 0ci0, ki B MOJaIbIIOMY MOXYTh
MaTH KOHTaKT 3 IPHCTPOEM.

JIesiKi XOJOJMIbHUKU Ta MOPO3KMIBHUKH MICTSTh 130usiiiiHuit Marepian Ta CFCoxonomkyrody pinuny. Tomy
OynbTe 00epexHi, o0 He 3a0PYIHATH HABKOIHIIHE CEPEIOBUINE, KOJIHU YTHII3y€eTe CTApHi XOIOAMIBHUK.

Li-FeS2
Man. A Man. B
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KERNAU

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
Wt-Pt 9:00 - 17:00
serwis@kernau.com
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