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SZANOWNY KLIENCIE,
Dziekujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzgc naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzety produkujemy w
wyspecjalizowanych fabrykach z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz
testujemy pod wzgledem jakosci. Aby wybrany przez Ciebie produkt stuzyt Ci
jak najdtuzej, zapoznaj sie ze wskazéwkami dotyczgcymi obstugi, czyszczenia i
konserwacji, ktére znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawi¢
wszystkie mozliwosci zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z
bezpieczenstwem, instalacjg, optymalnymi ustawieniami i oszczednym uzytkowaniem.
Znajdziesz tutaj cenne porady, jak najefektywniej korzysta¢ z urzgdzenia zgodnie ze
swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnej i dbajgcej o
ekologie fabryce.

Przez rozpoczeciem uzytkowania sprzetu radzimy szczegotowo zapoznac sie z niniejszg
instrukcjg i zachowac jg na przysztos¢ tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie
urzadzenia przez dtugi czas pozostaty w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

A UWAGA

Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzag-
dzenie moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegdlnione w instrukgii.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.
Elementy oznaczone jako (*) sg opcjonalne.

lkona Podpis Opis
A Ostrzezenie Ryzyko powaznych ob-
razen ciata lub $mierci
Ryzyko porazenia . . .
A pradem Niebezpieczne napiecie
A Pozar Ryzyko pozaru
C Ryzyko powstania ob-
Uwaga razen ciata lub szkody
majgtkowe;j
Informacje dotyczace
@ Wazne/Uwaga prawidtowego dziatania
systemu
m Przeczytaj instrukcje

& Gorgca powierzchnia
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/N INFORMACJE Z ZAKRESU BEZPIECZENSTWA (€

/N 1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA C€

PRZED UZYCIEM URZADZENIA NALEZY UWAZNIE PRZE-
CZYTAC PONIZSZE INSTRUKCJE.

ZASADY BEZPIECZENSTWA MODUL INDUKCYJNY:

A OSTRZEZENIE:

W przypadku rozbicia lub pekniecia powierzchni ptyty nalezy jg
natychmiastowo odtgczy¢ od zrédta zasilania w celu wyelimino-
wania mozliwosci porazenia prgdem elektrycznym.

& Urzadzenie to nie jest zaprojektowane do dziatania za po-
Srednictwem zewnetrznego programatora (niestanowigcego in-
tegralnej czesci urzgdzenia) lub zdalnego systemu sterowniczego.

A Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego do czyszczenia
urzgdzenia.

A OSTRZEZENIE:

Urzadzenie i jego zewnetrzne czesci mogg nagrzewac sie pod-
czas dziatania. Nalezy unika¢ dotykania elementow grzewczych.
Dzieci ponizej 8 lat nie powinny przebywac w poblizu ptyty, chyba
ze znajdujg sie pod nadzorem.

A Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku lat
osSmiu lub starsze, osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycz-
nych, psychicznych czy innych, niedysponujgce doswiadcze-
niem w obstudze urzadzenia lub go nieznajgce JEDYNIE pod
nadzorem lub po zapoznaniu ich z urzgdzeniem i upewnieniu
sie, ze rozumiejg ryzyko, jakie pocigga za sobg jego obstuga.
Czyszczenie i konserwacja ze strony uzytkownika nie powinny
by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru dorostych.



/N INFORMACJE Z ZAKRESU BEZPIECZENSTWA (€

A Dzieci nie mogg bawic¢ sie urzgdzeniem.

A OSTRZEZENIE:

Pozostawienie ptyty podczas gotowania przy uzyciu ttuszczu lub
oleju jest niebezpieczne, gdyz moze dojs¢ do powstania ognia.
NIGDY nie nalezy probowac gasi¢ ptomienia wodg! Jesli dojdzie
do powstania ptomienia, nalezy odtgczy¢ urzadzenie i zdusi¢ go
przy uzyciu pokrywki, talerza lub koca.

A Nie pozostawia¢ zadnych przedmiotéw w obrebie obszaréw
grzewczych ptyty. Unika¢ potencjalnego ryzyka pozaru.

A Generator indukcyjny spetnia obowigzujgce normy euro-
pejskie. Niemniej jednak zaleca sie, by osoby z urzgdzeniami
wspomagajgcymi prace serca typu stymulator skonsultowaty sie
z lekarzem, a w przypadku watpliwosci, nie uzywaty obszarow
indukcyjnych.

A Na powierzchni ptyty nie powinno umieszczaé sie metalo-
wych przedmiotéw takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, po-
niewaz mogag sie one nagrzac.

A Po zakonczeniu uzywania odtgcz zawsze ptyte grzewcza,
nie wystarczy jedynie odsungc¢ naczynia. W przeciwnym razie
mogtoby dojs¢ do niepozgdanego wigczenia ptyty, gdy zostanie
na niej ustawione przypadkowo inne naczynie podczas okresu
wykrywania naczynia. Unikaj mozliwych wypadkow!

A Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy go wymie-
ni¢ przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego Ilub
osoby o podobnych kwalifikacjach, aby unikng¢ zagrozenia.
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A OSTRZEZENIE:

Uzywaj tylko ochraniaczy na kuchenke zaprojektowanych przez
producenta urzgdzenia lub wskazanych przez producenta w in-
strukcji uzytkowania jako odpowiednie, lub ochraniaczy na ku-
chenke wbudowanych w urzgdzenie . Uzywanie niewtasciwych
ochraniaczy moze spowodowac¢ wypadki.

A Po zakonczeniu instalacji nalezy zapewni¢ mozliwos$¢ odig-
czenia urzgdzenia. Urzadzenia odtgczajgce muszg by¢ zintegro-
wane ze statg instalacjg elektryczng, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami instalacyjnymi. Aby uzyska¢ prawidtowe czyszcze-
nie, zapoznaj sie z instrukcjg czyszczenia.

A UWAGA:
Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Krotki proces
gotowania musi by¢ nadzorowany w sposob ciggty.

A OSTRZEZENIE:

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszko-
dzenia spowodowane przez zmiane lub modyfikacje produktu
lub jego komponentéw podczas instalacji. Instalator ponosi
odpowiedzialno$¢ za wszelkie uszkodzenia lub usterki wynikte
z nieprawidtowego montazu lub instalacji. W przypadku
jakichkolwiek uszkodzen wynikajacych z instalacji produktu,
prosimy o kontakt z autoryzowanym instalatorem.
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2 Palniki gazowe

A OSTRZEZENIE:

W przypadku koniecznosci demontazu ptyty nalezy najpierw od-
kreci¢ Srube na spodzie, jak pokazano na rysunku obok!
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2. PRZEGLAD PRODUKTU
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2 Palnik szybki 2800 W
5 Palnik pomocniczy 1000 W
6 Pokretto kontroli palnika
9 Indukcja elektrycznego elementu 2100/2300 W
grzewczego @ 21,5 cm
11 Control tactil
12 Indukcja elektrycznego elementu 1200/1600 W
grzewczego @ 15,0 cm

A UWAGA:
Niniejsze urzadzenie zostato wyprodukowane wytgcznie do uzyt-
ku domowego oraz do wykorzystania przez osobe prywatna.
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DANE TECHNICZNE

KATEGORIA san san

= [I2E3B/P >Qn BUTAN
CZESTOTLIWOSC NATURALNY PROPAN Catkowita

T EEgashob

=50-60Hz G20 G30 G31 moc

NAPIECIE = 220- 20 mbar 37 mbar 37 mbar
240 V~
3.80 kW 276 gr/h 271 gr/h 58,0 % 3600 W
PALNIKI

Na powierzchni ptyty nad kazdym pokrettem znajduje sie schemat, na
ktérym przedstawiono, ktory palnik jest obstugiwany przez dane pokretto. Po
odkreceniu zaworu instalacji gazowej lub butli gazowej, palnik mozna zapali¢
w sposéb nastepujacy:

Zapalanie elektryczne - automatyczne

Wocisnac i przekreci¢ w lewo odpowiednie pokretto, ustawiajgc je w pozycji
Maksimum (pozycja 9, rys. 17), nastepnie docisng¢ pokretto. Plyte wypo-
sazono w pokretta o 9-stopniowej wielkosci ptomienia: z kazdym kliknieciem
ptomien zmniejsza sie, pozycja 1 to najmniejszy ptomien.

Zapalnie palnikéw z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym gazu
Pokretto palnika z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym gazu nalezy przekre-
ci¢ w lewo, ustawiajgc je w pozycji Maksimum (pozycja 9, rys. 17) az zatrzyma
sie. Teraz nacisnij odpowiednie pokretto i powtdrz wczesniej wskazane czyn-
nosci. Gdy palnik zapali sie, przez ok. 10 sek. przytrzymac¢ wcisniete pokretto.
Nastepnie postepowac zgodnie z opisanymi wyzej wskazéwkami. Nastepnie
postepowac zgodnie z opisanymi wyzej wskazdwkami.

Uwaga: odradza sie prébe zapalenia palnika, jesli rozdzielacz ptomienia (na-
sadka palnika) nie jest umieszczony prawidtowo.

JAK KORZYSTAC Z PALNIKOW

Chcac uzyskaé najlepsze wyniki przy jak najnizszym zuzyciu gazu, nalezy
pamieta¢ o ponizszych wskazéwkach:
» do kazdego palnika stosowa¢ odpowiednie garnki (patrz tabela po-
nizejirys. 1).
*  Po doprowadzeniu do wrzenia ustawi¢ pokretto w pozycji Minimum
(pozycja 9, rys. 17).
»  Korzysta¢ z garnkow z pokrywa.
*  Uzywac¢ garnkow i patelni o ptaskiej podstawie.

12
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' Palnik @ Garnka cm.
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Szybkogotujgcy 20 + 22
8 \ Pomocniczy 10+ 14
7 i = = 7
6 5 <L
rys. 17

Etykiety ostrzegawcze:

»  Palniki z urzadzeniem zabezpieczajgcym przed zanikiem ptomienia
mogg by¢ zapalane tylko wtedy, gdy odpowiedni pokretto zostato
ustawione w petnej pozycji wigczonej (Pozycja 9, rys. 17).

«  Zapatki moga by¢ uzyte do zapalenia palnikéw w przypadku braku
pradu.

* Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru, gdy palniki sg w uzy-
ciu. Upewnij sie, ze w poblizu nie ma dzieci. Szczegdlnie sprawdz,
czy uchwyty garnkéw sg prawidtowo ustawione i kontroluj potrawy
wymagajgce oleju lub ttuszczu do gotowania, poniewaz te produkty
moga fatwo zapali¢ sie.

*  Nigdy nie uzywaj aerozoli w poblizu urzadzenia, gdy jest wtgczone.

*  Pojemniki szersze niz urzadzenie nie sg zalecane.
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A WAZNE OSTRZEZENIA DLA UZYTKOWNIKA
UWAGA!:

Podczas uzytkowania ptyty kuchennej gazowej wydzielane jest
ciepto oraz wilgo¢. Pomieszczenie, w ktorym zainstalowane zo-
stato urzgdzenie powinno posiada¢ odpowiednig (zgodng z wy-
mogami Prawa Budowlanego) wentylacje nawiewno — wywiewng
np. grawitacyjng (rys. 2). W przypadku zastosowania wentylacji
mechanicznej pomieszczenie musi spetniac wszystkie wyma-
gania dla tego typu wentylacji uregulowane przepisami Prawa
Budowlanego (rys. 3 i 4).

A WAZNE:
Zawsze odtgcz urzagdzenie od sieci gazowej i elektrycznej przed
przystgpieniem do jakiejkolwiek operacji czyszczenia.

PLYTA PODPALNIKOWA - KONSERWACJA

Okresowo my¢ gorgca ptyte, emaliowane ruszty, emaliowane pokrywy palnikow
“A”, “B” i “C” oraz korony palnikéw “T” (patrz rys. 6-7) w letniej wodzie z
mydtem. Nalezy takze czysci¢ zapalacz iskrowy “AC” oraz zabezpieczenie
przeciwwywptywowe gazu “TC” (patrz rys. 6). Wyczys¢ je delikatnie za pomocg
pedzelka nylonowego jak pokazano na rysunku (patrz rys. 8) i pozostawic
do catkowitego wyschniecia. Nie my¢ w zmywarce. Czysci¢ elementy ptyty
kuchennej, gdy juz ostygly. Unika¢ trwatego oddziatywania na powierzchnie
emaliowane octu, kawy, stonej wody, soku cytrynowego oraz pomidorowego —
ryzyko odbarwienia emalii. Nie nalezy czysci¢ za pomocg metalowych ggbek
sciernych, srodkow sciernych w proszku lub zrgcych aerozoli.

A UWAGA:

Przed zamontowaniem wyczyszczonych elementéw ptyty kuchen-
nej:

-Upewnic sie, czy otwory korony palnika ,T” (rys. 6) sg drozne.
-Sprawdzi¢, czy emaliowane pokrywy palnikow ,A—B - C” (rys. 6
i 7) zostaty prawidtowo / stabilnie zamocowane.

-Uchwyt na kubek musi by¢ umieszczony w specjalnych kotkach
centrujgcych (lub na profilu aluminiowym, jesli wystepuje). We-

ryfikacja doskonatej stabilnosci.
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-Sprawdzi¢, czy zawory otwierajg i zamykajg sie z tatwoscig. W
przeciwnym wypadku nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem technicznym.

-Nie zaleca sie czysci¢ ptyty kuchennej za pomocg urzgdzen pa-
rowych lub wodg pod cisnieniem.

A OSTRZEZENIE:

W przypadku pekniecia szkfa ptyty grzewczej :

Natychmiast wytgcz wszystkie palniki i elementy grzewcze oraz
odtgcz urzgdzenie od zrédfa zasilania;

Nie dotykaj powierzchni urzgdzenia.

INFORMACJE TECHNICZNE PRZEZNACZONE DLA 0SOB WYKO-
NUJACYCH INSTALACJE

Instalacja, wszelkie czynnosci regulacyjne, zmiany oraz czynnosci
konserwacyjne wymienione w tej czesci powinny by¢ wykonywane wytgcznie
przez osoby do tego uprawnione.

Catos¢ urzadzenia nalezy prawidtowo zainstalowaé, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami i instrukcjami producenta. Nieprawidtowa instalacja moze
spowodowac obrazenia osob i zwierzat oraz uszkodzenie mienia, za
ktére producent nie ponosi odpowiedzialnosci. Podczas eksploatacji ptyty
jej zabezpieczenia oraz automatyczne przyrzady regulacyjne mogg byc¢
poddawane modyfikacjom wytgcznie przez producenta lub autoryzowanego
sprzedawce.

MONTAZ PLYTY W BLACIE KUCHENNYM

Po rozpakowaniu opakowania zewnetrznego i rozpakowaniu czesci bedacych
luzem, nalezy upewni¢ sie czy urzadzenie jest kompletne. W przypadku
jakichkolwiek watpliwosci nie nalezy korzysta¢ z urzgdzenia i zwrdci¢ sie do
specjalisty.

Czesci opakowania (karton, woreczki plastikowe, styropian, gwozdzie...)
nie nalezy pozostawia¢ w zasiegu dzieci, poniewaz moga one spowodowaé
zagrozenie.

Nalezy wycig¢ w blacie kuchennym prostokagtny otwér do zatozenia ptyty
o wymiarach wskazanych narys. 10, zachowujgc konieczny odstep od obiektow
sgsiadujgcych.

Urzadzenie sklasyfikowano w klasie 3., dlatego podlega ono wszystkim
normom odnoszgcym sie do tego typu urzgdzen.
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MOCOWANIE PLYTY

Pilyta zostata wyposazona w specjalng uszczelke, zapobiegajgca
przedostawaniu sie ptynéw pod ptyte. Aby zatozy¢ prawidtowo uszczelke,
nalezy doktadnie wykona¢ ponizsze zalecenia:

«  zdjg¢ wszystkie ruchome czeéci z ptyty.

*  przecig¢ uszczelke na 4 czesci odpowiadajgce dtugosciom krawedzi
piyty.

« odwrdci¢ ptyte, utozy¢ odpowiednio uszczelke ,E” czescig klejacg pod
krawedzig ptyty (rys. 5), tak aby zewnetrzna strona uszczelki idealnie
dotykata zewnetrznej krawedzi ptyty. Kohcowki paskéw uszczelki na-
lezy utozy¢ w taki sposdb, aby stykaty sie z soba, lecz nie nachodzity
na siebie.

* Roéwnomiernie i doktadnie przymocuj uszczelke do szkta, dociskajgc
ja palcami.

*  Aby unikng¢ jakichkolwiek nieprawidtowosci w funkcjonowaniu ptyty,
nalezy pod ptytg zamontowang w blacie umiesci¢ panel drewniany
(separator) w odlegtosci 120 mm od gornej czesci ptyty i przykrecic
go za pomocg srub (rys. 10).

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE INSTALACJI

Informuje sie instalatora urzgdzenia, iz moze ono zosta¢ zainstalowane
z tylko jedng Scianka boczng (z prawej lub z lewej strony ptyty), o wysokosci
przekraczajgcej wysokosc¢ ptyty kuchennej, umieszczong w odlegtosci
minimalnej przedstawionej na rysunku 9. Ponadto $ciana znajdujgca sie z
tytu oraz powierzchnie przylegte i otaczajgce ptyte powinny wytrzymywaé
temperatury do 90 °C. Klej tgczgcy laminat z meblem powinien wytrzymywac
temperature co najmniej 150 °C, aby pokrycie sie nie odkleito. Instalacja
urzgdzenia powinna przebiegac¢ zgodnie z zaleceniami obowigzujgcych
norm. Omawiana ptyta nie jest podtgczona do urzadzen odprowadzajgcych
produkty spalania. Dlatego tez powinna zosta¢ podtgczona zgodnie z wyzej
wymienionymi normami instalacyjnymi. Nalezy zwréci¢ szczegdlng uwage na
ponizsze zalecenia z zakresu wentylacji oraz wietrzenia pomieszczen

WENTYLACJA POMIESZCZEN

Pomieszczenie, w ktérym urzgdzenie jest zainstalowane, powinno by¢
systematycznie wentylowane, co zapewni prawidiowe dziatanie ptyty.
Niezbedna ilos¢ powietrza zalezy od spalania gazu oraz od istniejgcej
wentylacji pomieszczenia, ktérego kubatura nie moze by¢ nizsza niz 20 m3.
Powietrze powinno naptywaé w sposdb naturalny poprzez state otwory
wykonane w $cianach wentylowanego pomieszczenia, wychodzgce na
zewnatrz, o minimalnym przekroju rownym 100 cm? (zobacz rys. 2). Te
otwory powinny by¢ wykonane w taki sposéb, aby zawsze byty drozne.
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Dozwolona jest réwniez wentylacja posrednia wykorzystujgca przeptyw
powietrza z pomieszczen przylegtych do wentylowanego, jezel
bezwzglednie zachowane sg zalecenia obowigzujgcych norm.

UMIEJSCOWIENIE | WIETRZENIE

Urzgdzenia do gotowania na gazie powinny zawsze odprowadzaé produkty
spalania poprzez odciggi potgczone z kominami, kanatami dymowymi lub
wychodzace bezposrednio na zewnatrz (zobacz rys. 3). W przypadku, gdy
nie ma mozliwosci zamontowania okapu odciggajgcego, na oknie lub na
Scianie oddzielajgcej pomieszczenie od zewnatrz mozna zainstalowac
(zachowujgc bezwzglednie wszelkie zalecenia norm obowigzujgcych w
zakresie wentylacji pomieszczen) wentylator, ktdry powinien by¢ wigczany
razem z urzgdzeniem (zobacz rys. 4).

PODLACZENIE DO INSTALACJI GAZOWEJ

Przed podtgczeniem ptyty nalezy sie upewnic, czy dane na tabliczce
znamionowej umieszczonej na dole urzadzenia sg zgodne z danymi
charakteryzujgcymi sie¢ dystrybucji gazu. Wydrukowany w niniejszej
instrukcji rysunek przedstawiajgcy tabliczke znamionowg oraz sama
tabliczka umieszczona na dole urzadzenia informujg o jego warunkach
regulacji: rodzaj gazu oraz cisnienie robocze.

Jezeli gaz jest dostarczany z instalacji gazowej, urzadzenie nalezy
podigczy¢ do instalacji doprowadzajacej gaz:

*  Przy pomocy sztywnego, metalowego przewodu rurowego, wyko-
nanego ze stali spetniajgcej wymogi obowigzujgcych norm, ktérego
ztgczki powinny by¢ gwintowane, zgodnie z normg EN 10226.

*  Przy pomocy miedzianego przewodu rurowego, zgodnie z obowigzu-
jacym przepisami, ktérego ztgczki powinny by¢ uszczelnione mecha-
nicznie, zgodnie z obowigzujgcymi normami.

*  Przy pomocy elastycznego przewodu rurowego wykonanego ze stali
nierdzewnej, wpuszczonego w sciane przepierzenia, zgodnie z obo-
wigzujgcymi normami , o maksymalnej dlugosci 2 m i uszczelkami
zgodnymi z obowigzujgcymi przepisami. Przewdd powinien by¢ zato-
zony w taki sposob, aby nie stykat sie z ruchomymi cze$ciami modutu
do zabudowy (na przyktad z szufladami) oraz nie przechodzit przez
puste miejsca, w ktérych moze zosta¢ zgnieciony.

Jezeli gaz jest dostarczany bezposrednio z butli, urzadzenie, zasilane
przez regulator cisnienia spetniajagcy wymogi obowigzujacych norm,
powinno by¢ podiaczone:

*  Przy pomocy miedzianego przewodu rurowego, zgodnie z obowigzu-
jacym przepisami, ktérego ztgczki powinny by¢ uszczelnione mecha-
nicznie, zgodnie z obowigzujgcymi normami.
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*  Przy pomocy elastycznych przewodéw rurowych wykonanych ze
stali nierdzewnej, wpuszczonych w sSciane przepierzenia, zgodnie
z obowigzujgcymi normami, o maksymalnej dtugosci 2 m i uszczel-
kami zgodnymi z obowigzujgcymi przepisami. Przewdd powinien by¢
zatozony w taki sposéb, aby nie stykat sie z ruchomymi czesciami
modutu do zabudowy (na przyktad z szufladami) oraz nie przecho-
dzit przez puste miejsca, w ktorych moze zostaé zgnieciony. Zaleca
sie zatozenie na przewdd elastyczny specjalnej ztgczki, dostepnej
w sprzedazy, ktora utatwia natozenie gumowego wezyka regulatora
cisnienia zatozonego na butli. Po zakonczeniu podtgczenia nalezy
sprawdzi¢ szczelnos¢ przy pomocy roztworu mydta; nie wolno spraw-
dzac szczelnosci przy pomocy otwartego ptomienia.

A OSTRZEZENIE:

Przypominamy, iz ztgczka wlotu gazu urzgdzenia ma stozkowaty
gwint zewnetrzny 1/2” gas, zgodne z normami EN 10226.
Ponadto sciany oraz powierzchnie przylegajgce i znajdujgce sie
w poblizu ptyty powinny wytrzymywac temperatury do 90 °C.

PODLACZENIE DO INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ
Podtgczenie do instalacji elektrycznej nalezy wykonac zgodnie z obowigzujgcymi
normami i przepisami prawnymi.
Przed podtgczeniem urzgdzenia sprawdz, czy:
-napiecie musi odpowiada¢ wartosci wskazanej na tabliczce znamionowej,
a przekrdj przewodu elektrycznego powinien by¢ dobrany pod dane obcigzenie,
réwniez wskazane na tabliczce.
-Przed podtgczeniem nalezy sprawdzi¢, czy gniazdo instalacji jest prawidtowo
uziemione, zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami prawnymi.
Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za nieprzestrzeganie powyzszych
zalecen.
W przypadku, gdy urzadzenie jest podtgczone do instalacji zasilania
elektrycznego przy pomocy gniazda wtykowego:
* dopasowac standardowg wtyczke ,,C” dopasowang do obcigzenia
wskazanego na tabliczce znamionowej na kablu.
*  Potaczy¢ kabelki (Rys. 15) zachowujgc nizej przedstawione zalez-
nosci:
litera L (faza) & = kabelek koloru brgzowego;
litera N (neutralny) = kabelek koloru niebieskiego;
symbol uziemienia = kabelek koloru zétto-zielonego.
»  Kabel zasilajgcy powinien by¢ ustawiony w taki sposob, aby w Zzadnym
jego miejscu temperatura nie mogta wzrosng¢ do 90 °C.
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* Do podtgczenia nie stosowac reduktoréw, przejsciowek ani boczni-
kéw, poniewaz mogtyby spowodowac nieprawidtowe potgczenia, a co
za tym idzie, niebezpieczne nagrzanie.

*  Po zamontowaniu urzgdzenia gniazdko powinno by¢ dostepne.

W przypadku, gdy urzgdzenie jest podigczone bezposrednio do sieci elek-
trycznej:

* miedzy urzgdzeniem a siecig zatozy¢ wytgcznik wielobiegunowy,
zwymiarowany dla tego urzgdzenia, o minimalnym otwarciu stykéw
na 3 mm.

* Nalezy pamietaé, iz wytgcznik nie moze odtgczac¢ kabla uziemienia.

*  Potgczenie elektryczne moze by¢ ewentualnie chronione wysokoczu-
tym wytgcznikiem ré6znicowoprgdowym.

Szczegdlnie zaleca sie podtgczenie odpowiedniego kabelka uziemienia, o
kolorze zétto-zielonym, do prawidtowo pracujgcej instalacji uziemienia.

Przed dokonaniem jakichkolwiek czynnosci w obrebie czesci elektryczne;j,
urzgdzenie nalezy bezwzglednie odtgczy¢ od zrédta zasilania elektrycznego.
Jedli instalacja wymaga wprowadzenia modyfikacji w domowej instalacji
elektrycznej lub w przypadku braku kompatybilnosci gniazda wtykowego z
wtyczka urzadzenia, nalezy zwrécic sie do wykwalifikowanego personelu, ktory
dokona stosownych zmian.

Nasze palniki nie wymagajg regulacji powietrza pierwotnego.

Zawsze odlaczaj urzadzenie od sieci elektrycznej przed dokonaniem ja-
kichkolwiek regulacji. Wszystkie uszczelki musza zostaé wymienione
przez technika po zakonczeniu wszelkich regulacji.

ZAWORY
Regulacja ,,Minimum”

e Zapali¢ palnik i ustawi¢ pokretto w pozycji ,Minimum” (maty ptomien,
rys. 17).

e Zdemontowac pokretto ,M” (rys. 13 oraz 14), ktére mocowane jest po-
przez wsuniecie go na bolec kurka. Sruba regulacyjna natezenia prze-
ptywu moze znajdowac sie z boku kurka (rys. 13) lub tez wewnatrz
bolca. W kazdym przypadku dostep do systemu regulacji uzyskuje sie
poprzez wprowadzenie niewielkiego srubokretu ,D” obok kurka (rys.
13) lub w otwor ,C”, znajdujgcy sie wewnatrz bolca kurka (rys. 14).

+  Srube regulacyjng przekrecié w prawo lub w lewo, by ustawi¢ zagdang
wielko$¢ ptomienia do pozycji “Minimum?”.

Zaleca sie, aby nie redukowac¢ nadmiernie ptomienia. Ptomien w potozeniu
niskiego natezenia przeptywu powinien pali¢ sie w sposob ciggty i stabilny.
Ponownie zamontowa¢ wszystkie komponenty w prawidtowym potozeniu.

Wyzej opisana regulacja dotyczy wytacznie gazéw ziemnych E (G20).
W przypadku gazu G30 lub G31 srube regulacyjng nalezy catkowicie

zakreci¢ (w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara).
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WYMIANA DYSZ

Palniki zostaty przystosowane do réznych rodzajow gazu, nalezy tylko wy-
mieni¢ dysze na odpowiednie do danego rodzaju gazu. Fabrycznie palniki
sg przystosowane do gazu ziemnego E (G20). Wymiany powinien dokonac¢
autoryzowany serwis. Po dokonaniu zmiany dysz, technik powinien wyregulo-
wac palniki, oraz natozy¢ ponownie ewentualne plomby. Na urzgdzeniu nalezy
ponadto zamienic etykiety samoprzylepne, naklejajgc odpowiednig do podig-
czonego rodzaju gazu, do ktérego urzgdzenie zostato wyregulowane. Torebka
z dyszami i etykietami zastepczymi powinna znajdowac sie przy urzgdzeniu, w
innym przypadku, nalezy sie zgtosi¢ do autoryzowanego serwisu. Dla wygody
instalatora w dalszej czesci instrukcji przedstawiamy tabele ze srednicami dysz
oraz mocami dla réznych typéw gazu.

W przypadku awarii lub przeciecia kabla, odejdz od kabla i nie dotykaj
go. Ponadto urzagdzenie musi by¢ odigczone od zasilania i nie moze by¢
wilaczone. Zadzwon na infolinie serwisowa, aby rozwigza¢ problem.

TABELA
Palniki Cisnienie| Normalna stawka Sr:g:::a Wydajnos¢ ciepta W
GAZ
P | NAZWA mbar | grll wn | M99 Min. | Max. |EEgasburner
panc |V UTANE L a7 | 204 83 | 900 | 2800
2 . 37 200 83 900 | 2800 58,0%
szybkogotujacy |PROPANE G20| 3 267 17 900 800 °
- NATURAL
ok | TANE 2830 | 73 50 | 450 | 1000
5 pomocniczy |PROPANE G20 % 7 95 720X jgg 1888 N.A.

- NATURAL

*Zgodnie z rozporzadzeniem UE nr 66/2014 wprowadzajgcym dyrektywe
2009/125/WE, wydajnos¢ cieplna (EEgas burner) zostata obliczona zgod-
nie z norma EN 30-2-1 (ostatni przeglad G20).

TYP | PRZEKROJ PRZEWODOW ZASILAJACYCH

JEDNOFAZOVY

TYPE OF COOKTOP TYP KABELU PRIVOD ENERGIE

HO5 RR-F HO5 RN-F

Gaz plyta HO7 RN-F

Section 3 X 0.75 mm?

Indukcyjny ptyta HO5 RR-F 3 x 1.5 mm2
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A UWAGA:

W przypadku wymiany przewodu zasilajgcego serwisant musi
pozostawi¢ przewdd uziemiajgcy dtuzszy niz przewody fazowe
(patrz rys. 9) oraz dodatkowo zastosowac sie do ostrzezen po-
danych w punkcie 8.

& OSTRZEZENIE:
Konserwacja moze byc¢ przeprowadzana wytgcznie przez osoby
upowaznione

A UWAGA:

Przytgczenia, regulacji oraz napraw ptyty kuchennej moze do-
kona¢ wytgcznie osoba posiadajgca stosowne uprawnienia! W
przypadku koniecznosci wymiany przewodu zasilajgcego, insta-
lator musi pamietac, (B) iz przewdd uziemienia musi by¢ dtuzszy
niz fazy (patrz rysunek 9).

3. INSTALACJA

UMIESZCZENIE PLYTY NAD SZUFLADA NA SZTUCCE

Jesli uzytkownik zyczy sobie umieszczenie pod ptytg grzewczg mebla lub
szuflady, pomiedzy oboma elementami nalezy umiesci¢ ptyte oddzielajgca.
W ten sposoéb zostanie wyeliminowana mozliwos¢ przypadkowego kontaktu z
goracg powierzchnig obudowy urzadzenia.

Plyta oddzielajgca powinna znajdowac sie okoto 18 mm ponizej dolnej czesci
ptyty grzewczej.

PRZYLACZENIE DO INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ

Przed podtgczeniem ptyty grzewczej do sieci elektrycznej nalezy sprawdzic czy
napiecie (woltaz) i jego czestotliwosé odpowiadajg tym wskazanym na tabliczce
informacyjnej ptyty, znajdujgcej sie w jej dolnej czesci oraz informacjom zawar-
tym w Karcie gwarancyjnej lub, jesli dotyczy, na karcie danych technicznych,
ktéra powinna zosta¢ przechowywana wraz z niniejszymi instrukcjami przez
okres uzytkowania urzgdzenia.
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Przytgczenie do instalacji elektrycznej powinno zosta¢ wykonane za posrednic-
twem wielobiegunowego wytgcznika lub gniazda, o ile jest ono tatwodostepne,
odpowiednich dla przewidzianego napiecia i o odlegtosci pomiedzy stykami
roboczymi minimum 3 mm, co zagwarantuje bezpieczne odtgczenie w przy-
padku awarii lub czyszczenia ptyty.

Nalezy uwazacé, by kabel wejsciowy nie dotykat ani obudowy ptyty, ani obudowy
piekarnika, jesli ten jest zainstalowany w tym samym meblu.

A UWAGA:

Przytgczenie do sieci elektrycznej powinno zawierac po-
prawnie wykonane uziemienie, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami, w przeciwnym wypadku ptyta moze nie dziata¢
poprawnie.

Wyjatkowe wysokie przepiecia mogg spowodowaé awarie
systemu sterowania (jak w przypadku jakiegokolwiek
innego urzadzenia elektronicznego).

Nie zaleca sie uzywania kuchni indukcyjnej w czasie
dziata-nia funkcji czyszczenia pirolitycznego w przypadku
piekarni-kow pirolitycznych ze wzgledu na wysoka
temperature, jakg osigga to urzgdzenie.

Jakakolwiek manipulacja czy reparacja urzadzenia, wia-
czajgc wymiane elastycznego kabla zasilajgcego, powinna
zostac¢ dokonana przez autoryzowany serwis techniczny.
Przed odtgczeniem kuchni od sieci elektrycznej zaleca sie
wytgczy¢ wytgcznik i odczekac okoto 23 sekund przed wy-
ciggnieciem wtyczki. Ten czas jest konieczny dla catkowi-
tego roztadowania obwodu elektronicznego i unikniecia
mozliwosci porazenia prgdem elektrycznym poprzez
dotkniecie bolcow wtyczki.

Nalezy zachowac Certyfikat gwarancyjny lub, jesli dotyczy,
karte danych technicznych, wraz z Instrukcjg obstugi przez
okres uzytkowania urzgdzenia. Zawarte sg w nim jego
wazne dane techniczne.
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4. INFORMACJE DOTYCZACE INDUKCJI

KORZYSCI

Dzieki indukcyjnej ptycie grzewczej ciepto przenika bezposrednio do garnka.
Ma to wiele korzysci:

*  Oszczednos$c¢ czasu.

*  Oszczednos$c energii.

* tatwe czyszczenie, poniewaz zywnosc¢, ktdra spadnie na szklang
ptyte, nie pali sie tatwo.

»  Usprawnione sterowanie energig. Energia przenika do garnka od razu
po nacisnieciu elementéw sterowania mocg. Dodatkowo, gdy tylko
garnek zostanie zdjety ze strefy gotowania, zasilanie sie wytgcza. Nie
jest konieczne wczesniejsze wytgczenie zasilania.

GARNKI

Do stosowania na indukcyjnej ptycie grzewczej odpowiednie sg tylko garnki
ferromagnetyczne.
Istnieje kilka rodzajow:

* garnki zeliwne, ze stali emaliowanej i ze stali nierdzewnej szczegdlnie

do uzytku z indukcyjnymi ptytami grzewczymi.

Nie zalecamy uzywania ptyt rozpraszajgcych lub materiatéw takich jak stal
szlachetna, aluminium, szkto, miedz lub glina.
Kazda strefa gotowania ma minimalny czas wykrywania garnka. Zalezy on od
materiatu i Srednicy ferromagnetycznej podstawy garnka. Dlatego wazne jest,
aby korzystac ze strefy gotowania najlepiej dopasowanej do srednicy podstawy
uzywanego garnka.
Jezeli na wybranej strefie gotowania garnek nie jest wykrywany, nalezy uzy¢
kolejnej najmniejszej strefy.
W przypadku korzystania ze strefy elastycznej jako pojedynczej strefy goto-
wania, mozna uzy¢ wiekszych garnkéw odpowiednich do tego rodzaju strefy
(patrz rys. 18)

rys. 18

Niektore garnki bez catkowicie ferromagnetycznej podstawy sprzedawane sg

jako odpowiednie do indukgcji (patrz rys. 19). W tych garnkach ogrzewana jest

tylko podstawa ferromagnetyczna. Wskutek tego ciepto nie jest rwnomiernie
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dostarczane na catg podstawe garnka. Moze to oznacza¢, ze nieferromagne-
tyczna czes$¢ podstawy garnka nie osiggnie wiasciwej temperatury gotowania.

rys. 19

Inne garnki, z aluminiowymi wkfadkami w podstawie majg mniejszy obszar
materiatu ferromagnetycznego (patrz rys. 20). W takim przypadku wykrywanie
garnka moze byc trudne, a nawet niemozliwe. Dodatkowo zasilanie moze by¢
nizsze i w zwigzku z tym garnek nie nagrzeje sie prawidtowo.

rys. 20

WPLYW PODSTAWY GARNKOW

Rodzaj podstawy garnka moze wptywaé na rownomierno$c¢ i rezultaty gotowa-
nia. W garnkach z podstawg typu ,sandwich” ze stali nierdzewnej stosowany
jest materiat, ktéry pomaga w réwnomiernym rozprowadzaniu i przenikaniu
ciepta, co skutkuje oszczednoscig czasu i energii.

Podstawa garnka musi by¢ zupetnie ptaska, dzieki czemu zapewnione jest
réwnomierne zasilanie (patrz rys. 21).

L= - -

v X X

rys. 21
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A UWAGA:

Nigdy nie podgrzewacé pustych garnkow ani nie korzystac¢ z garn-
kow o cienkiej podstawie, poniewaz mogg sie szybko nagrzac¢
bez pozostawienia czasu na uruchomienie funkcji automatycz-
nego wytgczenia kuchenki.

A WAZNE ZALECENIA:

Stosowac naczynia o takiej samej srednicy dna jak srednica stre-
fy gotowania.

W strefach gotowania potozonych najblizej panelu sterowania
nalezy zawsze trzymac¢ w obrebie oznaczenh gotowania wskaza-
nych na powierzchni szklanej i uzywac naczyn o tej samej lub
mniejszej $rednicy. Pomoze to unikng¢ przegrzania w strefie
kontrolnej.

Do intensywnego uzytkowania urzgdzenia nalezy uzywac tyl-
nych stref gotowania. W ten sposoéb uniknie sie przegrzania pa-
nelu sterowania.

Nie dopusci¢, aby naczynia znalazty sie w strefie panelu stero-
wania, zwtaszcza podczas gotowania.

5. INSTRUKCJA OBSLUGI STEROWANIA DOTYKOWEGO

Ogolny czujnik wt./wyt.

Suwak do sterowania moca.

Wskaznik zasilania i/lub ciepta resztkowego®.

Przecinek dziesietny wskaznika zasilania i/lub ciepta resztkowego.
Bezposredni dostep do funkcji ,Moc”.

DO |WIN]|

Czujnik wtgczenia funkcji ,Blokowanie”.

7 Kontrolny wskaznik $wietlny wtgczenia funkcji ,Blokowanie™.

10 Czujnik ,Minus” timera.
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11 Czujnik ,Plus” timera.

12 Wskaznik timera.

16 Czujnik wtgczenia funkcji
,Szef kuchni”

17 Kontrolny wskaznik swietiny wigczenia funkcji
,2Utrzymywanie w cieple”

18 Kontrolny wskaznik $wietlny wtgczenia funkgji ,Topienie”

19 Kontrolny wskaznik swietlny wigczenia funkgciji
,2ouszenie”

*Widoczne tylko podczas pracy.

Czynnosci wykonywane sg za pomocg przyciskéw dotykowych. Nie ma po-
trzeby naciskania na dany klawisz dotykowy, wystarczy dotkng¢ go opusz-
kiem palca, aby uaktywni¢ zadang funkcje.

Kazda czynnosc jest weryfikowana za pomocg sygnatu dzwiekowego.
Reguluj poziom mocy (0 - 9) za pomocg suwaka (2), przesuwajgc nad nim
palcem. Przesuwajgc w prawo zwiekszasz warto$¢, natomiast przesuwajgc
w lewo zmniejszasz jg.

Mozliwa jest réwniez bezposrednia zmiana poziomu mocy poprzez umiesz-
czenie palca bezposrednio na wybranym punkcie suwaka (2).

W celu wybrania ptyty w tych modelach, dotknij bezposrednio suwaka
(2).

WLACZANIE URZADZENIA

Dotknij klawisz dotykowy® (1) na co najmniej jedng sekunde. Sterowanie
dotykowe wigczy sie, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a wskazniki (3)
zaswiecy sie wyswietlajagc ,-”. Gdy ktérakolwiek ze stref grzejnych bedzie
goraca, na odnosnym wskazniku bedg migaty H i ,-".

Jesli nie wykonasz zadnych czynnosci w przeciggu najblizszych 10 sekund,
sterowanie dotykowe wytgczy sie automatycznie.

Gdy sterowanie dotykowe jest aktywne, mozna Gj)e wytgczy¢é w dowolnym mo-
mencie przez dotkniecie klawisza dotykowego (1), nawet jesli zostat on za-
blokowany (funkcja blokady wtgczona). Przycisk dotykowy “~(1) ma zawsze
pierwszenstwo w wytgczaniu sterowania dotykowego.

WEACZANIE PLYT

Po uaktywnieniu sterowania dotykowego czujnikiem Q1), kazda ptyta moze
by¢ wigczona w nastepujgcy sposob:

1 Przesun palec po jednym z ,suwakow” (2) lub dotknij w dowolnym jego
miejscu . Strefa ta zostanie wybrana i rownoczes$nie poziom mocy zostanie
ustawiony pomiedzy 0 a 9. Wartos¢ mocy zostanie pokazana na odnosnym
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wskazniku mocy, a jego punkt dziesietny (4) zaswieci sie na 10 sekund.

2 Uzyj suwaka (2), aby wybra¢ nowy poziom gotowania pomiedzy 0 a 9.

O ile ptyta jest wybrana - innymi stowy, gdy $wieci sie punkt dziesietny (4) -
mozna zmieni¢ poziom jej mocy.

gele ole W9

&t F &

@FI}C@

g------————-v Deereem s @

o 5 bb@

WYLACZANIE PLYTY

Uzyj suwaka (2) do zmniejszenia mocy do poziomu 0. Plyta wytgczy sie.
Kiedy ptyta grzejna jest wytgczona, na jej wskazniku mocy (3)pojawi sie H, jesli
szklana powierzchnia odnosnej ptyty jest gorgca i istnieje ryzyko poparzenia.
Gdy temperatura spadnie, wskaznik (3) wylgczy sie (jesli kuchenka jest
wytgczona), lub tez zaswieci sie ,-”, gdy kuchenka jest nadal wigczona.

WYLACZANIE WSZYSTKICH PLYT

Wszystkie ptyty mogg by¢ jednoczesnie wytgczone przy uzyciu czujnika ogol-
nego wigczania/wytgczania @ (1). Wszystkie wskazniki ptyt (3) zgasna. Jesl
wytgczona strefa grzewcza jest gorgca, jej wskaznik pokaze H.

WYKRYWANIE NACZYN

Indukcyjne pola grzejne posiadajg wbudowany detektor naczyn. W ten
sposoéb, plyta przestanie dziata¢, jesli nie ma na niej garnka lub gdy jest on
nieodpowiedni.

Wskaznik zasilania (3) pokaze symbol Hoznaczajacy ,brak garnka” , gdy na
wigczonej strefie nie ma naczynia lub ga/ jest ono nieodpowiednie.

Jesli garnek zostanie zdjety ze strefy, gdy jest ona wtaczona, zasilanie ptyty
zostanie automatycznie odcieta, i wyswietli sie symbol ,braku garnka”. Gdy
garnek zostanie z powrotem umieszczony na strefie gotowania, zasilanie zo-
stanie przywrdcone na tym samym, poprzednio wybranym poziomie mocy.
Czas wykrywania naczyn wynosi 3 minuty. Jesli garnek nie zostanie umiesz-
czony na ptycie w tym czasie, lub gdy bedzie on nieodpowiedni, strefa
grzejna wytgczy sie.

Po zakonczeniu, wytgcz pole grzejne za pomocg sterowania dotykowego.

27



W przeciwnym wypadku, moze zaistnie¢ niepozgdana sytuacja, jesli jakis
garnek zostanie przypadkowo umieszczony na strefie gotowania w przeciggu
trzech minut. Unikaj ewentualnych wypadkow!

FUNKCJA BLOKADY

Przy pomocy funkcji blokady mozna blokowac¢ inne czujniki, za wyjgtkiem czuj-
nika wtaczania/wytgczania (@ (1), w celu unikniecia niepozadanych sytuacji.
Funkcja ta jest przydatna jako zabezpieczenie przed dzie¢mi.

Aby aktywowac te funkcje, dotknij klawisz dotykowy @ (6) na co najmniej jed-
ng sekunde. Gdy to zrobisz, lampka kontrolna (7) zaswieci sie, wskazujac na
to, ze panel sterowania jest zablokowany. Aby wytgczy¢ te funkcje, wystarczy
ponownie dotkng¢ czujnik @ (6) .

Jezeli do wytgczenia urzgdzenia zostanie uzyty czujnik wtgczania/wytgczania
@ (1) gdy funkcja blokady jest aktywna, nie bedzie to mozliwe, dopdki kuchen-
ka nie zostanie odblokowana.

WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Gdy kuchenka jest wtgczona, jesli ktos nacisnie jednoczesnie klawisz dotykowy
@ (11) i przycisk dotykowy blokady @ (6) na trzy sekundy, sygnat dzwigkowy,
ktéry towarzyszy kazdej czynnosci zostanie wytgczony. Wskaznik czasu (12)
pokaze ,F”.

Takie wytgczanie nie ma zastosowania do wszystkich funkgciji, jak na przyktad
sygnat dzwiekowy wigczania/wytgczania, zakonczenie pracy programatora
czasowego lub blokowania / odblokowywania klawiszy dotykowych zawsze
pozostanie aktywny.

Aby ponownie wigczy¢ wszystkie dzwieki, ktdre towarzyszg kazdej czynnosci,
ponownie nacisnij jednoczesnie klawisz dotykowy @ (11) i klawisz blokady
(6) na trzy sekundy. Wskaznik czasu (12) pokaze ,,On”.

FUNKCJA MOCY

Funkcja ta dostarcza ,dodatkowg” moc ptycie, powyzej wartosci nominalne;j.
Wspomniana moc zalezy od wielkosci ptyty, z mozliwo$cig osiggniecia mak-
symalnej wartosci dopuszczalnej generatora.

1- Przesun palec nad odpowiednim suwakiem (2), az wskaznik zasilania

(3) pokaze ,9” i przytrzymaj palec przez jedng sekunde lub dotknij bezposred-
nio ,P” i przytrzymaj palcem przez jedng sekunde.

2- Wskaznik poziomu mocy (3) pokaze symbol ', a ptyta rozpocznie dostar-
czanie dodatkowej mocy.

Funkcja mocy ma maksymalny czas trwania okreslony w tabeli 1. Po tym
czasie, poziom mocy zostanie automatycznie zmniejszony do 9. Rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy.
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Po wigczeniu funkcji mocy w jednej ptycie grzejnej, mozliwe jest, ze bedzie
to mie¢ wptyw na wydajnosc niektorych innej ptyty, zmniejszajac jej moc do
nizszego poziomu, w ktérym to przypadku bedzie to wyswietlone na jej wskaz-
niku (3).

Wytaczenie funkcji mocy, zanim minie jej okreslony czas pracy, moze odby¢ sie
albo poprzez dotkniecie ,suwaka” modyfikujgc poziom mocy lub powtarzajac
krok 3.

FUNKCJA PROGRAMATORA CZASOWEGO (ODLICZANIE)

Funkcja ta utatwia gotowanie zwazywszy, ze niekonieczna jest Twoja obec-
nos¢: Mozna ustawi¢ programator czasowy dla ptyty, ktéra wytgczy sie po
uptywie zgdanego czasu.

Dla tych modeli, mozna jednocze$nie zaprogramowac kazdg ptytke na czas
trwania od 1 do 99 minut.

Ustawienie programatora czasowego dla ptyty.

Gdy ustawiony jest poziom mocy dla wybranej strefy, a jednoczesnie $wieci
sie punkt dziesietny strefy, bedzie ja mozna zaprogramowac.

Aby to zrobic:

1. Dotknij czujnik @ (10) lub @ (11). Wskaznik programatora czaso-
wego (11) pokaze ,00”, a odpowiedni wskaznik strefy (3) wyswietli
symbol /= , migajacy naprzemiennie z obecnym poziomem mocy.

2. Od razu ustaw czas trwania gotowania od 1 do 99 minut przy uzy-
ciu czujnikow (10) i @ (11). Przy uzyciu pierwszego przycisku
warto$¢ poczatkowa to 60, natomiast przy uzyciu drugiego - 01.
Jednoczesne nacisniecie obu czujnikow:@(10) i@(11) zresetuje
wartos¢ do 00. Gdy pozostanie mniej niz jedna minuta, zegar
zacznie odlicza¢ czas w sekundach.

3. Gdy wskaznik programatora czasowego (12) przestanie migac,
odliczanie czasu rozpocznie sie automatycznie. Wskaznik (3)
zaprogramowanej ptyty grzejnej bedzie naprzemiennie wyswietlat
wybrany poziom mocy oraz symbol [ .

Po uptywie okreslonego czasu gotowania, zaprogramowana strefa grzewcza
wytgczy sie, a zegar wyemituje serie sygnatow dzwiekowych, trwajgcych przez
kilka sekund. Aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy, dotknij dowolny czujnik. Wskaz-
nik programatora czasowego (12) wyswietli migajgce 00 obok punktu dzie-
sietnego (4) wybranej strefy. Jesli wytgczona strefa grzewcza jest gorgca, jej
wskaznik zasilania (3) bedzie naprzemiennie wyswietlat symbol Hi ,-“.

Jesli chcesz jednoczesnie zaprogramowac inng strefe grzejng, nalezy powté-
rzy¢ kroki od 1 do 3.

Jesli jedna lub wiecej stref sg juz zaprogramowane, wskaznik programato-
ra czasowego (12) pokaze domyslnie najkrotszy czas pozostaty do konca,
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pokazujgc ,t” na odnosnej strefie. Reszta zaprogramowanych stref bedzie
pokazywac na swoich wskaznikach migajacy punkt przecietny. Gdy zostanie
nacisniety ,suwak” innej zaprogramowane;j strefy, zegar pokaze przez kilka
sekund czas pozostaty dla tej strefy, a jej wskaznik pokaze na przemian po-
ziom mocy i ,t”.

Zmiana zaprogramowanego czasu.

Aby zmieni¢ zaprogramowany czas, nalezy nacisng¢ ,suwak” (2) zaprogramo-
wanej strefy. Bedzie wtedy mozna odczyta¢ i zmodyfikowac¢ czas.
Zaprogramowany czas mozna zmienié przy pomocy czujnikéw @ (10)i @ (11).
Wytaczanie zegara.

Jesli chcesz zatrzymac zegar przed uptywem zaprogramowanego czasu ,
mozna to zrobi¢ w dowolnym momencie poprzez zmiane jego wartosci na ,--".
1 Wybierz zgdang ptyte.

2 Ustaw warto$¢ zegara na ,00” za pomocaczujnika ©(10). Zegarzostanie
wytgczony. Mozna to rowniez zrobi¢ szybciej naciskajgc jednoczesnie

,czujniki @(10), i@ (11).

FUNKCJA ZARZADZANIA ENERGIA

1. Nacisnij klawisz dotykowy ® (11) na trzy sekundy. Na wskazniku progra-
matora czasowego (12) pojawig sie litery PL.

2. Nacisnij klawisz dotykowy blokady (@) (6) Pojawig sie poszczegdlne wartosci
mocy, do ktérych ptyta moze zostac¢ ograniczona i mozna je bedzie zmieni¢ za
pomocy czujnikéw @ (11) i A (10).

3. Po wybraniu wartosci, ponownie nacisnij klawisz dotykowy blokady @) (6)
Ptyta grzejna bedzie ograniczona do wybranej wartosci mocy.

Jesli chcesz ponownie zmieni¢ te warto$¢, nalezy odtgczyé ptyte od zasilania
i podtagczyc¢ jg ponownie po kilku sekundach. W ten sposéb znéw bedzie mozna
wejs¢ do menu ograniczania mocy.

Za kazdym razem, gdy poziom mocy strefy grzejnej zostanie zmieniony, ogra-
nicznik mocy obliczy catkowitg moc generowang prze kuchenke. Jesli zostanie
osiggniety taczny limit mocy, sterowanie dotykowe nie pozwoli Ci na zwieksze-
nie poziomu mocy danej ptyty grzejnej. Kuchenka wyemituje sygnat dzwiekowy
i wskaznik mocy (3) zacznie migaé na poziomie, ktdry nie moze zostac prze-
kroczony. Jesli chcesz przekroczy¢ te wartosé, nalezy obnizy¢ moc innych piyt.
Czasami obnizenie mocy innej ptyty o jeden poziom bedzie niewystarczajace,
poniewaz zalezy to od ustawionej mocy grzejnej kazdej ptyty. Mozliwe jest, ze w
celu podniesienia poziomu duzej ptyty grzejnej, poziom mocy kilku mniejszych
bedzie musiat zosta¢ zmniejszony.

W przypadku korzystania z szybkiego wigczania przy maksymalnej mocy
i wspomniana warto$¢ jest wyzsza od warto$ci ustalonej przez ogranicznik,
ptyta grzewcza zostanie ustawiona na maksymalnym mozliwym poziomie.
Kuchenka wyemituje sygnat dzwiekowy i wspomniana warto§¢ mocy mignie

dwukrotnie na wskazniku (3).
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FUNKCJE SPECJALNE: CHEF

Funkcja ta ma wstepnie przydzielone poziomy mocy, aby utatwi¢ gotowanie,
uzyskujgc doskonate wyniki, poniewaz temperatura garnka jest stale kontrolo-
wana przez czujniki. Po osiggnieciu docelowej temperatury dla funkc;ji jest ona
automatycznie utrzymywana bez koniecznosci zmiany poziomu mocy.

Funkcje szefa kuchni dziatajg prawidtowo z garnkami z takim samym obszarem
ferromagnetycznym w podstawie garnka co obszar strefy gotowania. Dodatko-
wo w przypadku funkcji wysokich temperatur (powyzej 100°C), garnki musza
mie¢ ptaska, réwng podstawe (najlepiej typu ,sandwich”), jak przedstawiono

na rysunku 24.
——

LW

rys. 24

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie tych funkcji, wazne jest, by garnek i strefa
gotowania na poczatku procesu nie byty gorgce.

Wiecej informaciji dotyczacych odpowiednich garnkéw (rondle, patelnie, grille
itp.) podano w witrynie internetowej firmy Teka.

Sterowanie dotykowe posiada specjalne funkcje, ktére pomagajg uzytkowni-
kowi gotowa¢ przy uzyciu czujnika CHEF

(16). Funkcje te sg dostepne zaleznosci od modelu.

Aby aktywowac¢ specjalng funkcje w danej strefie:

1. Po pierwsze, powinna ona zosta¢ wybrana; nastepnie, punkt dziesietny
(4) zostanie aktywowany na wskazniku mocy (3).

2. Dotknij teraz czujnika CHEF @& (16). Po kazdorazowym naci$nieciu, pojawig
sie funkcje CHEF, dostepne dla kazdej strefy. Wigczenie tych funkcji zostanie
zasygnalizowane odpowiednimi diodami (16), (17), (18) i (19).

Jesli chcesz w dowolnym momencie anulowa¢ wigczong specjalng funkcje,
nalezy dotkngé¢ ,suwaka” (2) odnosnej strefy, aby jg wybra¢. Punkt dziesietny
(4) wskaznika mocy (3) zaswieci sie. Nastepnie dotknij ponownie ,suwaka”(2),
aby ustawi¢ nowy poziom mocy lub aby wytgczy¢ strefe; mozna tez wybrac
inny specjalng funkcje, dotykajgc ponownie czujnika CHEF @ (16).

FUNKCJA KEEP WARM

Funkcja ta automatycznie ustawia wtasciwy poziom mocy, aby utrzymac ugo-
towang potrawe w odpowiedniej temperaturze.

Aby wigczy¢ te funkcje, nalezy wybrac ptyte i nacisng¢ przycisk czujnika CHEF
(16), az dioda (17) na ikonie U}, zadwieci sie. Po wtgczeniu funkcji, symbol
F pojawi sie na wskazniku zasilania (3). W dowolnym momencie mozna zmie-
ni¢ te funkcje poprzez wytgczenie ptyty, zmienienie poziomu mocy lub wybranie
innej funkcji specjalne;j.
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FUNKCJA MELTING

Funkcja ta utrzymuje niskg temperature w strefie gotowania. Idealna do roz-
mrazania lub powolnego topnienia innych rodzajéw zywno$ci takich, jak czeko-
lada, masto, itp. Aby wigczy¢ te funkcje, nalezy wybracé ptyte i nacisng¢ przycisk
czujnika CHEF ®(16), az dioda (18) na ikonie Ner zaswieci sie. Po wigczeniu
funkcii, symbol H pojawi sie na wskazniku zasilania (3). W dowolnym momen-
cie mozna zmieni¢ te funkcje poprzez wytgczenie ptyty, zmienienie poziomu
mocy lub wybranie innej funkcji specjalnej.

FUNKCJA SIMMERING

Funkcja ta pozwala na gotowanie na matym ogniu.

Po ugotowaniu potrawy, wigcz te funkcje, wybierajgc ptyte i naciskajgc przycisk
czujnika CHEF ®(16), az dioda (19) na ikonie _J zaswieci sie. Po wigczeniu
funkcji, symbol  pojawi sie na wskazniku zasilania (3).

W dowolnym momencie mozna zmienic¢ te funkcje poprzez wytgczenie piyty,
zmienienie poziomu mocy lub wybranie innej funkcji specjalne;.

WYLACZENIE BEZPIECZENSTWA

Jesli z powodu btedu jeden lub wiecej obszaréw grzewczych nie zostang wy-
taczone, urzadzenie wytgcza sie automatycznie po uptywie okreslonego czasu
(patrz tabela 1).
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TABELA 1
Wybrany MAKSYMALNY CZAS
poziom mocy DZIALANIA (w godzinach)
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10 lub 5 minut , dostosowane
P poziom 9
* W zaleznosci od modelu

Po wystgpieniu , wylgczenia bezpieczenstwa” wyswietlone zostaje 0, jesli
temperatura powierzchni grzewczej nie stanowi zagrozenia dla uzytkownika
lub H, jesli istnieje ryzyko oparzen.

A UWAGA:
Obszar sterowania pol grzewczych nalezy utrzymywacé zawsze
w czystym i suchym stanie

SUGESTIE | ZALECENIA

« Uzywac naczyn o grubym i catkowicie ptaskim dnie.

* Nie przesuwaé naczyn po powierzchni ptyty, gdyz mogtyby jg zary-
sowac.

*  Mimo ze szkto moze znies¢ uderzenia duzymi naczyniami, ktére nie
majg ostrych brzegdw, nalezy unikac takich uderzeh.

*  Aby unikng¢ szkdd na powierzchni ptyty witroceramicznej nie nalezy
przesuwaé po niej naczyn i utrzymywac ich dna czyste i w dobrym
stanie.

»  Zalecane $rednice dna garnka (patrz ,Karta danych technicznych”
dostarczona wraz z produktem).

A UWAGA:

Nalezy uwazac, by nie spadty na powierzchnie ptyty krysztatki
cukru lub produkty je zawierajgce, gdyz w wysokiej temperatu-
rze mogtyby spowodowac reakcje ze szktem i uszkodzenia po-
wierzchni ptyty.

A UWAGA:
W przypadku jakiegokolwiek problemu zwigzanego z obstugg
kuchni lub inng anomalig nie ujetymi w niniejszej instrukcji nalezy

wylgczy¢ urzgdzenie i zawiadomic¢ serwis techniczny.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

W celu odpowiedniej konserwacji ptyty nalezy czyscic jg, uzywajgc przeznaczo-
nych do tego produktéw i narzedzi, gdy ptyta jest juz chtodna. W tych warun-
kach bedzie to prostsze i zapobiega¢ bedzie gromadzeniu sie zanieczyszczen.
W Zadnym przypadku nie wolno uzywac agresywnych srodkéw czyszczacych
lub takich, ktére mogtyby zarysowac¢ powierzchnie, ani tez urzgdzen dziatajg-
cych na pare.

Niewielkie nieprzylegajace zanieczyszczenia mogg zosta¢ usuniete za pomo-
cg wilgotnej Sciereczki i przy uzyciu delikatnego detergentu lub letniej wody z
mydtem. Jednak dla plam lub przywartych zabrudzen nalezy uzywac srodka
czyszczgcego przeznaczonego do ptyt witroceramicznych, stosujgc sie do za-
lecen jego producenta. Zabrudzenia mocno przywarte, po przypaleniu, nalezy
usungc¢ skrobaczkg z odpowiednim ostrzem.

Opalizacje koloru ptyty podczas gotowania powodujg resztki thuszczu zaschnie-
te na dnie naczynia lub znajdujgce sie na powierzchni ptyty. By usung¢ koloro-
we smugi z nawierzchni ptyty nalezy uzy¢ druciaka z niklu i wody lub specjal-
nego $rodka czyszczgcego do ptyt witroceramicznych. Przedmioty plastikowe,
cukier lub produkty zywnosciowe o duzej zawartosci cukru rozpuszczone na
ptycie powinny zosta¢ usuniete natychmiast i na gorgco przy uzyciu skrobaczki.
Metaliczne smugi mogg by¢ spowodowane przesuwaniem metalowych naczyn
po powierzchni ptyty. Mozna je usunaé, czyszczac dogtebnie przy uzyciu spe-
cjalnego srodka czyszczgce go do ptyt witroceramicznych, cho¢ jest mozliwe,
ze czynnosc¢ czyszczenia trzeba bedzie powtorzy¢ kilkukrotnie

A UWAGA:

Jesli pomiedzy naczyniem a powierzchnig ptyty znajduje sie ja-
kas roztopiona substancja, naczynie moze przywrzec¢ do ptyty.
Nie wolno probowac¢ odrywac¢ naczynia na zimno! Mogtoby to
spowodowac pekniecie szkta ceramicznego.

A UWAGA:

Nie stawaC na szkle, ani tez nie opiera¢ sie na nim, mogtoby
pekngc¢ i spowodowac obrazenia u uzytkownika. Nie uzywac po-
wierzchni ptyty do stawiania na niej przedmiotow.

KWESTIE OCHRONY SRODOWISKA

Symbol ﬁ umieszczony na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze pro-
dukt nie moze byé traktowany jako zwykty odpad komunalny. Ten produkt
powinien by¢ dostarczony do punktu zbierania sprzetu elektrycznego i ele-
ktronicznego do recyklingu. Zapewniajgc prawidtowe ztomowanie,
przyczyniajg sie Panstwo zapobieganiu potencjalnym negatywnym skutkom
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dla Srodowiska i zdrowia publicznego, ktére mogtyby wystgpi¢, jesli produkt
nie jest wiasciwie traktowany. Aby uzyskaé¢ wiecej informacji na temat
recyklingu tego produktu nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem
miasta, dostawcg ustug utylizacji odpaddéw lub sklepem, gdzie nabyto
produkt.

Materiaty uzyte w opakowaniach sg ekologiczne i w petni przetwarzalne. Kom-
ponenty z tworzyw sztucznych sg identyfikowane oznaczeniami >PE<, >LD<,
>EPS< itd. Utylizowaé wszystkie materiaty uzyte w opakowaniach w lokalnym
kontenerze, gdyz sg to odpady komunalne.

Spetnienie z Efektywnosci Energetycznej urzgdzenia:

-Urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z normg EN 60350-2 i otrzymanej
wartosci, w Wh/kg, jest dostepny w tabliczce znamionowej urzgdzenia.

PONIZSZE PORADY ULATWIAJA OSZCZEDZANIE
ENERGII PODCZAS GOTOWANIA:

*  Gdy to mozliwe, przykrywaj garnki odpowiednimi pokrywkami. Goto-
wanie bez pokrywki zuzywa wiecej energii.

*  Uzywaj naczyn z ptaskim dnem o srednicy podstawy dostosowanej
do wielkosci strefy gotowania. Producenci naczyn zazwyczaj podajg
gorng srednice naczynia, ktéra jest wieksza niz srednica podstawy.

* Uzywaj matej ilosci wody, aby warzywa nie utracity witamin i mine-
ratbw podczas gotowania. Stosuj minimalny mozliwy poziom mocy
gotowania. Wysoki poziom mocy nie jest konieczny i prowadzi do
marnowania energii.

*  Uzywaj matych naczyn i matych ilosci zywnosci.

6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Przed skontaktowaniem sie z Serwisem technicznym nalezy wykona¢ naste-
pujgce czynnosci kontrolne.

Kuchnia sie nie uruchamia: Upewnic sie czy kabel sieciowy jest podta-
czony do odpowiedniego gniazda.

Obszary indukcyjne nie nagrzewaja sie: Naczynie jest nieodpowiednie
(nie posiada dna ferromagnetycznego lub jest zbyt mate). Sprawdz, czy dno
naczynia jest przyciggane przez magnez lub uzyj wiekszego naczynia.

Stychac przeciagly dzwiek podczas rozpoczecia gotowania na
obszarach indukcyjnych:

W przypadku naczyn niezbyt grubych lub niewykonanych z jednej czesci,
przeciggty dzwiek powstaje w wyniku przesytania energii bezposrednio do
dna naczynia. Dzwiek ten nie $wiadczy o wadzie, ale jesli mimo wszystko
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chcemy go unikng¢, nalezy zredukowac delikatnie wybrany poziom mocy
lub uzy¢ naczynia o grubszym dnie lub/i wykonanym z jednej czesci.

Sterowanie dotykowe nie wiacza sie, lub po wigczeniu nie reaguje: Nie
istnieje zadne wybrane pole. Przed manipulacjg danego pola, upewnij sie,
ze jest ono wybrane. Sensory sg wilgotne lub/i uzytkownik ma wilgotne
palce. Utrzymac powierzchnie sterowania dotykowego oraz palce w suchym
stanie. Blokada jest aktywna. Wylgcz blokade.

Slychac¢ odgtos wentylatora podczas gotowania, ktory utrzymuje sie,
nawet gdy kuchnia jest wytgczona: Obszary indukcyjne wyposazone sg
w wentylator w celu chtodzenia czesci elektronicznych. Dziata on jedynie,
gdy temperatura czesci elektronicznych jest wysoka, gdy temperatura
spada, wytgcza sie automatycznie bez wzgledu na to czy kuchnia jest
wigczona, czy nie.

Pojawia sie symbol na wskazniku mocy pola: System indukcyjny nie
wykrywa naczynia na polu lub znajdujgce sie na nim naczynie jest nieodpo-
wiednie.

Pole wylacza sie, a na wskaznikach wyswietla sie¢ komunikat C81 lub
C82: Zbyt wysoka temperatura uktadu elektronicznego lub szyby. Odczekaj,
az uktad elektroniczny sie ochtodzi lub zdejmij naczynie, aby schtodzita sie
szyba.

Na wskazniku jednego z pol pojawia sie C85:. Uzywane naczynie nie jest
odpowiednie. Wytgcz kuchnie, wtgcz jg ponownie i uzyj innego naczynia.

Urzadzenie sie wylacza, a na wskaznikach zasilania (3) pojawia sie
komunikat C90: Sterowanie dotykowe wykrywa zakrycie czujnika wt./wyt.
(1) i uniemozliwia wigczenie ptyty kuchennej. Nalezy usungé obiekty lub
ptyny z powierzchni sterowania dotykowego, wyczysci¢ jg i osuszy¢, aby
komunikat przestat sie wyswietlaé.

Urzadzenie sie wylgcza, a na wskaznikach zasilania (3) pojawia sie
komunikat C91: Sterowanie dotykowe wykrywa zakrycie czujnika
zatrzymywania i uruchamiania(6) i uniemozliwia uzywanie ptyty kuchenne;.
Usun obiekty lub ptyny z powierzchni sterowania dotykowego, wyczysc jg i
osusz, nastepnie nacisnij dwa razy czujnik zatrzymania i uruchomienia (6),
aby usung¢ komunikat i wréci¢ do zwyktego dziatania.
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DZIALANIE PODZESPOLOW ELEKTRYCZNYCH

@ garne
jest L. s
RODZAJ g (cm) Jes *ECcoccioneléctrica
PLYTY zalecany | MOC (W) Wh/kg
(minimum w
cm.)
Indukcyjny
element 15,0 10 1200/1600 1821
grzejny
Indukcyjny
element 21,5 13 2100/3000 178,7
grzejny

WYMAGANIA W SPRAWIE EKOPROJEKTU (UE) 826/2023

Informacje o produkcie dotyczace zuzycia energii w trybie czuwania
i czasu wymaganego do osiggniecia tego trybu.

Pobdr mocy w trybie czuwania (A) 0,4 W (waty)

Czas do osiggniecia trybu czuwania

(B)

1 min (minuty)

*ECgotowanie elektryczne: Zuzycie energii na kg, obliczone zgodnie
z Rozporzadzeniem (UE) 66/2014.

POMOC TECHNICZNA | CZESCI ZAMIENNE

Przed opuszczeniem fabryki to urzgdzenie zostato przetestowane i wyregu-
lowane przez wykwalifikowany i specjalistyczny personel, aby zapewni¢ naj-
lepszg wydajnos¢. Wszelkie naprawy lub regulacje, ktére mogg by¢ pozniej
wymagane, mogg by¢ przeprowadzane wytgcznie przez wykwalifikowany per-
sonel, z zachowaniem najwyzszej starannosci i uwagi. Z tego powodu zawsze
nalezy kontaktowac sie Centrum Serwisowym, gdy konieczne sg naprawy lub
regulacje, podajgc rodzaj usterki oraz model posiadanego urzgdzenia.
Nalezy réwniez pamieta¢, ze oryginalne czesci zamienne sg dostepne
wytgcznie przez nasz serwis. Powyzsze dane sg nadrukowane na
tabliczce znamionowej umieszczonej w dolnej cze$ci urzadzenia oraz na
etykiecie opakowania. Podane informacje umozliwiajg technikowi dobranie
odpowiednich czesci zamiennych i przeprowadzenie skutecznej interwenciji.
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7. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materiatéw oraz komponentow
wysokiej jakosci, ktére nadajg sie do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) ozna-
cza, ze produkt podlega selektywnej zbidrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy
Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest
symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B) oznacza, ze produkt zawiera
baterie, ktére podlegajg selektywnej zbidrce z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu
Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet elektryczny
i elektroniczny oraz baterie (jezeli wystepuja) po okresie uzytkowania, nie mogg byé¢
wyrzucone wraz z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty
sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng
zawartos$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu i baterii (jezeli wystepuja)
prowadzgcym punkty zbiérki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz ba-
terii (jezeli wystepujg). Prowadzacy zbieranie takich odpadéw, w tym zbierajgcy zuzyty
sprzet, prowadzgcy zaktady przetwarzania, dystrybutorzy (sklepy), prowadzacy punkty
selektywnego zbierania odpadéw komunalnych (gminne jednostki) oraz inne jednostki
okreslone ustawowo tworzg odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzetu oraz baterii (jezeli wystepujg) przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska konsekwencji, wynikajgcych z mozliwo-
Sci obecnosci w sprzecie i bateriach sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia
wazng role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku, w tym recyklingu,
zuzytego sprzetu, na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktore wptywajg na zachowanie
wspodlnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sg
takze jednym z wiekszych uzytkownikow drobnego sprzetu i racjonalne gospodarowanie
nim na tym etapie wptywa na odzyskiwanie surowcéw wtoérnych.

W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu mogg zosta¢ natozone kary zgodnie
z ustawodawstwem krajowym. Jezeli urzgdzenie posiada zamek, nalezy go zdemon-
towac¢ dla bezpieczenstwa, wszystkich oséb moggcych mie¢ pdzniejszg stycznosé
z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadajg materiat izolacyjny oraz ciecz
chtodniczg z CFC. Dlatego tez nalezy zachowac¢ ostroznosc, by nie zanieczyscic sro-
dowiska, gdy pozbywasz sie swojej starej lodowki.

)7

— Li-Fe52

Rys. A Rys. B
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DEAR CUSTOMER,
Thank you for your trust and for choosing the Kernau brand.

To meet your expectations, we manufacture our appliances in specialised factories
using the latest technologies and test them for quality. To ensure that the product you
have chosen will serve you for as long as possible, please read the instructions for
use, cleaning and maintenance below. In this manual, we would like to present all the
features of the product you have purchased, as well as provide information on safety,
installation, optimal settings and economical use. Here you will find valuable advice on
how to use the appliance most effectively in accordance with your current needs.

The product you have purchased was manufactured in a modern and environmentally
friendly factory.

Before using the equipment, we recommend that you read this manual carefully and
keep it for future reference so that the functions of the device you have purchased
remain in the same condition as on the first day after purchase for a long time.

& NOTE

This user manual applies to multiple product models. Your device may not be equipped
with some of the features listed in the manual.

The product images are schematic. Iltems marked with
(*) are optional.

Caption Description
Warning F;::ﬂ?f serious injury or

Risk of electric
Dangerous voltage

shock
Fire Risk of fire
Risk of injury or property
Caution damage
Information on the
Important/Caution correct operation of the

system

Read the instructions

Hot surface

>E e Bp>ps
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AN SAFETY INFORMATION C€ |

/AN 1. SAFETY INSTRUCTIONS q3

PLEASE READ THE FOLLOWING INSTRUCTIONS
CAREFULLY BEFORE USING THE DEVICE.

SAFETY RULES INDUCTION MODULE:

AWARNING:

If the surface of the hob is broken or cracked, immediately
disconnect it from the power supply to eliminate the
possibility of electric shock.

A This appliance is not designed to be operated by means of
an external programmer (not an integral part of the appliance)
or a remote control system.

A Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

A WARNING:

The appliance and its external parts may become hot during
operation. Avoid touching the heating elements. Children under
8 years of age should not be allowed near the hob unless they
are supervised.

A The appliance can be used by children aged 8 years and
above, persons with reduced physical, mental or other abilities,
who have no experience in using the appliance or are
unfamiliar with it, ONLY under supervision or after they have
been instructed in its use and have understood the risks
involved. Cleaning and maintenance by the user should not be
carried out by children without adult supervision.
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/AN SAFETY INFORMATION C€

& Children must not play with the appliance.

&WARNING:

Leaving the hob unattended while cooking with fat or oil is
dangerous as it may cause a fire. NEVER attempt to
extinguish a flame with water! If a flame occurs, disconnect
the appliance and smother it with a lid, plate or blanket.

A Do not leave any objects within the heating areas of the
hob. Avoid potential fire hazards.

A The induction generator complies with applicable
European standards. However, it is recommended that
persons with cardiac pacemakers consult their doctor and, if
in doubt, avoid using the induction areas.

& Do not place metal objects such as knives, forks, spoons
and lids on the hob surface as they may become hot.

A Always switch off the hob after use; it is not enough to
simply remove the cookware. Otherwise, the hob could be
switched on accidentally when another piece of cookware is
placed on it during the cookware detection period. Avoid
possible accidents!

& If the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service representative or a similarly
qualified person to avoid danger.
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N SAFETY INFORMATION C€]

AWARNING:

Only use hob guards designed by the appliance
manufacturer or specified by the manufacturer in the
operating instructions as suitable, or hob guards built into the
appliance. Using unsuitable guards may result in accidents.

& After installation, ensure that the appliance can be
disconnected. Disconnecting devices must be integrated into
the fixed electrical installation in accordance with the
applicable installation regulations. For proper cleaning, refer
to the cleaning instructions.

& CAUTION:
The cooking process must be supervised. Short cooking
processes must be supervised continuously.

& WARNING:

The manufacturer is not liable for any damage caused by
changes or modifications to the product or its components
during installation. The installer is responsible for any
damage or malfunction resulting from incorrect assembly or
installation. In the event of any damage resulting from the
installation of the product, please contact an authorised
installer.
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Oven

2 Gas burners

A WARNING:
If you need to remove the hob, first unscrew the screw on the
bottom, as shown in the figure opposite!




Inductio (A) (B) Gas
h -

-—LI
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2. PRODUCT OVERVIEW

KIGH 6422.1 CI B

12

(@)
P

2 Rapid burner 2800 W

5 Auxiliary burner 1000 W

6 Burner control knob

9 Induction electric heating element

g 21.5cm 2100/2300 W
11 Touch control

12 Induction electric heating element 1200/11600 W
@ 15.0cm

A NOTE:

This appliance is intended for domestic use only and for use
by private individuals.
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TECHNICAL DATA

CATEGORY san san
= 112E3B/P 2Qn BUTANE
FREQUENCY NATURAL PROEPAN EEqashob Total
=50 - 60 Hz 520 G30 g power
VOLTAGE = 220- 37 mbar
240 V~ 20 mbar G31
37 mbar
3.80 kW 276 g/h 271 g/h 58.0 3600 W
BURNERS

There is a diagram on the hob surface above each knob showing which
burner is operated by that knob. After turning on the gas supply valve or gas
cylinder, the burner can be lit as follows:

Electric ignition - automatic

Press and turn the appropriate knob to the left, setting it to the Maximum
position (position 9, Fig. 17), then press the knob. The hob is equipped with
knobs with 9 flame settings: with each click, the flame decreases, position 1
is the smallest flame.

Igniting burners with gas flow protection Turn the knob of the burner with
gas flow protection to the left, setting it to the Maximum position (position 9,
Fig. 17) until it stops. Now press the appropriate knob and repeat the steps
described above. When the burner ignites, hold the knob down for approx.

10 seconds. Then follow the instructions described above. Then follow the
instructions described above.

Note: Do not attempt to ignite the burner if the flame distributor (burner cap) is
not positioned correctly.

HOW TO USE THE BURNERS

For best results and lowest gas consumption, keep the following tips in mind:
* use the appropriate pots for each burner (see table below and Fig.
1).
*  Once boiling point is reached, set the knob to the minimum position
(position 9, Fig. 17).
*  Use pots with lids.
» Use pots and pans with flat bases.
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*9 (
8 \
7

Warning

Burner Pot diameter cm.
Fast cooking 20 =22
Auxiliary 10+14
6 5 4
Fig. 17
labels:

Burners with a flame failure device can only be lit when the
appropriate knob has been turned to the fully open position

(Position 9, Fig. 17).

Matches may be used to light the burners in the event of a power

failure.

Never leave the appliance unattended when the burners are in use.
Ensure that there are no children nearby. In particular, check that
the pot handles are correctly positioned and monitor dishes that
require oil or fat for cooking, as these products can easily catch

fire.

Never use aerosols near the appliance when it is switched on.
Containers wider than the appliance are not recommended.
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& IMPORTANT WARNINGS FOR THE USER

CAUTION!

When using a gas hob, heat and moisture are emitted. The
room in which the appliance is installed should have
adequate ventilation (in accordance with the requirements of
the Building Regulations), e.g. gravity ventilation (Fig. 2). If
mechanical ventilation is used, the room must meet all the
requirements for this type of ventilation as regulated by the
Building Regulations (Figs. 3 and 4).

A IMPORTANT:
Always disconnect the appliance from the gas and electricity
supply before performing any cleaning operations.

-BURNER PLATE - MAINTENANCE

Periodically wash the hotplate, enamelled grates, enamelled burner covers "A",
"B" and "C" and burner crowns "T" (see fig. 6-7) in lukewarm soapy water.
Also clean the spark igniter "AC" and the gas flow safety device "TC" (see fig.
6). Clean them gently with a nylon brush as shown in the figure (see fig. 8)
and leave them to dry completely. Do not wash in a dishwasher. Clean the
hob components once they have cooled down. Avoid prolonged exposure of
enamel surfaces to vinegar, coffee, salt water, lemon juice and tomato juice
— risk of discolouration of the enamel. Do not clean with metal scouring pads,
abrasive powders or corrosive aerosols.

A NOTE:

Before installing the cleaned hob components:

-Make sure that the holes in the "T" burner crown (Fig. 6) are
clear.

-Check that the enamelled burner covers "A - B - C" (Figs. 6
and 7) are correctly/securely fixed.

-The cup holder must be placed in the special centring pins
(or on the aluminium profile, if present). Verify perfect
stability.
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-Check that the valves open and close easily. If not, contact an
authorised technical service centre.

-It is not recommended to clean the hob with steam cleaners or
pressurised water.

A WARNING:

If the hob glass breaks:

Immediately switch off all burners and heating elements and
disconnect the appliance from the power supply;

Do not touch the surface of the appliance.

TECHNICAL INFORMATION FOR INSTALLERS

Installation, all adjustments, modifications and maintenance operations
mentioned in this section should only be carried out by authorised persons.
The entire appliance must be installed correctly, in accordance with applicable
regulations and the manufacturer's instructions. Incorrect installation may
result in injury to persons and animals and damage to property, for which the
manufacturer is not liable. During operation of the hob, its safety devices and
automatic control instruments may only be modified by the manufacturer or
an authorised dealer.

INSTALLATION OF THE HOB IN THE KITCHEN WORKTOP

After unpacking the outer packaging and unpacking the loose parts, make
sure that the appliance is complete. If in doubt, do not use the appliance and
consult a specialist.

Parts of the packaging (cardboard, plastic bags, polystyrene, nails,
etc.) should be kept out of the reach of children as they may pose a hazard.

Cut a rectangular hole in the kitchen worktop to install the hob with the
dimensions shown in Fig. 10, maintaining the necessary distance from adjacent
objects.

The appliance is classified in class 3 and is therefore subject to all standards
applicable to this type of appliance.
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HOW TO INSTALL THE HOB
The hob is equipped with a special seal to prevent liquids from getting under
the hob. To fit the seal correctly, follow the instructions below carefully:

*  remove all movable parts from the plate.

»  Cut the seal into 4 pieces corresponding to the lengths of the plate
edges.

* Turn the plate over and place the seal with the adhesive side "E"
under the edge of the plate (Fig. 5) so that the outer side of the seal
touches the outer edge of the plate perfectly. The ends of the seal
strips should be positioned so that they touch each other but do not
overlap.

*  Press the seal evenly and firmly against the glass with your fingers.

« To avoid any malfunctioning of the hob, place a wooden panel
(separator) under the hob mounted in the worktop at a distance of
120 mm from the top of the hob and screw it in place (Fig. 10).

IMPORTANT INSTALLATION RECOMMENDATIONS

The installer of the appliance is informed that it can only be installed with one
side panel (on the right or left side of the hob), with a height exceeding the
height of the hob, placed at the minimum distance shown in Figure 9. In
addition, the wall behind and the surfaces adjacent to and surrounding the
hob must be able to withstand temperatures of up to 90 °C. The adhesive
used to bond the laminate to the furniture must be able to withstand
temperatures of at least 150 °C to prevent the covering from coming off. The
appliance should be installed in accordance with the recommendations of the
applicable standards. This hob is not connected to combustion product
exhaust systems. Therefore, it should be connected in accordance with the
above-mentioned installation standards. Particular attention should be paid
to the following recommendations regarding ventilation and airing of rooms

ROOM VENTILATION

The room in which the device is installed should be ventilated regularly to
ensure the correct operation of the hob. The amount of air required
depends on the gas combustion and the existing ventilation of the room, the
volume of which must not be less than 20 m3. Air should flow in naturally
through permanent openings in the walls of the ventilated room, leading to
the outside, with a minimum cross-section of 100 cm? (see Fig. 2). These
openings should be made in such a way that they are always unobstructed.
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Indirect ventilation using air flow from rooms adjacent to the ventilated room
is also permitted, provided that the recommendations of the applicable
standards are strictly followed.

LOCATION AND VENTILATION

Gas cooking appliances should always discharge combustion products
through extractors connected to chimneys, flues or directly to the outside
(see Fig. 3). If it is not possible to install an extractor hood, a fan can be
installed on the window or on the wall separating the room from the outside
(strictly complying with all applicable standards for room ventilation), which
should be switched on together with the appliance (see Fig. 4).

CONNECTION TO THE GAS SYSTEM

Before connecting the hob, make sure that the data on the rating plate
located at the bottom of the appliance matches the data characterising the
gas distribution network. The diagram of the rating plate printed in this
manual and the plate itself located at the bottom of the appliance provide
information on its operating conditions: gas type and working pressure.

If the gas is supplied from a gas installation, the appliance must be
connected to the gas supply system:

* Using a rigid metal pipe made of steel that meets the requirements
of applicable standards, with threaded connections in accordance
with EN 10226.

« Using a copper pipe, in accordance with applicable regulations,
whose connectors should be mechanically sealed in accordance
with applicable standards.

* Using a flexible stainless steel pipe inserted into the partition wall in
accordance with applicable standards, with a maximum length of 2
m and seals compliant with applicable regulations. The pipe should
be installed in such a way that it does not come into contact with
moving parts of the built-in module (e.g. drawers) and does not
pass through empty spaces where it could be crushed.

If the gas is supplied directly from a cylinder, the appliance, powered
by a pressure regulator that meets the requirements of applicable
standards, should be connected:

* Using a copper pipe, in accordance with applicable regulations,
whose connectors should be mechanically sealed in accordance
with applicable standards.
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» Using flexible stainless steel pipes embedded in the partition wall, in
accordance with applicable standards, with a maximum length of 2
m and seals compliant with applicable regulations. The pipe should
be installed in such a way that it does not come into contact with
moving parts of the built-in module (e.g. drawers) and does not
pass through empty spaces where it could be crushed. It is
recommended to fit a special connector, available o n the market,
to the flexible hose, which facilitates the fitting of the rubber
pressure regulator hose fitted to the cylinder. After completing the
connection, check for leaks using a soap solution; do not check for
leaks using an open flame.

A WARNING:

Please note that the gas inlet connector of the appliance has
a 1/2" gas external conical thread, in accordance with EN
10226 standards.

In addition, the walls and surfaces adjacent to and near the
hob should be able to withstand temperatures up to 90 °C.

CONNECTION TO THE ELECTRICAL SYSTEM
The connection to the electrical system must be made in accordance with
applicable standards and legal regulations.
Before connecting the device, check that:
-the voltage corresponds to the value indicated on the rating plate, and the
cross-section of the electrical cable is selected for the load indicated on the
rating plate.
-Before connecting, check that the socket is properly earthed in accordance
with applicable standards and legal regulations. The manufacturer is not
liable for failure to comply with the above recommendations.
If the device is connected to the electrical power supply via a plug socket:
» fit a standard "C" plug suitable for the load indicated on the rating
plate on the cable.
»  Connect the cables (Fig. 15) according to the following relationships:
letter L (phase)= e = brown cable; letter N
(neutral) = blue cable;
grounding symbol = yellow-green cable.
*  The power cable should be positioned in such a way that its
temperature cannot rise above 90 °C at any point.
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* Do not use adapters, converters or side connectors for connection,
as they may cause incorrect connections and, consequently,
dangerous overheating.

*  Afterinstalling the device, the socket should be accessible.

If the device is connected directly to the mains:

« install a multi-pole switch between the device and the mains, sized
for this device, with a minimum contact opening of 3 mm.

* Please note that the switch must not disconnect the earth cable.

* The electrical connection may be protected by a highly sensitive
residual current device.

It is particularly recommended to connect a suitable yellow-green earth cable
to a properly functioning earth installation.

Before performing any work on the electrical parts, the device must be
disconnected from the power supply. If the installation requires modifications
to the domestic electrical system or if the socket is not compatible with the
device plug, please contact qualified personnel to make the necessary
changes.

Our burners do not require primary air adjustment.

Always disconnect the appliance from the mains before making any
adjustments. All seals must be replaced by a technician after any
adjustments have been made.

VALVES
Minimum adjustment

«  Light the burner and set the knob to the "Minimum" position (small
flame, Fig. 17).

*  Remove the "M" knob (Figs. 13 and 14), which is attached by sliding
it onto the tap pin. The flow rate adjustment screw may be located on
the side of the tap (Fig. 13) or inside the pin. In either case, access
to the adjustment system is gained by inserting a small screwdriver
"D" next to the tap (Fig. 13) or into the hole "C" inside the tap pin
(Fig. 14).

* Turn the adjustment screw clockwise or anticlockwise to set the
desired flame size to the "Minimum" position.

It is recommended not to reduce the flame excessively. The flame at low flow
rate should burn continuously and steadily. Reinstall all components in the
correct position.

The above adjustment applies only to E (G20) natural gases. For G30 or
G31 gas, turn the adjustment screw completely clockwise.
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NOZZLE REPLACEMENT

The burners are adapted to different types of gas; only the nozzles need to
be replaced with those suitable for the type of gas used. The burners are
factory-set for natural gas E (G20). The replacement should be carried out by
an authorised service centre. After replacing the nozzles, the technician
should adjust the burners and reapply any seals. The adhesive labels on the
appliance should also be replaced with those appropriate for the type of gas
to which the appliance has been adjusted. A bag with replacement nozzles
and labels should be kept with the appliance; otherwise, contact an
authorised service centre. For the convenience of the installer, a table with
nozzle diameters and power ratings for different types of gas is provided later
in this manual.

In the event of a malfunction or cable break, move away from the cable
and do not touch it. In addition, the appliance must be disconnected
from the power supply and must not be switched on. Call the service
hotline to resolve the problem.

TABLE
Burners Pressure| Normal rate Dlar:feter Heat output W
GAS nozzles
1/100 . *
LP NAME mbar gll I’lh mm Min. Max. |EEgas burner
ropid | e wr | 204 88 | 900 | 2800
2 louner ' |pRoPANEG2o| I | 0 || @ | 0 | 200 | 560
- NATURAL
puiliary 630 BUTANEl 2830 | 73 50 | 450 | 1000
5| e |pRoPANEGE0| I | TV || S0 | s | o | NA
- NATURAL

*In accordance with EU Regulation No. 66/2014 implementing Directive
2009/125/EC, thermal efficiency (EEgas burner) has been calculated in
accordance with EN 30-2-1 (latest revision G20).

TYPE AND CROSS-SECTION OF SUPPLY CABLES

SINGLE-PHASE

TYPE OF COOKTOP CABLE TYPE POWER SUPPLY

HO5 RR-F HO5 RN-F

Gas hob HO7 RN-F

Section 3 x 0.75 mm?

Induction hob H0555R-F 3x1.5mm?




A NOTE:

When replacing the power cord, the service technician must
leave the grounding cord longer than the phase cords (see
Fig. 9) and additionally follow the warnings given in point 8.

AWARNING:
Maintenance may only be carried out by authorised
personnel.

A NOTE:

Only a person with the appropriate qualifications may
connect, adjust and repair the hob! If the power cord needs to
be replaced, the installer must remember (B) that the
grounding wire must be longer than the phase wires (see
Figure 9).

3. INSTALLATION

PLACING THE HOB ABOVE A DRAWER OR CUTLERY

If the user wishes to place a piece of furniture or a drawer under the hob, a
separating plate must be placed between the two elements. This will
eliminate the possibility of accidental contact with the hot surface of the
appliance housing.
The separating plate should be located approximately 18 mm below the
bottom of the hob.

CONNECTION TO THE ELECTRICAL INSTALLATION

Before connecting the hob to the mains, check that the voltage (voltage) and
frequency correspond to those indicated on the information plate located at the
bottom of the hob and to the information contained in the warranty card or, if
applicable, in the technical data sheet, which should be kept with these
instructions for the entire period of use of the appliance.

59



The connection to the electrical system should be made via a multi-pole
switch or socket, if easily accessible, suitable for the intended voltage and
with a minimum distance of 3 mm between the working contacts, which will
ensure safe disconnection in the event of a fault or cleaning of the hob.

Take care to ensure that the input cable does not touch either the hob housing
or the oven housing, if the oven is installed in the same cabinet.

A NOTE:

The connection to the mains must include a properly
installed earth connection in accordance with the
applicable regulations, otherwise the hob may not
function correctly.

» Exceptionally high power surges may cause the control
system to malfunction (as with any other electronic
device).

+ Itis not recommended to use the induction hob while
the pyrolytic cleaning function is in operation in the
case of pyrolytic ovens due to the high temperature
reached by this appliance.

« Any manipulation or repair of the appliance, including
replacement of the flexible power cord, should be
carried out by an authorised technical service.

« Before disconnecting the cooker from the mains, it is
recommended to switch off the switch and wait
approximately 23 seconds before removing the plug.
This time is necessary to completely discharge the
electronic circuit and avoid the possibility of electric
shock by touching the plug pins.

+ Keep the warranty certificate or, if applicable, the
technical data sheet, together with the operating
instructions for the duration of the appliance's use. It
contains important technical data.
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4. INFORMATION ON INDUCTION

BENEFITS

With an induction hob, the heat is transferred directly to the pot. This has
many advantages:

*  Time saving.

*  Energy savings.

» Easy cleaning, as food that falls onto the glass hob does not burn
easily.

* Improved energy control. Energy is transferred to the pot immediately
after pressing the power controls. In addition, as soon as the pot is
removed from the cooking zone, the power is turned off. It is not
necessary to turn off the power beforehand.

POTS

Only ferromagnetic pots are suitable for use on an induction hob.
There are several types:

 cast iron pots, enamelled steel pots and stainless steel pots

specifically designed for use with induction hobs.

We do not recommend using heat-dissipating plates or materials such as
stainless steel, aluminium, glass, copper or clay.
Each cooking zone has a minimum pot detection time. This depends on the
material and diameter of the ferromagnetic base of the pot. It is therefore
important to use the cooking zone that best matches the diameter of the base
of the pot you are using.
If the pot is not detected on the selected cooking zone, use the next smallest
zone.
When using the flexible zone as a single cooking zone, larger pots suitable
for this type of zone can be used (see Fig. 18).

Gk <

Fig. 18

Some pots without a completely ferromagnetic base are sold as suitable for
induction (see Fig. 19). In these pots, only the ferromagnetic base is heated.
As a result, the heat is not evenly
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distributed across the entire base of the pot. This may mean that the non-
ferromagnetic part of the pot base does not reach the correct cooking
temperature.

Fig. 19

Other pots, with aluminium inserts in the base, have a smaller area of
ferromagnetic material (see Fig. 20). In this case, it may be difficult or even
impossible to detect the pot. In addition, the power supply may be lower and
the pot may not heat up properly.

Fig. 20

IMPACT OF THE POT BASE

The type of pot base can affect the evenness and results of cooking. Pots
with a stainless steel "sandwich" base use a material that helps to distribute
and transfer heat evenly, saving time and energy.

The base of the pot must be completely flat to ensure even heat distribution
(see Fig. 21).

Fig. 21
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A NOTE:

Never heat empty pots or use pots with thin bases, as they
can heat up quickly without allowing time for the cooker's
automatic shut-off function to activate.

A IMPORTANT RECOMMENDATIONS:

Use cookware with a base diameter that matches the
diameter of the cooking zone.

In the cooking zones closest to the control panel, always
keep within the cooking markings indicated on the glass
surface and use cookware with the same or smaller diameter.
This will help to avoid overheating in the control zone.

For intensive use of the appliance, use the rear cooking
zones. This will prevent the control panel from overheating.
Do not allow cookware to come into contact with the control
panel area, especially during cooking.

5. TOUCH CONTROL OPERATING INSTRUCTIONS

General on/off sensor.

Power control slider.

Power and/or residual heat indicator®.

Decimal point for power and/or residual heat indicator.
Direct access to the "Power" function.
Sensor for activating the "Lock" function.

|| |WIN]| —~

7 Control indicator light for activating the "Lock" function*.

10 Minus sensor for the timer.
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11 Timer "Plus" sensor.

12 Timer indicator.

16 Function activation sensor
"Chef" function.

17 Function activation indicator light
"Keep warm"

18 Indicator light for "Melting" function

19 Indicator light for the "Stewing" function
"Steaming" function

*Visible only during operation.

Operations are performed using touch buttons. There is no need to press
the touch button; simply touch it with your fingertip to activate the desired
function.

Each action is verified by an audible signal. Adjust the power level (0 - 9)
using the slider (2) by moving your finger over it. Moving to the right
increases the value, while moving to the left decreases it.

It is also possible to change the power level directly by placing your finger
directly on the selected point on the slider (2).

To select a disc in these models, touch the slider (2) directly.

TURNING ON THE DEVICE

®Touch the touch control button (1) for at least one second. The touch
control will turn on, a sound will be heard, and the indicators (3) will light up
displaying "-". When any of the heating zones is hot, H and "-" will flash on
the corresponding indicator.

If you do not perform any actions within the next 10 seconds, the touch
control will switch off automatically.

When the touch control is active, it can be deactivated at any time by
touching the touch key (1), even if it has been locked (lock function
activated). The touch key "" (1) always has priority when deactivating the
touch control.

TURNING ON THE HOB

After activating touch control with the sensor (1), each hob can be
switched on as follows:

1 Slide your finger over one of the "sliders" (2) or touch anywhere on it . This
zone will be selected and the power level will be set between 0 and 9. The
power value will be shown on the corresponding
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power indicator, and its decimal point (4) will light up for 10 seconds. 2

Use the slider (2) to select a new cooking level between 0 and 9.

As long as the hob is selected - in other words, when the decimal point (4) is lit
- you can change its power level.

D @ie’s  @lele 0
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@@@
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TURNING OFF THE HOTPLATE

Use the slider (2) to reduce the power to level 0. The hob will switch off.
When the hob is switched off, H will appear on its power indicator (3) if the
glass surface of the hob is hot and there is a risk of burns. When the
temperature drops, the indicator (3) will turn off (if the cooker is switched off),
or "-" will light up if the cooker is still switched on.

TURNING OFF ALL HOTPLATES

All hobs can be switched off simultaneously using the general on/off sensor O
(1). All hob indicators (3) will go out. If the switched-off heating zone is hot, its
indicator will show H.

POT DETECTION

Induction hobs have a built-in cookware detector. This means that the hob

will stop working if there is no cookware on it or if the cookware is

unsuitable.

The power indicator (3) will display the symbol & meaning "no pot" when
there is no pot on the switched-on zone or when it is unsuitable.

If the pot is removed from the zone while it is switched on, the power to the hob
will be automatically cut off and the "no pot" symbol will be displayed. When the
pot is placed back on the cooking zone, the power will be restored to the same
power level that was previously selected.

The pot detection time is 3 minutes. If the pot is not placed on the hob within
this time, or if it is unsuitable, the cooking zone will switch off.

When finished, switch off the hob using the touch controls.
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Otherwise, an undesirable situation may occur if a pot is accidentally placed
on the cooking zone within three minutes. Avoid possible accidents!

LOCK FUNCTION

The lock function can be used to lock other sensors, except for the on/off
sensor( (1), in order to avoid undesirable situations. This function is useful
as a child safety feature.

To activate this function, touch the @ sensor (6) for at least one second.
When you do this, the indicator light (7) will light up, indicating that the
control panel is locked. To deactivate this function, simply touch the®
sensor (6) again.

If the on/off sensor is used to switch off the appliance

@ (1) to switch off the appliance while the lock function is active, this will not
be possible until the cooker has been unlocked.

TURNING OFF THE AUDIBLE SIGNAL

When the cooker is switched on, if someone presses the touch key

® (11) and the lock touch button (6) simultaneously for three seconds, the

audible signal that accompanies each operation will be turned off. The time

indicator (12) will show "F".

This deactivation does not apply to all functions, such as the switch-

on/switch-off audible signal, the end of the timer programme or the

locking/unlocking of the touch keys, which will always remain active.

To re-enable all sounds that accompany each operation, press the touch key

® (11) and the lock key

key (6) simultaneously for three seconds. The time indicator (12) will show
"On".

POWER FUNCTION

This function provides "extra" power to the hob, above the nominal value.
This power depends on the size of the hob, with the possibility of reaching
the maximum permissible value of the generator.

1- Move your finger over the appropriate slider (2) until the power indicator
(3) shows "9" and hold your finger for one second, or touch "P" directly and
hold your finger for one second.

2- The power level indicator (3) will show the symbol and the hob will start
to supply additional power.

The power function has a maximum duration specified in Table 1. After this
time, the power level will automatically be reduced to 9. An audible signal will
sound.
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When the power function is activated on one hob, it may affect the
performance of some other hobs, reducing their power to a lower level, in
which case this will be displayed on their indicator (3).

The power function can be deactivated before the specified operating time has
elapsed either by touching the "slider" to modify the power level or by
repeating step 3.

TIMER FUNCTION (COUNTDOWN)

This function makes cooking easier as it does not require your presence: you
can set the timer for the hob to switch off after the desired time has elapsed.
For these models, each hob can be programmed simultaneously for a
duration of 1 to 99 minutes.

Setting the timer for the hob.

When the power level for the selected zone is set and the decimal point of
the zone is lit, it can be programmed.

To do this:

1. Touch the sensor & (10) or @(11). The timer indicator (11) will
show "00" and the corresponding zone indicator (3) will display
the symbol £, flashing alternately with the current power level.

2. Immediately set the cooking time from 1 to 99 minutes using the
© (10) and ® (11). Using the first button, the initial value i s
60, while using the second button, it is 01. Pressing both
sensors simultaneously:® (10) and @ (11) will reset the value
to 00. When less than one minute remains, the timer will start
counting down in seconds.

3. When the timer indicator (12) stops flashing, the countdown will
start automatically. The indicator (3) of the programmed hotplate
will alternately display the selected power level and the symbol £

After the specified cooking time has elapsed, the programmed heating zone
will switch off and the timer will emit a series of audible signals lasting several
seconds. To turn off the audible signal, touch any sensor. The timer indicator
(12) will display a flashing 00 next to the decimal point (4) of the selected
zone. If the switched-off heating zone is hot, its power indicator (3) will
alternately display the Hi "-" symbol.

If you want to program another heating zone at the same time, repeat steps
1 to 3.

If one or more zones are already programmed, the timer indicator (12) will
show the shortest time remaining until the end by default,
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showing "t" on the relevant zone. The rest of the programmed zones will
show a flashing average point on their indicators. When the "slider" of
another programmed zone is pressed, the clock will show the time remaining
for that zone for a few seconds, and its indicator will alternately show the
power level and "t".

Changing the programmed time.

To change the programmed time, press the "slider" (2) of the programmed
zone. You will then be able to read and modify the time.

The programmed time can be changed using the sensors @ (10) and @(11).
Turning off the timer.

If you want to stop the timer before the programmed time has elapsed, you can
do so at any time by changing its value to "--".

1 Select the desired disc.

2 Set the timer value to "00" using the & (10) sensor. The timer will be
turned off. You can also do this more quickly by pressing

the "@®" (10) and "@®" (11) sensors simultaneously.

POWER MANAGEMENT FUNCTION

1. Press the @ touch key (11) for three seconds. The letters PL will appear
on the timer display (12).

2. Press the touch key " @" (6). The individual power values to which the hob
can be limited will appear and can be changed using the touch keys "@"
(11)and "@" (10).

3. After selecting the value, press the touch key (g)(6) again. The hob will be
limited to the selected power value.

If you wish to change this value again, disconnect the hob from the power
supply and reconnect it after a few seconds. This will allow you to enter the
power limitation menu again.

Each time the power level of a heating zone is changed, the power limiter will
calculate the total power generated by the cooker. If the total power limit is
reached, the touch control will not allow you to increase the power level of the
hob. The cooker will emit an audible signal and the power indicator (3) will
start flashing at the level that cannot be exceeded. If you want to exceed this
value, you must reduce the power of the other hobs. Sometimes reducing the
power of another hob by one level will not be sufficient, as this depends on
the set heating power of each hob. It is possible that in order to increase the
level of a large hob, the power level of several smaller hobs will have to be
reduced.

If you use the quick start function at maximum power and the
aforementioned value is higher than the value set by the limiter, the hob will
be set to the maximum possible level. The cooker will emit an audible signal
and the aforementioned power value will flash twice on the indicator (3).
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SPECIAL FUNCTIONS: CHEF

This function has pre-assigned power levels to facilitate cooking and achieve
excellent results, as the temperature of the pot is constantly monitored by
sensors. Once the target temperature for the function is reached, it is
automatically maintained without the need to change the power level.

The chef functions work correctly with pots that have the same ferromagnetic
area in the base of the pot as the cooking zone. In addition, for high
temperature functions (above 100°C), pots must have a flat, even base
(preferably of the "sandwich" type), as shown in Figure 24.
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To ensure that these functions work properly, it is important that the pot and the
cooking zone are not hot at the start of the process.

For more information on suitable pots (saucepans, frying pans, grills, etc.),
please visit the Teka website.

The touch control has special functions that help the user cook using the CHEF
sensor @ (16). These functions are available depending on the model. To
activate a special function in a given zone:

1. First, it must be selected; then, the decimal point

(4) will be activated on the power indicator (3).

2. Now touch the CHEF sensor @ (16). Each time you press it, the CHEF
functions available for each zone will appear. The activation of these
functions will be indicated by the corresponding LEDs (16), (17), (18) and
(19).

If you wish to cancel an activated special function at any time, touch the
"slider" (2) of the relevant zone to select it. The decimal point

(4) of the power indicator (3) will light up. Then touch the "slider" (2) again to
set a new power level or to deactivate the zone; you can also select another
special function by touching the CHEF sensor &(16) again.

KEEP WARM FUNCTION

This function automatically sets the correct power level to keep the cooked food
at the right temperature.

To activate this function, select the hob and press the CHEF sensor button®
(16) until the LED (17) on the Jdiicon lights up. Once the function is activated,
the symbol & will appear on the power indicator (3). You can change this
function at any time by turning off the hob, changing the power level or selecting
another special function.
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MELTING FUNCTION

This function maintains a low temperature in the cooking zone. Ideal for
defrosting or slowly melting other types of food, such as chocolate, butter,
etc. To activate this function, select the hob and press the CHEF sensor
button ®(16) until the LED (18) on the icon lights up. Once the
function is activated, the A symbol will appear on the power indicator
(3). You can change this function at any time by turning off the hob,
changing the power level or selecting another special function.

SIMMERING FUNCTION

This function allows you to cook on a low heat.

After cooking the food, activate this function by selecting the hob and
pressing the CHEF sensor button @ (16) until the LED (19) on the £ icon
lights up. When the function is activated, the A symbol will appear on
the power indicator (3).

You can change this function at any time by turning off the hob, changing the
power level or selecting another special function.

SAFETY SHUTDOWN

If, due to an error, one or more heating zones are not switched off, the
appliance will switch off automatically after a specified time (see Table 1).
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fig. 23
TABLE 1
Selected MAXIMUM OPERATING TIME
power level OF OPERATION (in hours)
0 0

albhlwN
Al ]|O1]|00]| 00

70



NN |[wW

O |N|D®

1

10 or 5 minutes, adjusted
P level 9
* Depending on the model

After a "safety shutdown" occurs, 0 is displayed if the heating surface
temperature does not pose a risk to the user, or H if there is a risk of burns.

A NOTE:

The heating zone control area must always be kept clean and
dry.

SUGGESTIONS AND RECOMMENDATIONS

»  Use cookware with a thick, completely flat base.

* Do not move cookware across the hob surface as this may scratch
it.

* Although the glass can withstand impacts from large cookware
without sharp edges, such impacts should be avoided.

« To avoid damage to the surface of the glass-ceramic hob, do not
move cookware on it and keep the bottoms clean and in good
condition.

*  Recommended pot base diameters (see the "Technical Data Sheet"
supplied with the product).

& CAUTION:

Be careful not to drop sugar crystals or products containing
them onto the hob surface, as they could react with the glass
at high temperatures and damage the hob surface.

AWARNING:

In the event of any problem related to the operation of the
cooker or any other anomaly not covered in this manual,
switch off the appliance and contact the technical service
department.
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CLEANING AND MAINTENANCE

For proper maintenance, clean the hob using appropriate products and tools
when it has cooled down. This will make it easier and prevent the
accumulation of dirt. Under no circumstances should you use aggressive
cleaning agents or those that could scratch the surface, or steam cleaning
devices.

Small, non-adherent dirt can be removed with a damp cloth and a mild
detergent or lukewarm soapy water. However, for stains or stubborn dirt, use
a cleaning agent designed for glass-ceramic hobs, following the
manufacturer's instructions. Stubborn dirt, after burning, should be removed
with a scraper with a suitable blade.

The colour of the hob may change during cooking due to grease residues
dried on the bottom of the pot or on the surface of the hob. To remove colour
streaks from the hob surface, use a nickel wire brush and water or a special
cleaning agent for glass-ceramic hobs. Plastic items, sugar or food products
with a high sugar content that have melted on the hob should be removed
immediately while still hot using a scraper. Metallic streaks may be caused by
moving metal utensils across the hob surface. They can be removed by
thorough cleaning with a special glass ceramic hob cleaner, although it may
be necessary to repeat the cleaning process several times.

& NOTE:

If there is any melted substance between the cookware and
the hob surface, the cookware may stick to the hob. Do not
attempt to remove the cookware when cold! This could cause
the ceramic glass to crack.

& CAUTION:

Do not stand on or lean on the glass, as it may break and
cause injury to the user. Do not use the hob surface to place
objects on it.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

The symbolE on the product or its packaging indicates that the product cannot
be treated as ordinary municipal waste. This product should be taken to a
collection point for recycling electrical and electronic equipment.

electronic equipment for recycling. By ensuring proper scrapping, you are
helping to prevent potential negative effects
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to the environment and public health that could occur if the product is not
treated properly. For more information about recycling this product, please
contact your local city office, waste disposal service provider, or the shop
where you purchased the product.

The materials used in the packaging are environmentally friendly and fully
recyclable. Plastic components are identified by the markings >PE<, >LD<,
>EPS<, etc. Dispose of all packaging materials in your local recycling bin, as
they are municipal waste.

Energy efficiency compliance of the device:

-The appliance has been tested in accordance with EN 60350-2 and the value
obtained, in Wh/kg, is available on the appliance's rating plate.

THE FOLLOWING TIPS WILL HELP YOU SAVE ENERGY
WHEN COOKING:

«  Whenever possible, cover pots with appropriate lids. Cooking
without a lid consumes more energy.

*  Use flat-bottomed cookware with a base diameter that matches the
size of the cooking zone. Cookware manufacturers usually specify
the upper diameter of the cookware, which is larger than the base
diameter.

« Use a small amount of water so that vegetables do not lose
vitamins and minerals during cooking. Use the minimum possible
cooking power. High power is not necessary and leads to energy
waste.

*  Use small cookware and small amounts of food.

6. TROUBLESHOOTING

Before contacting Technical Support, perform the following checks.

The cooker does not start: Make sure that the mains cable is connected
to the correct socket.

Induction zones do not heat up: The cookware is unsuitable (it does not
have a ferromagnetic base or is too small). Check whether the base of the
cookware is attracted to a magnet or use larger cookware.

A continuous sound is heard when starting to cook on the induction
zones:

In the case of cookware that is not very thick or not made of a single piece,
a continuous sound is produced as a result of energy being transferred
directly to the bottom of the cookware. This sound does not indicate a
defect, but if you still
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you want to avoid it, gently reduce the selected power level or use
cookware with a thicker base and/or made of a single piece.

The touch control does not turn on or does not respond when turned
on: No field is selected. Before manipulating a field, make sure it is
selected. The sensors are wet and/or the user's fingers are wet. Keep the
touch control surface and your fingers dry. The lock is active. Deactivate the
lock.

You can hear the fan running during cooking, even when the cooker
is switched off: Induction hobs are equipped with a fan to cool the
electronic components. It only operates when the temperature of the
electronic components is high; when the temperature drops, it switches off
automatically regardless of whether the cooker is switched on or off.

The symbol appears on the power indicator: The induction system does not
detect a pan on the hob or the pan is unsuitable.

The hob switches off and the indicators display the message C81 or
C82: The temperature of the electronic system or glass is too high. Wait for
the electronic system to cool down or remove the cookware to allow the
glass to cool down.

C85 appears on the indicator of one of the zones: The cookware used is not
suitable. Switch off the cooker, switch it on again and use different cookware.

The appliance switches off and the power indicators (3) display the
message C90: The touch control detects that the on/off sensor is covered
(1) and prevents the hob from being switched on. Remove any objects
or liquids from the touch control surface, clean it and dry it to stop the
message from appearing.

The appliance switches off and the message C91 appears on the
power indicators (3): The touch control detects that the stop and start
sensor (6) is covered and prevents the hob from being used. Remove any
objects or liquids from the touch control surface, clean and dry it, then press
the stop and start sensor (6) twice to clear the message and return to
normal operation.
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OPERATION OF ELECTRICAL COMPONENTS

@ pot is
d . .

TYPE @ (cm) recommen *Electric cooking

HOB ed POWER (W) Whikg

(minimum
cm)

Induction

heating 15.0 10 1200/1600 182.1
element

Induction

heating 215 13 2100/3000 178.7
element

ECODESIGN REQUIREMENTS (EU) 826/2023

Product information on standby power consumption and the time
required to reach standby mode.

Standby power consumption (A) 0.4 W (watts)

Time to reach standby mode (B) 1 min (minutes)

*Electric cooking: Energy consumption per kg, calculated in
accordance with Regulation (EU) 66/2014.

TECHNICAL SUPPORT AND SPARE PARTS

Before leaving the factory, this appliance has been tested and adjusted by
qualified and specialised personnel to ensure the best performance. Any
repairs or adjustments that may be required later can only be carried out by
qualified personnel, with the utmost care and attention. For this reason,
always contact the Service Centre when repairs or adjustments are
necessary, specifying the type of fault and the model of your appliance.
Please also note that original spare parts are only available through our
service centre. The above information is printed on the nameplate located at
the bottom of the appliance and on the packaging label. This information
enables the technician to select the appropriate spare parts and carry out an
effective repair.
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7. DISPOSAL OF USED APPLIANCES

This device has been designed and manufactured using high-quality materials and
components that are suitable for reuse.

The crossed-out wheelie bin symbol on the product (Fig. A) indicates that the product
is subject to separate collection in accordance with the provisions of Directive
2012/19/EU of the European Parliament and of the Council. If the crossed-out
wheelie bin symbol is displayed on the product (Fig. B), this indicates that the product
contains batteries that are subject to separate collection in accordance with Directive
2006/66/EC of the European Parliament and of the Council. This marking indicates that
electrical and electronic equipment and batteries (if any) cannot be disposed of with
other household waste after their useful life. Waste equipment can have a harmful
effect on the environment and human health due to the potential content of hazardous
substances, mixtures and components.

The user is obliged to return used equipment and batteries (if any) to collection points
for used electrical and electronic equipment and batteries (if any). Those responsible
for collecting such waste, including waste equipment collectors, processing plants,
distributors (shops), municipal waste collection points (municipal units) and other
units specified by law, shall establish an appropriate system for the return of such
equipment.

Proper disposal of waste equipment and batteries (if any) helps to avoid harmful
consequences for health and the environment resulting from the possible presence of
hazardous components in equipment and batteries and the improper storage and
processing of such equipment and batteries. Households play an important role in
contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. At
this stage, attitudes are formed that influence the preservation of the common good,
which is a clean natural environment. Households are also one of the largest users of
small equipment, and rational management of this equipment at this stage contributes
to the recovery of secondary raw materials.

In the event of improper disposal of this product, penalties may be imposed in
accordance with national legislation. If the appliance has a lock, it must be removed
for the safety of all persons who may subsequently come into contact with the
appliance. Some refrigerators and freezers contain insulation material and CFC
refrigerant. Therefore, care should be taken not to pollute the environment when
disposing of your old refrigerator.

X

— Li-FeS2

Rys. A Rys. B
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KERNAU

IHCTPYKLUIA 3 EKCNNYATALIT
IHOYKUIVHA TA30BA MAWTA
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LLlaHOBHMM Krli€HTe,
[akyemo 3a gosipy Ta Bubip 6peHgy Kernau.

LLlo6 3agoBonbHUTY Bawwi ovikyBaHHSA, M1 BUPOBNSIEMO HaLly TEXHiKy Ha cnewjianidoBaHmnx
3aBofax 3 BMKOPWUCTaHHSAM HOBITHIX TEXHOMOrIN Ta nepesipsieMo ii sikicTb. LLo6 obpaHuii
Bamn npogykt cnyxvB Bam gkomora p[osule, O3HaWoOMTeCA 3 iHCTPYKUiAMW LWOA0
ekcnnyarauii, YneHHst Ta obcnyroByBaHHS, siki Bu 3HangeTte Hkde. Y Ui iHCTPYKLUii My
Xo4yemo npeactasutv Bam yci moxnmBocTi npuabaHoro nNpoaykTy, a TakoX MOBiJOMUTM
Npo NUTaHHS, MOB'A3aHi 3 Ge3neKkol, yCTaHOBKOK, ONTUMaNbHUMWU HanawTyBaHHAMMU Ta
€KOHOMIYHUM BUKOPUCTaHHAM. TyT BMW 3HanWgeTe LUiHHI nopagu Woao HamnbinbLu
eeKTVBHOro BUKOPUCTaHHA MPUCTPOIO BIAMOBIAHO 4O BaLUMX NOTOYHMX NOTpeo.

MpnabaHnit Bamu NpoaykT OyB BUrOTOBMEHMI HA Cy4acHOMY Ta €KOSoriYHOMY 3aBofi.
Mepen no4yaTkoM BUKOPWUCTaHHA OONagHaHHA pagMmo AeTarlbHO O3HAMOMUTUCS 3 LEt
iHCTpyKUieto Ta 30epert ii Ha manbyTHe, WoO6 yHKUIT NnpuabdaHoro BamMu MPUCTPOLO

NpoTAromM TpMBanoro 4acy 3sanuanunca B TaKOoMy X CTaHi, sIK i B nepLuvu7| OeHb nicnga
MOKYMKU.

A YBATA

Lis iHCcTpyKLUisa 3 ekcnnyaTalii 3acTocoBYeTbCA A0 6araTbox MoAenen npoaykTy. Baw
NPUCTPIN MOXe He ByTn oCHaLLEeHUA OeSKUMU DYHKLISMU, 3a3HAa4YEHUMU B iHCTPYKLi.

306paxeHHA NPOAYKTY € cxeMaTU4HUMU. EnemMeHTw,
no3HaueHi (*), € onuioHanbHUMN.

Mikrorpama Mipnuc Onuc

Pu3nk ceprnosHmnx Tpasm

[NonepemkeHHa .
abo cmeprTi

Pnsuk ypaxkeHHs
eneKTPUYHNM
CTPyMOM

Hebe3neyHa Hanpyra

MNoxexa Pnauvk noxexi

Pu3nk oTprMaHHs
YBara TiNEeCcHUX yLwkoaxeHb abo
MaTepianbHOi WKoan
IHdbopMmauis wono
Baxxnuo/YBara npasunbHOI poboTH
cucTeMm

| B b

MpounTtarite iHCTPyKLUitO

E

[apsiya nosepxHs

P>
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| A IHOOPMALISA 3 BE3MEKU Ce |

/N\ 1. IHCTPYKLIIT 3 BE3MNEKM C€

NEPEQ BUKOPUCTAHHAM NMPUNALY YBAXHO NMPOYNTAUTE
HABEOEHI HWXXYE IHCTPYKLUJI.

NMPABWUIA BE3MNEKW IHAYKUIWMHUA MOY b:

A NMONEPEOXXEHHA:

Y pasi po3dutta abo TpiwuHM NOBEpPXHi NnuMTM HeobxigHo
HeravHO BigKNOYMTK i Big AXepena >XMBMEHHS, Wo6 YHUKHYTK
YPaKEHHS eNTeKTPUYHUM CTPYMOM.

A Llen npunag He npusHadeHun ana poboTtm 3a [O0oMomMoror
30BHILLIHLOrO Mporpamicta (SKMA He € HEeBIA'€EMHOK YaCTUHOM
npvnagy) abo ANCTaHLUiMHOT CMCTEMU YNpPaBIiHHS.

& He BrKOpWUCTOBYINTE NApOBUIA MUIIOCOC ANSt YULLEHHS MPUCTPOIO.

A NMOMNEPEOXEHHA:

MpuCTpin Ta NOro 30BHILLHI YaCTUHU MOXYTb HarpiBaTucs nig vYac
poboTun. He TopkanTecs HarpiBanbHUX enemeHTiB. [iTn Bikom oo 8
POKiB HEe NOBWHHI NepebyBaTn NO6GNN3Y NANTK, AKLLO BOHU HE
nepebyBatoTb Nig HArNA4oM.

A [Mpuvnag mMoXe BUMKOPUCTOBYBATUCA LOiTbMW BIKOM Bif BOCbMU
pOKiB, 0cobn 3 obMexeHUMU Di3nYHUMK, NcuxiyHMMmn abo HLWKMMK
MOXMMBOCTSAMM, AKi HE MaloTb JOCBiQy poboTn 3 NpucTpoem abo He
3Hanomi 3 Hum, TINTIbKW nig Harnagom abo nicns o3HanoMIIeHHS X 3
NPUCTPOEM i NEepPeKOHaHHS, O BOHM PO3YMitOTb PU3UNKK, NOB'A3aHi 3
noro ekcnnyartauieto. YueHHA Ta TexHiyHe obcryroByBaHHA 3 60Ky
KOpuUCTyBaya He TMOBWHHI BUKOHyBaTucA AiTbMn 6e3 Harnagy
A0pOCnnX.
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A\ IHOOPMALYIS! 3 BE3MEKY C€ |

& [iTn He NOBUHHI rpaTnUCs 3 NPUCTPOEM.

A NMONEPEQXEHHA:

3anuwaTtn nAuTy nig 4ac NpuroTyBaHHA DKi 3 BUKOPUCTAHHSM
Xupy abo onii HeGe3neyHo, OCKifbkM Le MOXe NpuU3BecTn [0
BUHUKHEHHS noxexi. HIKOJIM He HamaranTecsa racutu nonym'a
Boaow! AKWO BMHMKMIO MNOMYM'A, BIOKMNIOWITL nNpunag i 3aracitb
MNOro 3a 4OMOMOroH KPULLIKK, Tapifiku abo koBapw.

A He sanuwanTe XogHuUX npeaMeTiB y 30HI HarpiBaHHS NAnTwW.
YHuKanTe NOTEeHLINHOIO PU3NKYy BUHUKHEHHS MOXEXI.

A [HOYKUIMHWIA reHepaTop BIANOBIAAE YMHHUM €BPONENCHKUM
HopMawMm. [poTe ocobam 3 NPUCTPOAMMU, WO NIATPUMYIOTE POBOTY
cepusi, TakMMW 9K  KapAiOCTUMYNSATOP,  PEKOMEHOYeTbCA
NPOKOHCYNbTyBaTUCA 3 rnikapemM, a B pa3i CyMHiBiB He
KOpUCTYBaTUCA IHOYKLINHUMW 30HaMMU.

A Ha noBepxHi nnutu He cnig poamillyBaTu MeTanesi
npeamMeTn, Taki SK HOXi, BMOENKW, NOXKW Ta KPWULLKW, OCKINbKM
BOHW MOXYTb HarpiBaTucs.

A Micna 3akiH4eHHs BUMKOPUCTAHHA 3aBXAOW  Bigko4yanTte
HarpiBanbHy nNnAWMTY, HEAOCTaTHbLO MPOCTO BIACYHYTM nocyn. B
iHWOMY BWNagKy MoXe cTaTtucs HebaxaHe BBIMKHEHHS MNNuTw,
SIKWO Ha Hin BMNaakoBo Oyae BCTAHOBMEHO iHLWIMIA nocypn nig yac
nepiogy BUSABMNEHHA nocyny. YHUKanWTe MOXIUBUX HeLlacHUX
BMnaakis!

A AKWO LWHYP XMBMEHHS MOLWKOOKEHUW, MOro cnifg 3amiHUTK
BUPOOHMKOM, MOro CcepBiCHUM npeacTaBHMKOM abo ocoborw 3
noaibHoto kBanidgikauieto, Wo6 YHUKHYTU HEGE3NeKn.
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| A IHPOPMALIA 3 BE3MNEKU C € |

A MONEPEOXEHHA:

BukopuctoBynTe TiNbKM 3aXMCHi KOXYXWU ONs NAUTU, po3pobrieHi
BMPOOHMKOM MpPUCTPOK0 abo BKasaHi BUPOOHMKOM B iHCTPYKUIT 3
ekcnnyaTauil sk BignoBigHi, abo 3axMCHi KOXyXu Onsa NAnTw,
BOygoBaHi B MpuCTpin. BMKOpUCTaHHA HEeBIigNOBIOHMX 3aXMCHUX
KOXYXiB MOXe NpU3BeCTN 00 HeLlaCcHNX BUNaaKis.

A Micna 3aBeplleHHss YCTaHOBKM HeobxigHO 3abe3neyunTu
MOXIMBICTb  BIiOKIOYEHHA NpUCTpoto. Bigkntovatoudi  npuctpoi
NOBMHHI OyTW iHTErpoBaHi B CTaUiOHApPHY €NeKTPUYHY YCTaHOBKY
BIQMOBIAHO OO0 YMHHUX MpaBun yCTaHOBKW. [Na npaBuibHOro
OYMLLEHHA O3HANOMTECS 3 IHCTPYKLIEK 3 OUYULLEHHS.

& YBATA:

[Mpouec npuroTyBaHHSA Xi NOBUHEH KOHTpontoBaTucs. KopoTkum
npouec NpUroTyBaHHA DKi NOBUHEH KOHTPOSHOBATUCS MOCTINHO.

A MONEPEQXXEHHA:

BupobHuK He Hece BignoBiganbHOCTI 3a 6yab-AKi NOLWKOAXKEHHS,
CMpUYMHEHi 3miHOK abo Mmoandikauieto npoaykTy abo noro
KOMMOHEHTIB Mif, Yac yCTaHOBKUW. Y CTaHOBHUK Hece
Bi4NOBiAAnNbHICTb 3a Oyab-siKi NOWKO4KEHHST ab0 HECNPAaBHOCTI,
LLIO BUHWUKNW B pe3ynbTaTi HENPaBMUIbHOrO MOHTaXxy abo
yCTaHOBKW. Y pasi byab-aKnx noLKOSKEHb, L0 BUHWKIN B
pesynbTaTi yCTaHOBKM NPOAYKTY, 3BEPHITLCS 40 aBTOPM30BaHOro
YyCTaHOBHMKA.
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[yxoBKa
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2 ra3oBi KOHPOPKK
AN @

A NOMNEPENXEHHA:
Y pasi HeoBXiAHOCTI AEMOHTaXy NAUTK CNoYaTKy BiAKPYTiTb FBUHT Ha
HWXHIN YaCTWHI, K NOKa3aHO Ha MartoHKy nopyu!




IHaykuis (A) (B)las
. -

-—LI

86



2. 0rnda NPOOYKTY

KIGH 6422.1 CI B

SN
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o @' a':_.Q: ;L...:‘:_.. [, S—————— :a":m
| | I
6 6 11
2 LLBnakicHUn nanbHKK 2800 Bt
5 [lonomixkHW1n nanbHUK 1000 B

6 Perynstop KOHopkM

9 IHOYKUiS eneKkTpruyHOro

HarpiBanbHoro enemenTa @ 21,5 cm 2100/2300 Br

11 CeHcopHe ynpaBniHHS

12 IHAyKUis enekTpuYHOro

HarpiBanbHoro enemeHty & 15,0 cm 1200/1600 B

A YBATA:

Ll,e17| npunag npmsHaquvM BUKIMKOYHO A5d AOMallHbOro
BUKOPUCTAHHA Ta BUKOPUCTAHHA NPUBATHUMMU ocobamu.

87



TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

KATEIOPIA
_ ZQn zQn
= I2E3B/P nPuPopHM | TN BYTAH | mpomaH
YACTOTA 3aranbHa
— EEgashob .
=50-60Ty G30 MOTYXHi
HATMPYTA =220 G20 37 M6 G31 CTb
- - 7 mba
240 B~ 20 m6ap P 37 mbBap
3,80 kBT 276 r/ron, 271 rlron, 58,0 3600 B
NAJKOUI

Ha noBepxHi NAUTW Hag KOXHUM PerynsatopoM 3HaxXOAWUTbCS CXema, Ha SKin
nokasaHo, KW/ nanbHUK OOCNyroByeTbCs AaHuM  perynstopom. [licns
BiAKPYYyBaHHSA KpaHa ra3oBoi yCTaHOBKM abo rasoBoro 6anoHa nanbHWK MOXHa
3ananuTn HaCcTYMHUM YUHOM:

EnekTtpuyHe 3anantoBaHHA - aBTOMaTU4He

HaTucHITb | NoBepHiTL BMiBO BiANOBIAHY PY4YKYy, BCTAHOBUBLUW ii B MOSNOXEHHS
«Makcumym» (nonoxeHHa 9, puc. 17), nOTiIM HATUCHITb Ha pydky. lnuTta
OCHalleHa pyykamu 3 9-CTyneHeBUMM pPEryriloBaHHSAM BENUYMHWM MnonyMm's: 3
KOXKHMUM HaTUCKaHHAM MOMyM'ss 3MEHLUYETbCS, MNOMOXeHHs 1 - HaliMeHLe
nonym's.

3anantoBaHHA NanbHUKIB i3 3aXUCTOM BiA BUTOKY rasy Pyuky nanbHuka i3
3aXMCTOM Bifl BUTOKY rasy cnif, noBepHyTH BriBO, BCTAHOBUBLLMN il B NONOXEHHS
«Makcmumym» (noauuis 9, puc. 17), 4OKM BOHA He 3yNMHUTBLCA. Tenep HaTUCHITb
Bi4NOBIOHY PY4Ky | MOBTOPITE paHille 3a3HayeHi gii. Konv nanbHWK 3ananuTbes,
YTPUMYNTE PYYKy HATUCHYTOK npoTsaroM npubnuaHo 10 cekyHa. MoTim ginte
BiAMNOBIAHO 4O HaBedeHUX BuLLE BKasiBOK. [1oTimM AinTe BianosigHO A0
HaBe[EeHUX BULLLE BKa3iBOK.

YBara: He pekOMeHAYETbCA HamaraTucs 3ananuTu NanbHUK, KO PO3NOAINbHNUK
nonym's (Hacagka nanbHWKa) BCTAaHOBNEHUIN HENPaBUSIbHO.

AK KOPUCTYBATUCHA MNMATNIbHUKAMU

LLlo6 oTpumMaTy Hakpalli pe3ynbTaTi Npu HaluMEHLLOMY CMOXMBaHHI rasy, cnig
nam'atati Npo HaCTYMHI BKa3iBKU:
*  [10 KOXXHOrO MarnbHVKa BUKOPUCTOBYMTE BiANOBIAHI KacTpyni (AmB.
Tabnuuto Hwxk4e Ta puc. 1).
. lMicns 3akMnNaHHS BCTaHOBITb PYYKY B MONOXEHHA «MiHiMyM» (no3uuis
9, puc. 17).
*  BuKOpMCTOBYIMTE KacTpyni 3 KPULLIKOLO.
. BukopucTtoBynTe kacTpyri Ta CKOBOPIAKM 3 NNOCKMM OHOM.
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ManbHuK @ KacTtpyns cm.
/ LLiBnakoro 20 +22
*9 NPUroTyBaHHS
[onomixxHun 10+14
8 \
o : __z
6 g 4
puc. 17

MonepemykyBanbHi eTUKETKM:

e [lanbHWKM 3 NPUCTPOEM 3axWUCTy BiO 3racaHHs MOnyMm's MOXHa
3ananioBaTu TiNbKU TOAi, KONW BIONOBIAHWUI PErynsaTop BCTAHOBMEHO B
MOOXeHHS MOBHOrO BBIMKHEHHS (no3wuuis 9, puc. 17).

e Y pasi BIOCYTHOCTI enekTpoeHeprii Ans 3anantoBaHHA nNanbHUKIB
MO>XHa BMKOPUCTOBYBATU CipHUKMW.

. Hikonn He 3anuwante npunag ©6e3 Harnsgy, KoOnu  nanbHUKM
BMKOPUCTOBYIOTbCA. [lepekoHarTecs, wWo nobnusy Hemae aiTen.
OcobnunBo nepeBipsinTe, Y1 NPaBUIbHO BCTAHOBIEHI PYYKM KacTpyIib, i
KOHTPONIONTE CTpaBu, AKi BMMaraioTb BUKOPUCTaHHSA onii abo xupy
AN NPUroTyBaHHS, OCKINbKX Ui NPOAYKTU MOXYTb FErko crianaxHyTu.

. Hikonn He BukopucToBynTe aeposoni nobnusy npucTpor, KOMU BiH
YBIMKHEHWN.

*  He pekomeHOyeTbCS BUKOPUCTOBYBATU NOCYA, LUMPLUNIA 3a Npunag.
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A BAXNUBI NONEPEOXXEHHA ONA

KOPUCTYBAYA YBATA!:

Mig yac BMKOPUCTAHHA ras3oBOl MNMUTU BUAINAETbCA TENNO Ta
Bonora. [NpuMmilleHHs, B sSIKOMY BCTaHOBIEHO npwunag, NOBUHHO
Matu  BignosigHy  (BignosBigHo 0o  Bumor  byaiBenbHOro
3aKOHOAABCTBA) MPUMNAMBHO-BUTSXKHY BEHTUNALID, Hanpuknag
rpaBiTauinny (puc. 2). Y pasi BUKOPUCTaHHA MeXaHi4YHOT BEHTURALT
NPUMILLLEHHA NMOBWHHO BigMoBigaTV BCIM BUMMOram O LbOro Tuny
BEHTUNALiT, BCTaHOBNEHUM OyaiBenbHNM 3akoHO4aBCTBOM (puc. 3
i4).

& BAXINUNBO:
3aBXxau BigknyanTe npunag Big ra3oBol Ta eNeKTpUYHOT Mepexi
nepepg noyaTkom Byab-aKuX ornepadin 3 OYULLLEHHS.

NMATA  NMIANANIOBANBHUA NPUCTPIN - TEXHIYHE OBCNYTrOBYBAHHA

MepiognyHo MWNTE rapsyy NAUTY, emarnboBaHi PeLUiTKM, emarnboBaHi KPULLIKK
nanbHukiB «A», «B» i «C» Ta KOpoHKM nanbHukiB «T» (gue. puc. 6-7) B Tennin
BOAi 3 MuroM. Takox cnig 4icTUTK icKpoBu 3ananbHuUK «AC» Ta 3axucT Bifg
BUTOKY rady «TC» (gumB. puc. 6). AKypaTHO OUYUCTIThb iX 32 AOMOMOroH HENSTOHOBOI
WITKW, $IK MOKAa3aHO Ha MankoHKy (avB. puc. 8), i 3anuwTe [0 MNOBHOro
BMCUXaHHS. He MuiiTe B MOCYAOMUIHIA MalumnHi. Ouniiante eneMeHT! KyXoHHOI
NAWTU, KONW BOHW OXOMOHYTb. YHUKaWTe TpMBanoro BMAMBY Ha eMarbOoBaHi
MOBEPXHi OUTY, KaBuW, COSMOHOI BOAW, NIMMOHHOrO Ta TOMAaTHOrO COKY — PU3WK
3HebapBneHHs emani. He uncTiTb 3a 4ONOMOro MeTaneBux abpasmBHUX ryOok,
abpasnBHUX NopoLLKiB abo igkux aepo3onis.

& YBATA:

[Mepen MOHTaXeM OUYULLIEHNX €NTEMEHTIB KyXOHHOI MInTW:
-MepekoHanTecs, WO OTBOPU KOPOHKM NanbHUKa «T» (puc. 6)
NPOXigHi.

-MepesipTe, Y1 emanbOBaHi KpULLIKK NanbHuKiB «A — B - C» (puc. 6

i 7) npaBUNbHO / HAJIMHO 3aKpineHi.

-Tpymad ansa Yawky noBuHEH OyTW pOo3MilLeHWUn Yy chneuianbHuX
LUeHTpyBanbHUX WTudTax (abo Ha anomiHieBoMy npodini, SKLWO
BiH €). Nepesipka igeanbHoi cTabinbHOCTI.
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-MepeBipTe, 4n KNanaHn Nerko BiAKPMBAKOTLCS | 3aKpMBaoTbCs. B
iHLWOMY BUNaaKy 3BEPHITbCS 40 aBTOPU30BAHOIO TEXHIYHOIO cepBicy.
-He pekomeHayeTbCst YACTUTU KYXOHHY NANTY 3a JOMOMOrOH0
napoBux npunagis abo Boau nig TUCKOM.

A MOMNEPEOXEHHA:

Y pasi po3buTTa ckna BapuibHOI NOBEPXHI:

HeranHo BUMKHITb yCi KOH(POPKM Ta HarpiBasibHi enemMeHTn Ta
BIOKNIOMITE Npunag Big oXepena XXUBMEHHS,

He TopkanTecs noBepxHi NPUCTPOLO.

TEXHIYHA IHOOPMALIA ONA OCIB, AKI BUKOHYKOTb MOHTAX

BcTaHoBnEeHHs1, Byab-siki peryntoBanbHi Aii, 3MiHN Ta TeXHIYHe O0OCNyroByBaHHS,
3a3HayeHi B Uil YaCcTWHI, NOBUHHI BUKOHYBATUCA BUKITHOYHO ocobamu, Aki MatoTb
Ha ue BianoBigHi NOBHOBAXEHHS.

Becb npunag noBuHeH OyTV MpaBuiibHO BCTAHOBMEHMI BIAMOBIGHO 4O YMHHUX
HOPM Ta iHCTPYKUiA BMpOOHMKA. HenpaBuibHa ycTaHOBKa MOXe MPU3BECTU A0
TpaBMyBaHHSA NMOAEN | TBAPUH, @ TaKOX MOLLUKOAXKEHHS ManHa, 3a L0 BUPOOHUK
He Hece BignosiganebHocTi. Mig yac ekcnnyaTauii nAaMTK Ti 3aXMCHI NPUCTPOI Ta
aBTOMAaTWYHI perynoBanbHi npunagn MoxyTb OyTm MOAMMIKOBaHI BUKITHOYHO
BUPOOHMKOM abo aBTOpM30BaHMM NMpPoAaBLEM.

MOHTAX MIIUTU B KYXOHHIA CTINIbHULI

Micns po3nakyBaHHS 30BHILLIHBOI YNAKOBKU Ta pO3naKyBaHHSA OKpeMux detanen
nepekoHanTecsd, WO npunag € noBHUM. Y pasi Oyab-9KMX CYMHIBIB He
BMKOPUCTOBYWTE Npunag i 3BepHiTbCca 4o axisus.

YacTuHm ynakoBKu (KapTOH, NosieTUNIeHOBI NakeTW, NiHONNacT, LBAXMW...) He
cnip 3anuwiaTv B Mexax AOCSKHOCTI AiTen, OCKINIbKM BOHU MOXYTb CTaHOBUTU
Hebe3nekKy.

Y KYXOHHI CTinbHWUUi crig Bupi3aTM MPSAMOKYTHWA OTBIp OfS BCTAHOBEHHS
nANTU po3Mipamu, 3a3HadeHnmmn Ha puc. 10, JoTpUMyOUMCb HEOOXigHOI BigCTaHi
BiZ cycigHix o0'exTiB.

Mpunag knacudikoBaHo B knaci 3, TOMy BiH Mignagae nig Aito BCiX HOPM, LLO
CTOCYHOTbCS LibOro TUMy npunagis.
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MOHTAX NMNnUTH

MnuTa ocHalleHa crevlianbHOK NPOKaAKoto, LWo 3anobirae NnoTpannsHHIO piavH
nig nnuty. Wo6 npaBunbHO BCTAHOBWMTU MPOKMagKy, Chif peTerbHO BUKOHATU
HaCTYMNHi pekoMeHaau,ii:

*  3HATM BCi PyXOMi YaCTUHU 3 MAUTU.

. po3pi3aTty yLinbHOBaY Ha 4 YacTuHW, WO BiANOBIAATL AOBXWUHI KpaiB
nAuTw.

*  MepeBepHYyTU nNaHemnb, MNPaBUIIbHO PO3MICTUTU YyulinbHOBaY «E»
KMewKol YacTMHOW Mif Kpaem naHeni (puc. 5) Tak, WoO 30BHIWHA
CTOPOHA YLLUiNbHIOBaYa igeanbHO TopKanacs 30BHILUHBLOrO Kpato naHeni.
KiHLi cMyXOK yLlinbHIOBaya cnig po3miCTUTM TakMM YMHOM, LLOG BOHMU
cTuKanucsa mix coboto, ane He Haknaganucs ogHa Ha ofHy.

e PiBHOMIpHO i peTenbHO NpUKPINiTb YLLiNbHIOBAY 4O CKMa, MpUTUCKAUn
10ro nanbusiMu.

* W06 yHWKHYTN Byab-sIkMX HecrnpaBHOCTEN y poboTi NAnTw, nNig navToto,
BCTAHOBIIEHOD B CTifbHWLI, Cnig PO3MICTUTM AepeB'sHy naHenb
(cenapatop) Ha BigctaHi 120 MM Big BepxXHbOI YaCTUHW NAWUTU i
NPUKPYTUTY Ti 32 AONOMOrot0 rBUHTIB (puc. 10).

BAXNUBI PEKOMEHOALII LLLOAO BCTAHOBJIEHHA

IHCTansaTop NPUCTPOIO NOBUHEH 3HATM, LLIO MO0 MOXHA BCTAHOBUTU TiflbKK 3
ofHieto GiYHO CTiHKOM (3 NpaBoro abo niBoro 6oKy NNUTK), BUCOTa AKOT
nepeBULLYE BUCOTY KyXOHHOI NIINTK, PO3MILLIEHOIO HA MiHIMarbHiln BigcTaHi,
nokasaHin Ha mantoHky 9. Kpim Toro, cTiHa, po3TalloBaHa 33agy, Ta NOBEPXHi,
LLO NpUnsralnTb 4O MAMTU Ta OTOYYIOTb i, MOBMHHI BUTPMMYBaTK Temneparypy
0o 90 °C. Knewn, wo 3'egHye namiHaT 3 Mebnsmu, NOBUHEH BUTPUMYBaTH
TemnepaTtypy He meHwe 150 °C, wob nokputTa He Bigkneinocs. BctaHoBNEHHA
npvnagy NoBUHHO 34INCHIOBATUCS BIANOBIAHO A0 BUMOT YMHHUX HOpPM. Lis nnuta
He MigknoyYeHa 4o NpucTpoiB, WO BiABOASATb NPOSYKTU 3ropsiHHA. ToMy BOHa
noBMHHa ByTu NigknYeHa BigNOBIAHO 0 BULEe3a3HayYeHUX HOPM
BCTaHOBIEHHs. Cnig 3BepHyTVM 0COONMBY yBary Ha HaBeOeHi HUXK4Ye
pekoMeHzaLii Woao BEHTUNALIT Ta NPOBITPIOBAHHA MPUMILLEHb

BEHTUNALUIA NPUMILLEHb

MpuMiLLEeHHS, B IKOMY BCTAHOBIEHO Npunag, NoOBUHHO CUCTEMATUYHO
NpoBITPHOBATUCS, L0 3abe3neunTb HanexHy poboty nnutu. HeobxigHa
KINbKICTb NOBITPS 3anexuTb Bi CNantoBaHHS rasy Ta iCHyH40T BeHTURALIT
npuMiLLEeHHS, 06'eM sKOro He Moxke ByTn MeHLww MM 3a 20 m3. ToBITpst NOBMHHO
HaaXxoOouTN NPUPOOHUM YMHOM Yepes NOCTIilHI 0TBOPU, 3pobneHi B CTiHax
BEHTUITLOBAHOIO NPUMILLEHHS, O BUXOASATb HA30BHI, 3 MiHIMarbHUM
nepepizom 100 cm? (amB. puc. 2). Lli oTBOpn NoBMHHI ByTK 3pobneHi Takum
YMHOM, W6 3aBxau Bynu NpoxiaHMmu.
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Takox OonyckaeTbCA HenpsiMa BEHTUNSALiS, O BMKOPWCTOBYE MOTIK MOBITPS 3
NpUMILLeHb, NPUNErNUMX [0 BEHTUNBbOBAHOMO, SKLWO CYBOPO OOTPUMYHTHCS
pekoMeHAaLii YNHHUX HOPM.

PO3TALLYBAHHA TA BEHTUNALIA

Mpuvnagn ans npuroTyBaHHSA XXi Ha rasi NOBMHHI 3aBXAW BiABOAMTU NPOAYKTU
3ropsiHHA Yepes BUTSKKW, 3'€dHaHi 3 AuMapsiMy, AMMOBUMM KaHanamu abo
BMXOAATb B6e3nocepeaHb0 Ha30BHiI (avB. puc. 3). Y pasi, aKwo Hemae
MO>ITMBOCTI BCTAHOBUTW BUTSKHY Ladyy, Ha BikHi ab0o Ha CTiHi, LWo
BiJOKPEMIIOE NPUMILLEHHS Bif, 30BHILLHBOrO CepefoBmLa, MOXHA BCTAHOBUTU
(cyBOpPO AOTPUMYHUMUCH YCiIX BUMOT YMHHUX HOPM LLIOAO BEHTUASALIT MPUMILLEHD)
BEHTUNATOP, AKUA NOBUHEH BMUKATMUCSA pa3oM 3 Npunagom (ame. puc. 4).

NMIAKNKOYEHHA 00 FA30BOI CUCTEMU

Mepen nigknoyYeHHAM NAUTY CNia nepekoHaTUCs, Wo AaHi Ha Tabnuyui 3
TEXHIYHUMUN XapaKTePUCTUKaMn, PO3MILLEHI BHU3Y MPUCTPOIO, BiAMOBIAAOTL
XapakTepucTKkam rasoBoi Mepexi. HaBegeHun y uin iHCTPyKLii MantoHOK, Lo
306paxye Tabnuuky 3 TEXHIYHUMW AaHUMK, Ta cama Tabnuyka, posmieHa
BHU3Y NPUCTPOIO, iIHPOPMYIOTb MPO YMOBU PErYIOBaHHS: TN rady Ta pobounii
TUCK.

Akwo ras nogaeTbCA 3 ra30BOi YCTAaHOBKW, Npunag cnig nigknio4ntn go
rasonpoBopfy:

*  3a ponomoro XOpPCTKOro MeTanesoro Tpybonposoay, BUrOTOBEHOrO
3i cTani, WO BIANOBIJAE BMMOramMm YMHHUX HOPM, 3'€4HYBasbHI
€NeMEHTUN SKOro MoBWHHI ByTK pisbboBMMKM, BignoBiaHO Ao Hopmu EN
10226.

. 3a gonomorot migHoro Tpybonposoay, BiAMOBIAHO 4O YMHHUX HOPM,
3'€eHaHHA SKOro MOBWHHI OyTM MexaHiYHO YLLiNbHEHI BiANOBIAHO [0
YMHHUX CTaHAapPTIB.

e 3a JonoMoror rHyykoro TpyoonpoBoay, BUrOTOBIEHOMO 3 HEPXKaBiko4oi
cTani, BMOHTOBAHOrO B MNeperopoky, BiAMOBIAHO OO YMHHUX HOPM,
MaKkCcUMarbHOK AOBXMHOK 2 M i yulifnbHIOBa4yamu, WO BigMNOBiAaTb
YUHHMM HOopMaMm. TpybonpoBig MoBUHEH OyTW BCTAaHOBMNEHWIA TaKkum
YMHOM, L0 HE CTUKaBCS 3 PyXOMUMM YacTUHaMn BOy4OBaHOMO Moayrs
(Hanpuknag, 3 BUCYBHUMW SILLMKaMK) i HE MPOXOAMB Yepes3 MOPOXHi
MicLsi, A€ BiH MOXe ByTu 3iM'aTuii.

Akwo ra3 nopaeTbcA 6e3nocepeAHbO 3 6anoHa, NPUCTPIN, WO XKUBUTLCH
Bifg perynsatopa TUCKY, SIKMA BignoBigae BMMOram YMHHUX HOPM, MOBUHEH
OyTH NigKNOYEeHUN:

. 3a gonomorot migHoro TpybonpoBoay, BiAMOBIAHO 4O YMHHUX HOPM,
3'€eQHaHHA SKOro MOBWHHI OyTM MexaHiYHO YLLiNbHEHI BiANOBIAHO [0
YMHHUX CTaHOApTIB.
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* 3a [JonoMOrow TrHy4ykMx TPYOHUX NPOBIOHWKIB, BUIrOTOBMEHUX 3
HepXXaBilo4yoi cTani, BMOHTOBAHMX Yy MEeperopoaky, BiAMOBIAHO A0
YMHHUX HOPM, MaKkCUMarnbHOK AOBXWHOK 2 M i yLUinbHIOBa4Yamu, Lo
BiANOBIgAlOTb  YMHHUM  HOpMam. TpybonpoBig MOBUMHEH  OyTwn
BCT@HOBIEHWUIA TakMM 4YMHOM, LWOO He CTUKABCS 3 PYyXOMUMMU
YacTMHamy BOyAOBaHOrO Moayns (Hanpuknag, 3 BUCYBHUMMU SLLMKaMK)
i He MpPOXOAMB 4Yepe3 MOPOXHI Micus, Ae BiH Moxe OyTn 3im'aTun.
PekoMmeHOyeTbCS  BCTAHOBUTW HA THYYKMWA MPOBI4  creujianbHUim
3'egHyBad, AOCTYMHUA Yy npodaxy, $KAW nonerwye HaasaraHHs
ryMOBOTO LUM@Hra perynsaropa TUCKy, BCTaHOBIEHOro Ha G6anoHi. lMicns
3aBepLUEHHST MigKNIOYEHHA HeobXigHO NepeBipUTU repMeTUYHICTL 3a
AOMOMOTOK0 MWUSBHOMO PO34MHY; HE MOXHa NepeBipsSTU repMeTUYHICTb
3a JOMNOMOrOK BiIKPUTOrO NONyM'si.

A NMONEPEOXEHHA:

Haragyemo, Wwo 3'egHyBay BXiQHOroO OTBOPY AN1S rady Mae KOHiYHY
30BHILLHIO pi3bby 1/2” gas, BignosigHo Ao ctangapTis EN 10226.
KpiMm TOro, CTiHM Ta NOBEpPXHi, WO NpunsaratTb | 3HaAX0OATbCS
no6nm3y NNuTK, NOBUHHI BUTpUMyBaTn Temnepatypy o 90 °C.

MIAKNIOYEHHA 0O ENEKTPUYHOI CUCTEMMU
MMigkntoYeHHsT OO enekTPUYHOI Mepexi MOBMHHO BUKOHYBATUCH BIiAMNOBIOHO [0
UYMHHMX CTaH4ApPTIB Ta 3aKOHOA4ABUYNX HOPM.
Mepen nigknoyYeHHAM NPUCTPOLO NepeBIpTe, Yu:
-Hanpyra BignoBigae 3Ha4YeHH0, BKAa3aHOMY Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMWU JaHUMW,
a nepeTvH ernekTpuyHoro kabento nigibpaHuin BiANOBIAHO OO HaBaHTaXEHHS,
TaKOX BKa3aHOro Ha Tabnuyui.
-Mepen nigknNOYEHHAM Cnig NepeBipuTW, 4YM pO3eTKa CUCTEMM MpPaBUIIbHO
3a3emreHa BigMNoBiAHO OO YMHHMX HOPM i 3aKOHOAaB4YMX BMMOr. BuUpobHMK He
Hece BigNoBiganbHOCTI 3a HEAOTPUMAaHHS BULLLE3a3HAYEHUX peKOMeHOaLiN.
Y pasi, gKWo npucTpin MigKNYeHo [0 enekTpoMepexi 3a JoNoMOoror
LUTENnceribHOI PO3eTKN:
. nigknodiTe cTaHgapTHy Bunky «C», WO BiOMNOBIOAE HaBaHTaXEHH!IO,
BKa3aHOMY Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMK JaHMK Ha Kabeni.
. 3'egHante kabeni (puc. 15), OOTPUMMYKUMCH HaBEAEHUX HMKYE
3anexHocTen:
nitepa L (cpasa)@ = kabenb KOPUYHEBOIO KOSbOPY;
nitepa N (HenTpanbHuUin) = kabenb CUHLOro
KOnbopy;
CMMBOJT 3a3EMIIEHHST = )KOBTO-3€S1eHMI Kabernb.
. Kabenb XnBneHHs1 NoOBMHEH OyTU BCTAHOBNEHWI TakUM YMHOM, LWOO B
»KOAHOMY MOro Micui TemnepaTypa He morna nigHsatucsa go 90 °C.
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e [lns nigKkntoYeHHs He BWKOPWUCTOBYWTE nepexigHwku, agantepu abo
posranykyBadi, OCKiflbkW BOHW MOXYTb CMPUYMHUTL  HenpaBUilbHe
NiOKMOYEHHS, a OT)XXe, HebeaneyHe HarpiBaHHs.

e [licns BCTaHOBMEHHS NPUCTPOIO po3eTKa NOBMHHA ByTN JOCTYMHOLO.

Y pasi, SKWo NpuUCTpii NiaknoyYeHo 6e3nocepenHbo A0 ENEKTPUYHOT Mepexi:

°* MK MPUCTPOEM i Mepexew BCTaHOBiTb OaraTononCHWIA BUMMKa,
pO3paxoBaHUA LNsi UbOro MNPUCTPOD, 3 MiHIManbHUM pPO3PUBOM
KOHTaKTIiB 3 MM.

. Cnig nam'atatv, WO BMMUKAY He MOXe Big'eQHyBaTM 3a3eMIIHOYUIA
kabernb.

. EnexktpuyHe 3'egHaHHA MoXe OyTM  3axulleHe BUCOKOYYTIUBUM
AnepeHLinHnM BUMUKaYEM.

OcobnunBo pekoMeHayeTbCA MNigKNIOYMTL BIigNOBIOHUA 3a3eMMoYnin  kKabenb
»KOBTO-3€1EHOM0 KOSbOPY 40 CNpaBHOi 3a3eMIItoBasibHOI CUCTEMM.

Mepen BWKOHaHHAM OyOb-AKMX AiN B €NEeKTPUYHIN YacTuHi, npunag HeobXigHo
00O0B'A3KOBO BIOKMOUUTU Big [pKepena enekTpoXMBEHHS. AKWO YyCcTaHOBKa
BMMara€ BHECEHHSI 3MiH B [OMAlUHIO €EfeKTPUYHy YycTaHoBKy abo B pasi
HECYMICHOCTI pO3eTKM 3 BWMKOKW npunagy, HeobXigHO 3BepHyTUCs [0
KBanichikoBaHOro nepcoHany, sikui BHece BianoBigHI 3MiHN.

Hawi nanbHMKN He BUMaratTb perynioBaHHsA NepPBMHHOIO MOBITPA.

3aBxau BigknwovyanTe NPUCTPIN Big enekTpomepexi nepes BUKOHAHHAM
Oyab-Akux perynioBaHb. [licna 3aBeplleHHA BcCiX perynioBaHb BCi
yulinbHoBa4vi NOBUHHI OyTHU 3aMiHeHi TeXHIYHMM cneujianicTom.

KNAMAHU
PerynioBaHHsA «MiHiMym»

*  YBIiMKHIiTb NanbHKK i BCTAHOBITb PYYKY B NOMOXEHHS « MiHiMyM» (Manun
nonym's, puc. 17).
e BHiMiTb pyuky «M» (puc. 13 i 14), AKka KpinUTbCH LUNSIXOM BCTaBMEHHSA 1i
Ha WTUT kpaHa. PerynioBanbHUA MBUHT IHTEHCUBHOCTI MOTOKY MOXe
3HaxoauTuca 36oky kpaHa (puc. 13) abo BcepeauHi wrtudTta. Y 6yap-
SAKOMY BWnagky AOCTyMm [0 CWUCTEMW pPEryrioBaHHA  34iNCHI0ETHCA
LUMSXOM BBEAEHHS HeBenukoro BukpyTka «D» nopyd 3 kpaHom (puc.
13) abo B oTBip «C», po3TawloBaHUn BcepeauHi WTndTa KpaHa (puc.
14).
. lMoBepHITb peryntoBarnbHy rBUHT BrNpaBo abo BniBo, WO6 BCTAHOBUTM
BaxkaHy BENMYMHY NoNyM'st B NONOXeHHs « MiHiMyM».
PekomeHaOyeTbCA He 3MeHLyBaTU MnonyMm'ss HagMipHo. lMonym's B NONOXEHHI
HM3bKOI IHTEHCMBHOCTI NOTOKY MOBMHHO ropiTu 6e3nepepBHoO i cTabinbHO. 3HoBY
BCTAHOBITb BCi KOMMOHEHTW B MPaBUNIbHOMY MOSTOXEHHI.
BuweonucaHe perynioBaHHsi CTOCYETbCSl BUKIKOYHO npupogHoro rasy E
(G20). Y Bunapgky rasy G30 a6o G31 peryntoBanbHy rBMHT Chnifg NOBHICTIO
3aKpyTUTK (32 rOAUHHUKOBOIO CTPIJNIKOLO).
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3AMIHA O3A3IB

ManbHWMKM NPUCTOCOBaHI [0 Pi3HMX BUAIB rasdy, MNOTPIOHO nuwe 3amiHWUTK
dOpCyHKM Ha BIgNOBIAHI Ans  AdaHoro BuAdy rasdy. 3aBoACbKi  NanbHUKM
npucTocoBaHi Ao npupogHoro razy E (G20). 3amiHy noBuHEH 34incHioBaTh
aBTOpuM30BaHMM cepsic. [icna 3amiHM POPCYHOK TEXHIK MOBMHEH BigperyntoBaTu
NanbHUKM Ta 3HOBY HaknacTy Moxnusi nnombu. Kpim Toro, Ha npucTpoi cnig
3aMiHUTU CaMOKMEYi eTUKETKN, HakneiBwKn BigNOBIAHI 4O NIAKIYEHOro Tuny
rasy, Ha sgkui Oyno BigperynboBaHO npuCTpii. MakeTnk 3 ¢opcyHkamu Ta
3anacHUMKU eTUKeTKaMy MOBMHEH 3HaxoauTucs 6ing npucTpoto, B iHLLIOMY
BMNadKy Cnig 3BepHyTUCA [0 aBTOPU30BAHOIO CEepBICHOrO UeHTpy. [Ans
3pYYHOCTI YCTaHOBHMKa B NOAanbLUIN YacTWHI IHCTPYKLiT MM HaBoaMMO Tabnumuto 3
fdiameTpamu (popCyHOK Ta MNOTYXXHOCTAMU A1 Pi3HUX TUMIB rasy.

Y pasi HecnpaBHOCTiI a60 NowKoAXXeHHA Kabento BiainAaiTh Big kKabento i He
TopkanTecs noro. Kpim Toro, npunag noBuHeH OyTuM BiOKMO4YeHUW Bif
[Xxepena »XWBMEHHA i He Moxe OyTu yBiMKHeHuW. 3atenedoHynTe Ha
rapsivy niHito cepBiCHOI CnyX6u, Wo6 BMpilLMTKN Nnpo6nemy.

TABITNAUA
ManeHmim Tuck | HopmaniHui H‘I;::;p Tennosa noTyxHicTs B
A3 NMOKa3HUK
1/100 . N
Lp HA3BA m6ap rin niron m MiH. Makc. | EEgasburner
ManbHnk G(?ia;o- -H?:’)gl"T:H 3 204 83 900 2800
2 LUBMAKOTO G20 37 200 83 900 2800 58,0
NPUroTYBaHHS! - MPUPOIHNI 20 267 178 900 2800
[LlonomixHuii Gc.?iio- _I'IiyO.I—I‘?AHH 28-30 3 50 450 1000
5 37 71 50 450 1000 HO.
nanbHUK G20 . 20 72% 50 1000
- NPNPOOHNN 95

*BipnosigHo no Pernamenty €C Ne 66/2014, wo BnpoBaaxye OupeKkTuBy
2009/125/€C, TennoBa edekTuBHicTb (EEgas burner) 6yna po3paxoBaHa
BignosigHo go craHaapty EN 30-2-1 (octaHHin nepernag G20).

TN I NEPEPI3 NiABOAHUX MPOBOAIB

JEDNOFAZOVY

TN BAPOYHOI NMNJIATU TUN KABENIO NPUBOL EHEPTIi

HO05 RR-F HO5 RN-F

lasosa nnuta HO7 RN-F

Po3spin 3 X 0,75 mm?

IHAyKUinHa nnuTa HO5 RR-F 3x1,5Mmm2

96



A YBATA:

Y pasi 3aMiHM LWHypa XWBMNEHHA CEPBICHUW iHXeHep MNOBUHEH
3anuLwmnTK 3a3eMmYmiA NPoBIL AOBLWMM 3a (hasHi nposBoaun (auB.
puc. 9) Ta 4OOaTKOBO AOTPUMYBATUCA 3acTepexeHb, HaBedeHUX Y
NyHKTI 8.

& NMONEPEOXEHHA:
TexHiyHe 0OCNyroByBaHHs MOXe BUKOHYBATUCA  BUKIHOYHO
YNOBHOBaXXEHNMKN ocobamu

& YBATA:

[MigknoyYeHHs, perynioBaHHA Ta PEMOHT BapUIbHOI MOBEPXHI MOXe
BMKOHYBATWN BUKIOYHO ocoba, sika Mae BignoBiAHI MOBHOBAXEHHS!
Y pasi HeobXigHOCTI 3aMiHM LUHypa >XMBMEHHS, YCTAHOBHMK
noBuHeH nam'atatn, (B) WwWo 3a3emniooymii NpoBig NOBUHEH OyTH
A0BLUIMM 3a dasHi (amB. puc. 9).

3. YCTAHOBKA

PO3MILLEHHA MIUTU HAQ ALMKOM And CTONOBUX NMPUBOPIB

Axkwo kopuctyBad 6axae po3MICTUTW Nig BapwuibHOK MNOBepxHeto Mebni abo
Lwyxnsay, Mix oboma enemMeHTamy HeobXigHO PO3MICTUTU PO3AINOBY NNACTUHY.
Takum ynHoM Oyae yCyHyTa MOXMIMBICTb BWMAAKOBOIO KOHTAKTYy 3 rapsivoto
MOBEPXHEID KOopnycy npunagy.

PosginoBa nnactMHa NOBWHHA 3HAxXoAUTUCA NPUBNU3HO Ha 18 MM  Huk4e
HWKHBOT YaCTMHW HarpiBanbHOI NAnMTK.

NMIAKNIOYEHHA OO0 ENEKTPUYHOI CETI

lMepen nNigKNOYEHHSAM HarpiBanbHOI NNUTU OO0 €neKTPUYHOI Mepexi cnig
nepesipuTH, Y Hanpyra (BonbTax) i MOro YacToTa BiAnoBigaTb 3a3HAYEHUM Ha
iHpopMaUinHin Tabnuyli NNUTK, PO3TaLLOBaHIN B il HUXKHIA YacTuHI, Ta iHdopmalii,
O MICTUTbCA B rapaHTinHOMY TanoHi abo, SKLO Le CTOCYETbCS, B TEXHIYHOMY
nacnopTi, K1 NOBUHEH 30epiratncsa pasoM 3 L€t iHCTPYKLiE MPOTArOM yCbOro
TepMiHy ekcrinyaTtauil TpucTpoto.
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Migknio4YeHHs OO0 eneKkTPUYHOI MepeXi MOBUMHHO 3MiCHIOBATUCSA 3a O0MOMOroH
BaraTtonontocHoro BuUMMKada abo po3eTkW, SKLWO BOHa € NerkogoCTYrHOM,
BignoBigHOI ana nepenbavyBaHoOi Hanpyrn i 3 BiACTAHHIO MK pobovnmmn
KOHTaKkTaMu MiHiMyM 3 MM, WO rapaHTye Ge3nevHe BiOKMYEHHS B pasi aBapii
abo YULLEeHHS MIUTHK.

Cnig ctexuTy, Wwob BxigHWii kabenb He TOpKaBcsi koprycy nnutu abo Koprnycy
ZOYXOBKM, SIKLLIO BOHA BCTAHOBMEHA B TOMY 3K Mebri.

A YBATA:

MigknioYeHHs 40 enekTPUYHOI Mepexi MOBMHHO BKNOYaTH
npaBubHO BMKOHaHE 3a3eMJIEHHS BiAMNOBIOHO 4O YMHHUX
HOPM, IHaKLLe NnMTa MoXe He npauBaTh HaneXxH1m YYHOM.

* Hapgssun4yanHO BMCOKI nepeHanpyrm MoxyTb CIPUYUHUTU
HecrnpaBHICTb CUCTEMU YNpaBriHHA (K Y BUnNaaky 6yab-
SIKOTO IHLLOro eneKTPOHHOro NPUCTPOLD).

* He pekomeHOYy€eETbCA BUKOPUCTOBYBATU IHOYKUINHY NAUTY
nig Yyac poboTn dyHKLUiT NiPONITUYHOrO OYMLLEHHS B pasi
NipONITUYHNX OYXOBOK Yepe3 BUCOKY TeMmnepaTtypy, Ky
gocdrae ueu npvnag.

* byab-aki maHinynsauii abo peMOHT NpUCTPOIo, BKAOYa4n
3aMiHy rHy4Koro kabent XUBMEHHS, MOBMHHI BUKOHYBaTUCS
aBTOPM30BAHOK TEXHIYHO CNYX0O0l0.

* [lepep Bigkn4YeHHSAM NNUTK Bif enekTpomMepexi
PEKOMEHAYETLCA BUMKHYTU BUMMKAY | moYeKkaTy NpubnmnaHo
23 ceKyHOM, nepLl HiX BATAryBaTn BUNKy. Llen yac
HeobXigHWI ANS NOBHOIO PO3PSAAXKEHHS €NTEKTPOHHOIO
KOHTYPY Ta YHUKHEHHSA MOXIMBOCTI YPa)KEHHS eNeKTPUYHUM
CTPYMOM NPV JOTUKY 0 KOHTAaKTIB BUITKU.

» 3bepirante rapaHTiiHui ceptudikat abo, SKuwo ue
HeoOXigHO, KapTKy TEXHIYHMX AaHNX Pa30OM 3 iIHCTPYKLUIEO 3
eKkcrnnyaTauil NpOTAromM yCboro TepmiHy BUKOPUCTaAHHS
NPUCTPOID. Y Hill MICTATLCSA BaXKINMBI TEXHIYHI AaHi.
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4. IHOOPMALIA LLOOO IHAYKL

NMEPEBAI

3aBasku iHOYKUIRHIA NnuTi Tenno nepepaetbcsa 6e3nocepeaHsLo Jo kactpyni. Lie
mMae 6araTo nepesar:
*  EkoHowmis vacy.
e ExoHomis eHepri.
. Jlerke 4unLLeHHs, OCKINbKW Xa, sika NoTpannse Ha CKMAsHY MNAuTy, He
nigropae.
. MokpalleHe ynpaBniHHA eHeprieto. EHepria nepegaetbcs 0O KacTpyni
Bipasy nicrna HaTUCKaHHS efneMeHTIB YnpasriHHA NOTYXHicTio. Kpim
TOro, SK TiflbKM KacTpyns 3HIMAeTbCA 3 30HW MPUrOTYBaHHS, XUBMEHHS
BMMUKaeTbCHA. He noTpibHO nonepegHb0 BUMUKATU XKUBIIEHHS.

KACTPIOJI

Ona BuvkopuCTaHHA Ha HOYKUiIVHIA NAWTI  nigxogaTe Tinbkn  bepomarHiTHi
KacTpyni.
IcHYe Kinbka Tunis.:

*  YyaBy[Hi KacTpyni, KacTpyrni 3 emanibOBaHOI CcTani Ta Hep)kagito4oi cTani,

cneuianbHO NpU3HaYeHi A4S BUKOPUCTAHHSA 3 iIHAYKUIMHUMW NAnTamu.

He pekomeHOy€eTbCS BUKOPMCTOBYBATM PO3CitoBanbHi NnTn abo matepianu, Taki
SIK HEepXKaBitoya cTarnb, antoMiHin, ckno, Migb abo rnuHa.
KoxxHa 30Ha npuroTyBaHHA Mae MiHiManbHUN 4Yac BUSIBNEHHS KacTpyni. BiH
3anexuTb Big Martepiany Ta diameTpa (hepoMarHiTHoro gHa kacTtpyrni. Tomy
BaXMMBO BMKOPWUCTOBYBATW 30HY MPUroTyBaHHS, $iKa HaWkpalwe Bignosigae
JiameTpy iHa BUKOPUCTOBYBAHOI KacTpyIii.
Axkwo Ha BuOpaHin  30HI NPUroTyBaHHs MOCYA He pO3Ni3HAeTbCHA, Crig
BMKOPUCTOBYBATW HACTYMHY HAaNMEHLLY 30HY.
Y pasi BUKOPUCTa@HHA THYYKOI 30HM $SK €OMHOI 30HW MPUroTyBaHHS, MOXHa
BMKOPUCTOBYBATWU OiNnbLui KacTpyni, BiANOBIAHI ANS LbOro TNy 30HU (OMB. pwc.

18)

puc. 18

Heski kacTpyni 6e3 NOBHICTIO hepoMarHiTHOro fHa NpoAarTbCsa AK NpuaaTHi 4ns
iHOYKUiINHMX T (aue. puc. 19). Y UMX KacTpynsx HarpiBaeTbCa TiMbKu
depomarHiTHe AHO. B pe3ynbTaTi Tenno He po3noainsaeTbCa PiBHOMIPHO
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noJaeTbCA Ha BCIO OCHOBY kacTpyni. Lie Moxe o3HayaTw, Wwo HedbepomarHiTHa
YacTMHa OCHOBM KacTpyIi He OOCSIrHe HanexHoi TemnepaTypu Ans BapiHHS.

puc. 19

IHWi kacTpyni 3 anMiHIEBMMM BCTaBkaMM B OCHOBI MatoTb MEHLUY MoLy
depomarHiTHoro martepiany (gus. puc. 20). Y ubOMy BUMNagKy BUSIBNEHHSA
KacTpyni moxe OyTu cknagHum abo HaBiTb HEMOXNMBMM. KpiM TOro, NOTY>KHICTb
MoXe ByTN HUXKYOH, i, IK HAcMiAOK, KaCTPynsi He HarpieTbCs HANeXHUM YMHOM.

puc. 20

BMIYB OHO KACTPHONI

Twun gHa kacTpyni MOXe BNNMBaTN Ha PIBHOMIPHICTb | pe3ynbTaTu NPpUroTyBaHHS.
Y KkacTpynsx i3 AHOM TUMY «CEHABIY» i3 HepxaBsitoyol cTani BUKOPUCTOBYETLCSA
MaTepian, SKMMA Cnpusie PiBHOMIPHOMY pPO3MNOAiny i NMPOHWKHEHHIO Tenna, Lo

€KOHOMUTb Yac i eHeprito.
[OHo kacTtpyni mae OyTm abComnTHO piBHUM, WO 3abe3nedyye piBHOMIpHE

HarpiBaHHA (ouB. puc. 21).

“ b b
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& YBATA:

Hikonu He HarpiBanTe MOPOXHi KacTpyni Ta He BUKOPUCTOBYMUTE
KacTpyni 3 TOHKMM [HOM, OCKINIbKW BOHW MOXYTb LUBWOKO
HarpiTMcA, He [dawydM Yacy Ha  CchnpauloBaHHA  (PyHKUii
aBTOMATUYHOIO BUMKHEHHS MAUTU.

& BAXITUBI PEKOMEHOALLI:

Bukopuctosynte nocyna 3 piameTtpoMm [dHa, WO Bignosigae
AiaMeTpy 30HU NPUrOTYBaHHS.

Y 30Hax NpuUroTyBaHHS, PO3TallOBaHWX Hanbnwkye [O naHeni
KepyBaHHf, 3aBXAu [JOTPUMYMTECb [MO3HAYOK MPUroTYBaHHS,
BKa3aHMX Ha CKISHIA NOBEpPXHi, Ta BUKOPUCTOBYUTE MOCYA TaKoro
camoro abo wMmeHworo pfdiameTpa. Lle [onomMoxe YHUKHYTW
neperpiBy B 30Hi KOHTPOSHO.

[ns iIHTEHCMBHOIO BUKOPUCTaHHSA npunagy BUKOPUCTOBYWTE 3aHi
30HM NPUroTyBaHHSA. TaknmM YNHOM BU YHWUKHETE neperpiBy naHeni
ynpaBniHHS.

He ponyckaviTte, wo6 nocya notpannss y 30HY NaHerni ynpaeniHHS,
0co6IMBO NiA Yac NPUroTyBaHHSA Xi.

5. IHCTPYKULISA 3 EKCMNYATALII CEHCOPHOIO
KOHTPOIIO

3aranbHuii 4aT4nK YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS.

MoB3yHOK ANS PerynoBaHHs MOTY)XXHOCTI.

IHAMKaTOp XXMBMEHHs Ta/abo 3anuLIKOBOro Tenna*.

HecaTtnyHa Kpanka iH,D,MKaTOpa XUBMNEHHA Ta/abo 3anuLwKoBoro Tenna.

Mpamuii gocTyn A0 yHKUIT «MOTYXHICTbY.

||| OIN] —~

[atymnk yBiMKHEHHSA dOyHKUT «BrnokyBaHHSA».

7 KOHTpOMbHWIA CBITNOBUI iHOMKATOP YBIMKHEHHST QOYHKLT
«BnokyBaHHsA»*.

10 Hatumk «Minyc» Tanmepa.
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11 Oatuuk «[ntoc» Tanvepa.

12 IHOukaTop Tanmepa.

16 JaTtymk yBIMKHEHHS dOyHKLT
«Wed-kyxap»

17 KOHTPOMbHWUIA CBITNOBUI iHOMKATOP YBIMKHEHHST QOYHKLiT
«MigTpmmka Tennay

18 KOHTPOMbHWUI CBITNOBWI iHAMKATOP YBIMKHEHHST dOYHKLT
«PostonneHHa»

19 KoHTponbHa cBiTNoBa iHAMKauis yBIMKHEHHS OyHKLT
«TyLIKyBaHHA»

*BuaHo Tinbku nig Yyac poboTu.

[ii BUKOHYIOTBCS 3@ JOMOMOIOK CEHCOPHUX KHOMOK. He noTpibHo HaTuckath Ha
CEHCOpPHY KnaBilly, 4OCTaTHbO AOTOPKHYTUCS [0 HET KIHYMKOM nanbLs, wob
aKTMByBaTW MNOTPIOHY QOYHKLO.

KoxHa gis nigTBepoXyeTbCsl 3ByKOBUM curHanom. PeryrionTe piBeHb
noTyxHocTi (0 - 9) 3a 4onoMoroto NoB3yHkKa (2), nepecyBatoym No HbOMy
nanbuem. [NepecyBatoun Bnpaso, BM 36iNbLUyeTe 3HAYEHHS, a nepecyBatym
BMiBO - 3MEHLUYyETE.

Takox MoxHa 6e3nocepeaHbO 3MIHUTW PiBEHb MOTYXXHOCTI, MOKNaBLIM NaneLb
©e3nocepeHbO Ha BMOpaHy TOYKY NOB3yHKa (2).

LLlo6 BMbpaTn Anck y umx mogensix, TOPKHiTbCcs 6e3nocepeaHbLo
noB3yHKa (2).

BKNKOYEHHSA NMPUCTPOIO

TOPKHITECA CEHCOPHOI KNaBiLui «® 5 (1) npyHanMMHi Ha ogHY CekyHay.
CeHcopHe ynpaBniHHS YBIMKHETbCS, MPOyHae 3ByKOBWIA CUrHar, a iHaukaTopu
(3) 3acBiTaTbCSH, Bioobpaxatoun «-». Konu 6yab-ska 3 30H HarpiBaHHs byae
rapsivoto, Ha BignosigHoMy iHamkaTopi 6yayTe 6numatn H i «-».

Axkwo npotarom HactynHux 10 cekyHa He ©Oyde BMKOHAHO >KOOHWUX LW,
CEHCOpHE ynpaBniHHA aBTOMaTU4YHO BUMKHETbLCS.

Konu ceHcopHe ynpaBniHHA akTUBHE, MOro MOXHa BUMKHYTY B ByAb-aKkui
MOMEHT, TOPKHYBLUMCb CeHcopHOT knasiwi (U (1), HaBiTb sIKLLO BOoHa 3abriokoBaHa
(dbyHKuis BriokyBaHHsA yBiMKHeHa). CeHcopHa knaBiwa « (M) » (1) 3aBxan mae
NpPiopuTET Y BUMKHEHHI CEHCOPHOTO YNpaBIiiHHSA.

BKINIOYEHHA MIINT

Micnsa akTMBaLii ceHCOpHOro ynpasniHHSA gaTtyumMkoM (D (1) KOXXHY MAnTy MOXHa
YBIMKHYTW TakMM YMHOM:

1 MNpoBeaiTe NanbLemM No 0gHOMY 3 «MOB3YHKiB» (2) abo TOpKHITbCA 1ioro B Oyab-
saKomy Micui . Lia 3oHa 6yae BnubpaHa, i ogHOYacHO piBeHb NOTYXXHOCTI Oyae
BCcTaHoBrneHun mix 0 i 9. 3HaveHHst NoTyxHocTi Byae noka3aHo Ha BiANOBIAHOMY

102



iHOMKaTOpi NOTYXXHOCTI, a Oro AecaTkoBa Kparka (4) 6yae ceitutucs
npotarom 10 cekyHA. 2 BukopncToByiTe NOB3YHOK (2), Wwob BMbpaTn HOBUN
piBeHb Harpisy Big 0 go 9.

Axwo nnuTa BMbpaHa, ToBTO AKLO CBITUTBLCA OECATKOBa Kpanka (4), MoxHa
3MiHUTW piBEHb i NOTYXXHOCTI.

D el S @:

[ o o s s s s s = P [(o] === e o s s P @

@ © o)) 1)

BUMKHEHHA NNUTHU

BukopucToBy#iTE NOB3YHOK (2), W06 3MEHLIMTM NOTYXHiCTb A0 piBHs 0. MNnuta
BUMKHETbCSA. Konun koHbopka BUMKHEHA, Ha i iHgMKaTopi NOTY>XHOCTI (3) 3'aBMTbCA
H, AKLWO CknsiHa NOBEPXHSA BiAMNOBIAHOT KOHAOPKM rapsiya i icCHye puauk oniky.
Konu Temnepatypa 3HM3UTbCS, iHAMKaTop (3) BUMKHETbLCS (KO nnuTa
BMMKHeHa) abo 3aroputbCst «-», SIKLLO MAUTa BCe e YBIMKHEHA.

Elj

G}'

BUMKHEHHA BCIX NIUT

Bci koHOPKN MOXHA OAHOYACHO BMMKHYTM 3a JOMOMOrO 3ararnbHOro garyvka
BMUKaHHsA/BUMMKaHHAD (1), Bci iHAMKaTOpyM KOHGOPOK (3) 3racHyTb. SKLLO
BUMKHEHa 30Ha HarpiBaHHA rapsiya, il iHgnkatop nokaxe H.

BUABJIEHHA nocyny

IHAYKUiNHI HarpiBanbHi Nons MaroTe BOYAOBaHUIA AeTEKTOP nocyay. Takum

YMHOM, MAMTa NepecTaHe npawoBaTh, SKLWO Ha Hii Hemae kacTpyni abo AKLwo
BOHa HeBianoBsigHa.

IHaMKaTOp XMBMEHHS (3) NoKaxxe CMMBOS «H », WO O3HA4ae «BiACYTHICTb nocyay»,
SIKLLIO Ha YBIMKHEHIN 30Hi HeMae nocyay abo BiH HEBIAMOBIOHWUNA.

Akwo nocyn 6yae 3HATWM i3 30HU, KON BOHA YBIMKHEHA, XXMBMNEHHS NnNnTuK byae
aBTOMAaTMYHO BIKIOYEHO, i 3'ABUTbLCA CUMBON «BiACYTHICTb nocyay». Konu nocya
Oyae 3HOBY MOCTaBMEHUI Ha 30HY HarpiBaHHS, XMBMeHHSA Oyae BIOHOBMEHO Ha
TOMY X PiBHi MOTYXXHOCTI, W0 6yB 06paHMi paHilue.

Yac BUABMNEHHA Nocyay CTAHOBUTbL 3 XBUITMHU. AKLLO KacTpyns He byae
nocTaBneHa Ha NAMTy NPOTAroM Lpboro Yacy abo skwo BoHa byae

HEeBIAMOBIAHO, 30HA HarpiBaHHA BUMKHETbLCS.

[Micna 3aBepLUEHHA BUMKHITb 30HY HarpiBaHHs 3a 4OMOMOIoK CEHCOPHOro
yrnpaBniHHA.
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B iHWOMY BuNagky Moxe BUHUKHYTM HebaxkaHa cuTyauisi, SKLWO SKMACL MOCy,
BMMNAAKOBO Oyae MOCTaBMEHUM Ha 30HY HarpiBaHHS MPOTArOM TPbOX XBUIIMH.
YHUKaNTe MOXIMUBUX HELLACHMX BMNaaKiB!

®YHKUIA BNOKYBAHHA

3a ponomorok  yHKUii B6nokyBaHHA MoOxHa 3abrnokyBaTh iHWI gaTtynkun, 3a
BUHATKOM ZAaTyuka BMUKaHHS/BUMUKAHHSA (D (1), wWo6 YHUKHYTU HebaxaHux
cuUTyalii. Lis doyHKUisi KOpUCHA SIK 3aXMCT Bif AiTeNn.

LLlo6 akTMByBaTH Lito (PYHKLO, HATUCHITH CEHCOPHY knasilLy (@) (6) NpuHaiMHi Ha
ofHy cekyHay. [icnsa uboro 3aropntbCs KOHTPOSbHA flaMrnoyka (7), Wo BKasye Ha
Te, WO naHenb ynpaeniHHA 3abnokoBaHa. o6 BUMKHYTU Lo OyHKLUitO,
[OCTaTHBO 3HOBY HaTUCHYTU ceHcop(®) (6) .

Axwo ansi BMMKHEHHS NpUCTPOLO oyne BMKOPUCTAHO CeHcop
YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS

() (1) AN BUMKHEHHS MPUCTPOL, KONMM (OYHKLis GrOKyBaHHSA akTUBHA, Le Oyae
HEMOXIMBO, JOKM NnuTa He Byae po3bnokoBaHa.

BUMKHEHHA 3BYKOBOIO CUTHANY

Konu nnuTa yBiMKHEHa, SIKLLO OAHO4ACHO HATUCHYTW CEHCOPHY KNaBiLly

@®(11) i ceHcopHy knasilwy GroKyBaHHS ® (6) npoTsrom TpLOX CekyHA,
3BYKOBWI CUrHan, sIKMN CynpOBOOXKYE KOXHY Aito, Obyae BMMKHEHO. IHOukaTop
yacy (12) nokaxe «F».

Take BMMKHEHHS He 3aCTOCOBYETbCA A0 BCiX (DYHKUiM, Hampuknag, 3BYKOBWM
curHan  yBIMKHEHHS/BMMKHEHHsl,  3akiHieHHsi  poboTm  Tanmepa  abo
6GnokyBaHHA/pO36NOKYyBaHHA CEHCOPHMX KNaBill 3aBXAW  3anuiiaTuMeTbes
AKTMBHUM.

o6 3HOBY yBIMKHYTW BCi 3BYKW, $IKi CYMpPOBOOXKYHOTb KOXHY Ait0, 3HOBY
O[IHOYACHO HATUCHITb CeHCOpHY knasily « @ » (11) i knasilLy GroKyBaHHs

(6) npoTarom TpbOX cekyHA. IHamkaTop yacy (12) nokaxe «On».

®YHKLUIA NOTYXHOCTI

Lis dyHkuia 3abesnevye «O0O4aTKOBY» MOTYXHICTb MAUTW, WO NEpPeBuLLyE
HOMiHarnbHe 3HayeHHs. 3a3HayeHa MOTYXHICTb 3anexuTb Bi4 PO3Mipy NAuUTH, 3
MOXIMBICTIO JOCATHEHHSA MakCUMarbHOro AonyCTUMOrO 3Ha4YeHHs reHepartopa.
1- MepemicTiTe Naneub Hag BiAMNOBIAHUM NMOB3YHKOM (2), MOKM iHAMKATOP XMBIEHHS
(3) He nokaxe «9», i yTpMMynTe naneub MNPOTArOM OfHIiel cekyHan abo
TOPKHITbCS 6e3nocepeHbo «P» i yTpuMynTe naneub NpOTAroM OgHIiel cekyHau.
2- lHavkaTop piBHA MOTYXHOCTI (3) nokaxe cumeon ', i nuTa noyHe nogasatut
[0AaTKOBY MOTYXHICTb.

DyHKLiS NOTY>KHOCTI Mae MakCcMManbHWUIA Yac 4ii, 3a3HadveHun y Tabnuui 1. Micna
3aKiHYEHHS LbOro 4acy piBeHb MOTYXXHOCTI aBTOMaTUYHO 3MeHWnTbea o0 9.
[MponyHae 3BykoBWIA curHar.
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Micna yBIMKHEHHSA YHKUIT NOTY>XHOCTI Ha OAHIN KOHAOPUi, Le MOXe BNANHYTU
Ha NPOAYKTMBHICTb OESAKMX iHWMX KOH(OPOK, 3MEHLUMBLUM iX MOTYXHICTb A0
HWXXYOro piBHS, NPO WO Byae nosigomrieHo Ha ix inaukaTopi (3).

BUMKHEHHS (PYHKUT MOTY)HOCTI [0 3aKiHYeHHs i BM3HA4YeHoro 4vacy poboTu
MOXHa 30IMCHUTM abo LUNAXOM HAaTMUCKaHHSA «MNOB3YyHKa» ANs 3MiHW piBHA
NOTYXHOCTI, ab0 LLUNAXOM NOBTOPEHHSA KPOKY 3.

®YHKUIA TAUMEPA (BIAJIIK)

Lla  dyHKUia nonerwye npuUroTyBaHHs iXi, OCKINIbKM He BuMarae BaLloi
MPUCYTHOCTi: MOXHa BCTAHOBWUTM TanWMep AN NAUTK, fka BUMKHETbCA nicns
3aKiHYeHHs 3a4aHOoro Yyacy.

[ns unx mogenen MOXHa OQHOYACHO 3anporpamyBaTy KOXHY KOH(POPKY Ha vac
Big 1 0o 99 XBUNUH.

HanawTtyBaHHA Taimepa Ons nvTu.

Konn BCTaHOBNEHO piBeHb MOTYXXHOCTI AN BMOpPaHOi 30HM | OfHOYaCcHO
CBITUTbCHA AECATKOBA Kparnka 30HM, ii MOXHa 3anporpamysatim.

[ns uboro:

1. TopkHiTbes aatumka «» (10) abo « @» (11). InaukaTop Talimepa
(11) nokaxe «00», a BignosigHWi iHAQMKaTOp 30HM (3) Bigo6pasvTb
CUMBON «E », sSiKMii BrMmaTuMe Mo yepsi 3 MOTOYHMM piBHEM
MOTY>HOCTI.

2. Bigpasy BCTaHOBITb TpMUBasiCTb NPUroTyBaHHSA Big 1 40 99 XBUMMH
3a [OOMOMOrol AaTyukiB @ (10) i @® (11). Mpu BUKOPUCTAHHI
nepLUoi KHOMKX MoYaTKOBE 3Ha4YeHHA C Ta H o0 B U T b 60, a npu
BMKOpUCTaHHI apyroi - 01. OgHo4yacHe HaTuckaHHA 060X CEHCOpIB:
© (10) i@ (11) ckuHe 3HaueHHst 4o 00. Konu 3anuwnTbest MeHLLe
OLHI€T XBUNWNHW, TOOUHHWK NOYHE BiASiK Yacy B CEKyHAaX.

3. Konu iHankaTop Tavimepa (12) nepectaHe ©6nvmaTw, Bignik vacy
noyHeTbCsl  aBTomMaTWyHO. IHaukatop (3)  3anporpamoBaHoi
KoHbopku Byae no Yepsi BigobpaxaTu BUOpaHMI piBEHb NOTYXHOCTI
Ta CUMBON £ .

MMicna 3akiH4eHHs 3agaHOro 4acy npuroTyBaHHA 3anporpamMoBaHa 30Ha
HarpiBaHHS BWMKHETbCH, a TauWMmep BMOACTb Cepilo 3BYKOBMX CWUrHamis, LLO
TPUBaATUMYTb Kinbka cekyH. LLlo6 BMMKHYTM 3BYKOBWUI CUrHar, TOPKHITbCS Oyab-
SIKOro Aatyuka. lHamkatop Tavimepa (12) sigobpaxatume murotnmee 00 nopyd i3
[OECATKOBOK Kpankow (4) BMOpaHOi 30HWU. AKWO BMMKHEHA 30Ha HarpiBaHHs
rapsya, ii iHgukaTop xumBneHHs (3) 6yae no yepsi BigobpaxaTtu cumBon Hi «-».
AKWwo BM xo4yeTe ogHOYacHO 3anporpaMyBaTy iHLY 30HY HarpiBaHHS, MNOBTOPITb
Kpoku 1-3.

Axkwo ogHa abo kinbka 30H BXe 3anporpamoBaHi, iHaukaTop Tanmepa (12) 3a
3aMOBYYBaHHSIM MOKaXke HaMKOPOTLLUWUIA Yac, WO 3anuLLIMBCS A0 KiHUS,
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nokasytoum «t» Ha BignoBigHIA 30HI. PelwTa 3anporpamoBaHuMx 30H OyayTb
nokasyBaTuM Ha CBOIX iHAMKaTOpax MUroTnuBy cepegHio Touky. Konmu Oyge
HaTUCHYTO «MOB3YHOK» IHLIOI 3anporpamMoBaHOi 30HW, TOAMHHWUK MOKaxe
NPOTAroM AEeKiNbKOX CeKyHA Yac, Lo 3anuwimecs A Uiel 30HKU, a 11 iHaukaTop
Oyae no yepsi NokasyBaTH piBEHb MOTYXXHOCTI Ta «t».

3MmiHa 3anporpamoBaHoro yacy.

LL{o6 3MiHUTK 3anporpamoBaHuii Yac, HAaTUCHITb «MOB3YHOK» (2)
3anporpaMoBaHoi 30HW. Todi MoxHa Byae npounTaTi i 3MiIHUTK Yac.
3anporpamMoBaHuil Yac MoXHa 3MiHWTK 3a foromoroto aatunkis ((10) i ®1).
BUMKHEHHS roguHHMKa.

AKwo BU xoueTe 3ynuHUTY rOAMHHUK OO0 3aKiHYEHHS 3anporpamoBaHOoro yacy, ue
MOXHa 3pobuTn B Byab-sIKMA MOMEHT, 3MIHMBLLM NOTO 3HAYEHHS Ha «--».

1 BubepiTb 6axaHy nnary.

2 BcTaHoBITb 3Ha4eHHs TaiMepa Ha «00» 3a JONOMOrol AaTymka @(10).
Tarimep 6yae BUMKHEHO. Lle Takox MoxHa 3pobuty LwBuaLe, HAaTUCHYBLUM
OfHOYaCHO

«®» (10) «@»(11).

®YHKUIA YNPABIIHHA EHEPTIEIO

1. HaTucHiTb ceHcopHy KnaBimy@(11) Ha Tpu cekyHau. Ha iHankaTopi Tanmepa
(12) 3'asnsaTbca nitepn PL.
2. HaTucHiTb ceHcopHy knasilly GriokysaHHs (BX6). 3'SBNSTLCA OKpeMi 3HaUeHHS
MOTYXXHOCTI, A0 SKUX MOXHa OOMEXuTu nnuTy, i iX MoxHa Oyae 3miHUTM 3a
nonomoroto ceHcopis @(11) Ta ©(10).
3. Micna BMOOPY 3Ha4YeHHs HATUCHITH 3HOBY CEHCOPHY KnaBilly GrokyBaHHS
(6). MNnuTta 6yae obmexeHa [o BUOPaHOro 3Ha4YEeHHS MOTYXXHOCTI.
AKWwo BM xoyeTe 3HOBY 3MIHWUTU Lie 3HAYEeHHS, BIAKIIOYiTE NNUTY Bi4 Axeperna
XMBMEHHS i NiAKNIOYITL i 3HOBY Yepes Kinbka cekyHA. TakMM YMHOM, BU 3MOXeTe
3HOBY YBIITU B MEHIO OOMEXKEHHSI MOTYXXHOCTI.
KoxHoro pasy, konu piBeHb MOTYXXHOCTi 30HW HarpiBaHHs Oyae 3MiHeHo,
obmexyBay MOTYXHOCTI 0BYMCIUTL  3aranbHy MOTYXHICTb, LWO TEeHEepyeTbCs
nautol. Akwo 6Oyae  [OoCArHyTO  3aranbHUM  MIMIT - MOTY)KHOCTI, CEHCOpHe
ynpaBniHHA He [03BONUTbL BaM 36inNbLUMTK piBEHb MOTYXXHOCTI OAHOI KOHCDOPKW.
MnuTta BUAACTbL 3BYKOBUI CUrHan, a iHAMKaTop NOTY>XHOCTI (3) noyHe GnnmaTy Ha
PiBHi, SIKMA He Moxe OyTu nepeBULLEHMIA. FAKLWIO BM XO4YETE MNEPEBULLUTU Le
3HAYeHHs,, HeOoOXiAHO 3HU3WUTU MOTYXHICTb HWKX MnT. |HOAI  3HWXKEHHS
MOTYXXHOCTI iHLWOI NAUTM Ha OAWH piBeHb Oyae HepocTaTHIM, OCKINbkM ue
3anexuTb Bi BCTAHOBMEHOI NOTY>XHOCTI HarpiBaHHS KOXHOI Nnutu. Moxnueo, Lo
ONs NigBULLIEHHS PiBHA BENWUKOI HarpiBanbHOI NAUTU 4OBEAETLCS 3HU3UTU PiBEHD
MOTYXHOCTI OEKINTbKOX MEHLUNX.
Y pasi BUKOPUCTaHHS LIBMOKOrO BBIMKHEHHSI Ha MakCMMarbHi MOTYXHOCTI, i
3a3HadyeHe 3HaYeHHs € BUWKUM 3a 3HaYeHHsl, BCTaHOBMeHe obmexyBayem,
KOoHgopka Oyae BCTaHOBMEHA Ha MakCMMarnbHO MOXIMBOMY piBHi. [lnuta
BMAACTb 3BYKOBUM CUrHarn, i 3a3HayeHe 3HayeHHs1 MOTYXXHOCTI ABidvi 6nvMHe Ha
inavkaropi (3).
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CNEUIANBbHI ®YHKUII: CHEF

Lis cyHkuia mae nonepedHbO NpU3HAYeEHi PiBHI MOTYXHOCTI, Wo6 nonerwmTn
NPUroTyBaHHsS iXi, OTPMMYIOYM BIOMIHHI pes3ynbTaTW, OCKiNbKM Temnepartypa
KacTpyni MOCTIMHO KOHTPOMETbCA AaTumkamu. [licna [OCArHeHHs UinboBOI
Temnepatypu anga yHKUii BOHa aBTOMaTU4HO NigTPUMYETbCS 6e3 HeobXigHOCTI
3MiHM PIBHS NOTYXHOCTI.

PyHKUIT Wed-Kyxaps NpaLoiTb HANEXHUM YMHOM 3 KacTpynsaMu, y SKUX nnowa
dhepoMarHiTHOI OCHOBM KacTpyni 36iraeTbcs 3 NMOLE 30HU NpUroTyBaHHs. Kpim
TOro, Ansa yHkuUin Bucokux Temnepatyp (noHag 100°C) kacTpyni NOBMHHI Matu
NAOCKY, piBHY OCHOBY (6axaHO TUMNy «CeHABIY»), SIK MOKA3aHO Ha MAITtOHKY 24.

F=“—_—¥/
AW
puc. 24

[ns 3abe3neveHHs npaBuibHOT poOOTU LUUX OYHKLIN BaXIMBO, W06 KacTpyns i
30Ha NPUroTyBaHHSA Ha No4aTtky npouecy He Bynu rapsaunmu.

Binbw getanbHy iHopMaLito Npo BigNOBIAHI KacTpyni (kacTpyni, CKOBOPIAKW, rpuAi
TOLLO) MOXHa 3HaWTK Ha Beb-canTi komnaHii Teka.

CeHcopHe ynpaBniHHs Mae cneuianbHi PyHKLUIT, SKi JonomaratoTb KOpUCTyBaYeBi
rotyBaTtu 3a gonomoroto gatumka CHEF ®@

(16). Ui dpyHkuii gocTynHi 3anexHo Big moaeni. o6

aKkTMByBaTu crneuianbHy QYHKLi0 B MEBHIN 30Hi:

1. Cnouarky ii cnig BubpaTtu; NoTiM AecsiTkoBa Kparnka

(4) 6yne akTMBOBAHO Ha iHOMKaTOPI MOTYXHOCTI (3).

2. Tenep TopkHiTbcA patunka CHEF @ (16). Micna  KOXHOrO HaTWUCKaHHSA
3'aBnatbea dyHkuii CHEF, 0oCTynHi AN KOXHOI 30HWU. YBIMKHEHHSI LIMX OYHKLIN
Oyne curHanisysatucs BignosigHumum ceitTnogiogamu (16), (17), (18) i (19).

Akwo BM xoyeTe B Oyab-SIKMA MOMEHT CKacyBaTW YBIMKHEHY cheLianbHy
YHKLiO, TOPKHITbCA «MOB3yHKa» (2) BigNoBigHOI 30HWM, WO6 BMOpaTK Ti.
[ecatnyHa kpanka

(4) iHamkaTopa NoTyXXHOCTi (3) 3aropuTbcs. [oTiM TOPKHITECS «NOB3yHKay (2) wwe
pa3, Wwob BCTaHOBUTU HOBUI piBEHb MOTYXXHOCTI ab0 BMMKHYTU 30HY; BM TaKOX
MOXeTe BMOpaTu iHWY cneuianbHy (YHKLUi0, TOPKHYBLUMCH LWe pa3 dartyvka
CHEF @(16).

OYHKUIA KEEP WARM

Lia doyHKUis aBTOMaTUYHO BCTAHOBIIOE BiAMOBIOHUI piBEHb MNOTYXHOCTI, W00
nigTpMMyBaTK NPUroToBaHy CTpasy B NOTPiOHIN TemnepaTypi.

LLlo6 yBiMKHYTM L0 GOYHKLiO, BUGEPiTE KOH(OPKY | HATUCHITL KHOMKY CeHcopa
CHEF ®(16), noku He 3aropuTbcs caitnogiog (17) Ha niktorpami Ui [licns
yBIMKHeHHs1 doyHKUiT cumBon H 3'aBnTbea Ha iHaukaTopi xusnerHs (3). Y byab-axkun
MOMEHT MOXHa 3MIHUTU L0 PYHKLO, BUMKHYBLUW KOHGOPKY, 3MIHUBLLY piBEHb

MOTY>XHOCTI abo BMOpaBLLUK iHLLY cneuianbHy OyHKUit0.
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®YHKUIA MELTING

Lis dpyHKUiS NigTPMMYE HU3bKY TemnepaTtypy B 30Hi MPUroTyBaHHSA. loeanbHO
nigxoanTb Ansi pO3MOPOXYBaHHA abo MOBIMbHOIO MfaBfiEHHS HWMX BUAIB
npoayKTiB, TakMx siK LWokonad, macno Ttowo. Wo6 yBiMKHYTM U dyHKUitO,
BMBEpITb NMNUTY | HATUCHITL KHOMKY AaTyunka CHEF ®(16), noku He 3aroputhes
ceiTnogioa (18) Ha nikTorpami «Ner ». MMicns YBIMKHEHHS oy HKLi cumeon 5
3'ABUTLCA Ha iHAWKATOPI XMBMNEHHs (3). Y 6yab-aKnA MOMEHT MOXHa 3MIHUTK L0
dyHKUIiI0, BUMKHYBLUW NANTY, 3MiIHUBLUX PiBEHb MOTYXXHOCTi abo BMOpaBLUM iHLLY
cneuianbHy YHKLItO.

®YHKLUIA SIMMERING

Lis doyHKUis [o3BOMSE roTyBaTh Ha NOBINIbHOMY BOTHi.

lMicnsa npuroTyBaHHs CTPaBM YBIMKHITb L0 (DYHKLiO, BUOpaBLUM NANTY i
HaTUCHYBLLIM KHOMNKY AaTunka CHEF @&X16), noku He 3aroputkes citnopion (19)
Ha nikTorpami £ Micns yBiMKHeHHs dyHKLT Ha iHaukaTopi xuBnexHs (3) 5
3'ABMTHCA CUMBON

Y Oydb-SKMN MOMEHT MOXHa 3MIHUTU UK (YHKUi, BUMKHYBLUM KOH(OPKY,
3MIHVBLUK piBEHb NOTYXXHOCTI abo BUOPaBLUM iHLLY crieuianbHy dyHKLto.

BUMKHEHHA BE3MNEKU

AKwo yepes NoMusKy ogHa abo Kinbka 30H HarpiBaHHsl He BUMKHYTbCS, NPUCTPIA
aBTOMaTWYHO BUMKHETBCS Yepes NeBHUi Yac (ame. Tabnuuto 1).

® - ooooo - Coooo ENO) g coooo g ooooo
]
kJ PE PE®O® [ ot e e e e P[] e e e e s ]
o
® g ooooo Jooooo ® £ @ - oo - 00000
]
D P r @ O°® é%m--------——-w [ s
puc. 23
TABIINUA 1
Bu6paHwii MAKCUMATbHUN YAC
piBeHb DIl (8 roanHax)
MOTY>XHOCTI
0 0
8
2 8
3 5
4 4
5 4
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10 abo 5 XBUNWH , HanalwIToBaHUN
P piBeHb 9
* 3anexHo Big moaeni

Micna cnpauboBYBaHHSA «3aXMCHOrO BMMKHEHHSA» Ha gucnnei 3'aBnsaerbcs 0O,
AKWO TemnepaTypa MOBEPXHi HarpiBaya He CTaHOBWUTbL Hebesnekn Ans
kopucTyBaya, abo H, aKLo iCHye pu3unK onikis.

& YBATA:

O6nactb ynpaBmniHHA HarpiBarbHUMM MOAAMW 3aBXAW MOBUHHA
OyTH YNCTOIO | CyXOt0

NOAKA3KU TA PEKOMEHOALLII

. BukopuctoBynTe nocyq 3 TOBCTUM i MOBHICTIO MAIOCKMM AHOM.

* He nepecyBaiite nocya N0 MNOBEPXHi MNMAWUTU, OCKIMbKA LEe MOxe
npu3BecTn O i NOAPSANUH.

*  HesBaxawun Ha Te, LLIO CKNO BUTPUMYE yAapu Benukum nocyaom 6e3
rocTpux KpaiB, Takux yaapis cnig yHUKaTu.

. LLlo6 YHMKHYTN NOLUKOOXKEHHS MOBEPXHi CKIMOKEPaMIYHOT NANTK, HE cnig
nepecyeatu No Hin nocyd i nigTpumyBaTM MOro SHO B YMCTOMY Ta
XOPOLLUOMY CTaHi.

*  PexkomeHOoBaHi giameTpu gHa kactpyni (amB. «TexHiYHy KapTy», Lo
AOOaETbCS OO0 NPOAYKTY).

& YBATA:

Cnig 6ytn obepexxHumu, Wob Ha NOBEpPXHIO MAUTU He NoTpanunu
Kpuctanu uykpy abo npoaykTu, Wo iX MICTSATb, OCKIfbKM MNpu
BWCOKI/ TeMnepaTtypi BOHW MOXYTb BCTYMUTU B peakuito 3i CKINOM i
MOLLKOAUTW MNOBEPXHIO NANTHN.

& YBATA:

Y pasi 6yab-akux npobrieMm, noB'a3aHUX 3 eKcrnnyaTtauieto KyxHi,
abo iHWKUX aHoManin, He 3a3HaJYeHUX Yy Uil IHCTPYKLil, BUMKHITb
npunag i NoBigoMTe Npo Lie TEXHIYHY Criyxoby.
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YUCTKA TA OBCITYITOBYBAHHA

[na HanexHoro o6cnyroByBaHHA NAMTU HEOOXIAHO YMCTUTK i, BUKOPUCTOBYHOUM
cneuianbHi 3acobu Ta IHCTPYMEHTU, KoMK NnuTa BXe oxonorna. Y Takux ymMoBax
ue 6yge npocrTiwe i 3anobiraTume HaKOMMYEHHIO 3a0pyaHEHb. Y KOOHOMY pasi He
MOXHa BMKOPUCTOBYBaTU arpecyBHi 3acobu Ans YnieHHs abo Taki, Wwo MOXyTb
nogpsinaTv NOBEPXHIO, @ TAKOX NPUCTPOI, L0 NpaLooTb Ha napi.

HeBenuvki 3abpyoHEHHS, WO HEe MNpUnunaM, MOXHa BUAAnMTU 3a LOMNOMOro
BOJIOrOi raH4ipky Ta M'akoro muto4oro 3acoby abo Tennoi Boan 3 munom. OgHak
ana nnam abo npununnmx 3abpydHeHb Cnig BUKOpUCTOBYBaTM 3acié ana
YALWEHHS, MNpU3HAYeHUn Ana  CKNOKepaMiyHWX  nAuT,  AOTPUMYIKOYKCh
pekomeHzauin BUpobHMKa. CuUnbHO Npununni 3abpygHEHHs Micns NpUropaHHs
cnig, BuaansaTy ckpebkom 3 BignoBigHUM Ne3om.

Onanisauis Konbopy NAMTM Nig Yac NPUroTyBaHHSA DK BUKNMKaHa 3anuiikamu
XKUpY, WO 3acoxny Ha gHi nocygny abo 3Haxogatbes Ha noBepxHi nnutu. Lo6
BMAANUTM KONbOPOBiI CMYrX 3 NOBEPXHI NNWUTKW, Chif BUKOPUCTOBYBATU OPOTSAHY
LWiTKY 3 Hikento i Bogy abo cneuianbHWiA 3acid AN YALWEHHST CKIOoKepamidHMX
nnut. MnacTukoBi npeaMeTu, Lykop abo XxapyoBi MPOAYKTU 3 BUCOKMM BMICTOM
LYKpPY, LLO pO3MnaBuimncsa Ha nnuTi, Cnig HeramHo BMOAnUTV rapsyoro NnonaTtkok.
MeTanesi cmyrn MoXyTb OyTW CIPUYMHEHI NEPEMILLIEHHSIM MEeTaneBoro nocyay no
NoBepxHi MAMTU. IX MOXHa BUOANUTW, PETESIbHO OYMCTMBLUM 3a LOMOMOroH
cneuianbHOro 3acoby Ans YULWEHHS CKIOKepaMiYHMX NIUT, Xo4a, MOXIMBO,
YNCTKY oBeAeTbCHA NOBTOPUTH Kifnlbka pasis.

A YBATA:

AKwo MK nocygoM i MOBEpPXHEK  MUTU  3HaxXo4WUTbCS
po3anniaBrieHa pevyoBuHa, Nocyn MoXe MPUUNHyTU 0o nNnuTtu. He
HamaranTecsa BigipBatn nocyn, konu BiH xonogHuin! Lle moxe
NPU3BECTU 4O PO3TPICKYBaHHS KEPaMiYHOro CKra.

A YBATA:

He cTonTe Ha ckni i He cnnpanTecs Ha HbOro, BOHO MOXe TPICHYTU
i TpaBMyBaTU KOpUCcTyBaya. He BMKOPUCTOBYWTE NMOBEPXHIO NIUTU
ANs po3MiLLEHHS Ha Hi NpeaMeTiB.

NMATAHHA OXOPOHU HABKONULWHbLOIO CEPEAOBULLA

CMMBOHE , pO3miLLleHunin Ha BMpoOi abo Moro ynakoBui, 03Havae, Lo BUPIO He
MOXHa yTUnidyBaTu sik 3BnyariHi nobyTtosi Biaxoau. Llen Bupib cnig 3gatm oo
NyHKTY 300py ENEKTPUYHOrO Ta eNeKTPOHHOro 06ragHaHHS

enekTpoHHOro obnagHaHHA Ans nepepobku. 3abeanedyoun npaBUbHyY
yTUni3auito, BU crnpusieTe 3anobiraHHio NOTEHLIMHUM HeraTMBHUM Hachnigkam
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01151 HABKONMLLHBOIo cepefoBMLLa Ta 340POB'S HACENEHHS, SKi MOXYTb
BUHUKHY T, SIKLLO NPOAyKT He Byae o6pobneHnn HanexHum YnHom. ns
OTPUMaHHA A40AAaTKOBOI iHopMmaLii Npo nepepobKy Liboro NPoayKTY 3BEPHITLCSA
[0 MicLeBOl MiCbKOT aAMiHiCTpaUil, nocTadanbHUKa nocnyr 3 yTunisadii Bigxonis
abo marasuHy, oe 6yno npuabaHo NPoayKT.

MaTtepianu, BUKOpUCTaHi B yNakoBL,i, € €KONOriYHMMM Ta NMOBHICTIO NepepobHMM.
KomMnoHeHTK 3 nnacTmac igeHTugikytoTecst no3Hadkamm >PE<, >LD<,

>EPS< Towo. YTunisyite BCi MaTepiany, BUKOPUCTaHI B yNakoBL,i, y MiCLLEBOMY
KOHTEMNHepI, OCKINbKN Le € KOMyHanbHUMM BigXo4aMu.

BignosigHiCTb NPUCTPOIO BUMOraMm eHeproeeKTMBHOCTI:

-Mpwunag 6yno BunpobysaHo BignoeigHo Ao ctaHaapty EN 60350-2, a oTpumaHe
3Ha4eHHs B BT/Kr BkazaHO Ha Tabnmyui 3 TEXHIYHMMK AaHMMK Npunagy.

HWXYE HABEOEHI NOPAOU OOMOMATAIOTb EKOHOMUTU
EHEPTIIO MiA YAC rOTYBAHHA:

. Mo MOXNMBOCTI HakpuMBamTe KacTpyni BigNoBIiOHUMW  KpULLKaMWU.
[oTyBaHHs1 6€3 KpULLKM CroXMBae BinbLue eHeprii.

*  BukopucrtoBynTe nocyg 3 nNNOCKMM [OHOM, AiaMeTp OCHOBWU SIKOro
BignoBigae po3mipy 30HM NpuroTyBaHHsA. BupobHukn nocyany 3assuyan
BKa3yloTb BEPXHIN AiameTp nocyay, Skui € Oinblwmm 3a gdiameTp
OCHOBM.

. BukopuctoByiTe HeBenuKy KinbKiCTb BOAW, OO OBOYi He BTpaTunu
BiTaMiHW Ta MiHepanu nig 4Yac npuroTyBaHHs. BukopuctoBynte
MiHIManbHO MOXIMBUI PiBEHb MOTY)XHOCTI MpPUroTyBaHHSA. Bucokui
piBEHb MOTYXHOCTI He € HeOoOXigHUM i MpPU3BOAWUTL OO0 MapHYBaHHSA
eHepril.

*  BuWKOpPMCTOBYITE HEBENUKMIA NOCYA | HEBESUKY KiNbKICTb Xi.

6. BUPILLEHHA NPOBJIEM

Mepen 3BEpPHEHHAM [0 TEXHIYHOI CryXbm HEOOXigHO BMKOHATK HACTYMHI
KOHTPOnbHI Ail.

Mnuta He BMUKaeTbes: NepekoHanTecs, WO MepexeBuii kabenb
NiAKMYEHWI OO BiONOBIOHOI PO3ETKN.

IHAYKUiNHI 30HM He HarpiBalTbeA: [locya HeBignoBigHUI (He Mae
epomartitHoro AHa abo 3aHaaTo manwi). MNepesipTe, un 4HO nocyay
NPUTATYETLCS MarHiToM, abo BUKOPUCTOBYWTE BinbLUMIA Mocya,.

Mig yac noyaTKky NpUroTyBaHHA iXi Ha iIHAYKLIMHUX 30HaX YyTH
NPOTSAXKHUM 3BYK:

Y Bunagky nocyay, Wo He € HaATo TOBCTUM abo He BUrOTOBIEHUM 3 OHOTMO
LUMaTKa, MPOTSDKHUIA 3BYK BUHUKAE B pe3ynbTaTi nepeaadi eHeprii
6e3nocepeaHbO 00 AHa nocyay. Lien 3Byk He CBiaunTb Npo AedekT, ane AKLLo
BCE X
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X0o4yeTe MOro YHUKHYTW, CNig AeLo 3MEHLUNTN BUOPaHWUIA PIBEHb MOTYXXHOCTI
abo BMKopuUCTOBYBaTH NocyA 3 BinbLL TOBCTUM AHOM i/abo BUroTOBREHUI 3
O[HOrO LWIMaTKa.

CeHcopHe ynpaBniHHA He BMUKaETbLCA abo nicnsa BMUKaAHHA He pearye:
Hemae BnbpaHoro nons. MNepen MaHinynsuieo 3 4aHMM NonemM nepekoHamTecs,
L0 BOHO BubpaHe. [aTumkm Bonori Ta/abo nanbLi KOpMCTyBaya BOSOTri.
TpumanTe NOBEPXHIO CEHCOPHOTO yNpaBriHHA Ta narnbli B CyXOMy CTaHi.
BrnokyBaHHs1 akTMBHE. BMMKHITH GM10KYBaHHS.

Mig yac npuroTyBaHHs iXKi YyTU LUYM BEHTUNATOPA, AKAN HE 3HUKaE
HaBiTb NicNs BUMKHEHHSA NIAUTU: IHOYKUiAHI 30HN OCHALLEHI BEHTUASTOPOM
05151 OXONOMKEHHS eNTEKTPOHHUX KOMMOHEHTIB. BiH npautoe Tinbkn To4i, Konu
TemnepaTtypa enekTPOHHNX KOMMOHEHTIB BUCOKa, a Konu Temnepartypa
3HWXKYETLCS, BiH aBTOMaTU4YHO BUMUKAETLCSI HE3ANEXKHO Bif TOro, Yv nnnta
yBIMKHEHA, YL Hi.

Ha iHgukaTopi noTy>XHOCTi nona 3'ABNAETbCA CMMBO: |HAYKUiHa cnctema He
BUSIBIISIE NOCYA Ha noni abo nocyn, Wo 3HaxoaMTbCs Ha HbOMY, € HEBIAMOBILHUM.

Mone BMMMKAETbLCS, a Ha iHAMKaTopax 3'ABNAETbLCA noBigomneHHA C81
a6o C82: 3aHaaTo BMCOKa TeMnepaTtypa enekTpoHHOT cuctemu abo ckna.
3ayekaniTe, NOKM eNEKTPOHHA CMCTEMA OXOJTOHe, abo 3HIMITb nocya, Wob cKkio
0X0r10Js10.

Ha ingukaTopi ogHi€i 3 30H 3'aBnseTbcA C85:. BukopuctoByBaHui nocya
HEeBIOMNOBIAHWMIA. BUMKHITb NAMTY, YBIMKHITb il 3HOBY i BUKOPUCTOBYWTE iHLLNIA NOCyA,.

Mpunag BUMMKAETLCA, a Ha iHAUKaTOpax XuBJeHHA (3) 3'ABnAeTbCA
nosigomneHHA C90: CeHcopHe ynpaBniHHA BUABNSE, WO AaTYMK BKM./BUK.
(1) i He po3Bonsie yBIMKHYTW BapuribHY MoBepxH. HeobxigHo npubpatun
npegMeT abo piavHM 3 MOBEPXHI CEHCOPHOrO YMNpPaBMiHHA, OYUCTUTU Ti i
BMCYLUUTK, LWOOG NOBIOOMIEHHS NepecTano BigobpaxaTucs.

Mpunaa BUMUKaeTbCA, a Ha iHAMKaTOpax XUBNeHHs (3) 3'ABnAeTbLCA
nosigomneHHA C91: CeHcopHe ynpaBniHHA BUSBMSE 3aKpUTTS JaTymka
3YMUHKM Ta 3anycky (6) i 6riokye BUKOPUCTaHHS BapuibHOT MOBEPXHi. Buganite
npegmeTy abo piavHM 3 NOBEPXHI CEHCOPHOTO YNpPaBIiHHA, OYUCTITb i Ta
BUCYLUITb, @ NOTiM ABiYi HATUCHITb Ha AATYMK 3yNUHKK Ta 3anycky (6), wob
BMAANUTU NOBIAOMIIEHHS Ta NOBEPHYTUCS A0 3BMYANHOIO pexmmy poboTu.
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®YHKLIOHYBAHHA ENEKTPUYHUX KOMIMOHEHTIB

@ garne
pekomeHAaye " TR
anjl'-lluT 3 (cm) ThCS MOTY)KHICT ECcoct;.?/ﬂflectrlca
(miHiMym™ B b (BT)
c™m)
IHOYKUinHWIA
HarpiBanbHui 15,0 10 1200/1600 182,1
enemMeHT
IHAYKUINHWA
HarpiBanbHui 21,5 13 2100/3000 178,7
enemMeHT

BMMOIU O EKOOU3AWHY (€C) 826/2023

IHdbopmaList NPO NPOOYKT LLOAO €HEeProCNOXMUBAHHS B PEXUMI
O4ikyBaHHS1 Ta Yacy, HeobXigHOro ansi nepexoay B Len
PEXMUM.

CnoxunBaHHS eHeprii B pexumi 0,4 Bt (Batn)
ovikyBaHHs (A)
Yac, HeobXigHUI ans nepexoay B
PEXUM O4iKyBaHHS

(B)

1 XB (XBUMWHN)

*EneKkTpu4yHe npurotyBaHHsA: EHeprocnoxuBaHHA Ha Kr, po3paxoBaHe
BignosigHo po PernameHTy (EC) 66/2014.

TEXHIYHA NIATPUMKA TA 3AMNMACHI YACTUHM

Mepen BignpaBkow 3 3aBogy Uen npunag 6yB  npoTecTtoBaHun i
BigperynboBaHUin KkeanigikoBaHMM i creuianisoBaHMM NepcoHanom  Ans
3abe3neyeHHst Hankpalloi NpoAyKTUBHOCTI. Byab-ski peMOHTHi poboTn abo
perynoBaHHA, $Ki  MOXYTb 3HagoOMTUCA Mi3Hile, MOXyTb BUKOHyBaTUCH
BMKITIOYHO KBanidikoBaHUM NepcoHanomM 3 AOTPMMaHHAM HanBuULWOT peTenbHOCTI
Ta yBaru. 3 i€l NnpuunHn 3aBxam cnig 3septatvcs 4o CepBiCHOro LeHTpy, Konum
HeoOXigHi peMOHTHI poboTn abo peryntoBaHHs, BKasaBLUM TUM HECMPABHOCTI Ta
MoZerlb Balloro MnpuCTpor. Takox cnig nam'atatv, WO opwuriHanbHi 3anacHi
YaCTUHW OOCTYMHI BUKMIOYHO Yepe3 Halw cepsic. BuwesasHadveHi paHi
HadpPYKOBaHi Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMWU OAaHUMU, PO3MILLEHINA Y HUKHIN YacTuHI
NPUCTPOIO, Ta Ha eTuKeTui ynakoBku. HagaHa iHopmauisa [03BoNse TEXHIKY
nigibpaTty BigNOBIgHI 3anacHi YacTMHU Ta NPOBECTU €PEKTMBHE BTPYYaHHS.
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7. YTUNI3AUIA BAKOPUCTAHUX NMPUCTPOIB

Ller npunag po3pobneHun i BUrOTOBEHUI 3 BUCOKOSIKICHUX MaTepianiB Ta KOMMOHEHTIB,
AKi NpuAaTHI ANs NOBTOPHOTO BUKOPUCTaHHS.

CvMBON nepekpecrieHoro KoHTenHepa Ans BiAXOAiB, pO3MilleHuWn Ha BUpobi (puc. A),
O3Havae, WO NPOAYKT MiAnsrae CenekTMBHOMY 306MpaHHIO BIAMNOBIAHO A0 MONOXEHb
Oupektnen €Esponencbkoro [Mapnamenty Ta Pagm 2012/19/€C. Akwo Ha BupoOI
PO3MiLLIeHNI CUMBON NEPEKPECNeHoro KoHTerHepa Ans Bigxodis (puc. b), ue o3Havae, Wwo
NpoaykT MicTUTb ©GaTtapei, ski nignsaralTe CEneKTUBHOMY 30MpaHHIO BiOMoBigHO 10
nonoxeHe [OupektvBn €ponencbkoro [lapnameHty Ta Pagm 2006/66/€C. Take
MapKyBaHHS iHPOPMYE, L0 eNnekTpuU4He Ta enekTpoHHe obnagHaHHa Ta OaTapei (Ko
BOHU €) MIiCMA 3aKiHYeHHs TePMiHy ekcnnyaTauii He MOXyTb OYTV BUKUHYTI pas3oM 3 iHLUMMK
nobytoBuMKn Bigxogamu. BukopucTaHe obnagHaHHsS MOXe MaTu LKIANMBWA BMNWB Ha
HaBKONWULLHE CepefoBULLEe Ta 300pOB'A noden 4vepes MNOTeHUiIMHe BMICT HebesnevHux
PEYOBVH, CyMilLlE Ta KOMMOHEHTIB.

KopucTyBay 3060B'3aHWI 30aTy BUKOPUCTaHUA nNpunaj Ta 6artapei (AKLWo €) A0 NyHKTIB
360py BUKOPWUCTAHOTO ENEKTPUYHOTO Ta eNeKTPOHHOro obrafgHaHHa Ta 6aTapen (SKWwo €).
OpraHizauii, Wo 3giicHoTe 30ip Takux BIAXOAIB, BKMYawunM 36ip BUKOPUCTAHOro
obnagHaHHA, nignpvemcTBa 3 nepepobku, aAucTpub'toTopy  (MaraswHu), MNyHKTU
CEeneKTVBHOro 3060py KOMyHanbHUX BiAXOAiB (KOMyHamnbHi MignpveMcTBa) Ta  iHLUI
opraHisauii, BU3Ha4YeHi 3aKOHOM, CTBOPIOKOTb BIAMOBIAHY CUCTEMY, LLO AO3BONSE 34aBaTu
e obnagHaHHs.

MpaBunbHa yTunisauis BUKOPUCTaHOrO obnafgHaHHs Ta GaTtapei (SKWO Taki €) cnpusie
YHUKHEHHIO LUKIANMBUX ANS 300POB'S Ta HaBKONMWLLHBOMO CepefoBulla Hacnigkie, LLUO
BVHUKAIOTb Yy pe3ynbTaTi MOXIMBOI NPUCYTHOCTI B obnagHaHHi Ta 6atapesx HebeaneuyHmx
KOMIMOHEHTIB, a TaKOoX HenpaBuibHOro 36epiraHHsa Ta nepepobku Takoro obnagHaHHs Ta
6artapei. [JomorocnodapctBa BifirpaldTe BaXNWBY PpOfb Y CMAPUSHHI MOBTOPHOMY
BMKOPWUCTaHHIO Ta BiAHOBIEHHIO, BKIIlOYaouy nepepobKy, BUKOPUCTAHOro 06nagHaHHS, Ha
uboMy eTani POpMytOTbCA YCTAHOBKM, siKi BNMBaKOTb Ha 30epeeHHs cninbHoro tnara,
SKUM € YnCTe npupoaHe cepenosuile. [lomorocnogapctea TakoX € OAHUMU 3 HANBINbLUNX
KopucTyBadiB ApibHOro obnafHaHHs, i paujoHanbHe ynpaBniHHA HUM Ha LpbOMy eTani
BMNMBAE Ha BiAHOBMIEHHS BTOPUHHUX CUPOBUMHHUX PECYPCIB.

Y pasi HeHanexHoro yTunisauii UbOro npoaykTy MOXYTb OyTU HaknageHi wTpadu
BiAMOBIAHO 00 HaUiOHANbHOro 3aKOHOA4ABCTBA. FAKWO npunag Mae 3amMokK, MOro crig
OEeMOHTyBaTU Anst 6e3nekn BCiX OCID, ki MOXYTb MaTW Mi3HilIe KOHTaKT 3 NpuragoMm.
[esiki XonoannbHWKN Ta MOPO3UNbHUKM MICTATE i30N5AUIMHMIA MaTepian Ta XonogoareHT 3
CFC. Tomy cnig 6yt obepexHum, wob He 3abpyaHUTU HABKOMULLHE CcepeaoBuLLe, KOMnn
BW BMKUOAETE CBili CTApUIA XONOAUNBbHUK.
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NOTATKI:




KERNAU

kontakt@gtpoland.eu

Serwis Kernau
PL: +48 22 243 70 00
Pn 8:00 - 17:00
Wt-Pt 8:00 - 16:00
serwis@kernau.com
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