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SZANOWNI KLIENCI!

Dzigkujemy za zainteresowanie naszg oferta i gratulujemy wyboru.

Nasz nowy, starannie zaprojektowany produkt zostal wykonany z materialow najwyzszej jakosci,
zostal tez dokladnie przetestowany, tak aby spelnia¢ wszelkie oczekiwania naszych Klientow
Zwigzane przygotowywaniem potraw.

Prosimy zatem o uwazne zapoznanie si¢ z prostymi instrukcjami i o przestrzeganie ich,
co umozliwi Panstwu osigganie znakomitych rezultatow uzytkowania.

KERNAU

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia mienia lub o0séb
powstale w wyniku blednego montazu lub niewlasciwego uzytkowania urzadzenia.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niedoktadno$ci, wynikajace z btedow w druku lub
ttumaczeniu, zawarte w niniejszej broszurze. Dodatkowo, przedstawione dane liczbowe majg
charakter jedynie orientacyjny. Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian do swoich
produktow, gdy uzna to za konieczne i pozyteczne, bez wpltywu na zasadnicze charakterystyki
bezpieczenstwa i eksploatacyjne.
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INFORMACJE O PRODUKCIE

¢ Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do nieprofesjonalnego uzytku domowego.

e Kuchenka moze by¢ instalowana oddzielnie, jako jednostka wolnostojaca lub pomigdzy
szafkami kuchennymi, badz pomiedzy szafka kuchenng a $ciang.

e Niniejsze urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2002/96/EC
w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

e Urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z przepisami okreslonymi w normach UNI
71291 UNI 7131.

e Urzadzenie to nie jest podigczane do urzadzen, ktore usuwajg produkty spalania.

e Przed wykonywaniem jakichkolwiek czynnosci obstugowych nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
sieci zasilania gazem i sieci elektrycznej.

e Whytyczna ta stanowi rame¢ ogolnoeuropejskiej waznosci zwrotu i recyklingu dotyczacej
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

e Instalacja, wszystkie regulacje, przerobki i konserwacje wymienione w tej czesci instrukcji
musza by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel.

e Niewlasciwy montaz moze spowodowaé uszkodzenie osob, zwierzat lub rzeczy, za ktore
producent nie ponosi odpowiedzialno$ci.

e FElementy zapewniajace bezpieczenstwo lub automatyczng regulacje urzadzenia mogg by¢
wymieniane w trakcie eksploatacji systemu wytacznie przez producenta lub uprawnionego
dostawce.

e \Wszystkie niebezpieczne czeSci opakowania (styropian, worki, kartony, zszywki, itp.)
nalezy trzymac z dala od dzieci.

INSTALACJA KUCHENKI

Po wyjeciu luznych czeséci z opakowania wewngtrznego i zewngtrznego nalezy upewnié sie, czy
kuchenka nie jest uszkodzona. W razie jakichkolwiek watpliwosci nie nalezy korzystac
z urzadzenia bez wcze$niejszej konsultacji z wykwalifikowanym personelem.

Urzadzenie moze by¢ instalowane jako urzadzenie wolnostojace obok $ciany w odlegtosci nie
mniejszej niz 20 mm (Rys. 2, Klasa 1 instalacji) lub umieszczane pomiedzy dwiema Scianami (Rys.
1, Klasa 2 Podklasa 1 instalacji). Mozliwa jest pojedyncza $Sciana boczna, ktora jest wicksza niz
wysoko$¢ powierzchni roboczej. Musi si¢ ona znajdowa¢ w minimalnej odlegtosci 70 mm od
krawedzi kuchenki (Rys. 2, Klasa 1 Instalacji).

Wszelkie $cianki sgsiednich elementow meblowych oraz §ciana za kuchenka muszg by¢ wykonane
z materiatu odpornego na wysokg temperature.

Urzadzenie moze by¢ instalowane, jako urzadzenie Klasy 1 oraz Klasy 2 Podklasy 1.

Ostrzezenie

Jesli urzadzenie jest instalowane jako Klasa 2 Podklasa 1, to do podtaczenia do sieci gazowej muszg
by¢ uzywane jedynie metalowe weze elastyczne, ktére sg zgodne z normami krajowymi.
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Szczegblna uwaga musi zosta¢ zwrdcona na opisane ponizej wymagania dotyczace napowietrzania
pomieszczenia i wentylacji. Wszelkie szafki wiszace instalowane nad powierzchnig roboczg muszg
by¢ usytuowane w odleglosci nie mniejszej niz 700 mm.

LOKALIZACJA URZADZENIA I WENTYLACJA POMIESZCZENIA

Pomieszczenie, w ktorym zainstalowane jest urzadzenie musi by¢ wentylowane w sposob ciggly.
Objetos¢ pomieszczenia nie powinna by¢ mniejsza niz 25 m?, a ilo§¢ powietrza powinna by¢ oparta
na zwyklym spalania gazu i na wentylacji pomieszczenia. Naturalny przeptyw powietrza zachodzi
poprzez state otwory w $cianach wentylowanego pomieszczenia: otwory te bgda potaczone
z otoczeniem zewng¢trznym i powinny posiada¢ minimalny przekroj zdefiniowany przez aktualne
normy krajowe dotyczace wentylacji pomieszczen (patrz Rys. 3).

Otwory te muszg by¢ tak wykonane, aby nie mogty ulec zablokowaniu.

Moze rowniez zachodzi¢ wentylacja posrednia, przez pobieranie powietrza z pomieszczen
sgsiadujgcych z tym, ktore ma by¢ wentylowane.

Urzadzenia grzewcze gazowe muszg odprowadza¢ produkty spalania za pomoca okapow
podtaczonych do komindéw, przewodow kominowych lub bezposrednio na zewnatrz (patrz Rys. 4).
Jesli okap nie moze by¢ zainstalowany, mozna uzy¢ wentylatora zainstalowanego na oknie lub
drzwiach. W takim przypadku musi on by¢ skierowany bezposrednio na zewnatrz, tak aby dziatat
w polaczeniu z urzadzeniem (patrz Rys. 5), pod warunkiem, ze ma miejsce Sciste przestrzeganie
przepisow dotyczacych wentylacji.

REGULACJA WYSOKOSCI NOZEK (Rys. 6)

Nozki kuchenki powinny by¢ instalowane w urzadzeniu znajdujacym si¢ w poblizu miejsca
ostatecznego montazu. Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy je podnies¢ o okoto 39 cm, celem
wlozenia nozek w ich podstawki, zamontowane w dolnej czesci kuchenki. Nalezy nastepnie
delikatnie obnizy¢ urzadzenie zachowujac rownomierne obcigzenie ndzek. Zaleca si¢ uzywanie
palety lub podnosnika, aby unikngé przechylanie urzadzenia.

PODLACZENIE GAZU DO URZADZENIA

Przed podiaczeniem urzadzenia do sieci gazowej nalezy upewni¢ sie, ze dane na etykiecie
przymocowanej do szuflady do podgrzewania zywnosci lub z tylu kuchenki sg zgodne z tym, co jest
wskazane dla sieci dystrybucji gazu.

Etykieta przymocowana do ostatniej strony niniejszego podrecznika oraz do szuflady do
podgrzewania zywnosci lub z tylu urzadzenia wskazuje warunki regulacji urzadzenia: rodzaj gazu
oraz cisnienie robocze.

Uwaga

Niniejsze urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z aktualnymi obowigzujacymi normami
krajowymi i stosowane tylko w dobrze wentylowanym pomieszczeniu.
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Nalezy pamigta¢, ze urzadzenie wykorzystuje gwintowany 1/2" krociec cylindryczny do
podtaczenia gazu zgodnie z UNI-EN 228-1.

Aby podlaczy¢ urzadzenie do sieci gazowej za pomocg elastycznego weza gumowego nalezy uzy¢
dodatkowej ztaczki weza (patrz Rys. 6A), ktora dostarczana jest wraz z urzadzeniem.

WYMIANA DYSZ DO PRACY Z INNEGO RODZAJU GAZEM
DLA KUCHENKI TYPU M6V

Aby zmieni¢ dysze palnika nawierzchniowego nalezy postgpowaé zgodnie z ponizszymi
instrukcjami.

1) Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego, aby unikna¢ wszelkiego rodzaju kontaktu
elektrycznego.

2) Usunac¢ ruszt z powierzchni roboczej (Rys. 7A-7B).

3) Wyjac¢ palniki (Rys. 7A-7B).

4) Odkreci¢ dysze za pomocg klucza 7 mm i wymieni¢ je (Rys. 8) na takie, jakie sg potrzebne do
nowego rodzaju gazu, zgodnie z tym co przedstawiono w tabeli 1 dla modelu M6 oraz w tabeli 2
dla modelu M9.

Aby zmieni¢ dysze palnika piekarnika nalezy postepowaé zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

1) Usuna¢ spod piekarnika (Rys. 9A-9B).

2) Odkrgci¢ $rube V i wyciagna¢ palnik z mocowania, uwazajac aby nie uszkodzi¢ $wiecy
zaptonowej i termopary (Rys. 10-11).

3) Odkreci¢ dysze R (Rys. 10-11) za pomocg klucza 10 mm (model M6) Iub klucza 7 mm (model
M9) i wymieni¢ ja na dysz¢ potrzebna do nowego rodzaju gazu, zgodnie z tym, co podano w tabeli
1 dla modelu M6 oraz w tabeli 2 dla modelu MO9.

Aby zmieni¢ dyszg¢ palnika grilla nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

1) Odkrecic¢ $rubg 1 wyciagnaé palnik z mocowania, uwazajac aby nie uszkodzi¢ §wiecy zaptonowej
i termopary (Rys. 12).

2) Odkreci¢ dysze C (Rys. 12) za pomocg klucza 7 mm i wymieni¢ jg na dysze potrzebna do
nowego rodzaju gazu, zgodnie z tym, co podano w tabeli 1 dla modelu M6 oraz w tabeli 2 dla
modelu M9.

Uwaga

Po wykonaniu powyzszych zamian, technik musi wyregulowa¢ palniki, uszczelni¢ wszelkie
elementy stuzace do regulacji i wstepnej regulacji oraz naklei¢ etykiete na urzadzenie, tak aby
zastapi¢ obecng. Etykieta ta znajduje si¢ w torebce z zapasowymi dyszami, za$ sposob regulacji
opisany zostat w ponizszym akapicie.



TABELA 1: Dostosowanie do réznych rodzajow gazu
KATEGORIA URZADZENIA: 112H3+

PL

Palnik Rodzaje  |Ci$nienie|Srednica | Moc znamionowa Moc Srednica
gazu dyszy zredukowana | obejscia
Mbar 1/100 g/h I/h kw |kcal/h [kw |Kcal/ |1/100
mm. h mm.
Naturalny G| 20 72 - 95 1 860 0,48 |413 |34
Pomoc- |Butan G30 |30 50 73 - 1 860 0,48 |413 |34
niczy
Propan G31|37 50 71 - 1 860 0,48 |413 |34
Naturalny G| 20 97 - 167 1,75 |1505 |0,6 |516 |36
Potszybki |Butan G30 |30 65 127 - 1,75 |1505 |0,6 |516 |36
Propan G31 |37 65 125 - 1,75 |1505 |0,6 |516 |36
Naturalny G| 20 115 - 286 3 2580 |1,05 (903 |52
Szybki Butan G30 |30 85 218 - 3 2580 |1,05 (903 |52
Propan G31|37 85 214 - 3 2580 |1,05 (903 |52
Podwoj- |Naturalny G|20 135 - 334 35 3010 1,8 (1548 (65
ny
pierscien |Butan G30 |30 95 254 - 35 3010 1,8 (1548 (65
Propan G31|37 95 250 - 35 3010 1,8 (1548 (65
Naturalny G| 20 125 - 286 3 2580 |1 860 |42
Piekarnik |[Butan G30 (28 85 218 - 3 2580 |1 860 |42
Propan G31|37 85 214 - 3 2580 |1 860 |42
Naturalny G| 20 96 - 172 1,8 |1548 |- - BRAK
Grill Butan G30 |28 65 131 - 1,8 |1548 |- - obejscia
Propan G31 |37 65 128 - 1,8 15480 |- -




TABELA 2: Dostosowanie do réznych rodzajow gazu

KATEGORIA URZADZENIA: 112H3+

PL

Palnik |Rodzaje gazu |Ciénienie|Srednica |Moc znamionowa Moc Srednica
dyszy zredukowana | obejscia
Mbar 1/100 mm.|g/h  [I/h kw |kcal/lh|kw |Kcal/ [1/100
h mm.
Naturalny G20 |20 72 - 95 1 860 |0,48 (413 |34
Pomoc- |Butan G30 30 50 73 - 1 860 0,48 (413 |34
niczy
Propan G31 |37 50 71 - 1 860 0,48 (413 |34
Naturalny G20|20 97 - 167 |1,75 |1505 |0,6 |516 |36
Poétszyb- | Butan G30 30 65 127 |- 1,75 [1505 |0,6 |516 |36
ki
Propan G31 |37 65 125 |- 1,75 [1505 |0,6 |516 |36
Naturalny G20|20 115 - 286 |3 2580 |1,05 |903 |52
Szybki |Butan G30 30 85 218 |- 3 2580 |1,05 |903 |52
Propan G31 |37 85 214 |- 3 2580 |1,05 |903 |52
Podwoj- | Naturalny G20 |20 131 - 334 |35 |3010 |1,8 |1548 |65
ny
pierscien|Butan G30 30 95 254 |- 35 |3010 |1,8 |1548 |65
Propan G31 |37 95 250 |- 35 |3010 |1,8 |1548 |65
Naturalny G20|20 150 - 429 |45 |3870 |2 1720 |70
Piekar- |Butan G30 28 95 327 |- 45 3870 |2 1720 |70
nik
Propan G31 |37 95 321 |- 45 3870 |2 1720 |70
Naturalny G20 (20 115 - 191 |2 1720 |- - BRAK
Grill Butan G30 28 68 145 |- 2 1720 |- - obejscia
Propan G31 |37 68 143 |- 2 1720 |- -

REGULACJA PALNIKA

Podstawowa regulacja powietrza
Regulacja palnika piekarnika: aby wyregulowa¢ powietrze pierwotne dla palnika piekarnika,
postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami:
1) Usun dno piekarnika.
2) Poluzuj $rube P i ustaw potozenie X stozka Venturiego (Rys. 12) na podstawie pomiarow
przedstawionych w tabeli 3.

Regulacja palnika grilla: aby wyregulowaé palnik grilla nalezy poluzowac $rube P i ustawic
potozenie X stozka Venturiego (Rys. 13) na podstawie pomiaréw przedstawionych w tabeli 3.
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TABELA 3: Regulacja powietrza pierwotnego palnika (orientacyjnie)

PALNIK

Rodzaj gazu Piekarnik Grill (mm)
(mm)
M6 M6

Naturalny G20 |w pelni | w petni otwarty
otwarty

Butan G30 |w petni | w pelni otwarty
otwarty

Propan G31l |w petni | w pelni otwarty
otwarty

Regulacja "MINIMUM" palnika

Regulacja palnika nawierzchniowego: aby wyregulowa¢ minimum dla palnika nawierzchniowego
nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami:

1) Zapal palnik i ustaw pokretto w pozycji MINIMUM (maty ptomien).

2) Zdejmij pokretto zaworu, ktore jest weiniete na trzonek tego zaworu.

3) Jezeli kuchenka nie jest wyposazona w zawory bezpieczenstwa na palnikach nawierzchniowych,
wl6z maty plaski $rubokret w szczeling na trzonku zaworu (Rys. 14) i obracaj $rube regulacji
przeptywu powietrza w prawo lub w lewo, az do wyregulowania ptomienia palnika na minimum.
Jesli kuchenka jest wyposazona w zawory bezpieczenstwa, to zawor regulacji przeptywu nie jest
usytuowany w otworze trzpienia, ale na korpusie (patrz Rys. 15).

4) Upewnij si¢ ze plomien nie gasnie po Szybkim przelaczeniu z pozycji MAXIMUM do
MINIMUM.

Regulacja palnika piekarnika: aby wyregulowa¢ minimum nalezy postgpowaé zgodnie
z ponizszymi instrukcjami:

1) Zapal palnik ustawiajac pokretto w pozycji MAXIMUM.

2) Zamknij drzwiczki piekarnika i uzywaj piekarnika przez co najmniej 10 minut.

3) Ustaw pokretto w pozycji MINIMUM (co odpowiada 120°C) i nastepnie usun je.

4) Za pomoca plaskiego $rubokretu obracaj srube regulacji przeptywu powietrza (patrz Rys. 16)
oraz obserwujgc W tym samym czasie ptomien przez szybe kuchenki ocen regularno$¢ ptomienia
(czy nie gasnie po szybkim przetaczeniu z pozycji MAXIMUM do MINIMUM).

Ostrzezenie

Powyzsza regulacja powinna by¢ wykonywana tylko z palnikami gazu metanowego. W palnikach
dziatajacych z gazem ptynnym §ruba musi by¢ zablokowana w koncowym potozeniu w kierunku
ruchu wskazowek zegara. Palnik grilla zawsze dziata przy maksimum i dlatego nie jest wymagana
regulacja minimum.
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PODLACZENIE ELEKTRYCZNE URZADZENIA
Podlaczenie elektryczne musi by¢é zgodne z obowigzujacymi normami prawnymi i przepisami.

Przed wykonaniem podtgczenia, nalezy sprawdzié, czy:

e Dane znamionowe instalacji elektrycznej i gniazdka pradowe sa odpowiednie do
maksymalnej mocy wyjsciowej urzadzenia (patrz etykiete zamocowana na spodzie
obudowy).

e Gniazdko instalacji wyposazone jest w uziemienie, zgodnie z obowigzujacymi normami
prawnymi i przepisami. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za nieprzestrzeganie tych
instrukcji.

Gdy podlaczenie do sieci zasilajacej odbywa si¢ za pomoca gniazdka:
e Jesdli przewdd zasilajacy jest dostarczany bez wtyczki, nalezy zastosowaé standardowa
wtyczke, ktora jest odpowiednia do obcigzenia wskazanego na etykiecie. Nalezy podtaczyé
przewody zgodnie ze schematem przedstawionym na Rys. 17, a nastepnie sprawdzic, czy:

litera L (faza) = przewéd brazowy;
litera N (neutralny) = przewod niebieski;
symbol uziemienia = = przewéd zielono-zélty

e Kabel zasilajgcy musi by¢ tak umieszczony, aby w zadnym miejscu nie zostata osiggnicta
zbyt wysoka temperatura 75°C.

e Nie wolno stosowaé przejsciowek, adapterow lub rozdzielaczy, poniewaz moga one
powodowac niewtasciwy styk 1 doprowadzi¢ do niebezpiecznego przegrzania.

Gdy podlaczenie jest wykonane bezposrednio do sieci elektrycznej:

e Nalezy zastosowac urzadzenie zapewniajacego odtaczenie od sieci, w ktorym styki sg
rozwarte na odlegtos¢, ktéra umozliwia catkowite odltaczenie (zgodnie z warunkami dla
kategorii nadnapigciowej Il1).

e Pamigtaj, ze przewod ochronny nie moze by¢ przerywany przez wylgcznik.

e Jako alternatywa, podiaczenie elektryczne moze by¢ rowniez chronione przez wytacznik
roznicowopradowy wysokiej czutosci.

e Zaleca sig, podiaczenie specjalnego zielono-zottego przewodu uziemienia do skutecznego
uktadu uziemienia.

Ostrzezenie

Jesli kabel zasilajacy jest wymieniany, to przewod ochronny (z6tto-zielony) podtaczony do zacisku
powinien by¢ dtuzszy od pozostatych przewodéw o okoto 2 cm.



TABELA 4: RODZAJE PRZEWODOW ZASILAJACYCH

PL

Dziatanie ptyty Dziatanie piekarnika Przekroj
. 400V 400V
kuchenki 230V 230V 3 N~ 3N~
Piekarnik gazowy / Grill 3%0.75mm? | - ) )
gazowy
Piekarnik gazowy / Grill 3x L mm? ) ) )
elektryczny
3x1mm?
Tylko palnik gazowy | Piekarnik elektryczn (M6) - - -
ylko p g y yczny 3x1,5mm?
(M9
Plek_arn_lk elektryczny 3x1,5mm? ) ) )
z obiegiem
Piekarnik gazowy / Grill 3% L2 ] ] ]
gazowy
3x1,5mm?
Palnik gazowy + 1|Piekarnik gazowy / Grill | (M6) ) ) )
ptyta grzejna elektryczny 3x2,5mm?
(M9
3x1,5mm?
. . (M6)
Piekarnik elektryczny 3x2.5mm?
(M9
Plek_arn_lk elektryczny 3x2.5mm? ) ) )
z obiegiem
i +
Palnik ga;owy 2 Piekarnik elektryczny 3x2.5mm? 4x1,5mm [4x1,5mm | 5x1,5mm
plyty grzejne 2 2 2
Piekarnik elektryczny 3% Smm? 4x1,5mm | 4x1,5mm | 5x1,5mm
z obiegiem multi-9 x5 2 2 2
. . . 4x1,5mm | 4x1,5mm | 5x1,5mm
4 ptyty grzejne Piekarnik elektryczny 3x2,5mm? , , 5
Piekarnik elektryczny 3x0.5mm? 4x1,5mm [4x1,5mm | 5x1,5mm
z obiegiem multi-9 ’ 2 2 2
Ceran Piekarnik elektryczny 3x2,5mm? zlxl,Smm zlxl,Smm '25x1,5mm
Piekarnik elektryczny 4x1,5mm [4x1,5mm | 5x1,5mm

z obiegiem multi-9

3x4mm?

2

2

2
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Uwaga
Urzadzenie jest zgodne z przepisami dyrektyw:
e 90/396/EWG (dyrektywa gazowa) dotyczacej urzadzen gazowych przeznaczonych do
uzytku domowego i podobnego,
e 93/68 i 73/23 (dyrektywa niskonapieciowa) w zakresie bezpieczenstwa elektrycznego
e 2004/108/WE, 93/68 i 89/336 (dyrektywa kompatybilnosci elektromagnetycznej) dotyczacej
kompatybilnosci elektromagnetycznej.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE TROJFAZOWE

Kuchenki, ktore moga by¢ roéwniez podtaczone do instalacji trojfazowych sg zazwyczaj fabrycznie
przystosowane do podiagczenia jednofazowego 230V i sg dostarczane z kablem zasilajacym.
W oparciu 0 stosowang instalacj¢ zasilajaca nalezy zainstalowaé kabel zasilajacy wskazany
w tabeli 4.

Aby korzysta¢ z wybranej instalacji zasilajacej nalezy zmieni¢ zworki na listwie zaciskowej
(w sposob wskazany na schemacie na Rys. 18).

OBSLUGA URZADZENIA

WAZNE OSTRZEZENIA

Dla kuchenek spoczywajacych na podstawie

Jezeli kuchenka spoczywa na podstawie, nalezy podja¢ niezbedne S$rodki, aby zapobiec
przesuwaniu si¢ kuchenki po podstawie.

Dla kuchenek z pokrywami szklanymi

Przed otwarciem pokrywy szklanej urzadzenia nalezy starannie usung¢ wszystkie pozostatosci
cieczy na jej gornej czgsci.

Przed zamknigciem pokrywy szklanej urzadzenia nalezy upewni¢ sig, ze powierzchnia robocza
ulegta ostygnigciu.

Dla kuchenek z piekarnikami elektrycznymi
Urzadzenie nagrzewa si¢ podczas uzytkowania. Nie wolno dotyka¢ elementow grzewczych
wewnatrz piekarnika.

Dla kuchenek z piekarnikami elektrycznymi
Dostepne czgsci moga si¢ nagrzewaé¢ podczas uzywania. Nalezy trzyma¢ dzieci z dala od

urzadzenia.

Dla komory podgrzewacza zywnosci (lub opuszczanego blatu w naszym przypadku)
Wewnetrzne czegsci podgrzewacza zywnos$ci moga si¢ nagrzewac podczas uzywania.
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Dla drzwiczek szklanych

Nie nalezy uzywaé szorstkich $rodkéw czyszczacych lub szpatutek metalowych o ostrych
krawedziach do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika, gdyz moze to zarysowaé
powierzchnig¢ 1 szkto moze pgknac.

Do czyszczenia kuchenki nie nalezy uzywaé urzadzen przeznaczonych do czyszczenia
parowego.

OSLONA DRZWICZEK

Kuchenki M9 i M9V z paskami ze stali nierdzewnej na drzwiczkach piekarnika moga by¢
wyposazone W Kratki ochronne, ktore moga by¢ instalowane na drzwiczkach. Taka kratka jest
dostepna w ramach obstugi posprzedaznej (patrz Rys. 39).

WYMIANA CZESCI

Przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy odlaczy¢ urzadzenie od
sieci gazowej i sieci elektrycznej.

Aby wymieni¢ cze$ci, takie jak pokretta i palniki, wystarczy je wyjaé ze swojego miejsca bez
konieczno$ci demontazu jakichkolwiek czgs$ci kuchenki. Aby wymieni¢ cze$ci, takie jak wsporniki
dysz, zawory i elementy elektryczne, nalezy postepowaé zgodnie z procedurg opisang w punkcie
,Regulacja palnika”. Aby wymieni¢ zawér lub termostat gazu, konieczny jest demontaz dwoch
tylnych uchwytéw osprzgtu gazowego. Nalezy odkreci¢ 4 $ruby (2 na uchwyt) mocuje oraz
odkreci¢ nakrgtki mocujace zawory przedniego palnika do wspornika uktadu sterowania (po
usunigciu  wszystkich pokretet). Aby wymieni¢ termostat gazowy lub elektryczny nalezy
zdemontowac takze tylng ostong¢ kuchenki poprzez poluzowanie odpowiednich $rub, dzigki czemu
mozliwe bedzie wyjecie i wymiana czujnika termostatu.

Aby wymieni¢ zaréwke piekarnika wystarczy odkregci¢ nasadke ochronng, ktora wystaje we
wnetrzu piekarnika. (rys.19)

Ostrzezenie

Przed wymiang zarowki nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego.

Kabel zasilajacy dostarczony z urzadzeniem jest podiagczony do urzadzenia za pomocg potgczenia
typu X (zgodnie z normami EN 60335-1, EN 60335-2-6, z p6zniejszymi zmianami), do ktoérego
moze by¢ zainstalowany bez uzycia specjalnych narzedzi, z uzyciem tego samego typu kabla, co
zainstalowany.

Jesli kabel zasilajacy jest zuzyty lub uszkodzony, nalezy go wymieni¢ W oparciu o informacje
przedstawione w tabeli 4.

Jesli kabel zasilajacy jest wymieniany, instalator musi upewnic si¢, ze przewdd uziemiajacy jest
dluzszy niz przewody fazowe, a takze ze jest zgodny z ostrzezeniami dotyczacymi potgczen
elektrycznych.
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Smarowanie zaworow

Jesli uzytkowanie zaworu staje si¢ utrudnione, nalezy go natychmiast nasmarowac, postgpujac
zgodnie z podanymi ponizej instrukcjami.

1) Zdemontowa¢ korpus zaworu luzujgc dwie $ruby znajdujace sie¢ na korpusie zaworu. (Rys. 20)

2) Wyciaggnaé i oczysci¢ stozek uszczelniajacy i jego obudowe za pomocg szmatki nasgczonej
rozpuszczalnikiem.

3) Lekko posmarowac¢ stozek specjalnym smarem.

4) Wlozy¢ stozek przesuwajac go kilka razy, wyja¢ go ponownie, a nast¢pnie usung¢ nadmiar
smaru i upewni¢ sie¢, ze kanaty gazowe sg drozne.

5) Wymieni¢ wszystkie czgsci w odwrotnej kolejnosci do tej, w jakiej zostaly rozmontowane
I sprawdzi¢, czy zawor dziata prawidtowo.

6) Aby wymieni¢ kabel zasilajacy, nalezy podnie$é¢ pokrywe ptytki zaciskowej i wymieni¢ kabel.
Aby uzyskaé dostep do ptytki zaciskowej w kuchenkach z kablem 3x2.5 mm? konieczne bedzie
usuniecie tylnej ptyty urzadzenia.

WYMIARY PALNIKOW GAZOWYCH

Palnik Wymiary (mm)
Pomocniczy 050
Potszybki 070

Szybki 095

Ryba 55x230
Ultra-szybki 0130

OPIS PANELU STEROWANIA

Funkcje kazdego pokretta lub przycisku sa pokazywane na panelu sterowania za pomocg matych
symboli. Oto przyktadowe przyciski sterujgce, znajdujace si¢ na panelu sterowania kuchenek.

O~
OOO

Symbol obrazuje potozenie palnikow nawierzchniowych, petna kropka okresla dany palnik
(w tym przypadku palnik tylny, prawy).

-
Symbol E obrazuje dziatanie piekarnika (piekarnik gazowy z grillem, piekarnik gazowy
z grillem elektrycznym, piekarnik statyczny, przetacznik 9 pozycyjny).

(o]
Symbol obrazuje termostat elektryczny piekarnika z wentylatorem elektrycznym.

Symbol @ obrazuje minutnik.

53

Symbol obrazuje przycisk rozna (tylko piekarnik gazowy).
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e

Symbol obrazuje przycisk wentylatora piekarnika pozwalajacy na obieg wymuszony.
Dziatanie wentylatora uniemozliwia dziatanie grilla elektrycznego, ktéry nie moze by¢ stosowany
przy dziatajagcym wentylatorze.

Symbol -Q- obrazuje przycisk wiaczenia os$wietlenia pickarnika (wszystkie z wyjatkiem
piekarnika z wentylatorem elektrycznym).

Symbol * obrazuje przycisk zapalania palnika.

Symbol 100 | pokazuje czy przyciski znajduja si¢ w polozeniu “on” czy “off”.

KORZYSTANIE Z PALNIKOW

Powyzej znajduje si¢ wyjasnienie funkcji pokretet znajdujacych na panelu sterowania kuchni
wolnostojacej. Palniki mogg by¢ zapalane w r6zny sposob (w zaleznosci od typu urzadzenia i jego
specyficznych charakterystyk):
e Zapalanie reczne (mozliwe nawet w sytuacji odciecia zasilania)
Obroci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara pokretto odpowiadajace
wybranemu palnikowi, ustawiajac je w pozycji MAXIMUM (maksymalnego przeptywu gazu)
znajdujacej si¢ przy symbolu gwiazdy (duzy ptomien Rys. 23A-23B-23C). Przysuna¢ zapalong
zapalke do palnika.
e Zapalanie elektryczne
Obroci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara pokretto odpowiadajace
wybranemu palnikowi, ustawiajac je w pozycji MAXIMUM (duzy ptomien Rys. 23A-23B-
23C). Przytrzymaé¢ wcisnigte pokretlo oznaczone gwiazdka symbolizujaca zapalanie (dla
kuchenek wyposazonych w pokretto z funkcjg zapalania) lub przycisk zapalania oznaczony
gwiazdka, a nastepnie zwolni¢ go, gdy tylko palnik zapali sie.
e Zapalanie palnika wyposazonego w urzadzenie zabezpieczajace (termopara) (Rys. 22)
Obroci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara pokretlo odpowiadajace
wybranemu palnikowi, ustawiajac je w pozycji MAXIMUM oznaczonej gwiazda (duzy ptomien
Rys. 23A-23B-23C), wcisng¢ pokretto i uaktywni¢ jedno z wyzej wymienionych urzadzen
zaptonowych. Po zapaleniu, przytrzymac¢ wcisnigte pokretlo przez okoto 10 sekund, co pozwoli
na ogrzanie termopary przez ptomien. Jezeli palnik zgasnie po zwolnieniu pokretta, powtorzyé
calg operacje.

Uwaga

Nie zaleca si¢ probowania zapalenia palnika, jezeli odpowiednia pokrywka ptomienia nie znajduje
si¢ w prawidlowym potozeniu.
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Porady dotyczace poprawnego korzystania z palnikéw
e Nalezy uzywa¢ garnkéw odpowiednich dla kazdego palnika (patrz tabela 5 i Rys. 21).
e Gdy plyn si¢ zagotuje, nalezy obroci¢ pokretto do pozycji minimalnej (maty ptomien Rys.
23A-23B-23C).
e Zawsze nalezy przykrywac garnki pokrywka.

TABELA 5

Zalecana SREDNICA

PALNIK NACZYCZNIA (cm)
Pomocniczy 12-14 Uwaga
Potszybki 14-26 Nalezy uzywaé naczyn
Szybki 18-26 o ptaskim dnie.
Podwojny 99-96
pierscien
UWAGI

e W przypadku braku zasilania elektrycznego, palniki moga by¢ zapalane za pomocg zapatek.
Podczas przygotowywania potraw z olejem i tluszczem (materiat tatwopalny), uzytkownik
nie powinien pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru.

e Szklana pokrywa urzadzenia moze peknaé przy nagrzaniu.

e Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokrywe, to przed jej zamknigciem nalezy oczysSci¢
powierzchnie urzadzenia z wszelkich resztek zywnosci.

e Przed opuszczeniem pokrywy nalezy wylaczy¢ wszystkie palniki.

e Nie nalezy uzywac sprayow w poblizu urzgdzenia W czasie jego pracy. Podczas korzystania
z palnikow nalezy upewni¢ sig¢, ze uchwyty garnkéw sg prawidtowo ustawione.

e Nalezy trzymac dzieci z dala od urzadzenia.

e Praca kuchenki gazowej zwigzana jest z wytwarzaniem w pomieszczeniu ciepta
i wilgotnosci. Z tego tez powodu konieczna jest wlasciwa wentylacja pomieszczenia. Nalezy
rowniez zadba¢ o to, by wszystkie naturalne otwory wentylacyjne nie byly niczym
zastonicte  (RYs. 3) réwniez po  wlaczeniu  mechanicznych  urzadzen
wentylacyjnych/wyciagu, lub wentylatora elektrycznego (Rys. 4 i Rys. 5). Intensywne
i ciggle uzywanie urzadzenia moze wymagaé¢ dodatkowej wentylacji, np. przez otwarcie
okna lub bardziej efektywnego napowietrzania poprzez zwigkszenie mocy Wyciagu
mechanicznego, jesli jest on zainstalowany.
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UZYWANIE TERMOSTATU Z PRZELACZNIKIEM SZEREGOWYM
(KUCHENKI Z KONWENCJONALNYM PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM
ZE STEROWANIEM WIELOFUNKCYJNYM)

Piekarnik elektryczny jest sterowany przez termostat elektryczny polaczony z przetgcznikiem
uzywanym do wlgczania grzalek. Piekarnik elektryczny moze by¢ polgczony z grillem
elektrycznym. Piekarnik jest nagrzewany przez 2 grzalki, po jednej w gornej i dolnej czesci.
Obracanie pokretta (Rys. 29) powoduje wlaczenie dolnej i gornej grzatki zewnetrznej. Termostat
uzywany jest do ustawiania temperatury w zakresie od 50°C do 250°C. Istnieje mozliwo$¢ regulacji
za pomocg podziatki znajdujacej si¢ na pierscieniu wokot pokretta. Pomaranczowa kontrolka gasnie
gdy ustawiona temperatury zostanie osiagni¢ta. Jej zapalanie si¢ i gasnigcie jest rzecza normalng
podczas pracy piekarnika. Obok symbolu 250°C znajduja si¢ 3 state pozycje:

- symbol [ lub O wskazuje, ze zostata wiaczona tylko dolna grzatka (1300W M6; 1800 W M9);

- symbol O lub O wskazuje, ze zostata waczona tylko gorna grzatka zewnetrzna (900W M6; 1200
W M9);

- symbol & lub @ wskazuje, ze zostata wiaczona tylko grzatka grilla (1500W M6; 1800W M9).

W tych polozeniach temperatura nie jest kontrolowana przez termostat.

Dzialanie lampki dla kuchenki statycznej
Lampka w piekarniku elektrycznym statycznym ze sterowaniem wielofunkcyjnym moze zostac
wilaczona konkretnym przyciskiem lub w momencie wiaczenia piekarnika za pomocg przetacznika.

KORZYSTANIE Z TERMOSTATU ELEKTRYCZNEGO

Termostat dostarczany z odnosnymi modelami utrzymuje stata temperatur¢ wewnatrz piekarnika na
okre$lonym poziomie temperatury w przedziale od 50°C do 250°C (Rys. 30A-30B-30C).

Aby wilaczy¢ termostat, obroci¢ pokretlo zgodnie z ruchem wskazéwek zegara i ustaw wybrang
temperature wskazang na pierscieniu z podziatka na panelu sterowania. Dziatanie termostatu jest
sygnalizowane przez pomaranczowa kontrolke, ktora zostanie wylaczona, jezeli temperatura
wewnatrz piekarnika jest o 10°C wyzsza od ustawionej temperatury, i wlaczy sie, gdy temperatura
piekarnika jest o 10°C nizsza od ustawionej temperatury. Termostat moze kontrolowaé grzatki
piekarnika tylko wtedy, gdy odpowiedni przetacznik jest ustawiony w jednym z mozliwych trybow
pracy elementu grzewczego piekarnika. Jezeli przetacznik znajduje si¢ w pozycji 0, termostat nie
ma wplywu na grzatki piekarnika, ktore pozostaja wytaczone.

UZYWANIE PRZELACZNIKA 9 + 0 (Rys. 31A-31B-31C)

Przetacznik 9 + 0 zainstalowany w modelach piekarnikow wielofunkcyjnych jest uzywany wraz
z termostatem do sterowania wentylatorem elektrycznym i grzatkami piekarnika, poniewaz mogg
one by¢ wilaczone przez obrocenie pokretta przelacznika 9 + 0 i pokretta termostatu. Proste
przekrecenie jednego z dwoch pokretet nie bedzie miato zadnego oddzialywania na piekarnik
z wyjatkiem wlaczenia oswietlenia piekarnika lub wentylatora elektrycznego, jezeli jest on
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zamontowany. Piekarnik elektryczny jest ogrzewany przez 4 grzaitki: jedna na dole, dwie na gorze
oraz jedna kotowa. Przekrgcenie pokretta przetacznika wlacza grzatke odpowiadajaca symbolowi
na pierscieniu, ale aby by¢ aktywowang musi zosta¢ obrocone pokretto termostatu, az do zapalenia
si¢ pomaranczowej kontrolki informujacej o wigczeniu grzatki. Ustawienie pokretta przetgcznika na
jednym z dziewieciu trybow pracy wigcza o$wietlenie piekarnika wraz z odpowiednig grzatka.
Z chwilg ustawienia temperatury i grzalek, ktére majg by¢ uzyte, grzalki piekarnika zostajg
wlgczane i1 wylagczane przez termostat, dlatego tez podczas dziatania piekarnika normalnym
zjawiskiem jest zapalanie si¢ i gasnigcie pomaranczowej kontrolki.

Aby wylaczy¢ piekarnik elektryczny nalezy ustawié¢ pokretto wyboru w pozycji 0, co zapobiegnie
sterowaniu grzatkami przez termostat. Ustawienie pokretla termostatu w pozycji 0 wylacza grzalki,
ale wcigz mozliwe jest wlaczenie wentylatora elektrycznego i o$wietlenie piekarnika za pomoca
przetacznika.

Przetacznik posiada 9 roéznych statych pozycji odpowiadajacych 9 réznym trybom pracy piekarnika:
Dla typu M6V

- symbol % lub ¥ wskazuje, ze zostato waczone tylko o$wietlenie piekarnika;

- symbol & Ilub wskazuje, ze zostaly wilaczone dolna grzatka (1300W) i goérna grzatka
zewngtrzna (900W);

- symbol (3 lub O wskazuje, ze zostata waczona tylko gérna grzatka zewnetrzna (900W);

- symbol [ lub O wskazuje, ze zostata wlaczona tylko dolna grzatka (1300W);

- symbol [ lub @ wskazuje, ze zostata wiaczona tylko grzatka grilla (2000W);

- symbol &3 lub & wskazuje, ze zostaty wiaczone gorna grzatka zewnetrzna (900W) i grzatka grilla
(2000W);

- symbol 51 lub &) wskazuje, ze zostaty wlaczone gorna grzatka zewnetrzna (900W), grzatka grilla
(2000W) i wentylator elektryczny;

- symbol lub wskazuje, ze zostaly wlaczone grzatka kotowa (2400W) i wentylator
elektryczny;

- symbol ¥ Jub & wskazuje, ze zostat wlaczony tylko wentylator elektryczny.

Dla typu M9V

- symbol &% lub ¥ wskazuje, ze zostato wlaczone tylko o$wietlenie piekarnika;

- symbol & Ilub wskazuje, ze zostaly wlaczone dolna grzatka (1800W) i gorna grzatka
zewngtrzna (1200W);

- symbol O lub O wskazuje, ze zostata wtaczona tylko gérna grzatka zewnetrzna (1200W);

- symbol I lub O wskazuje, ze zostata wlaczona tylko dolna grzatka (1800W);

- symbol & lub @ wskazuje, Ze zostata wlaczona tylko grzatka grilla (18000W);

- symbol & lub & wskazuje, ze zostaly wlaczone gorna grzatka zewnetrzna (1200W) i grzatka
grilla (1800W);

- symbol &1 lub (&) wskazuje, ze zostaly wiaczone gorna grzatka zewnetrzna (1200W), grzatka grilla
(1800W) i wentylator elektryczny;

- symbol lub wskazuje, ze zostaly wlaczone grzatka kotowa (3000W) i wentylator
elektryczny;

- symbol ¥lu @@ wskazuje, ze zostal wlaczony tylko wentylator elektryczny.
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Gdy pokretto jest ustawione w jednej z tych dziewigciu pozycji, oswietlenie piekarnika jest zawsze
wilgczone, co oznacza, ze wlaczone jest zasilanie piekarnika.

UZYWANIE TRADYCYJINEGO PIEKARNIKA ELEKTRYCZNEGO &

Przy pierwszym uzytkowaniu piekarnika powinien by¢ on wigczony przez maksymalnie 30 minut,
przy temperaturze okoto 250°C. Ma to na celu wyeliminowanie jakichkolwiek nieprzyjemnych
zapachow wytwarzanych przez wewnetrzng izolacje.

Przy normalnym uzytkowaniu piekarnika nalezy za pomoca pokretla termostatu wybraé zadany
czas pieczenia i zaczeka¢ ze wstawieniem jakiejkolwiek potrawy do momentu, az zgasnie
pomaranczowa kontrolka. Piekarnik jest wyposazony w 5 prowadnic umieszczonych na réznych
wysokosciach w maksymalnej czysto$ci, zaleca si¢ pieczenie migsa na tacy lub na poice,
umieszczonej na tacy. Tabela 8 ponizej podaje czasy przygotowywania potraw oraz potozenie tacy
dla réznych rodzajow zywnos$ci. Osobiste doswiadczenie przyczyni si¢ do ustalenia wszelkich
zmian w warto$ciach podanych w tabeli. W kazdym przypadku zaleca sie, aby przestrzega¢ zalecen
podanych w stosowanym przepisie.

TABELA 8
TABELA PIECZENIA W TRADYCYJINYM PIEKARNIKU
ELEKTRYCZNYM
TEMP °C WYSOKOSC |MINUTY
MIESO
PIECZEN WIEPRZOWA 225 4/5 60-80
PIECZEN WOLOWA | 225 4/5 60-80
(CIELECINA)
PIECZEN WOLOWA 250 4/5 50-60
PIECZEN Z CIELECINY 225 4/5 60-80
PIECZEN JAGNIECINA 225 4 40-50
PIECZEN WOLOWA 230 4/5 50-60
PIECZEN Z ZAJACA 250 4/5 40-50
PIECZEN Z KROLIKA 250 4 60-80
PIECZEN Z INDYKA 250 4 50-60
PIECZEN Z GESI 225 4 60-70
PIECZEN Z KACZKI 250 4/5 45-60
PIECZEN Z KURCZAKA 250 4/5 40-45
RYBY 200-225 3 15-25
CIASTA
CIASTO OWOCOWE 225 3 35-40
KRUCHE CIASTECZKA 175-200 3 50-55
BULECZKI 175-200 3 25-30
BISZKOPT 220-250 3 20-30
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BABKA 180-200 3 30-40
CIASTO FRANCUSKIE 200-220 3 15-20
BULECZNIK 250 3 25-35
Z RODZYNKAMI

SZARLOTKA 180 3 20-30
CIASTECZKA SAVOIA 180-200 3 40-50
JABLKA W CIESCIE 200-220 3 15-20
CHLEB SAZOIARDI 200-220 3 20-30
CHLEB TOSTOWY 250 4 5
CHLEB 220 4 30
PIZZA 220 3 20

UZYWANIE PIEKARNIKA ELEKTRYCZNEGO Z OBIEGIEM POWIETRZA

Przy pierwszym uzytkowaniu piekarnika powinien by¢ on wigczony przez maksymalnie 30 minut,
przy temperaturze okoto 250°C. Ma to na celu celem wyeliminowanie jakichkolwiek
nieprzyjemnych zapachow wytwarzanych przez wewngtrzng izolacje.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy pozwoli¢ piekarnikowi na osiggnigcie pozadanego
temperatury czekajac na zgasniecie pomaranczowej kontrolki. Tego rodzaju piekarnik jest
wyposazony w grzatke kolowa, wokot ktorej znajduje si¢ wentylator generujacy wymuszony obieg
powietrza w kierunku poziomym. Dzigki tego typu dziataniu piekarnik z obiegiem moze by¢
uzywany do jednoczesnego pieczenia réznego rodzajow potraw bez zmiany ich smaku. Jedynie
niektore modele wyposazone sg w wymienny filtr metalowy naktadany na tylng ostong zbierajacy
thuszcz podczas pieczenia. Zaleca si¢, aby co jaki$ czas usuwacé tluszez, my¢ ostong filtra woda
z dodatkiem detergentu i doktadnie ptukac¢. Aby wyjaé filtr metalowy, nalezy lekko nacisng¢ zaczep
wskazany przez strzalk¢ znajdujacy si¢ W gornej czes$ci. Obieg gorgcego powietrza gwarantuje
rownomierne rozprowadzenie ciepta. Nie jest konieczne wstepne podgrzewanie piekarnika, ale do
bardzo delikatnych ciast zaleca si¢ podgrzanie piekarnika przed wlozeniem tac.

Konwencjonalny system z obiegiem sprawia, ze migso nie musi by¢ obracane podczas pieczenia
I rozna nie sa potrzebne do przygotowywania pieczeni na roznie. Wystarczy umie$ci¢ migso
bezposrednio na potce.

TABELA 9

TABELA PIECZENIA W PIEKARNIKU ELEKTRYCZNYM Z OBIEGIEM
TEMP °C WYSOKOSC |MINUTY

MIESA

PIECZEN WIEPRZOWA 160-170 3 70-100

PIECZEN WOLOWA |170-180 3 65-90

(CIELECINA)

PIECZEN WOLOWA 170-190 3 40-60

PIECZEN Z CIELECINY 160-180 3 65-90

PIECZEN JAGNIECINA 140-160 3 100-130

PIECZEN WOLOWA 180-190 3 40-45
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PIECZEN Z ZAJACA 170-180 3 30-40
PIECZEN Z KROLIKA 160-170 3 80-100
PIECZEN Z INDYKA 160-170 3 160-240
PIECZEN Z GESI 160-180 3 120-160
PIECZEN Z KACZKI 170-180 3 100-160
PIECZEN Z KURCZAKA 180 3 70-90
RYBY 160-180 3/4

CIASTA

CIASTO OWOCOWE 180-200 3 40-50
KRUCHE CIASTECZKA 200-220 3 40-45
BULECZKI 170-180 3 40-60
BISZKOPT 200-230 3 25-35
BABKA 160-180 3 35-45
CIASTO FRANCUSKIE 180-200 3 20-30
BULECZNIK 230-250 3 30-40

Z RODZYNKAMI

SZARLOTKA 160 3 25-35
CIASTECZKA SAVOIA 150-180 3 50-60
JABLKA W CIESCIE 180-200 3 18-25
CHLEB SAZOIARDI 170-180 3 30-40
CHLEB TOSTOWY 230-250 4 7
CHLEB 200-220 4 40
PIZZA 200-220 3 20

UZYWANIE KONWENCJONALNEGO GRILLA ELEKTRYCZNEGO B8

Grill elektryczny moze by¢ potaczony z piekarnikiem gazowym lub piekarnikiem elektrycznym.

W obu przypadkach, grill jest sterowany przy uzyciu pokretta temperatury piekarnika (patrz
,Uzywanie piekarnika gazowego lub elektrycznego”). Podobnie jak grill gazowy, grill elektryczny
moze by¢ uzywany do grillowania na ruszcie piekarnika lub za pomoca rozna.

Statyczny grill elektryczny musi by¢é uzywany przy drzwiczkach zamknigtych. Nastawy
temperatury na termostacie (jezeli wystepuje) nie moga przekracza¢ 150°C.

Moc grilla elektrycznego dla kuchenek M6 z piekarnikiem gazowym wynosi 1500 W, natomiast dla
kuchenek M9 z piekarnikiem gazowym jest to 1800 W.

Grillowanie na pélce

W tym przypadku dostarczana potka umieszczona jest na poziomie 1 lub 2, a zywno$¢ do opiekania
umieszczona jest u gory. Taca wlozona jest na nizszym poziomie, by mogta zbiera¢ ociekajacy
tluszcz. Aby rozpocza¢ grillowanie na potce, nalezy wiaczy¢ grzatke grilla przetaczajac termostat
do odpowiedniego potozenia (wersja elektryczna piekarnika).
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Grillowanie z rozna

Polega na opickaniu z uzyciem obrotowego rozna. Nalezy wstawi¢ uchwyt rozna na boczne poiki
na poziomie 3, a nastgpnie Umiesci¢ potrawe na roznie i wlozy¢ catos¢ do piekarnika, umieszczajac
koniec rozna w trzpieniu obrotowym, ktory wystaje na zewnatrz z tylnego lub z lewego boku
piekarnika i opierajac przod rozna na podparciu uchwytu rozna. Nalezy nastgpnie wstawic tace na
jednej z dolnych prowadnic i przetgczy¢ termostat w odpowiednie potozenie oraz nacisngé przycisk
z symbolem rozna (wersja elektryczna piekarnika).

Ostrzezenie
Dostepne czgsci moga by¢ bardzo gorgce podczas opiekania. Podczas przygotowywania potraw
nalezy trzymac dzieci z dala od urzadzenia.

UZYWANIE GRILLA ELEKTRYCZNEGO Z OBIEGIEM

Grill elektryczny z obiegiem jest specjalng funkcja, obecng jedynie w piekarnikach wielofunkcyjne.
Aby uaktywni¢ grzatke grilla (2900W) i wentylator elektryczny, nalezy ustawi¢ przetacznik 9 + 0
w odpowiednim potozeniu. Aby zapewni¢ doskonate grillowanie, nalezy umiesci¢ ruszt w pozycji
srodkowej, podczas gdy taca piekarnika powinna by¢ wstawiona na dole.

Wazne

W przypadku korzystania z grilla elektrycznego z obiegiem nalezy ustawi¢ pokretto termostatu na
temperature nie wyzsza niz 175°C, co odpowiada ustawieniu pomiedzy 150°C a 200°C. Pomoze to
unikng¢ przegrzania przedniej czesci urzadzenia. Opiekanie z obiegiem musi odbywaé sie¢ przy
zamknietych drzwiczkach piekarnika.

UZYWANIE MINUTNIKA (Rys. 35A-35B-35C)

Minutnik informuje uzytkownika sygnatem dzwigkowym uplynigcie ustawionego okresu czasu.
Aby moéc uzywaé powyzszej funkcji, nalezy nakreci¢ minutnik przekrecajac pokretto o jeden petny
obrot zgodnie z ruchem wskazowek zegara. Nalezy nastgpnie przekreci¢ pokretto w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara tak, aby wskaznik odpowiadat wybranemu czasowi
pieczenia.

Uwaga

Sygnat akustyczny nie konczy cyklu pieczenia. Uzytkownik musi wytaczy¢ cykl pieczenia rgcznie
przy uzyciu odpowiedniego pokretia.
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ZEGAR ANALOGOWY Z CZASOMIERZEM

Dzieki sygnatowi akustycznemu, analogowy zegar z czasomierzem pozwala na powiadomienie
0 czasie zakonczenia pieczenia.
Aby ustawi¢ zegar, nalezy nacisng¢ I jednoczesnie obroci¢ pokretto zgodnie z ruchem wskazoéwek

zegara, az do osiagni¢cia wybranego czasu. Nalezy zwolni¢ pokretlo, a nastepnie ponownie obroci¢
je zgodnie z ruchem wskazowek zegara (bez wcisnigcia), az do umieszczenia pier§cienia na
przekreslonym dzwonku. Dzigki temu dziata¢ bgdzie jedynie zegar.

Aby korzysta¢ z czasomierza, nalezy obroci¢ pokretlo zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara i za
pomoca pierScienia wybra¢ czas pieczenia. O jego uptynigciu, zegar bedzie informowaé nas sygnat
dzwigkowy.

Uwaga
Sygnal akustyczny nie przerywa procesu pieczenia. Uzytkownik musi zatrzymaé go recznie przy
uzyciu odpowiedniego przycisku.

CZYSZCZENIE URZADZENIA

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy odlaczyé¢ je od zasilania i zakreci¢
zawOr glownej linii zasilajacej gazu.

Czyszczenie powierzchni roboczej

Nalezy okresowo czysci¢ glowice palnikow, emaliowane stalowe kratki, emaliowane naktadki
i nakrywki palnika, uzywajac w tym celu cieptej wody z dodatkiem detergentu. Nastepnie czesci te
powinny zostat optukane i doktadnie osuszone.

Kazdy plyn, ktory przelewa si¢ z naczyn musi zawsze zosta¢ usuniety z plyty za pomoca
szmatki.

Jesli otwarcie lub zamkniecie zaworu staje si¢ trudne, nie nalezy robi¢ tego na sile, ale
niezwlocznie zwrocic¢ si¢ o pomoc do personelu serwisu technicznego.

Czyszczenie emaliowanej czesci

Aby zachowac¢ oryginalne cechy emaliowanej czgsci, powinny by¢ one czesto czyszczone woda
z dodatkiem detergentu. Nigdy nie nalezy uzywa¢ w tym celu proszkéw S$ciernych. Nie nalezy
rébwniez zostawia¢ na emaliowanej czesci substancji kwasowych lub alkalicznych (ocet, sok
Z cytryny, sol, sos pomidorowy, itp.) oraz nie my¢ czesci emaliowanych, gdy sa jeszcze gorace.

Czyszczenie czesci ze stali nierdzewnej

Czesci ze stali nierdzewnej nalezy oczysci¢ wodg z dodatkiem detergentu, a nast¢pnie osuszac je
mickka szmatka. Potysk jest uzyskiwany przez okresowe uzycie specjalnych produktow, ktore
zwykle znajduja si¢ w handlu. Nigdy nie nalezy uzywac do czyszczenia proszkow $ciernych.
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Czyszczenie nakrywek palnika

Aby oczysci¢ nakrywki palnika spoczywajace na palniku, wystarczy wyjac je z ich gniazd i umy¢
wodg z dodatkiem detergentu. Po ich catkowitym wyschnigciu i po sprawdzeniu, Ze otwory nie sg
zatkane, mozna je wstawi¢ w odpowiednie miejsce.

Czyszczenie wewnetrznej powierzchni szyby piekarnika

Jedna z funkcji piekarnika jest mozliwo$¢ wyjmowania szyby wewnetrznej po odkreceniu 2 $rub B
(Rys. 36), dzicki czemu mozliwe jest czyszczenie wewngtrznej powierzchni szyby (Rys. 37).
Czynnos$¢ ta powinna by¢ przeprowadzona za pomoca wilgotnej szmatki, gdy piekarnik jest zimny.
Nie nalezy uzywac¢ w tym celu srodkéw $ciernych.

Czyszczenia wnetrza piekarnika

Aby dokladnie oczys$ci¢ wnetrze piekarnika, zaleca si¢ zdja¢ jego drzwiczki przez ostrozne
postepowanie zgodnie z instrukcjami opisanymi ponizej. Nalezy wtozy¢ hak C (Rys. 38) w element
zawiasu D. Ustawi¢ drzwiczki w potozeniu pototwartym i za pomoca obu rak pociagnaé je do
siebie, dopoki nie zostang zwolnione z mocowania. Aby wstawi¢ drzwiczki, nalezy postepowac
odwrotnie, upewniajac si¢ ze elementy F zostaly poprawnie wstawione. Rowniez potki boczne
moga zosta¢ z latwoscig usunigte. Wystarczy jedynie poluzowac pierScienie zabezpieczajace,
mocujace potki boczne do piekarnika.

OBSLUGA TECHNICZNA POSPRZEDAZNA I CZESCI ZAMIENNE

Przed opuszczeniem fabryki, urzadzenie to zostalo przetestowane 1 skalibrowane przez
wykwalifikowany i przeszkolony personel.

Wszelkie naprawy lub kalibracje, ktore moga okaza¢ si¢ niezbgdne po opuszczeniu fabryki,
powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowany personel. Z tego powodu radzimy klientowi
kontakt ze sprzedawca, ktory sprzedal urzadzenie lub z najblizszym punktem serwisowym. Nalezy
przy tym poda¢ informacje o rodzaju urzadzenia i rodzaju problemu, ktory wystapit. Jesli
uszkodzone czgsci nalezy wymieni¢, zaleca si¢ zastgpienie ich oryginalnymi czgsciami
zamiennymi, ktore sa dostepne tylko w naszych Osrodkach Obstugi i u autoryzowanych dealerow.

Zgodnie z dyrektywa o odpadach  sprzetu elektrycznego
1 elektronicznego, odpady takie nalezy gromadzi¢ oddzielnie
1 odpowiednio z nimi postgpowaé. Jezeli w przysztosci nastapi
konieczno$¢ usuniecia tego produktu, prosimy o NIE WYRZUCAC go
z innymi odpadami domowymi. Prosimy o oddanie produktu do punktow
. gromadzenia odpadow elektrycznych i elektronicznych.
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