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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zainteresowanie naszg ofertg 1 gratulujemy wyboru.
Staliscie si¢ Panstwo uzytkownikami deski do krojenia z drewna
jesionowego marki KERNAU. Deskata zostala zaprojektowanai wykonana
z myslg o spelnieniu Panstwa oczekiwan i z pewnoscig bedzie stanowita
integralng cz¢s$¢ nowoczesnie wyposazonej kuchni.

UWAGA

Instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace uzytkowania 1 konserwacji
urzadzenia, dlatego prosimy o uwazne zapoznanie Si¢ Zz prostymi
instrukcjami 1 o przestrzeganie ich, co umozliwi Panstwu osigganie
znakomitych rezultatéw uzytkowania. Prosimy takze o przechowywanie
ponizszej instrukcji w bezpiecznym miejscu, bo mozna bylo zniej
skorzystac.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia
mienialubosobpowstalew wynikublednego montazulub niewlasciwego
uzytkowania urzadzenia.



PL

Deska do krojenia marki KERNAU zostala wykonana z drewna jesionowego.

Drewno to posiada odpornos¢ na uszkodzenia mechaniczne oraz znieksztatcenia.
Wielkose¢, ksztatt deski oraz mozliwos¢ umieszczenia w zlewie granitowym, sprawia ze
jej uzytkowanie jest bardzo tatwe 1 komfortowe.

Deska doskonale nadaje sie do krojenia oraz porcjowania produktow. Aby rozbic
zywnos$¢ np. mi¢so nalezy zdja¢ deske z zlewu, odwrocic ja rantami do gory, a nastepnie
rozbi¢ zywnos¢ wedle uznania.

Deska marki KERNAU zostata zabezpieczona wysokiej klasy olejem zwigkszajacym
odporno$¢ na wilgoc¢, zapachy oraz barwnik.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA DREWNIANEJ DESKI
KUCHENNEJ:

Produkt przeznaczono do kontaktu z zywnoscia.

Uzytkowa¢ zdala od zrddet ciepta oraz chroni¢ przed dzialaniem S$wiatla
stonecznego.

Nie my¢ pod biezacag woda, poprzez zanurzenie czy w zmywarce. Kontakt
z wilgocig zwigksza ryzyko wypaczenia i pekania. Do czyszczenia nalezy uzywac
wylacznie suchej lub wilgotnej tkaniny.

Naturalng wasciwoscig drewna w kontakcie z wodg jest powstanie szorstkiej,
chropowatej powierzchni.

Nie uzywac detergentow oraz chemicznych srodkow do konserwacji mebli.
Konserwacja polega na naoliwieniu drewna olejem kuchennym przy pomocy
szmatki. Czynno$¢ naoliwienia nalezy wykonac co najmniej raz w miesigcu.
Niewskazany jest olej z oliwek gdyz jest lepki.

Deska marki KERNAU zostala objeta roczng gwarancja przy zachowaniu
powyzszych warunkow.
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The KERNAU cutting board is made of ash wood.
This wood has resistance to mechanical damage and distortion.

The size, shape of the board and the possibility of placing it on a granite sink makes
its use very easy and comfortable.

The board is ideal for cutting and portioning products. To break food, e.g. meat, remove
the board from the sink, turn it upside down, and then break the food as desired.

The KERNAU board has been protected with high-class oil that increases resistance
to moisture, odors and dyes.

INSTRUCTIONS FOR USE
OF THE WOODEN KITCHEN BOARD:

* The product is intended for contact with food.

» Use away from heat sources and protect against sunlight.

* Do not wash under running water, by immersion or in a dishwasher. Contact with
moisture increases the risk of warping and cracking. Use only dry or damp cloth

for cleaning.

* A natural property of wood in contact with water is the formation of a rough, rough
surface.

* Do not use detergents or chemical furniture care agents. Maintenance consists

in oiling the wood with kitchen oil using a cloth. Oiling should be done at least
once a month. Olive oil is not recommended because it is sticky.

The KERNAU board is covered by a one-year warranty, subject to the above
conditions.



HOPI3 JEPEBUHMU
HOIIEJTY
KDJ 001

ZLEWODZMYWAK | OCIEKALZ

STEROKIE RANTY
Desha obejmuje rant 2lesoimywaka, ber
matliwod praesuwania go na ockekacs.

www.kernau.com



UA

PozouBHa nomka KERNAU BurortorsieHa 3 1epeBUHU 30J14.
I{st nepeBrHA Ma€ CTIUKICTh 1O MEXaHIYHUX MOIIKO/KEHb Ta JehopMaIlii.

Po3mip, dopma AOIKK Ta MOXKIMBICTH PO3MIIIEHHS il Ha TPAHITHIM MUHLI pPOOUTH
il BUKOPUCTAHHS J1y>K€ MPOCTUM 1 3pyUHUM.

[Inactuna 11€ayIbHO MIAXOAUTH JJIS HAPI3KU Ta po3cUNKHU BUPOOiB. [1[006 po3dutu ixy,
HANpPUKJIad, M 5ICO, BUMMITh JOLIKY 3 PAKOBUHH, IEPEBEPHITH ii TOTOPU JHOM, a TOTIM
po30uiiTe 1Ky 3a MOTPEOOIO.

Jomka KERNAU 0Oyna 3axuiiieHa BUCOKOSIKICHUM MacJjioM, 10 MiABUIIY€E CTIMKICTb 110
BOJIOT'H, 3amaxiB 1 OapBHUKIB.

IHCTPYKIIA IO KOPUCTYBAHHIO
JAEPEB’AHOIO KYXOHHOIO JOIIKOIO:

* [IpoayKT npu3HaYEHUN 11 KOHTAKTY 3 KEIO.
* BukopucrtoByiiTe mojasi Bij] TEIJIa Ta 3aXUIIANTE Bl COHIYHUX MPOMEHIB.

« He Muiite mi IpOTOYHOIO BOJOIO, 3aHYPEHHAM a00 B MOCYIOMHUMHIM MAallWHI.
KoHTakT 3 BOJIOrOI0 30ULIbIIYyE PU3MK BUKPUBIEHHA Ta PO3TpiCKyBaHHA. [[is
YUIIIEHHS] BUKOPUCTOBYITE JIMIIIE CyXy a00 BOJIOTY TaHUIPKY.

« IlpuponHa BIAaCTUBICTH JE€PEBHUHM, 110 KOHTAKTy€ 3 BOJAOIK, - II€ CTBOPEHHS
HIOPCTKOI, IIIOPCTKOI MOBEPXHI.

* He BukopucTOBYHTE MUIOU1 Ta XIMIUHI 3aCO0U IS TOTVISITY 3a MeOsIaMu. TexHiuHe
00CJIyrOBYBaHHSI TIOJISITA€ B 3Ma3yBaHH1 KyXOHHOI'O Macjia TaHYipKOI. 3MallyBaTu
MAacJyIo CJIiJI He PijIie OJHOTO pa3y Ha Micsilb. OJIMBKOBA OJIisl HE PEKOMEHIY€EThCS,
OCKUJIbKH BOHA JIMIIKA.

Jdunck KERNAU 0X0IUIHETHCS FrAPAHTIE0 HA PIK, BIANOBIIHO 10 BUILE3a3HAYEHUX
YMOB.
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